Bianco fropicale

0ix de coco / Tipo Greco \
ilo griegoy de coco /
JitKokosgeschmack

con cheesecake EasiYo
con yogurt Greco& Cocco

Ingredienti per 12 persone

+ 500 gr EasiYo Greco & Cocco;

* 1 busta mix cheesecake EasiYo;

« 70 gr barretta cioccolato e cocco;
« 200 gr biscotti;

+ 60 gr burro

Come Fare

-Tritare 2009 di biscotto.

-Sciogliere 60g di burro.

-Incorporare i biscotti al burro fuso miscelare e stendere sulla base della tortiera e
lasciare riposare in frigo per 20 minuti.

-Miscelare 5009 di Easiyo greco e cocco con una busta di preparato per cheesecake di
Easiyo incorporare insieme piu de la meta della barreta di ciocolato e cocco
precedentemente tagliata a pezzettini.

-Mettere poi il tutto nella tortiera sopra la base del biscotto decorare con la barretta
restante e fare riposare in frigo per 2 ore.




