
806561 ‐ gliAironi, set risotti delle ricette italiane 

Peso Netto: 1000g (4x 250g) 

 
RISOTTO ZUCCA e AMARETTI 
 
INGREDIENTI  
Riso  Carnaroli  91%,  Zucca*  3,6%,  Brodo  Vegetale*  (Sale,  Fecola  e Maltodestrine  di  Patate,  Estratto  di 
Lievito, Estratti di Carota e Cipolla, Olio di Girasole, Estratti di Basilico, Prezzemolo e Rosmarino), Amaretti* 
1% (Zucchero, Mandorle 21%, Albume d’Uovo), Curcuma, Sale. (*prodotti disidratati).  
Può contenere frutta a guscio e derivati. 
 
Confezionato in atmosfera protettiva. Conservare in luogo fresco e asciutto. 

 

 
 

RISOTTO CACIO PEPE  
 
INGREDIENTI  
Riso Carnaroli 92%, Formaggio Pecorino* 3,7%, Brodo Vegetale*  (Sale, Fecola e Maltodestrine di Patate, 
Estratto di Lievito, Estratti di Carota e Cipolla, Olio di Girasole, Estratti di Basilico, Prezzemolo e Rosmarino), 
Cipolla*, Sale, Pepe Nero* 0,3%. (*prodotti disidratati). Può contenere latte e prodotti derivati. 
 
Confezionato in atmosfera protettiva. Conservare in luogo fresco e asciutto.  
 

 

 
 
 
 
 



RISOTTO CAVOLO e ACCIUGHE  
 
INGREDIENTI  
Riso Carnaroli 90%, Brodo Vegetale* (Sale, Fecola e Maltodestrine di Patate, Estratto di Lievito, Estratti di 
Carota  e  Cipolla,  Olio  di  Girasole,  Estratti  di  Basilico,  Prezzemolo  e  Rosmarino),  Cavolo  Verza*  3%, 
Acciughe* 2%  (Acciughe, Olio di Girasole, Sale, antiossidante: Acido ascorbico), Cipolla*, Sale.  (*prodotti 
disidratati). Può contenere pesce e prodotti derivati. 
 
Conservare in luogo fresco e asciutto.  
 

 
 
RISOTTO PANISSA  
 
INGREDIENTI  
Riso Carnaroli  90%,  Salsiccia*  (Salsiccia di Maiale, Grasso di  Salsiccia di Maiale,  Farina di  grano  tenero, 
Farina di riso, Sale, Aromi) 4%, Brodo Vegetale* (Sale, Fecola e Maltodestrine di Patate, Estratto di Lievito, 
Estratti di Carota e Cipolla, Olio di Girasole, Estratti di Basilico, Prezzemolo e Rosmarino),  Fagioli Bruni* 
1,6%, Cipolla*, Pomodoro*, Sale, Pepe Nero, Aglio*. (*prodotti disidratati). Contiene glutine. 
 
Confezionato in atmosfera protettiva. Conservare in luogo fresco e asciutto.  
  

 
 
Modo  d’uso:  in  una  padella  larga  con  un  filo  di  olio  già  caldo,  versare  il  “preparato  per  Risotto”  e  far 
rosolare per 1 minuto a  fuoco moderato. Sempre mescolando, versare mezzo bicchiere di acqua  (o vino 
bianco) e fare evaporare. Versare poco alla volta 700 ml di acqua calda e fare asciugare completamente (15 
min). Regolare di sale a piacere. Aggiungere una noce di burro, far mantecare 1 minuto. 

 
Paese di origine: Italia  
 
Prodotto e confezionato da: RISI&CO S.r.l. Strada delle Grange 8 – 13034 Lignana (VC) Italia 


