
ROSE' de NOIR
Spumante

A Z I E N D A  A G R I C O L A
C A S T E L V E T R O

Tutto il bello del rosa in un vino che si fa
riconoscere da subito, mora, lampone, fragolina
di bosco, e una punta confettata, in una nuvola

di profumi avvolgente ed elegante. Il sorso è
immediato, snello, diretto, ma anche ricco di

sfumature, che lascia spazio ad un finale pulito
e deciso. Quando il rosè non è un bianco

colorato o un rosso scolorito, ma ha una sua
precisa, inconfondibile identità.

DESCRIZIONE

L’aperitivo è il suo terreno preferito, perché è a
suo agio con tutti i cibi, non disdegna le carni
bianche e i grandi salumi. Sorprendente con la

cucina tex-mex.

ABBINAMENTI

UVE

EMILIA ROMAGNA

85% Lambrusco Grasparossa
15% Pinot Noir


