Le ricette di QVC

«Qrecchiette con
cime di rapa»
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Ingredienti:

400 g di orecchiette

400 g di cime dirapa

Olio d'oliva

Pepe di fresca macinatura
Sale
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Come Fare:
Poco prima del pranzo lessare in acqua salata le cime di rapa e le orecchiette cercando di

regolarsi nel buttare prima la pasta e poi le cime di rapa, che sono piu rapide a cuocere.
Quando ambedue saranno cotte scolarle e condirle con abbondante olio d’oliva crudo e
pepe di fresca macinatura.



