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COLOMBA RICOPERTA DI GLASSA ALLE NOCCIOLE. PRODOTTO DOLCIARIO
DA FORNO A LIEVITAZIONE NATURALE. INGREDIENT!I: FARINA DI GRANO
TENERO TIPO “0” - ZUCCHERO - SCORZE D'ARANCIA CANDITE 14% (SCORZE
D’ARANCIA, SCIROPPO DI GLUCOSIO-FRUTTOSIO, ZUCCHERO) - BURRO (LATTE) -
TUORLO D'UOVA FRESCHE - LIEVITO NATURALE (FARINA DI GRANO, ACQUA) -
ALBUME D'UOVA FRESCHE - MANDORLE 2% - NOCCIOLE 1,5 % - ARMELLINE -
EMULSIONANTI: MONO E DIGLICERIDI DEGLI ACIDI GRASSI - LATTE INTERO
FRESCO PASTORIZZATO - SCIROPPO DI ZUCCHERO INVERTITO - AMIDO DI RISO -
SALE - FARINA DI RISO - AROMI NATURALI. PUO CONTENERE TRACCE DI SOIA E
SENAPE. CONSERVARE IN LUOGO FRESCO ED ASCIUTTO.

TRADITIONAL EASTER COLOMBA. NATURALLY LEAVENED OVEN BAKED
CAKE. INGREDIENTS: WHEAT FLOUR - SUGAR - CANDIED ORANGE PEELS 14%
(ORANGE PEELS, GLUCOSE-FRUCTOSE SYRUP, SUGAR) - BUTTER (MILK) - EGG
YOLK - NATURAL YEAST (WHEAT FLOUR, WATER) - EGG WHITE - ALMONDS 2% -
HAZELNUTS 1.5% - APRICOT KERNELS - EMULSIFIERS: MONO-DIGLYCERIDES OF
FATTY ACIDS - MILK - INVERT SUGAR - RICE STARCH - SALT - RICE FLOUR -
NATURAL FLAVOURINGS. IT MAY CONTAIN TRACES OF SOYA AND MUSTARD.
STORE IN A COOL DRY PLACE.

COLOMBA TRADITIONELLE. PRODUIT DE PATISSERIE CUIT AU FOUR.
INGREDIENTS: FARINE DE BLE - SUCRE - ECORCES D'ORANGE CONFITES 14%
(ECORCES D'ORANGE, SIROP DE GLUCOSE-FRUCTOSE, SUCRE) - BEURRE (LAIT) -
JAUNE D'OEUF - LEVAIN NATUREL (FARINE DE BLE, EAU) - BLANC D'OEUF -
AMANDES 2% - NOISETTES 1,5% - AMANDES D'ABRICOTS - EMULSIFIANTS:
MONO ET DIGLYCERIDES DES ACIDES GRAS - LAIT - SUCRE INVERTI - AMIDON DE
RIZ - SEL - FARINE DE RIZ - AROMES NATURELS. LE PRODUIT PEUT CONTENIR
DES TRACES DE SOJA ET DE MOUTARDE. CONSERVER A LABRI DE LA CHALEUR
ET DE LHUMIDITE.

OSTERTAUBE KLASSISCH. HEFEKUCHEN. ZUTATEN: WEIZENMEHL - ZUCKER -
KANDIERTE ORANGEAT 14% (ORANGENSCHALEN, GLUKOSESIRUP UND
FRUKTOSESIRUP, ZUCKER) - BUTTER (MILCH) - EIGELB - WEIZENSAUERTEIG
(WEIZENMEHL, WASSER) - HUHNEREIEIWEISS - MANDELN 2% - HASELNUSSE 1,5% -
APRIKOSENKERNE - EMULGATOREN: MONO UND DIGLYZERIDE VON SPEISEFETTSAUREN -
MILCH - INVERTZUCKER - REISSTARKE - SALZ - REISMEHL - NATURLICHEN
AROMEN. KANN SPUREN VON SOJA UND SENF ENTHALTEN. KUHL UND

TROCKEN AUFBEWAHREN. -
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Da consumarsi preferibilmente entro il - Best before: .
A consommer de préférence avant le - Mindestens haltbar bis:

PIROTTINO SACCHETTO LACCETTO CARTELLINO PERLARACCOLTA

indifferenziata  plastica metallo carta DIFFERENZIATA
VERIFICALE
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