APPLICAZIONI

Cucina Forno Girill

Scioglie in modo rapido ed efficace le incrostazioni e
i depositi di grasso. Adatto per pulire forni tradizionali,
ad aria calda o incassati, piastre, stampi per sformati,
padelle, pentole, griglie, barbecue, friggitrici, cappe di
aspirazione, vetri camini, cucine elettriche e cucine a
gas.

Agisce a forno freddo e caldo, non superare i 40°C.
Non adatto per forni autopulenti, alluminio, guarnizioni
in gomma, superifici verniciate o sensibili agli alcali.
Al primo utilizzo testare una piccola

quantita in un punto nascosto.

ISTRUZIONI

INCROSTAZIONI: Spruzzare Turbo Grill Foam in
modo uniforme sulla superficie, lasciare agire per
10/ 20 minuti, strofinare con una spugna e
sciacquare con acqua.

acqua.

Pratico, inodore e rapido!

Made in Italy CODICE UFI:XY08-ROCG-Y00G-YPFC

Camino

PERICOLO AVVERTENZE

H314 Provoca gravi ustioni cutanee e gravi lesioni oculari.

Consigli di prudenza:

P501 Smaltire il prodotto / recipiente in conformita alle
normative vigenti.

P102 Tenere fuori dalla portata dei bambini.

P260 Non respirare la polvere / i fumi /i gas / la nebbia /
i vapori / gli aerosol.

P305+P351+P338 IN CASO DI CONTATTO CON GLI
OCCHI: sciacquare accuratamente per parecchi minuti.
Togliere le eventuali lenti a contatto se € agevole farlo.
Continuare a sciacquare.

P101 In caso di consultazione di un medico, tenere a
disposizione il contenitore o I'etichetta del prodotto.
P301+P330+P331 IN CASO DI INGESTIONE:
sciacquare la bocca. NON provocare il vomito.

Contiene:IDROSSIDO DI SODIO
Ammine, C12-14 (numero pari)-alchildimetil, N-ossidi

Ingredienti conformi al Regolamento (CE) Nr. 648/2004
COMPOSIZIONE:

Inferiore a 5% tensioattivi non ionici Turbolineclean S.rl
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