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de Bestimmungsgemaler Gebrauch

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das

hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur fir haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen.

Das Gerat ist zum Ruhren, Kneten, Schlagen, Schneiden und
Raspeln von Lebensmitteln geeignet. Das Gerat darf nicht zur
Verarbeitung von anderen Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt
werden. Bei Verwendung der vom Hersteller zugelassenen,
weiteren Zubehorteile sind zusatzliche Anwendungen maoglich.
Das Gerat nur mit zugelassenen Originalteilen und -zubehor
benutzen. Niemals die Zubehorteile fur andere Gerate verwenden.
Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshdhe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln

und aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung
beilegen. Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige
Anwendung des Gerates schliel3t eine Haftung des Herstellers fur
daraus resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z.B.
eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen
nur durch unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

m Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschlieRen. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!

m Gerat nicht auf oder in die Nahe heil3er Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit heil3en Teilen in
Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.
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Wichtige Sicherheitshinweise de

m Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den
Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger benutzen. Das
Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen.

m Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

m Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat eingeschaltet und lauft
nach der Unterbrechung wieder an.

/\ Verletzungsgefahr!

m Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden. Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb
kurze Zeit nach. Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten!

m Wahrend des Betriebes nie mit Handen in die Schissel oder den
Einfullschacht greifen. Zum Nachdrucken von Zutaten immer den
Stopfer verwenden. Keine Gegenstande (z. B. Kochloffel) in die
Schussel oder den Einfullschacht einfihren.

m Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Messern, bei der Ent-
leerung des Behalters und bei der Reinigung. Zum reinigen
Burste benutzen.

m Klingen des Universalmessers nicht mit blo3ien Handen berihren.
Bei Nichtgebrauch Universalmesser immer im Messerschutz
aufbewahren. Nicht in die scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungsscheiben greifen. Die Zerkleinerungsscheiben nur
am Kunststoff in der Mitte anfassen.

m Nie in den aufgesetzten Mixer-Becher greifen! Mixer-Becher nur
bei Stillstand des Antriebes abnehmen/aufsetzen. Mixermesser
nicht mit blo3en Handen beruhren.

/\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heillem Mixgut tritt Dampf durch den
Trichter im Deckel aus. Maximal 0,4 Liter heil3e oder schaumende
Flussigkeit einfullen.

A Erstickungsgefahr!

Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

A Achtung!

Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig.
Nicht im Leerlauf betreiben. Setzen Sie den Mixbecher keinen
Temperaturen tber 80°C aus.
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de Wichtige Sicherheitshinweise

/\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem
Nichtgebrauch unbedingt griindlich reinigen. =» ,Reinigen und

Pflegen” siehe Seite 18

Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfull6ffnung greifen.

6 Messereinsatz im Mixer- bzw. Universalzerkleinerer-Becher verriegeln.
= Messereinsatz aus dem Mixer- bzw. Universalzerkleinerer-Becher
&] entnehmen.

Messereinsatz mit Mixer-/Zerkleinerungsmesser

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.

Messereinsatz mit Mahlmesser

Inhalt
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Auf einen Blick

Bild IN
Grundgerat
1 Drehschalter
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit héchster
Drehzahl, Schalter fiir gewlinschte
Mixdauer festhalten.
Stufe 1-2, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
2 = hohe Drehzahl — schnell.
Antrieb
Kabelfach
Schiissel
Werkzeughalter
Werkzeuge*
a Universalmesser mit Messerschutz
b Knethaken
¢ Schlagscheibe
7 Zerkleinerungsscheiben*
a Schneid-Wendescheibe — dick/diinn
b Raspel-Wendescheibe — grob/fein
¢ Schneid-/Raspel-Wendescheibe
8 Deckel
a Nachfilléffnung
b Stopfer

ONnhAhWN
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Zubehor*

9 Messereinsatz mit Mixer-/
Zerkleinerungsmesser und Dichtung

10 Messereinsatz mit Mahlmesser und
Dichtung

11 Universalzerkleinerer-Becher

12 Mixer-Becher

13 Deckel fiir Mixer
a Nachfulléffnung
b Trichter

* je nach Modell

Wenn der Universalzerkleinerer nicht im
Lieferumfang enthalten ist, kann dieser

Uber den Kundendienst bestellt werden

(Bestell-Nr. 12005833).

Bedienen

Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch grindlich reinigen, siehe
,Reinigen und Pflegen*.

Smart tool detection (MCM3P...)
Jede Geschwindigkeitseinstellung ist mit
einer anderen Farbe (grau und rot) gekenn-
zeichnet. Dieses Farbkodierungssystem
finden Sie auch auf dem Zubehor. Das

Niedrige Geschwindigkeit, grau

mit Antriebswelle @

Fir Werkzeige und

Zerkleinerungsscheiben.

Fur Mixer und Universalzerkleinerer. l '

Vorbereiten

m Grundgerat auf glatten, stabilen und
sauberen Untergrund stellen.

Wichtige Hinweise

— Gerat ausschlielich mit dem Dreh-

schalter ein- und ausschalten.

— Das Gerat niemals durch Drehen

Zubehdr wird automatisch mit der richtigen
Geschwindigkeitseinstellung verbunden.
Hohe Geschwindigkeit, rot
ohne Antriebswelle
m Kabel bis zur bendtigten Lange aus dem
Grundgerat herausziehen.
der Schussel, des Mixers oder eines
Werkzeugs ausschalten.

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier
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— Gerat nur einschalten, wenn Werkzeuge
bzw. Zubehor vollstandig montiert sind.

Schiissel mit Zubehér/Werkzeug

Achtung!

Bei Arbeiten in der Schissel kann das
Gerat nur mit aufgesetzter Schiissel sowie
aufgesetztem und festgedrehtem Deckel
eingeschaltet werden.

Universalmesser

zum Zerkleinern, Hacken, Rihren .&
und Kneten.
Knethaken

= 2

zum Kneten von Teig und zum
Untermischen von Zutaten, die nicht
zerkleinert werden sollen (z.B. Rosinen,

Schokoladenplattchen).
Schlagscheibe D)

fir Sahne, Eischnee und
Mayonnaise.

Empfehlung fiir ein optimales Ergebnis:
m Sahne mit min. 30 % Fettgehalt und
4-8°C verwenden.

Bild [

m Schissel aufsetzen (Pfeil auf Schissel
auf Punkt am Gerat 3-) und im Uhrzei-
gersinn bis zum Anschlag drehen ().

m Werkzeugtrager in die Schuissel
einsetzen.

m Universalmesser, Schlagscheibe oder
Knethaken auf den Werkzeugtrager
setzen und loslassen.

Lage der Werkzeuge beim Einsetzen
beachten! Werkzeuge bis zum
Anschlag nach unten driicken.

Achtung!

Verarbeitungsgut immer erst nach dem

Einsetzen der Werkzeuge hinzugeben.

m Zutaten einfillen.

m Deckel mit Stopfer aufsetzen (Pfeil am
Deckel auf Punkt an Schiissel —g-) und
im Uhrzeigersinn drehen (-Z-). Deckel-
nase muss bis zum Anschlag im Schlitz
des Schisselgriffs sitzen.

m Netzstecker einstecken.

15



de Bedienen

m Drehschalter auf gewiinschte Stufe
stellen.

m Um Zutaten nachzufillen, Drehschalter
auf 0/off stellen.

m Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfillo6ffnung einfiillen. Stopfer kann
als Messbecher benutzt werden.

Zerkleinerungsscheiben

Schneidwendescheibe dick/diinn
Lebensmittel in dicke oder diinne
Scheiben schneiden, z. B. Obst und
Gemluse.

Kennzeichnung:

m 1 = dicke Scheiben

m 3 = dlnne Scheiben

Hinweis: Nicht geeignet zur Verarbei-
tung von Hartkase, Brot, Brotchen oder
Schokolade.

Tipp: Schneiden Sie gekochte Kartoffeln
erst nach dem Auskiihlen.

Raspelwendescheibe grob/fein
Lebensmittel in grobe oder feine

&

Stlicke raspeln, z. B. Obst, GemUse
oder Kase, wie Gouda oder Edamer.
Kennzeichnung:

m 2 = grobe Seite

m 4 = feine Seite

Hinweis: Nicht geeignet zur Verarbeitung

von Nussen oder Hartkase, z. B. Parmesan.

Tipp: Raspeln Sie Weichkase mit der

groben Seite.

Schneid-Raspel-Wendescheibe

Rohe Kartoffeln reiben oder in

Scheiben schneiden.

Hinweis: Nicht geeignet zur Verarbeitung

von sehr faserigen Lebensmitteln, z. B.

Lauch oder Mango.

Bild

m Schissel aufsetzen (Pfeil auf Schiissel
auf Punkt am Geréat 3-) und im Uhrzei-
gersinn bis zum Anschlag drehen ().

m Werkzeugtrager in die Schissel
einsetzen.

Je nach gewinschter Anwendung:

m Zerkleinerungsscheibe auf Werkzeug-
trager legen. Gewunschte Schneid-/
Raspelseite nach oben wenden. Scheibe

16

so auf den Scheibentrager legen, dass
die Mitnehmer am Werkzeugtrager in die
Offnung der Scheiben greifen.

m Deckel mit Stopfer aufsetzen (Pfeil am
Deckel auf Punkt an Schiissel —g-) und
im Uhrzeigersinn drehen (-X-). Deckel-
nase muss bis zum Anschlag im Schlitz
des Schusselgriffs sitzen.

m Netzstecker einstecken.

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.

m Schneid- oder Raspelgut einfullen.

m Schneid- oder Raspelgut nur mit leichtem
Druck mit Stopfer nachschieben. Stopfer
herausnehmen und Zutaten durch Nach-
fulléffnung einfillen.

Achtung!

Schuissel entleeren bevor diese so voll
ist, dass das Schneid- oder Raspelgut die
Tragerscheibe erreicht.

Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Werkzeug herausnehmen:
Werkzeugtrager gemeinsam mit
Universalmesser, Schlagscheibe bzw.
Knethaken aus der Schissel herausneh-
men. Werkzeug vom Werkzeugtrager
abnehmen.

m Zerkleinerungsscheiben am Kunst-
stoffknauf in der Mitte herausnehmen.
Werkzeugtrager aus der Schissel
herausnehmen.

m Schissel gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Mixer

Messereinsatz mit Mixer-/ Zerkleinerungs-
messer zum Mixen von flissigen oder halb-
festen Speisen, Mixen von leichten Teigen,
Purieren oder Zerkleinern von Eiswdurfeln.

Achtung!
UnsachgemalRer Gebrauch kann zu Sach-
schaden fihren.
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m Keine Lebensmittel verarbeiten, die harte
Bestandteile enthalten, z. B.Knochen.

m Keine tiefgefrorenen Zutaten (ausgenom-
men Eiswurfel) verarbeiten.

m Keine Gegenstande in den Mixbecher
stecken, z. B. Kochloffel.

m Vor der Verwendung den Mixbecher auf
Fremdkorper Uberprifen.

m Mixer nicht leer betreiben.

Durch ungeeignete Lebensmittel kann

das Gerit beschadigt werden.

m Keine heilken Lebensmittel Gber 70°C im
Mixbecher verarbeiten.

Einschrankungen fiir die Verarbeitung:

m Keine Zutaten wie Mandeln, Zwiebeln,
Petersilie und Fleisch zerkleinern.

m Der Mixer kann Aufstriche wie Erdnuss-
butter, Kokosnussbutter oder Nussmus
nicht herstellen.

m Feste Lebensmittel mit ausreichend
Flussigkeit mischen.

m Pulverférmige Lebensmittel vor dem
Mixen mit ausreichend Flussigkeit
mischen oder vollstéandig in Flissigkeit
I6sen. Pulverférmige Lebensmittel sind
z.B. Puderzucker, Kakaopulver, gerdstete
Sojabohnen, Mehl, Eiweilpulver.

Bild ]

m Dichtung auf den Messereinsatz aufle-
gen. Darauf achten, dass die Dichtung
korrekt aufliegt.

Wichtige Hinweise

Wenn die Dichtung beschadigt ist oder nicht

richtig aufgelegt wurde, kann Flussigkeit

auslaufen.

m Messereinsatz mit Mixer-/Zerkleinerungs-
messer <& in den Mixer-Becher
einsetzen und gegen den Uhrzeigersinn
verriegeln (®). Mindestens so weit
drehen, dass der Pfeil mit der Markierung
auf dem Mixerbecher ausgerichtet ist.

m Mixbecher umdrehen (Messereinsatz
nach unten).

m Mixbecher aufsetzen (Pfeil am Becher auf

Punkt am Gerat —g-) und im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag drehen (-X-).

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier
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m Zutaten einflllen.
Maximalmenge, flussig = 1,0 Liter
(schaumende oder heille Flissigkeiten
maximal 0,4 Liter).

m Deckel aufsetzen und festdriicken.
Deckel wahrend des Arbeitens festhalten.

m Netzstecker einstecken.

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.

m Um Zutaten nachzufillen, Drehschalter
auf 0/off stellen.

m Deckel abnehmen und Zutaten einflllen

oder

m Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfill6ffnung
einflllen

oder

m flissige Zutaten durch den Trichter
einflllen.

Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Mixer gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Deckel abnehmen.

m Messereinsatz im Uhrzeigersinn [6sen
(&) und vom Mixer-Becher abnehmen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Universalzerkleinerer

Verwendung (je nach Modell):

— Mit dem Messereinsatz mit Mixer-/Zerklei-
nerungsmesser <& zum Zerkleinern und
Hacken von Fleisch, Hartkase, Zwiebeln,
Krautern, Knoblauch, Obst, Gemise.

— Mit dem Messereinsatz mit Mahimesser
@» zum Mahlen und Zerkleinern
kleinerer Mengen von Gewdrzen (z.B.
Pfeffer, Kreuzkiimmel, Wacholder, Zimt,
trockener Sternanis, Safran), Getreide
(z.B. Weizen, Hirse, Leinsamen), Kaffee
oder Zucker. Es ist nicht zum Mahlen von
sehr trockenen, festen Lebensmitteln
geeignet, die groRer sind als Kaffee-
bohnen, wie Muskatnuss, getrockneter
Ingwer ... .
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de Reinigen und Pflegen

Achtung!
Ausschlielich gerdstete Kaffee- oder
Espressobohnen einflillen.

Bild 3

m Universalzerkleinerer-Becher mit der
Offnung nach oben abstellen.

m Zu zerkleinernde Lebensmittel in den
Becher einfillen. Markierung MAX am
Becher beachten!

m Dichtung auf den Messereinsatz aufle-
gen. Darauf achten, dass die Dichtung
korrekt aufliegt.

Wichtige Hinweise

Wenn die Dichtung beschadigt ist oder nicht

richtig aufgelegt wurde, kann Flussigkeit

auslaufen.

m Messereinsatz (/@) in den Univer-
salzerkleinerer-Becher einsetzen und
gegen den Uhrzeigersinn verriegeln (8).
Mindestens so weit drehen, dass der Pfeil
mit der Markierung auf dem Universalzer-
kleinerer-Becher ausgerichtet ist.

m Universalzerkleinerer umdrehen (Messer-
einsatz nach unten).

m Universalzerkleinerer aufsetzen (Pfeil
am Becher auf Punkt am Geréat g-)
und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen (=X-).

m Netzstecker einstecken.

m Drehschalter auf gewiinschte Stufe
stellen.

Hinweis: Je langer das Gerat eingeschaltet
bleibt, desto feiner wird zerkleinert.
Empfehlungen zur Verwendung des
Zubehors kdnnen dem Abschnitt ,Rezepte/
Zutaten/Verarbeitung“ entnommen werden.

Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Universalzerkleinerer gegen den
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

m Universalzerkleinerer umdrehen
(Messereinsatz nach oben).

m Messereinsatz im Uhrzeigersinn |6sen
(&) und vom Universalzerkleinerer-
Becher abnehmen.

m Becher entleeren.

18

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Reinigen und Pflegen

Das Gerat ist wartungsfrei. Grindliche Rei-

nigung bewahrt das Geréat vor Schaden und
erhalt die Funktionsfahigkeit.

Eine Ubersicht zur Reinigung der Einzelteile
kénnen Sie Bild B entnehmen.

Alle Teile sofort nach Gebrauch reinigen. So
trocknen Rucksténde nicht an.

Achtung!

Oberflachen kénnen beschadigt werden.
Keine scheuernden Tucher oder Reini-
gungsmittel verwenden.

Kunststoffteile in der Splilmaschine nicht
einklemmen, da Verformung méglich ist.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von

z.B. Moéhren und Rotkohl entstehen Ver-
farbungen an den Kunststoffteilen, die mit
einigen Tropfen Speisedl entfernt werden
kénnen.

Grundgerit reinigen

m Netzstecker ziehen.

m Grundgerat feucht abwischen. Bei Bedarf
etwas Spulmittel benutzen.

m Gerat anschlieRend trockenreiben.

Mixer/Universalzerkleinerer
reinigen

Mixbecher (ohne Messereinsatz), Deckel
und Trichter sind spllmaschinenfest.
Messereinsatz nicht in der Spiilmaschine,
sondern unter flieBendem Wasser reinigen
(nicht im Wasser liegen lassen).

Dichtung zur Reinigung abnehmen.

Hilfe bei Stérungen

Storung:

Gerat arbeitet nicht mehr.

Mogliche Ursache:

Das Gerat wurde Uberlastet, ein Werkzeug
durch ein Lebensmittel blockiert oder die
Verarbeitungsdauer war zu lange.
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Behebung:

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ausstecken.

m Ursache der Uberlastung beseitigen.

m Lassen Sie das Gerat abklhlen, um die
Uberlastsicherung zu deaktivieren.

m Gerat wieder in Betrieb nehmen.

Stérung:
Gerat lauft nicht an oder Gerat schaltet
wahrend des Betriebes ab.

Maogliche Ursache:
Schiissel oder Deckel bzw. das Zubehor ist
nicht richtig aufgesetzt oder hat sich gelost.

Behebung:

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Schissel/Deckel bzw. Zubehor richtig
aufsetzen und bis zum Anschlag
festdrehen.

m Gerat wieder in Betrieb nehmen.

Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stdrung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Aufbewahrung

Bild [

Zur Aufbewahrung kénnen die Werkzeuge
platzsparend in der Schiissel verstaut
werden.

Altgerat entsorgen
Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle
Entsorgungswege erhalten Sie bei lhrem
Fachhandler sowie Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.
Dieses Gerat ist entsprechend der
E europaischen Richtlinie 2012/19/EU
mmm (iber Elektro- und Elektronikaltgerate
(waste electrical and electronic

equipment — WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rahmen flr
eine EU-weit glltige Ricknahme und
Verwertung der Altgerate vor.

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier
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Kundendienst

Detaillierte Informationen Uber die Garan-
tiedauer und die Garantiebedingungen

in Inrem Land erhalten Sie bei unserem
Kundendienst, Ihrem Handler oder auf
unserer Webseite.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts finden
Sie im beiliegenden Kundendienstver-
zeichnis oder auf unserer Webseite.
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de Rezepte / Zutaten / Verarbeitung

Rezepte / Zutaten / Verarbeitung

Richtwerte fiir die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten
m Schlagscheibe, Universalmesser, Knethaken = Bild [@

m Zerkleinerungsscheiben = Bild

m Mixer = Bild [i]

m Universalzerkleinerer = Bild I

Werk- Dreh- Zeit Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

zeug zahl
niedrig ca. 1-2 SiiBer Hefeteig
& Min.  — max. 500 g Mehl
oder — 25 g Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe

— 220 ml Milch (Raumtemperatur)
— 1Ei

=2 — 1 Prise Salz
— 80 g Zucker
— 60 g Butter

— Schale einer % Zitrone

m Alle Zutaten (auRer der Milch) in die Schissel geben.

m Drehschalter fir 10 Sekunden auf eine niedrige Drehzahl
stellen.

m Milch hinzugeben und mit niedriger Drehzahl fir ca.
1% Minuten rihren.

Zutaten sollten gleiche Temperatur haben. Wenn der Teig glatt

aussieht, an einem warmen Ort gehen lassen.

niedrig ca. 1-2 Schwerer Fruchtkuchen
& Min. - 3 Eier

— 135 g Zucker

— 135 g Margarine

— 255 g Mehl

— 10 g Backpulver

— 150 g Korinthen

— 150 g gemischte Trockenfriichte

m Den Knethaken einsetzen.

m Mehl, Backpulver, Zucker, Margarine und Eier in die Schissel
geben.

m Deckel schlielen und 60-90 Sekunden auf Stufe 1
verarbeiten.

m Trockenfriichte dazugeben und ca. 10 Sekunden auf Stufe 1
verarbeiten.

Hochstmenge:

1,5 x Grundrezept, gegebenenfalls die Mischzeit verlangern
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Rezepte / Zutaten / Verarbeitung de

Werk- Dreh- Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

zeug zahl
hoch  ca. Erdbeersorbet
=2 1,5-2 - 250 g gefrorene Erdbeeren
Min. — 100 g Puderzucker

— 180 ml Sahne (knapp 1 Becher)

m Alle Zutaten in die Schiissel geben. Sofort einschalten, da sich
sonst Klumpen bilden. So lange riihren, bis sich cremiges Eis
bildet.

Schokoladen-Milch

— 80 g bis 100 g gekiihlte Schokolade

— ca. 400 ml heiRe Milch (<70 °C)

m Schokolade im Mixer zerkleinern, heiRe Milch dazugeben und
kurz unterrihren.

Honig-Haselnuss-Brotaufstrich (CNCM12C)

— 20 g Haselnusse

— 50 g Blitenhonig (Raumtemperatur)

m Die Nusse in den Universalzerkleinerer-Becher geben und
mit dem Mixer-/Zerkleinerungsmesser in ca. 5 Sekunden auf
Stufe M zerkleinern.

m Den Universalzerkleinerer-Becher abnehmen, umdrehen und
den Messereinsatz herausnehmen.

m Den Honig dazugeben. Den Universalzerkleinerer-Becher
wieder mit dem Messer verschlieRen und auf das Grundgerat
aufsetzen.

m Abwarten, bis der Honig vollstandig nach unten Uber das
Messer gelaufen ist. Dann alles fiir 5 Sekunden auf Stufe M
vermischen.
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en Intended use

Intended use

This appliance is intended for domestic use and the household
environment only. Use the appliance only for processing normal
amounts of food and for normal amounts of time in domestic use.
The appliance is suitable for mixing, kneading, beating, cutting and
shredding food. The appliance must not be used for processing other
substances or objects. Additional applications are possible if other
accessories approved by the manufacturer are used. Only use the
appliance with approved genuine parts and accessories. Never use
the accessory parts for other appliances.

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level.

Important safety notices

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give the appliance to
someone else. If the instructions for correct use of the appliance are
not observed, the manufacturer’s liability for any resulting damage will
be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they are given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved. Keep children away from the appliance and connecting
cable and do not allow them to use the appliance. Do not let children
play with the appliance. Cleaning and user maintenance must not be
performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Never connect the appliance to timer switches or remote-
controllable sockets. Never leave the appliance unattended while it
is switched on!

m Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs. The
power cord must not come into contact with hot parts or be pulled
across sharp edges.

m Never immerse the base unit in water or place it in the dishwasher.
Do not steam-clean the appliance. Do not use the appliance with
damp hands.
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Important safety notices en

m After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, disassembly or cleaning and in the event of an error, it
must always be disconnected from the mains.

m [f the power is interrupted, the appliance remains switched on and
restarts when the power is restored.

/\ Risk of injury!

m Before replacing accessories or additional parts which move during
operation, the appliance must be switched off and disconnected
from the power supply. After switching off, the drive continues
running for a short time. Wait until the drive has come to a
standstill.

m While operating the appliance, never reach into the bowl or
filling shaft with your hands. Always use the pusher for adding
ingredients. Do not insert any objects (e.g. wooden spoon) into the
bowl or filling shaft.

m Care should be taken when handling sharp cutting blades,
emptying the container and during cleaning. Clean with a brush.

m Do not touch the sharp edges of the universal blade with bare
hands. When not in use, always store the universal blade in the
blade guard. Do not grasp the sharp blades or edges of the cutting
discs. Only take hold of the cutting discs by the plastic in the
middle.

m Never reach into the attached blender jug. Do not remove/attach
the blender jug until the drive has stopped. Do not touch the
blender blades with bare hands.

/\ Risk of scalding!

When processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the

lid. Add a maximum of 0.4 litres of hot or frothing liquid.

/\ Risk of suffocation!

Do not allow children to play with packaging material.

A Warning!

We recommend that the appliance is never switched on for longer

than is necessary to process ingredients. Do not operate at no-load.

Do not expose the blender jug to temperatures above 80°C.

/\ Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or

after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning and

servicing” see page 27
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en Important safety notices

Explanation of the symbols on the appliance or accessory

Caution! Rotating tools.

Do not reach into the filler opening.

—
@ Lock blade insert in the blender or universal cutter jug.
&] Remove blade insert from the blender or universal cutter jug.

Blade insert with blender/cutting blade

Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our website.

Blade insert with grinding blade
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Overview
Fig.
Base unit
1 Rotary switch

0/off = Stop

M = Instantaneous switching at
maximum speed, hold switch for required
blending duration.

Setting 1-2, operating speed:

1 = low speed — slow,

2 = high speed — fast.

Drive

Cord store

Bowl

Tool holder

abrwN

6 Tools*
a Universal blade with blade guard
b Kneading hook
¢ Beating disc
7 Cutting discs*
a Reversible slicing disc — thick/thin
b Reversible shredding disc — coarse/
fine
¢ Reversible slicing/shredding disc
8 Lid
a Filler opening
b Pusher
Accessories*
9 Blade insert with blender/cutting
blade and seal
10 Blade insert with grinding blade and
seal
11 Universal cutter jug
12 Blender jug
13 Lid for blender
a Filler opening
b Funnel

* depending on model

If the universal cutter is not included, it can
be ordered from customer service (order
no. 12005833).

Operation

Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly, see “Cleaning and servicing”.
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Smart tool detection (MCM3P...)
Each speed setting is marked with a different
colour (grey and red). You can also find this
colour coding system on the accessories.
The accessories are automatically
connected with the correct speed setting.

with drive shaft
For tools and cutting discs.

High speed, red
without drive shaft

Low speed, grey @

For blender and universal cutter.

Preparation

m Place the base unit on a smooth, stable
and clean surface.

m Pull the cable out of the base unit to the
required length.

Important information

— Only use the rotary switch to switch the
appliance on or off.

— Never switch the appliance off by rotating
the bowl, the blender or a tool.

— Do not switch the appliance on unless
tools or accessories have been completely
attached.

Bowl with accessories/tools
Warning!

When working with the bowl, the appliance
cannot be switched on until the bowl has
been attached and the lid has been attached
and screwed on tight.

Universal blade

for cutting, mincing, mixing and =
kneading.
Kneading hook £

for kneading dough and mixing in

ingredients that ought not be cut (e.g. raisins,

chocolate chips).

Beating disc

for cream, egg white and @

mayonnaise.

Recommendation for an optimum result:

m Use cream with a minimum fat content of
30% and a temperature of 4-8 °C.
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Fig. 3

m Attach the bowl (match arrow on bowl to
dot on appliance —g-) and rotate as far as
possible in a clockwise direction (-X-).

m Insert the tool holder into the bowl.

m Put the universal blade, beating disc or
kneading hook on the tool holder and
release.

Note the position of the tools when
inserting them. Press tools all the way
down.

Warning!

Do not add ingredients until the tools have

been inserted.

m Add the ingredients.

m Attach the lid with the pusher (match arrow
on lid with dot on bowl —3-) and rotate in a
clockwise direction (-X-). The lid lug must be
fully engaged in the slot in the bowl handle.

m Insert the mains plug.

m Set the rotary switch to the desired setting.

m To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

m Remove the pusher and add ingredients
through the filler opening. The pusher can
be used as a measuring cup.

Cutting discs

Reversible slicing disc, thick/thin
Cutting food into thick or thin slices,
e.g. fruit and vegetables.

Marking:

m 1 = thick slices

m 3 = thin slices

Note: Not suitable for processing hard
cheese, bread, rolls or chocolate.

Tip: Only cut up cooked potatoes once they
have cooled down.

Reversible shredding disc, Y
coarselfine v
Shredding food coarsely or finely,

e.g. fruit, vegetables or cheese such as
Gouda or Edam.

Marking:

m 2 = coarse side

m 4 = fine side

Note: Not suitable for processing nuts or
hard cheese, e.g. Parmesan.

Tip: Shred soft cheese with the coarse side
only.

&

a
3

P
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en Operation

Reversible slicing/shredding disc
Grating raw potatoes or cutting into
slices.

Note: Not suitable for processing very

fibrous foods, e.g. leek or mango.

Fig.

m Attach the bowl (match arrow on bowl to
dot on appliance —g-) and rotate as far as
possible in a clockwise direction (=X-).

m Insert the tool holder into the bowl.

Depending on the required use:

m Place the cutting disc on the tool holder.
Turn the slicing/shredding side required
to face up. Place the disc on the disc
holder so that the drivers on the tool holder
engage in the opening in the discs.

m Attach the lid with the pusher (match arrow
on lid with dot on bowl —3-) and rotate in a
clockwise direction (-Z-). The lid lug must
be fully engaged in the slot in the bowl
handle.

m Insert the mains plug.

m Set the rotary switch to the desired setting.

m Fill with the contents to be sliced or
shredded.

m When pushing down ingredients for slicing
or shredding, only apply light pressure to
the pusher. Remove the pusher and add
ingredients through the filler opening.

Warning!

Empty the bowl before it becomes so full that

the ingredients for slicing or shredding reach

the carrier disc.

After using the appliance

m Set the rotary switch to 0/off.

m Pull out the mains plug.

m Rotate the lid anticlockwise and remove.

m Take out the tool:

Take the tool holder with the universal
blade, beating disc or kneading hook out
of the bowl. Remove the tool from the tool
holder.

m Take out the cutting discs by the plastic
stud in the middle. Take the tool holder out
of the bowl.

m Rotate the bowl anticlockwise and remove.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.
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Blender

Blade insert with blender/cutting blade for

mixing liquid or semi-solid food, for mixing

light dough, for puréeing or crushing ice

cubes.

Warning!

Improper use may cause material damage.

m Do not process food that contains hard
components, e.g. bones.

m Do not process frozen ingredients (except
ice cubes).

m Do not insert any objects into the blender
jug, e.g. wooden spoons.

m Before use, check the blender jug for
foreign objects.

m Do not operate the blender when empty.

Using unsuitable food may damage the

appliance.

m Do not process food that is hotter than
70 °C in the blender jug.

Restrictions on processing:

m Do not use it to chop ingredients like
almonds, onions, parsley and meat.

m The blender cannot produce spreads such
as peanut butter, coconut butter or nut
spreads.

m Use sufficient liquid when blending solid
food.

m Mix powdered food with sufficient liquid
before blending or dissolve entirely in
liquid. Powdered food includes e.g. icing
sugar, cocoa powder, roasted soya beans,
flour, protein powder.

Fig. 3]

m Place the seal on the blade insert. Check
that the seal is positioned correctly.

Important information

If the seal is damaged or not correctly

positioned, liquid may leak out.

m Insert the blade insert with the blender/
cutting blade <% in the blender jug and
lock anticlockwise (®). Rotate the blade
insert at least until the arrow matches up
with the marking on the blender jug.

m Turn the blender jug over (blade insert
face down).

m Attach the blender jug (match arrow on jug
to dot on appliance —§-) and rotate as far
as possible in a clockwise direction (-X-).
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m Add the ingredients.
Maximum capacity, liquid = 1.0 litre
(frothing or hot liquids max. 0.4 litres).

m Fit the lid and press on firmly. Hold the lid
while working.

m Insert the mains plug.

m Set the rotary switch to the desired setting.

m To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

m Remove the lid and add ingredients

or

m remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the filler opening

or

m pour liquid ingredients through the funnel.

After using the appliance

m Set the rotary switch to 0/off.

m Pull out the mains plug.

m Rotate the blender in an anticlockwise
direction and remove.

m Remove the lid.

m Release the blade insert clockwise (6)
and remove from the blender jug.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Universal cutter

Use (depending on model):

— With the blade insert with blender/cutting
blade ¥, for cutting and chopping meat,
hard cheese, onions, herbs, garlic, fruit,
vegetables.

— With the blade insert with grinding blade
@, for grinding and chopping small
quantities of spices (e.g. pepper, cumin,
juniper, cinnamon, dried anise, saffron),
grain (e.g. wheat, millet, linseed), coffee or
sugar. It is not intended for grinding very
dry, solid foods that are larger than coffee
beans such as nutmeg, dry ginger ... .

Warning!

Only fill the appliance with roasted coffee or

espresso beans.

Fig. @

m Set the universal cutter jug down with the
opening face up.

m Add the food to be cut up to the jug. Note
the MAX mark on the jug!

m Place the seal on the blade insert. Check
that the seal is positioned correctly.
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Important information
If the seal is damaged or not correctly
positioned, liquid may leak out.

m Insert the blade insert (¥&/@D) in the
universal cutter jug and lock anticlockwise
(8). Rotate the blade insert at least until
the arrow matches up with the marking on
the universal cutter jug.

m Turn the universal cutter over (blade insert
face down).

m Attach the universal cutter (match arrow
on jug to dot on appliance —g-) and
rotate as far as possible in a clockwise
direction (-X-).

m Insert the mains plug.

m Set the rotary switch to the desired setting.

Note: The longer the appliance remains
switched on, the finer the ingredients are cut.
Recommendations on using the accessories
can be found in the section “Recipes/
Ingredients/Processing”.

After using the appliance

m Set the rotary switch to 0/off.

m Pull out the mains plug.

m Rotate the universal cutter anticlockwise
and remove.

m Turn the universal cutter over (blade insert
face up).

m Release the blade insert clockwise (&)
and remove from the universal cutter jug.

= Empty the jug.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Cleaning and servicing

The appliance requires no maintenance.
Thorough cleaning protects the appliance
from damage and keeps it functional.

An overview of cleaning the individual parts
can be found in Fig. Bl.

Clean all parts immediately after use. Doing
so prevents residue from drying on.
Warning!

Surfaces may be damaged. Do not use
abrasive cloths or cleaning agents.

Do not wedge plastic parts in the dishwasher
as they could warp.
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en Troubleshooting

Note: When processing food such as carrots
and red cabbage, plastic parts may become
discoloured. Such discolouring can however
be removed with a few drops of cooking oil.

Cleaning the base unit

m Pull out the mains plug.

m Wipe the base unit with a damp cloth. If
required, use a little detergent.

m Then dry the base unit.

Cleaning the blender/universal

cutter

The blender jug (without the blade insert), lid
and funnel are dishwasher-proof.

Do not clean the blade insert in the
dishwasher but under running water (do not
soak in water).

Remove the seal for cleaning.

Troubleshooting

Fault:
Appliance is no longer working.

Possible cause:

The appliance has been overloaded, a tool
jammed by food or processing has taken too
long.

Remedial action:

m Set the rotary switch to 0/off.

m Disconnect the mains plug.

m Eliminate the cause of the overload.

m Allow the appliance to cool down to
deactivate the overload protection
device.

m Switch the appliance back on again.

Fault:
Appliance does not start or switches off
during operation.

Possible cause:
The bowl or lid or an accessory has not been
attached correctly or has become detached.

Remedial action:

m Set the rotary switch to 0/off.

m Attach the bowl/lid or accessory correctly
and screw on tight.

m Switch the appliance back on again.
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Important information
If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service.

Storage

Fig [4

The tools can be stored in the bowl to save
space.

Disposing of old appliance
Dispose of the appliance in an
environmentally friendly manner.
Information about current disposal methods
are available from your specialist dealer or
local authority.
This appliance is labelled in
E accordance with European Directive
mmm  2012/19/EU concerning used
electrical and electronic appliances
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
The guideline determines the
framework for the return and
recycling of used appliances as
applicable throughout the EU.

Customer Service

Detailed information on the warranty period
and terms of warranty in your country is
available from our after-sales service, your
retailer or on our website.

The contact details for Customer Service
can be found in the enclosed Customer
Service directory or on our website.
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Recipes/Ingredients/Processing

Guide values for maximum quantities and processing times
m Beating disc, universal blade, kneading hook = Fig. [d

m Cutting discs = Fig [

m Blender = Fig [

m Universal cutter = Fig

Tool Speed Time Recipes/ingredients/Processing
low approx. Sweet yeast dough
a2 1-2 min — max. 500 g flour
or — 25 g yeast or 1 packet of dried yeast

— 220 ml milk (room temperature)

‘ﬁ -1 egg
— 1 pinch of salt
— 80 g sugar
— 60 g butter
— Grated rind of half a lemon
m Add all ingredients (except the milk) to the bowl.
m Set the rotary switch to a low speed for 10 seconds.
m Add milk and stir at low speed for approx. 12 minutes.
Ingredients should all be at the same temperature. When the
dough looks smooth, place in a warm location.

low approx. Heavy fruit cake
A2 1-2 min — 3 eggs

— 135 g sugar

— 135 g margarine

— 255 g flour

— 10 g baking powder

— 150 g currants

— 150 g mixed dried fruit

m Insert the kneading hook.

m Add flour, baking powder, sugar, margarine and eggs to the
bowl.

m Close the lid and process for 60-90 seconds at setting 1.

m Add the dried fruit and process for approx. 10 seconds at
setting 1.

Maximum quantity:

1.5x basic recipe, possibly extend the mixing time

high approx. Strawberry sorbet

= 1.5-2 - 250 g frozen strawberries
min — 100 g icing sugar
— 180 ml cream

m Add all ingredients to the bowl. Switch on immediately or
the mixture will go lumpy. Mix until a creamy sorbet forms.

=, high Chocolate milk
) D[ — 80 g-100 g cooled chocolate
‘ A — approx. 400 ml hot milk (<70 °C)
= m Chop the chocolate in the blender, add the hot milk and mix in
briefly.
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Tool Speed Time

Recipes/Ingredients/Processing

Honey and hazelnut spread (CNCM12C)

— 20 g hazelnuts

— 50 g blossom honey (room temperature)

m Add the nuts to the universal cutter jug and chop with the
blender/cutting blade for approx. 5 seconds at setting M.

m Remove the universal cutter jug, turn it over and take out the
blade insert.

m Add the honey. Close the universal cutter jug with the blade
again and place on the base unit.

m Wait until all the honey has run down over the blade. Then mix
everything for 5 seconds at setting M.

30
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Utilisation conforme

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires et pour des durées d’utilisation
courantes.

L'appareil convient pour mélanger, pétrir, fouetter, couper et raper
des produits alimentaires. L’appareil ne doit pas servir a transformer
d’autres substances ou objets. D’autres applications sont possibles,
a condition d’utiliser d’autres accessoires homologués par le
fabricant.

Utiliser I'appareil uniqguement avec des piéces et accessoires
d’origine homologués. Ne jamais utiliser les accessoires destinés a
d’autres appareils.

N’utiliser 'appareil qu’en intérieur, a température ambiante, et
jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les
instructions qu’elle contient et la conserver soigneusement ! Si
I'appareil change de propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-
respect des instructions permettant d’utiliser correctement I'appareil
dégage le fabricant de toute responsabilité envers les dommages
qui pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. Tenir les enfants
a I'écart de I'appareil et du cordon d’alimentation secteur, et ne pas
leur permettre d’utiliser 'appareil. Ne pas laisser les enfants jouer
avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a I'utilisateur
ne doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie !

m Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser I'appareil
que si son cordon d’alimentation et I'appareil lui-méme ne
présentent aucun dommage. Afin d’écarter tout danger, seul
notre service aprés-vente est habilité a réparer I'appareil ; par
exemple, procéder au remplacement d’'un cordon d’alimentation
endommagé.

m Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteurs ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Toujours surveiller
I'appareil pendant son fonctionnement !
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fr Consignes de sécurité importantes

m Ne pas poser I'appareil sur des surfaces chaudes, par ex. des
tables de cuisson, ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le
cordon d’alimentation en contact avec des éléments brllants et
ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

m Ne jamais plonger 'appareil de base dans I'eau ou le mettre au
lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne pas
utiliser I'appareil avec les mains humides.

m L’appareil doit toujours étre débranché du secteur aprés
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

m Si une coupure de courant se produit, I'appareil reste en position
allumée et redémarrera dés le retour du courant.

/\ Risques de blessures !

m L’appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant de
procéder au changement d’accessoires. Aprés extinction de
I'appareil, son moteur continue de tourner brievement. Attendre
I'arrét complet !

m Pendant le fonctionnement, ne jamais introduire les mains dans
le bol ni dans I'ouverture d’ajout. Pour pousser des ingrédients,
toujours utiliser le pilon poussoir. Ne pas introduire d’objet (par
ex. une cuillére en bois) dans le bol ni dans I'ouverture d’ajout.

m Procéder avec prudence lors de la manipulation des lames
acérées pendant le vidage du récipient et son nettoyage. Utiliser
une brosse pour le nettoyage.

m Ne pas toucher le tranchant de la lame universelle a mains nues.
Lorsque la lame universelle ne sert pas, la conserver toujours
dans le fourreau. Ne pas approcher les doigts des lames et des
arétes tranchantes des disques a émincer. Ne saisir les disques
a émincer que par I'élément de plastique central.

m Ne jamais introduire les doigts dans le bol mixeur lorsqu’il est
en place ! Ne mettre en place/retirer le bol mixeur qu’une fois
I'entrainement immobilisé. Ne pas toucher les lames du mixeur a
mains nues.

/\ Risque de briilures !

Lors du traitement d’aliments tres chauds, de la vapeur traverse
I'entonnoir du couvercle. Verser au maximum 0,4 litre de liquide tres
chaud ou moussant.

A Risque d’asphyxie !

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

/\ Attention !

Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire
au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire tourner
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Consignes de sécurité importantes fr

'appareil a vide. N'exposez pas le bol mixeur a des températures

supérieures a 80°C.
/\ Important !

Nettoyer soigneusement I'appareil aprés chaque utilisation ou aprées
une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage et entretien » voir

page 37

Explication des symboles sur I’appareil et les accessoires

Prudence ! Ustensiles rotatifs.
Ne pas introduire les doigts dans I'ouverture d’ajout.

—
@ Verrouiller le porte-lame dans le bol du mixeur ou du mini-hachoir.
=
&] Retirer le porte-lame du bol du mixeur ou du mini-hachoir.

Porte-lame avec lame de mixeur/disque a émincer

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Vous trouverez sur notre site
web plus d’informations sur nos produits.
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Elimination de I’emballage

Les emballages sont écologiques et

recyclables.

m Veuillez éliminer les piéces détachées
aprés les avoir triées par matiere.

Eliminez 'emballage en
respectant I'environnement.

&
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Porte-lame avec lame de broyage

Vue d’ensemble

lllustration
Appareil de base
1 Interrupteur rotatif
0/off = Arrét
M = Touche pulse a la vitesse la plus
élevée ; maintenir pendant la durée
de fonctionnement souhaitée.
Niveau 1-2, vitesse de fonctionnement
1 = vitesse de rotation faible - lent,
2 = vitesse de rotation élevée - rapide.
2 Entrainement
3 Compartiment de rangement du
cordon d’alimentation
Bol
Porte-ustensile
Ustensiles*
a Lame universelle avec fourreau
b Crochet pétrisseur
¢ Disque-fouet
7 Disques a émincer*
a Disque a découper réversible
— épais/fin
b Disque a raper réversible — grossier/
fin
¢ Disque a émincer/raper réversible

(<2 IS, B N
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fr Utilisation

8 Couvercle
a Ouverture pour I'ajout d’'ingrédients
b Pilon poussoir

Accessoires*

9 Porte-lame avec lame de mixeur/
disque a émincer et joint

10 Porte-lame avec lame de broyage et
joint

11 Bol du mini-hachoir

12 Bol mixeur

13 Couvercle du mixeur

a Ouverture pour I'ajout d’ingrédients

b Entonnoir

Selon le modéle

*
Si le mini-hachoir n’a pas été livré d’origine,

vous pouvez le commander auprés du
service aprés-vente (n° de réf. 12005833).

Utilisation

Avant d'utiliser 'appareil et ses
accessoires pour la premiére fois, les
nettoyer soigneusement. Voir le chapitre
« Nettoyage et entretien ».

Smart tool detection (MCM3P...)
Chaque réglage de vitesse est signalé par
une couleur différente (gris et rouge). Vous
trouverez également ce systeme de code
couleur sur I'accessoire. L'accessoire est
automatiquement affecté au bon réglage de

vitesse.
sans arbre d’entrainement
Pour mixeur et mini-hachoir.

Vitesse faible, gris
avec arbre d’entrainement
Pour ustensiles et disques a
émincer.
Vitesse élevée, rouge *
Préparation

m Placer I'appareil de base sur une surface
lisse,stable et propre.
m Sortir la longueur de cordon requise de
I'appareil de base.
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Remarques importantes

— Allumer et éteindre I'appareil uniquement
avec le sélecteur rotatif.

— Ne jamais éteindre I'appareil en tournant
le bol, le mixeur ou tout autre ustensile.

— N’allumer I'appareil qu'aprés avoir
entierement monté ses différents
ustensiles et accessoires.

Bol avec accessoires/ustensiles

Attention !

En cas de préparation avec le bol, I'appareil
ne s’allume qu’aprés avoir mis le bol en
place et une fois le couvercle posé et
tourné a fond.

Lame universelle

Pour broyer, hacher, mélanger =
et pétrir.
Crochet pétrisseur £

Pour pétrir de la pate et incorporer
des ingrédients qu’il ne faut pas broyer (par
ex. des raisins secs ou des pépites de
chocolat).

Disque-fouet
Pour la créme, les ceufs en neige et @
la mayonnaise.

Recommandation pour un résultat

optimal :

m Utiliser de la creme avec au moins 30 %
de matiéres grasses et a une température
comprise entre 4 et 8 °C.

lllustration =

m Mettre le bol en place (la fleche sur
le bol doit se trouver au niveau du point
sur I'appareil —3-) puis le tourner dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée (-I-).

m Insérer le porte-ustensile dans le bol.

m Placer la lame universelle, le disque-fouet
ou le crochet pétrisseur sur le porte-
accessoires puis lacher.

Tenir compte de la position des
ustensiles lors de la mise en place !
Pousser les ustensiles vers le bas
jusqu’en butée.
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Attention !

N’ajouter les ingrédients qu’aprés avoir

inséré les ustensiles.

m Ajouter les ingrédients.

m Monter le pilon-poussoir sur le couvercle
(la fleche du couvercle au niveau du point
sur le bol §3-) et le tourner dans le
sens des aiguilles d'une montre (-X-).
La saillie du couvercle doit s’emboiter
jusqu’a la butée dans la fente de la
poignée du bol.

m Brancher la fiche secteur.

m Placer l'interrupteur rotatif sur la position
souhaitée.

m Pour ajouter des ingrédients, placer
l'interrupteur rotatif sur 0/off.

m Retirer le pilon poussoir, puis
ajouter des ingrédients par I'ouverture
d’ajout. Le pilon poussoir peut aussi
servir de gobelet doseur.

Disques a émincer

Disque a émincer réversible

épais/fin ®

Pour couper les aliments en

tranches fines ou épaisses, par ex. des

fruits ou des légumes.

Marquage :

m 1 = tranches épaisses

m 3 = tranches fines

Remarque : ne convient pas pour le

fromage a pate dure, le pain, les petits-

pains ou le chocolat.

Conseil : ne coupez les pommes de terre

cuites qu’une fois qu’elles ont refroidi.

Disque a raper réversible
grossier/fin

Pour raper les aliments en petits
Ou gros morceaux, par ex. les fruits, les
légumes ou le fromage tel que le Gouda ou
'Edamer.

Marquage :

m 2 = cbté grossier

m 4 = coté fin

Remarque : ne convient pas pour les noix
ou les fromages a pate dure, par ex. le
parmesan.

Conseil : rapez le fromage a pate molle
avec le cbté grossier.
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Disque a émincer/raper
réversible

Pour raper des pommes de terre
crues ou les couper en rondelles.
Remarque : ne convient pas pour les
aliments tres fibreux, par ex. le poireau ou
la mangue.

lllustration

m Mettre le bol en place (la fleche sur
le bol doit se trouver au niveau du point
sur 'appareil -g-) puis le tourner dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée (-I-).

m Insérer le porte-ustensile dans le bol.

Suivant I'application souhaitée :

m Poser le disque a émincer sur le porte-
ustensile. Tourner le coté du disque a
émincer/raper voulu vers le haut. Poser le
disque sur le porte-disque de sorte que les
pivots d’entrainement du porte-ustensile
s’engrenent dans l'orifice du disque.

m Monter le pilon-poussoir sur le couvercle
(la fleche du couvercle au niveau du point
sur le bol §3-) et le tourner dans le
sens des aiguilles d’'une montre (-X-). La
saillie du couvercle doit s'emboiter jusqu’a
la butée dans la fente de la poignée du
bol.

m Brancher la fiche secteur.

m Placer linterrupteur rotatif sur la position
souhaitée.

m Ajouter les aliments & émincer ou a raper.
m N’ajouter les aliments a émincer ou raper
qu’en poussant légerement avec le pilon
poussoir. Retirer le pilon poussoir, puis
ajouter des ingrédients par I'ouverture

d’'ajout.

Attention !

Vider le bol avant qu’il

ne se remplisse au point que les

aliments émincés ou rapés atteignent

le porte-disque.

Aprés utilisation

m Placer l'interrupteur rotatif sur 0/off.

m Débrancher la fiche secteur.

m Tourner le couvercle en sens
inverse des aiguilles d’'une montre, puis
le retirer.
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fr Utilisation

m Retirer l'ustensile :
Enlever le porte-ustensile, équipé de
la lame universelle, du disque-fouet ou
du crochet pétrisseur du bol mélangeur.
Retirer 'ustensile du porte-ustensile.

m Enlever les disques a émincer en les
saisissant par I'élément de plastique
central. Enlever le porte-ustensile du bol.

m Tourner le bol dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre, puis
le retirer.

m Nettoyez toutes les piéces, voir
« Nettoyage et entretien ».

Mixeur

Porte-lame avec lame de mixeur/disque
a émincer pour mixer les plats liquides ou
partiellement liquides ainsi que les pates
légéres, réduire les aliments en purée ou
broyer les glacons.

Attention !

Une utilisation non conforme peut entrainer

des dommages matériels.

m Ne jamais utiliser d’aliments contenant
des parties dures, par ex. des os.

m Ne pas utiliser d’'ingrédients congelés
(sauf les glagons).

m N’introduire aucun objet dans le bol
mixeur, par ex. une cuillére en bois.

m Avant I'utilisation, vérifier que le bol
mixeur ne contient pas de corps
étrangers.

m Ne pas faire fonctionner le mixeur a vide.

Des aliments non appropriés peuvent

endommager I'appareil.

m Ne pas traiter d’aliments a plus de 70 °C
dans le bol mixeur.

Restrictions d’utilisation :

m Ne pas broyer d’'ingrédients tels que des
amandes, des oignons, du persil ou de la
viande.

m Le mixeur ne peut pas réaliser de
pates a tartiner telles que du beurre de
cacahuétes, du beurre de noix de coco
ou de la compote de noix.

m Mélanger les aliments durs avec
suffisamment de liquide.

m Avant de les mixer, mélanger les aliments
en poudre avec suffisamment de liquide
ou les dissoudre complétement dans du
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liquide. Exemples d’aliments en poudre :
sucre glace, cacao en poudre, féves de
soja torréfiées, farine, blanc d’ceuf en
poudre.

lllustration ]
m Placer le joint sur le porte-lame. Veiller a
ce que le joint soit installé correctement.

Remarques importantes

Du liquide risque de s’écouler si le joint

est endommagé ou s'’il n'a pas été

correctement pose.

m Installer le porte-lame avec lame de
mixeur/disque & émincer % dans le bol
mixeur et verrouiller en tournant dans le
sens inverse des aiguilles d’'une montre
(8). Le tourner jusqu’a ce que la fleche
soit en face du repére figurant sur le bol
mixeur.

m Retourner le bol mixeur (porte-lame vers
le bas).

m Mettre le bol mixeur en place
(fleche du bol au niveau du point
sur 'appareil —§-) puis tourner dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’en
butée (=I-).

m Ajouter les ingrédients.

Quantité maximale d’ingrédients liquides
= 1,0 litre (0,4 litre max. pour les liquides
moussants ou trés chauds).

m Mettre le couvercle en place, puis bien
appuyer. Tenir le couvercle en place
pendant le fonctionnement.

m Brancher la fiche secteur.

m Placer l'interrupteur rotatif sur la position
souhaitée.

m Pour ajouter des ingrédients, placer
l'interrupteur rotatif sur 0/off.

m Retirer le couvercle et ajouter les
ingrédients

ou

m Retirer 'entonnoir et ajouter
progressivement les ingrédients
solides par 'ouverture d’ajout

ou

m Verser les ingrédients
liquides par I'entonnoir.

Aprés utilisation
m Placer I'interrupteur rotatif sur 0/off.
m Débrancher la fiche secteur.
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m Tourner le mixeur dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre, puis le retirer.
m Retirer le couvercle.
m Desserrer le porte-lame dans
le sens des aiguilles d’une montre (&),
puis le retirer du bol mixeur.
m Nettoyez toutes les pieces, voir
« Nettoyage et entretien ».

Mini-hachoir

Utilisation (selon le modéle) :

— Avec le porte-lame doté de la lame de
mixeur/disque & émincer <% pour hacher
et broyer les produits suivants : viande,
fromage a pate dure, oignons, fines
herbes, ail, fruits ou Iégumes.

— Avec le porte-lame doté de la lame de
broyage @2 pour broyer et moudre de
faibles quantités d’épices (par ex. poivre,
cumin, geniévre, cannelle, anis étoilé,
safran), de céréales (par ex.blé, millet,
graines de lin), de café ou de sucre.

Ne convient pas au broyage d’aliments
solides trés secs, plus gros que des
grains de café, tels que la noix de
muscade, le gingembre séché ... .

Attention !
Introduire uniquement des grains de café
torréfiés pour café ou espresso.

lllustration @

m Poser le gobelet du mini-hachoir avec
I'ouverture tournée vers le haut.

m Verser les aliments a broyer dans le
gobelet. Le niveau ne doit pas dépasser
le repére MAX !

m Placer le joint sur le porte-lame. Veiller a
ce que le joint soit installé correctement.

Remarques importantes

Du liquide risque de s’écouler si le joint
est endommagé ou s'il n’a pas été
correctement posé.

m Installer le porte-lame (~¥é&/@2) dans
le gobelet du mini-hachoir et verrouiller
en tournant dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre (®). Tourner au
moins jusqu’a ce que la fleche soit en
face du repére figurant sur le bol du
mini-hachoir.

m Retourner le mini-hachoir (porte-lame
vers le bas).
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m Mettre le mini-hachoir en place
(fleche du bol au niveau du point
sur I'appareil -g-) puis tourner dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’en
butée (-X-).

m Brancher la fiche secteur.

m Placer l'interrupteur rotatif sur la position
souhaitée.

Remarque : plus 'appareil reste allumé
longtemps, plus les aliments sont broyés
fins.

Des recommandations sur I'utilisation

des accessoires sont disponibles dans

le paragraphe « Recettes, ingrédients et
préparation ».

Apres utilisation

m Placer I'interrupteur rotatif sur 0/off.

m Débrancher la fiche secteur.

m Tourner le mini-hachoir dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre, puis
le retirer.

m Retourner le mini-hachoir (porte-lame
vers le bas).

m Desserrer le porte-lame dans
le sens des aiguilles d’une montre (&),
puis le retirer du gobelet du mini-hachoir.

m Vider le gobelet.

m Nettoyez toutes les pieces, voir
« Nettoyage et entretien ».

Nettoyage et entretien

L’appareil ne nécessite aucun entretien. Un
nettoyage soigné protege I'appareil contre
les dommages et le maintient fonctionnel.
Vous trouverez un apergu du nettoyage des
pieces détachées dans I'lllustration Hl.
Nettoyer immédiatement toutes les piéces
apres utilisation. Ceci évite que les résidus
ne séchent dessus.

Attention !

Les surfaces risquent d’étre endommageées.
Ne pas utiliser de chiffons ou de produits
nettoyants abrasifs.

Ne pas coincer les piéces en plastique
dans le lave-vaisselle car elles risquent

de se déformer.
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fr Dysfonctionnements et solutions

Remarque : lors de la préparation

de carottes et de chou rouge par exemple,
les piéces en plastique changent

de couleur ; cette coloration peut étre
supprimée avec quelques gouttes d’huile
alimentaire.

Nettoyer I’appareil de base

m Débrancher la fiche secteur.

m Essuyer I'appareil avec un chiffon
humide. Si nécessaire, ajouter un peu de
produit vaisselle.

m Ensuite, 'essuyer avec un chiffon sec.

Nettoyer le mixeur/mini-hachoir

Le bol mixeur (sans porte-lame),

le couvercle et I'entonnoir vont au
lave-vaisselle.

Ne pas nettoyer le porte-lame au lave-
vaisselle, mais sous I'eau courante (ne pas
le laisser tremper dans 'eau).

Pour le nettoyage, retirer le joint.

Dysfonctionnements et
solutions

Dysfonctionnement :
L’appareil ne fonctionne plus.

Cause possible :

L'appareil a subi une surcharge :

un ustensile a été brutalement

stoppé par un produit alimentaire ou la
durée d'utilisation était trop longue, par
exemple.

Solution :

m Placer l'interrupteur rotatif sur 0/off.

m Débrancher la fiche secteur.

m  Supprimer la cause de la surcharge.

m Laisser I'appareil refroidir pour que la
protection anti-surcharge se désactive.

m Remettre ensuite I'appareil en service.

Dysfonctionnement :

L'appareil ne démarre pas ou il s’éteint
pendant le fonctionnement.

Cause possible :

Le bol, le couvercle ou I'accessoire n’est
pas installé correctement ou s’est détaché.

Solution :
m Placer l'interrupteur rotatif sur 0/off.
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m Mettre le bol, le couvercle ou I'accessoire
en place correctement puis le
tourner a fond jusqu’en butée.

m Remettre ensuite 'appareil en service.

Remarque importante

Si le dysfonctionnement ne peut pas étre
résolu ainsi, veuillez vous adresser a notre
service aprées-vente.

Rangement

lllustration [
Les ustensiles peuvent étre rangés dans le
bol pour gagner de la place.

Mettre au rebut un appareil
usageé
Eliminez I'appareil dans le respect de
I'environnement.
Vous trouverez des informations sur
les circuits actuels d'élimination auprés
de votre revendeur spécialisé ou de
I'administration de votre communelville.
Cet appareil est marqué selon la
E directive européenne 2012/19/UE
mmm relative aux appareils électriques
@ et électroniques usagés (waste
§ electrical and electronic equipment
- WEEE).
La directive définit le cadre pour
une reprise et une récupération des

appareils usagés applicables dans
les pays de la CE.

Service aprés-vente

Pour plus d‘informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
adressez-vous a notre service aprés-vente,
a votre revendeur ou consultez notre site
Web.

Vous trouverez les données de contact du
service aprés-vente dans la liste ci-jointe ou
sur notre site Web.
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Recettes, ingrédients et préparation

Valeurs indicatives pour les quantités maximales et les durées de préparation
m Disque-fouet, lame universelle, crochet pétrisseur = lllustration [@

m Disque a émincer = lllustration [d

m Mixeur = lllustration [Zl

m Mini-hachoir = lllustration Il

Ustensile Vitesse Durée Recettes, ingrédients et préparation

faible  env. 1-2 Pate levée sucrée
a2 minutes — 500 g de farine max.

ou — 25 g de levure ou 1 sachet de levure en poudre
— 220 ml de lait (a température ambiante)
=2 — 1 ceuf

— 1 pincée de sel

— 80 g de sucre

— 60 g de beurre

— Le zeste d’'un demi-citron

m Verser tous les ingrédients (sauf le lait) dans le bol.

m Placer le sélecteur rotatif pendant 10 secondes sur faible
vitesse.

m Ajouter le lait et mélanger a faible vitesse pendant env.
1% minute.

Les ingrédients doivent tous se trouver a la méme

température. Une fois que la pate a un aspect lisse, la

laisser lever au chaud.

faible  env. 1-2 Gateau aux fruits secs
A2 minutes — 3 ceufs

— 135 g de sucre

— 135 g de margarine

— 255 g de farine

— 10 g de levure chimique

— 150 g de raisins de Corinthe

— 150 g de mélange de fruits secs

m Installer le crochet pétrisseur.

m Mettre la farine, la levure, le sucre, la margarine et les
ceufs dans le bol.

m Fermer le couvercle et mélanger pendant 60 a
90 secondes sur 1.

m Ajouter les fruits secs et mélange pendant env.
10 secondes sur 1.

Quantité maximale :

1,5 x la recette de base en allongeant si nécessaire la durée

de la préparation
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Recettes, ingrédients et préparation

Ustensile Vitesse Durée

Recettes, ingrédients et préparation

élevée
= _

env.
1,5-2
minutes

Sorbet aux fraises

— 250 g de fraises congelées

— 100 g de sucre glace

— 180 ml de créme (env. 1 pot)

m Verser tous les ingrédients dans le bol. Enclencher
immédiatement I'appareil pour éviter la formation de
grumeaux. Mélanger jusqu’a obtention d’'une glace
crémeuse.

Lait au chocolat

— 80 a 100 g de chocolat froid

— env. 400 ml de lait chaud (<70 °C)

m Broyer le chocolat dans le mixeur, ajouter le lait chaud
et mélanger brievement.

Pate a tartiner au miel et aux noisettes (CNCM12C)

— 20 g de noisettes

— 50 g de miel de fleurs (a température ambiante)

m Verser les noisettes dans le gobelet du mini-hachoir puis
broyer pendant 5 secondes avec la lame du mixeur/mini-
hachoir sur M.

m Retirer le gobelet du mini-hachair, le retourner et retirer le
porte-lame.

m Ajouter le miel. Refermer le gobelet du mini-hachoir avec
le porte-lame puis le poser sur I'appareil de base.

m Attendre que le miel ait entierement coulé jusqu’en bas
sur la lame. Ensuite, mixer le tout pendant 5 secondes
sur M.
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Uso corretto it

Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per I'utilizzo in abita-
zioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio solo per
quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita domestica.
L'apparecchio & idoneo a miscelare, impastare, montare, tagliare e
grattugiare alimenti. L'apparecchio non deve essere utilizzato per
lavorare altri oggetti o sostanze. Altri impieghi sono possibili se si
utilizzano ulteriori accessori autorizzati dal produttore.

Usare 'apparecchio solo con gli accessori e i ricambi originali
approvati. Non utilizzare mai le parti degli accessori con altri
apparecchi.

Usare I'apparecchio solo in ambienti chiusi a temperatura ambiente
e ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e
conservarle! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le
presenti istruzioni. L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell’apparecchio esclude la responsabilita del costruttore per i danni
da essa derivanti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio

e abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. |
bambini devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
collegamento e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo
di alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni.

Al fine di evitare pericoli, le riparazioni del’apparecchio, come
ad es. la sostituzione di un cavo di alimentazione danneggiato,
devono essere eseguite solo dal nostro servizio di assistenza
clienti.

m Non collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!

m Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il cavo di
alimentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra spigoli
Vivi.
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it Importanti avvertenze di sicurezza

m Non immergere mai I'apparecchio base in acqua
né lavarlo in lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare
I'apparecchio con le mani bagnate.

m L’apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

m In caso d’interruzione dell’alimentazione elettrica 'apparecchio
resta inserito e dopo l'interruzione si rimette in funzione.

A\ Pericolo di lesioni!

m Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento
e staccato dalla corrente. Dopo avere spento I'apparecchio,
l'ingranaggio continua brevemente a girare. Attendere I'arresto
completo dell’ingranaggio!

m Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola
o nel pozzetto di riempimento. Per spingere gli ingredienti usare
sempre il pestello. Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nella
ciotola o nel pozzetto di riempimento.

m Prestare cautela nel maneggiare lame affilate durante lo
svuotamento del contenitore e durante la pulizia. Per la pulizia
usare una spazzola.

m Non toccare la lama universale a mani nude. Quando la lama
universale non € in uso, coprirla sempre con il coprilama. Non
toccare le lame taglienti e i bordi dei dischi sminuzzatori. Afferrare
i dischi sminuzzatori soltanto dalla parte di plastica al centro.

m Non introdurre mai le mani nel bicchiere frullatore collegato!
Rimuovere/applicare il bicchiere frullatore solo quando
l'ingranaggio & fermo. Non toccare a mani nude le lame del
frullatore.

/\ Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di alimenti molto caldi, dall'imbuto nel
coperchio esce vapore. Introdurre massimo 0,4 litri di liquido se &
molto caldo o sviluppa schiuma.

/\ Pericolo di soffocamento!
Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

/\ Attenzione!

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo
di quanto & necessario per la lavorazione degli alimenti. Non fare
girare a vuoto I'apparecchio. Non esporre il bicchiere frullatore a

temperature superiori a 80 °C.
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/\ Importante!

Importanti avvertenze di sicurezza it

Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita. =» “Pulizia e cura” ved. pagina 47

Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

Cautela! Utensili rotanti.

Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

=
6 Bloccare il gruppo lame nel bicchiere frullatore o mini tritatutto.
&] Togliere il gruppo lame dal bicchiere frullatore o del mini tritatutto.

Gruppo lame con lama di miscelazione/triturazione

Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Bosch. Trovate ulteriori informazioni sui
nostri prodotti nel nostro sito Internet.
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Gruppo lama con lama di macinazione

Panoramica

Figura
Apparecchio base
1 Manopola
0/off = arresto
M = funzionamento “pulse” alla
massima velocita; tenere la manopola in
posizione per la durata desiderata.
Livello 1-2, velocita di lavoro:
1 = velocita bassa — lento,
2 = velocita alta — rapido.
Ingranaggio
Vano portacavo
Ciotola
Portautensile
Utensili*
a Lama universale con coprilama
b Gancio impastatore
¢ Disco sbattitore
7 Dischi sminuzzatori*
a Disco doppia funzione taglio
— spesso/sottile
b Disco doppia funzione grattugia
— grosso/fine
¢ Disco doppia funzione taglio/grattugia
8 Coperchio
a Apertura di aggiunta ingredienti
b Pestello

oanhwbdN
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it Uso

Accessori*

9 Gruppo lama con lama di
miscelazione/triturazione e
guarnizione

10 Gruppo lama con lama di
macinazione e guarnizione

11 Bicchiere mini tritatutto

12 Bicchiere frullatore

13 Coperchio per frullatore
a Apertura di aggiunta ingredienti
b Imbuto

* aseconda del modello

Se il mini tritatutto non &€ compreso nella
fornitura, puo essere ordinato tramite il
servizio di assistenza clienti (codice di ord.
N. 12005833).

Uso

Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio e accessori, vedi “Pulizia
e cura”.

Smart tool detection (MCM3P...)
Ciascuna impostazione di velocita &
indicata con un colore diverso (grigio e
rosso). Questo sistema di codifica a colori
€ usato anche sull’accessorio. L'accessorio

l'impostazione di velocita corretta.

Velocita bassa, grigio
con albero di comando
Per utensili e dischi sminuzzatori.

Velocita alta, rosso
senza albero di comando

viene collegato automaticamente con

Per il frullatore e il mini tritatutto.

Preparazione

m Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia, stabile e pulita.

m Estrarre il cavo dall'apparecchio base fino
alla lunghezza necessaria.

Note importanti

— Accendere e spegnere I'apparecchio solo
con la manopola.

— Non spegnere mai I'apparecchio ruotando
la ciotola, il frullatore o un utensile.

44

— Accendere I'apparecchio solo se gli
utensili/accessori sono completamente
montati.

Ciotola con accessori/utensili

Attenzione!

Per I'utilizzo della ciotola, I'apparecchio pud
essere acceso solo con la ciotola montata
e il coperchio applicato e fissato.

Lama universale
per sminuzzare, tritare, miscelare
e impastare.

Gancio impastatore

Per impastare e per incorporare
ingredienti che non devono essere
sminuzzati (ad es. uvetta, cioccolato a
pezzetti).

Disco sbattitore @
Per panna, albume montato a neve
€ maionese.

=2

£

Consiglio per un risultato ottimale:

m Utilizzare panna con min. 30% di grasso
ea4-8°C.

Figura [&

m Applicare la ciotola (freccia sulla
ciotola in corrispondenza del punto
sull'apparecchio —g-) e ruotarla in senso
orario fino all'arresto (-X-).

m Inserire il portautensile nella ciotola.

m Disporre la lama universale, il disco
sbattitore o il gancio impastatore sul
portautensile e rilasciare.

Prestare attenzione alla posizione
degli utensili durante I'inserimento!
Premere gli utensili verso il basso fino
in fondo.

Attenzione!

Inserire gli alimenti da lavorare solo dopo

aver applicato gli utensili.

m Introdurre gli ingredienti.

m Applicare il coperchio con il pestello
(freccia sul coperchio in corrispondenza
del punto sulla ciotola —g-) e ruotarlo
in senso orario (—X). Il nasello del
coperchio deve entrare nella fessura
dellimpugnatura della ciotola fino
allarresto.

Stampato su carta riciclata al 100%



m Inserire la spina di alimentazione.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Per aggiungere ingredienti, ruotare la
manopola su 0/off.

m Estrarre il pestello e introdurre gli
ingredienti attraverso I'apertura di
aggiunta ingredienti. Il pestello pud
essere utilizzato come misurino.

-

Dischi sminuzzatori

Disco doppia funzione taglio

Tagliare gli alimenti a fette spesse o

sottili, ad es. frutta e verdura.

m 1 = fette spesse

m 3 = fette sottili

formaggio duro, pane, panini o cioccolato.

Consiglio: tagliare le patate bollite solo a

Disco doppia funzione grattugia

— grossolfine

spessa, ad es. frutta, verdura o formaggio,

come Gouda o Edamer.

m 2 = lato grosso

m 4 = lato fine

o formaggio duro, ad es. Parmigiano.

Consiglio: grattugiare il formaggio tenero

Disco doppia funzione taglio/

grattugia

tagliarle a fette.

Nota: non idoneo per la lavorazione di

Figura

m Applicare la ciotola (freccia sulla
sull'apparecchio —g-) e ruotarla in senso

orario fino all'arresto (-X-).

spesso/sottile

Identificazione:

Nota: non idoneo per la lavorazione di

freddo.

Tagliare gli alimenti a julienne fine o

Identificazione:

Nota: non idoneo per la lavorazione di noci

con il lato grosso.

Grattugiare le patate crude o

alimenti molto fibrosi, ad es. porri 0 mango.
ciotola in corrispondenza del punto

m Inserire il portautensile nella ciotola.

Stampato su carta riciclata al 100%

Uso it

A seconda dell'impiego desiderato:

m Mettere il disco sminuzzatore sul
portautensile. Ruotare verso I'alto il disco
grattugia/taglio desiderato. Posizionare
il disco sul portadisco in modo che i
trascinatori del portautensile entrino nelle
aperture dei dischi.

m Applicare il coperchio con il pestello
(freccia sul coperchio in corrispondenza
del punto sulla ciotola —g-) e ruotarlo
in senso orario (-X-). Il nasello del
coperchio deve entrare nella fessura
dellimpugnatura della ciotola fino
all'arresto.

m Inserire la spina di alimentazione.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Introdurre gli alimenti da tagliare o
grattugiare.

m Spingere gli alimenti da tagliare o
grattugiare con il pestello solo applicando
una leggera pressione. Estrarre il pestello
e introdurre gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta ingredienti.

Attenzione!

Svuotare la ciotola prima che gli alimenti

tagliati o grattugiati raggiungano il disco

portante.

Dopo il lavoro

m Portare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina di alimentazione.

m Ruotare il coperchio in senso antiorario e
rimuoverlo.

m Estrazione dell’utensile:
estrarre dalla ciotola il portautensile con
la lama universale, il disco sbattitore o il
gancio impastatore. Staccare I'utensile
dal portautensile.

m Estrarre i dischi sminuzzatori soltanto dal
pomello di plastica al centro. Estrarre |l
portautensile dalla ciotola.

m Ruotare la ciotola in senso antiorario e
rimuoverla.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Frullatore
Gruppo lame con lama di miscelazione/
triturazione per frullare alimenti liquidi o
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it Uso

semi-solidi, lavorare impasti leggeri, frullare
o tritare cubetti di ghiaccio.

Attenzione!

L’utilizzo non conforme pud causare danni

materiali.

m Non lavorare alimenti contenenti parti
dure, ad es. ossi.

m Non lavorare ingredienti surgelati (tranne
cubetti di ghiaccio).

m Non introdurre oggetti nel bicchiere
frullatore, ad es. cucchiai.

m Prima dell'uso, verificare che il bicchiere
frullatore non contenga corpi estranei.

m Non fare girare a vuoto il frullatore.

Con alimenti non adatti ’'apparecchio

puo danneggiarsi.

m Non lavorare alimenti caldi con una
temperatura superiore a 70 °C nel
bicchiere frullatore.

Limitazioni per la lavorazione:

m Non sminuzzare alimenti quali mandorle,
cipolle, prezzemolo e carne.

m |l frullatore non & idoneo per produrre
creme spalmabili come burro di arachidi,
burro di cocco o paté di noci.

m Mescolare gli alimenti solidi utilizzando
una quantita sufficiente di liquido.

m Prima di frullare, mescolare i cibi in
polvere con una quantita di liquido
sufficiente oppure farli sciogliere
completamente nel liquido. Gli alimenti
in polvere sono ad es. zucchero a velo,
cacao in polvere, semi di soia tostati,
farina, albume in polvere.

Figura 3]

m Inserire la guarnizione sul gruppo
lame. Prestare attenzione alla corretta
posizione della guarnizione.

Note importanti
E possibile la fuoriuscita di liquido se la
guarnizione € danneggiata o non ¢ stata
applicata correttamente.
m Inserire il gruppo lame con la lama
di miscelazione/triturazione ¥ nel
bicchiere frullatore e bloccarlo girandolo
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in senso antiorario (®). Ruotare finché
la freccia con la marcatura non € rivolta
verso il bicchiere frullatore.

m Capovolgere il bicchiere frullatore (gruppo
lame rivolto verso il basso).

m Applicare il bicchiere frullatore (freccia sul
frullatore sopra il punto sull’apparecchio
—-) € ruotare in senso orario fino
allarresto ().

m Introdurre gli ingredienti.

Quantita massima, liquido = 1,0 litri
(liquidi che formano schiuma o molto
caldi massimo 0,4 litri).

m Applicare il coperchio e premerlo forte.
Tenere fermo il coperchio durante il
lavoro.

m Inserire la spina di alimentazione.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Per aggiungere ingredienti, ruotare la
manopola su 0/off.

m Rimuovere il coperchio e introdurre gli
ingredienti

oppure

m togliere I'imbuto e aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I'apertura di aggiunta ingredienti

oppure

m introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
I'imbuto.

Dopo il lavoro

m Portare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina di alimentazione.

m Ruotare il frullatore in senso antiorario e
rimuoverlo.

m Togliere il coperchio.

m Ruotare il gruppo lame in senso orario
per sbloccarlo (&) e toglierlo dal bicchiere
frullatore.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Mini tritatutto

Utilizzo (a seconda del modello):

— Con il gruppo lame con lama di
miscelazione/triturazione <% per
sminuzzare e tritare carne, formaggio
duro, cipolle, erbe aromatiche, aglio,
frutta, verdura.
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— Con il gruppo lame con lama di
macinazione @2 per macinare e
sminuzzare piccole quantita di spezie
(ad es. pepe, cumino, ginepro, cannella,
anice secco, zafferano), cereali (ad
es. frumento, miglio, semi di lino), caffé o
zucchero. Non idoneo per la macinatura
di alimenti solidi e molto secchi, piu grossi
di chicchi di caffé, come noce moscata,
zenzero disidratato ecc. .

Attenzione!

Riempire solo con chicchi di caffé tostato o

per espresso.

Figura[@

m Posare il bicchiere mini tritatutto con
I'apertura rivolta in alto.

m Introdurre nel bicchiere gli alimenti da
tritare. Rispettare la marcatura MAX sul
bicchiere!

m Inserire la guarnizione sul gruppo
lame. Prestare attenzione alla corretta
posizione della guarnizione.

Note importanti

E possibile la fuoriuscita di liquido se la
guarnizione € danneggiata o non é stata
applicata correttamente.

m Inserire il gruppo lame (¥°é/@D) nel
bicchiere mini tritatutto e bloccarlo
girandolo in senso antiorario (§). Ruotare
almeno finché la freccia con la marcatura
non é rivolta verso il bicchiere mini
tritatutto.

m Capovolgere il mini tritatutto (gruppo lame
rivolto verso il basso).

m Applicare il mini tritatutto (freccia sul
frullatore sopra il punto sull'apparecchio

<) € ruotare in senso orario fino
allarresto ().

m Inserire la spina di alimentazione.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Nota: quanto piu a lungo I'apparecchio
resta acceso, tanto piu fine diventa
I'alimento tritato.

Leggere i consigli per I'impiego
dell'accessorio nel capitolo “Ricette/
ingredienti/lavorazione”.
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Pulizia e cura it

Dopo il lavoro

m Portare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina di alimentazione.

m Ruotare il mini tritatutto in senso
antiorario e rimuoverlo.

m Capovolgere il mini tritatutto (gruppo lame
rivolto verso I'alto).

m Ruotare il gruppo lame in senso orario
per sbloccarlo (§) e toglierlo dal bicchiere
mini tritatutto.

m Svuotare il bicchiere.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Pulizia e cura

L'apparecchio non ha bisogno di
manutenzione. La pulizia scrupolosa
protegge I'apparecchio dai danni e ne
conserva l'efficienza.

Per una panoramica del lavaggio dei singoli
pezzi si rimanda alla Figura KL

Pulire tutte le parti subito dopo l'uso. Cosi i
residui non seccano.

Attenzione!

Possibili danni alle superfici. Non usare
panni o detergenti abrasivi.

Per evitare possibili deformazioni,

non incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie.

Nota: durante la lavorazione ad es. di
carote e cavolo rosso, sulle parti in
plastica si formano macchie che possono
essere rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.

Pulizia dell’apparecchio base

m Staccare la spina di alimentazione.

m Pulire I'apparecchio base con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per piatti.

m Infine asciugare I'apparecchio.

Lavaggio del frullatore/mini
tritatutto

Il bicchiere frullatore (senza gruppo lame),
il coperchio e I'imbuto sono lavabili in
lavastoviglie.
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it Rimedi in caso di guasti

Non lavare il gruppo lame in lavastoviglie,
ma sotto acqua corrente (non lasciarlo

a lungo nell'acqua).

Per la pulizia rimuovere la guarnizione.

Rimedi in caso di guasti

Guasto:
L'apparecchio non funziona piu.

Possibile causa:

L'apparecchio € stato sovraccaricato, un

utensile & bloccato da alimenti oppure sono

stati lavorati alimenti troppo a lungo.

Rimedio:

m Portare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina di alimentazione.

m Eliminare la causa del sovraccarico.

m Lasciare raffreddare I'apparecchio per
disattivare la sicurezza di sovraccarico.

m Rimettere I'apparecchio in funzione.

Guasto:
L’apparecchio non si avvia o si spegne
durante il funzionamento.

Possibile causa:

La ciotola, il coperchio o un accessorio

non sono applicati correttamente o si sono

staccati.

Rimedio:

m Portare la manopola su 0/off.

m Applicare correttamente la ciotolal/il
coperchio/l'accessorio e fissarli.

m Rimettere I'apparecchio in funzione.

Nota importante
Se non fosse possibile eliminare un guasto,
rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

Conservazione

Figura [
Per ridurre I'ingombro, gli utensili possono
essere riposti nella ciotola.
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Rottamazione di un

apparecchio dismesso

Smaltire I'apparecchio nel rispetto

dell'ambiente.

Per informazioni sulle attuali procedure

di smaltimento rivolgersi al rivenditore

specializzato o al comune di competenza.
Questo apparecchio dispone di

E contrassegno ai sensi della direttiva

mmm  curopea 2012/19/UE in materia di
apparecchi elettrici ed elettronici
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Questa direttiva definisce le norme
per la raccolta e il riciclaggio degli
apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’'Unione Europea.

Servizio di assistenza clienti

Informazioni dettagliate sulla durata della
garanzia e sulle condizioni di garanzia in
ciascun Paese sono reperibili presso il
nostro servizio di assistenza clienti, presso
il proprio rivenditore o sul nostro sito
Internet.

| dati di contatto del servizio di assistenza
clienti sono disponibili nell’elenco dei centri
di assistenza allegato o sul nostro sito
Internet.
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Ricette / ingredienti / lavorazione it

Ricette / ingredienti / lavorazione

Valori orientativi per quantita massime e tempi di lavorazione

m Disco sbattitore, lama universale, gancio impastatore = Figura [d
m Dischi sminuzzatori = Figura [€

m Frullatore = Figura [3]

m Mini tritatutto =» Figura

Utensile Velocita Tempo Ricette/ingredienti/lavorazione
Bassa ca. 1-2 Pasta lievitata dolce

&2 min. — max. 500 g di farina

oppure — 25 g di lievito o 1 bustina di lievito secco
— 220 ml di latte (a temperatura ambiente)

= — 1 uovo

— 1 pizzico di sale

— 80 g di zucchero

— 60 g di burro

— La buccia di ¥z limone

m Introdurre nella ciotola tutti gli ingredienti (tranne il latte).

m Posizionare la manopola per 10 secondi su una velocita
bassa.

m Aggiungere il latte e mescolare a bassa velocita per ca.
1 minuto e .

Tutti gli ingredienti dovrebbero avere la stessa temperatura.

Quando l'impasto assume un aspetto liscio, lasciarlo lievitare

in un luogo caldo.

Bassa ca.1-2 Torta alla frutta
&2 min. — 3 uova

— 135 g di zucchero

— 135 g di margarina

— 255 g di farina

— 10 g di lievito in polvere

— 150 g di uvetta di Corinto

— 150 g di frutta secca mista

m Inserire il gancio per impastare.

m Mettere nella ciotola la farina, il lievito in polvere, lo
zucchero, la margarina e le uova.

m Chiudere il coperchio e lavorare per 60-90 secondi alla
velocita 1.

m Aggiungere la frutta secca e lavorare per ca. 10 secondi
alla velocita 1.

Quantita massima:

1,5 volte la ricetta base, eventualmente prolungare il tempo di

lavorazione
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it Ricette / ingredienti / lavorazione

Utensile Velocita Tempo Ricette/ingredienti/lavorazione
Alta ca. Sorbetto di fragole

== 1,5-2 - 250 g di fragole surgelate

min. — 100 g di zucchero a velo

— 180 ml di panna (1 bicchiere scarso)

m Mettere tutti gli ingredienti nella ciotola. Accendere subito
I'apparecchio, altrimenti si formano grumi. Mescolare fino a
ottenere un composto cremoso.

Latte al cioccolato

— Da 80 g a 100 g di cioccolato raffreddato

— ca. 400 ml di latte molto caldo (<70 °C)

m Sminuzzare il cioccolato nel frullatore, aggiungere il latte
molto caldo e mescolare brevemente.

Crema spalmabile di miele e nocciole (CNCM12C)

— 20 g di nocciole

— 50 g di miele millefiori (a temperatura ambiente)

m Introdurre le nocciole nel bicchiere mini tritatutto e
sminuzzare con la lama di miscelazione/triturazione per ca.
5 secondi alla velocita M.

m Rimuovere il bicchiere mini tritatutto, capovolgerlo ed
estrarre il gruppo lame.

m Aggiungere il miele. Richiudere il bicchiere mini tritatutto
con la lama e applicarlo sull’apparecchio base.

m Attendere che il miele sia colato completamente in basso
sulla lama. Mescolare poi il tutto per 5 secondi alla
velocita M.

50 Stampato su carta riciclata al 100%



Bestemming van het apparaat nl

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en de
huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwer-
kingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.
Het apparaat is geschikt voor het roeren, kloppen, snijden en
raspen van levensmiddelen. Het apparaat mag niet worden gebruikt
om andere substanties of voorwerpen te verwerken. Bij gebruik

van door de fabrikant goedgekeurde andere toebehoren zijn
aanvullende toepassingen mogelijk.

Het apparaat uitsluitend met goedgekeurde originele onderdelen en
accessoires gebruiken. De toebehoren nooit voor andere apparaten
gebruiken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze Service.

m Apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!

m Apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete oppervlakken,
zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete delen in
aanraking brengen of over scherpe randen trekken.
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nl Belangrijke veiligheidsinstructies

m Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de
vaatwasser doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet
met vochtige handen gebruiken.

m Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

m Bij een stroomstoring blijft het apparaat ingeschakeld; na de
stroomstoring gaat het automatisch weer lopen.

/\ Gevaar voor letsel!

m Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen
tijdens het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld
en worden losgemaakt van het stroomnet. Na het uitschakelen
loopt de aandrijving nog even na. Wacht tot de aandrijving geheel
stilstaat!

m Tijdens het gebruik nooit met de handen in de kom of in de
vulopening grijpen. Voor het aandrukken van ingrediénten altijd
de stopper gebruiken. Geen voorwerpen (bijv. kooklepel) in de
kom of de vulopening steken.

m Voorzichtig bij de omgang met de scherpe messen, bij het legen
van de beker en bij het reinigen. Voor het reinigen een borstel
gebruiken.

m Snijbladen van het universele mes niet met blote handen
aanraken. Universeel mes altijd in de mesbescherming bewaren
wanneer het niet wordt gebruikt. Niet in de scherpe messen en
randen van de fijnmaakschijven grijpen. De fijnmaakschijven
alleen aan de kunststof in het midden vastnemen.

m Nooit in de aangebrachte mixkom grijpen! Mixkom alleen
verwijderen of aanbrengen wanneer de aandrijving stilstaat. Raak
het mixermes niet met blote handen aan.

/\ Gevaar voor brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel. Maximaal 0,4 liter hete of schuimende mixvloeistof
toevoegen.

A Verstikkingsgevaar!
Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

/\ Attentie!

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet onbelast
laten open. Stel de mixkom niet aan temperaturen van boven 80°C
bloot.
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/\ Belangrijk!

Belangrijke veiligheidsinstructies nl

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen. =» “Reiniging en onderhoud”

zie pagina 57

Toelichting bij de symbolen op het apparaat resp.

toebehoren
Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Grijp niet in de vulopening.
< Mesinzetstuk in de mixerkom resp. kom van de universele fijnsnijder
@ vergrendelen.
= Mesinzetstuk uit de mixerkom resp. kom van de universele fijnsnijder
&] verwijderen.

Mesinzetstuk met mixer-/fijinmaakmes

Mesinzetstuk met maalmes

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt u
op onze internetsite.

Inhoud

Bestemming van het apparaat.................. 51
Belangrijke veiligheidsinstructies.............. 51
In €én 00gopslag......ccccuverrieiiiiiieiiiiees 53
Bedienen ........ccociiiiiiii 54
Reiniging en onderhoud ...........c.ccccconee. 57
Hulp bij storingen..........ccccccviiiiicininen. 58
Opbergen........coooveiiicic 58
Afvoeren van uw oude apparaat .............. 58
Servicedienst........ccociiiiiiiii 58
Recepten/ingrediénten/bereiding.............. 59
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In één oogopslag

Afb. [N
Basisapparaat
1 Draaiknoppen
0/off = Stop
M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.
Stand 1-2, draaisnelheid:
1 = laag toerental — langzaam,
2 = hoog toerental — snel.
Aandrijving
Snoeropbergvak
Kom
Hulpstukhouder
Hulpstukken*
a Universeel mes met mesbescherming
b Kneedhaak
¢ Slagschijf
7 Fijnmaakschijven*®
a Snijschijf — dik/dun
b Raspschijf — grofffijn
¢ Snij-/raspschijf
8 Deksel
a Vulopening
b Stopper

oNnhwWN
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nl Bedienen

Toebehoren*

9 Mesinetstuk met mixer-/fijnmaakmes
en afdichting

10 Mesinzetstuk met maalmes en
afdichting

11 Universele fijnsnijderbeker

12 Mixkom

13 Deksel voor mixer
a Vulopening
b Trechter

* Afhankelijk van het model

Als de universele fijnsnijder niet standaard
met het apparaat wordt meegeleverd, kunt
u deze bestellen bij de klantenservice
(bestelnr. 12005833).

Bedienen

Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u ze in gebruik neemt, zie
“Reiniging en onderhoud”.

Smart tool detection (MCM3P...)
Elke snelheidsinstelling is met een
andere kleur (grijs en rood) gemarkeerd.
Dit kleurcoderingssysteem vindt u ook
op het toebehoren. Het toebehoren
wordt automatisch met de juiste
snelheidsinstelling verbonden.

Lage snelheid, grijs
met aandrijfas
Voor gereedschappen en

fijnmaakschijven

Hoge snelheid, rood
zonder aandrijfas
Voor mixers en universele

fijnsnijders
Voorbereiden

m Basisapparaat op een gladde, stevige en
schone ondergrond zetten.

m Netsnoer tot de gewenste lengte uit het
basisapparaat trekken.

Belangrijke aanwijzingen:

— Schakel het apparaat uitsluitend in en uit
met de draaiknop.

— Het apparaat nooit uitschakelen door de
kom, de mixer of een hulpstuk te draaien.
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— Het apparaat alleen inschakelen wanneer
hulpstukken resp. toebehoren volledig
zijn gemonteerd.

Mengkom met toebehoren/
hulpstukken

Attentie!

Bij gebruik van de kom kan het apparaat
alleen worden ingeschakeld wanneer de
kom is aangebracht en het deksel is
aangebracht en vastgedraaid.

Universeel mes

voor fijnmaken, hakken, roeren en =2
kneden.
Kneedhaak =)

voor het kneden van deeg en het
mixen van ingrediénten die niet fijngemaakt
hoeven te worden (bijv. rozijnen,
chocoladekoekjes).

Slagschijf
voor slagroom, geklopt eiwit en
mayonaise.

Aanbeveling voor een optimaal resultaat:
m Room met een vetgehalte van 30% en
een temperatuur van 4-8 °C gebruiken.

Afb. [F

m De kom aanbrengen (pijl op de kom
tegen de stip op het apparaat §-) en
met de klok mee tot aan de aanslag
draaien (-X-).

m Hulpstukhouder aanbrengen in de kom.

m Het universele mes, de gardeschijf of
de kneedhaak op de hulpstukhouder
plaatsen en loslaten.
Positie van de hulpstukken bij
het aanbrengen in acht nemen!
Hulpstukken tot aan de aanslag
omlaag drukken.

Attentie!
De ingrediénten pas toevoegen nadat de
hulpstukken zijn aangebracht.
m Ingrediénten toevoegen.
m Het deksel met de stopper aanbrengen
(pijl op het deksel tegen de stip op
de kom —g-) en met de klok mee

>
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draaien (-X-). De uitstulping van het
deksel moet tot aan de aanslag in de
gleuf van de komhandgreep zitten.

m Stekker in het stopcontact steken.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

m Om ingrediénten toe te voegen, de
draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stopper verwijderen en ingrediénten
toevoegen via de vulopening. Stopper
kan als maatbeker worden gebruikt.

Fijnmaakschijven

Snijschijf dik/dun
Levensmiddelen in dikke of dunne
plakken snijden, bijvoorbeeld
groente en fruit.

Aanduiding:

m 1 = dikke plakjes

m 3 = dunne plakjes

Aanwijzing: niet geschikt voor de
verwerking van harde kaas, brood, broodjes
of chocolade.

Tip: snij gekookte aardappelen pas nadat
ze zijn afgekoeld.

Raspschijf grofffijn
Levensmiddelen in grove of fijne
stukjes raspen, bijv. groente, fruit of
kaas, zoals Goudse of Edammer kaas.
Aanduiding:

m 2 = grove zijde

m 4 = fijne zijde

Aanwijzing: niet geschikt voor de
verwerking van noten of harde kaas, bijv.
parmesan.

Tip: rasp zachte kaas met de grove zijde.

Snij-/raspschijf

Ongekookte aardappelen raspen of

in plakjes snijden.

Aanwijzing: niet geschikt voor

de verwerking van zeer vezelige

levensmiddelen, bijvoorbeeld prei of mango.

Afb.

m De kom aanbrengen (pijl op de kom
tegen de stip op het apparaat —3-) en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien
(X).

m Hulpstukhouder aanbrengen in de kom.

Gedrukt op 100% kringlooppapier

Bedienen nl

Afhankelijk van de gewenste toepassing:

m Fijnmaakschijf op de hulpstukhouder
leggen. Gewenste snij-/raspzijde naar
boven leggen. Schijf zodanig op de
schijfhouder leggen dat de meenemers
van de hulpstukhouder in de opening van
de schijven steken.

m Het deksel met de stopper aanbrengen
(pijl op het deksel tegen de stip op de
kom —3-) en met de klok mee draaien
(=X-). De uitstulping van het deksel moet
tot aan de aanslag in de gleuf van de
komhandgreep zitten.

m Stekker in het stopcontact steken.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

m Snij- of raspgoed toevoegen.

m Snij- of raspgoed slechts met lichte druk
aanduwen met de stopper. Stopper
verwijderen en ingrediénten toevoegen
via de vulopening.

Attentie!

De kom leegmaken voordat deze zo vol
is dat het snij- of raspgoed de draagschijf
bereikt.

Na gebruik

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit het stopcontact halen.

m Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Hulpstuk eruit nemen:

Hulpstukhouder samen met het
universele mes, gardeschijf resp.
kneedhaak uit de kom nemen. Hulpstuk
van de hulpstukhouder nemen.

m Fijnmaakschijven aan de kunststofknop in
het midden eruit nemen. Hulpstukhouder
uit de kom nemen.

m Kom tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Mixer

Mesinzetstuk met mixer-/fijinmaakmes
voor het mixen van vloeibare en halfvaste
gerechten, het mixen van licht deeg, het
pureren of fijnhakken van ijsblokjes.
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nl Bedienen

Attentie!

Ondeskundig gebruik kan tot materiéle

schade leiden.

m Geen levensmiddelen verwijderen die
harde bestanddelen bevatten, bijv.
beenderen.

m Geen bevroren ingrediénten
(uitgezonderd ijsblokjes) verwerken.

m Geen voorwerpen in de mixkom steken,
bijv. kooklepel.

m VOOor het gebruik de mixkom controleren
op vreemde voorwerpen.

m Mixer niet zonder vulling laten lopen.

Door ongeschikte levensmiddelen kan

het apparaat beschadigd raken.

m Geen hete levensmiddelen heter dan
70 °C in de mengbeker verwerken.

Beperkingen voor de verwerking:

m Geen ingrediénten zoals amandelen,
uien, peterselie of vlees verkleinen.

m De menger kan geen smeerbeleg zoals
pindakaas, cocosnootboter of notenpasta
maken.

m Vaste levensmiddelen met voldoende
vloeistof mengen.

m Poedervormige levensmiddelen véor
het mixen met voldoende vloeistof
mengen of volledig in vloeistof oplossen.
Poedervormige levensmidddelen zijn bijv.
poedersuiker, cacaopoeder, geroosterde
sojabonen, meel, eiwitpoeder.

Afb. ]

m Afdichting op het mesinzetstuk leggen.
Ervoor zorgen dat de afdichting goed ligt.

Belangrijke aanwijzingen:

Als de afdichting beschadigd is of niet

goed wordt aangebracht, kan er vioeistof

vrijkomen.

m Mesinetstuk met mixer-/fijnmaakmes
% in de mixkom plaatsen en linksom
vergrendelen (§). Ten minste zo ver
draaien dat de pijl met de markering op
de mixkom uitgelijnd is.

m Mixkom omdraaien (mesinzetstuk
omlaag).
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m De mixkom aanbrengen (de pijl op de
kom tegen de punt op het apparaat —§-)
en met de klok mee tot aan de aanslag
draaien (--).

m Ingrediénten toevoegen.

Maximum hoeveelheid vioeistof =
1 liter (schuimende of hete vloeistoffen
maximaal 0,4 liter).

m Deksel aanbrengen en aandrukken.
Deksel tijdens het werken vasthouden.

m Stekker in het stopcontact steken.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

m Om ingrediénten toe te voegen, de
draaischakelaar op 0/off zetten.

m Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

m Trechter verwijderen en vaste
ingrediénten beetje bij beetje toevoegen
via de vulopening

of

m vloeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.

Na gebruik

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit het stopcontact halen.

m Mixer tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Deksel verwijderen.

m Mesinzetstuk met de klok mee losmaken
(&) en van de mixkom verwijderen.

m Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Universele fijnsnijder

Gebruik (afhankelijk van het model):

— Met het mesinzetstuk met mixer-/
fiilnmaakmes <% voor het fijnsijden en
hakken van vlees, harde kaas, uien,
kruiden, knoflook, fruit, groente.

— Met het mesinzetstuk met maalmes
@» voor het malen en fijnmaken van
kleinere hoeveelheden kruiden (bijv.
peper, komijn, jeneverbes, kaneel, droge
steranijs, saffraan), graan (bijv.tarwe,
gierst, lijnzaad), koffie of suiker. Het is
niet geschikt voor het malen van zeer
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droge, vaste levensmiddelen die groter
zijn dan koffiebonen, zoals muskaatnoot,
gedroogde gember ... .

Attentie!
Het apparaat alleen met gebrande koffie- of
espressobonen vullen.

Afb.[H

m De kom van de universele fijnsnijder met
de opening naar boven neerzetten.

m De fijn te maken levensmiddelen in de
kom doen. Markering MAX aan de kom in
acht nemen!

m Afdichting op het mesinzetstuk leggen.
Ervoor zorgen dat de afdichting goed ligt.

Belangrijke aanwijzingen:

Als de afdichting beschadigd is of niet

goed wordt aangebracht, kan er vloeistof

vrijkomen.

m Mesinzetstuk (=¥&/@2) in de kom van de
universele fijnsnijder plaatsen en linksom
vergrendelen (§). Ten minste zo ver
draaien dat de pijl met de markering op
de universele fijnsnijderkom gelijkligt.

m Universele fijnsnijder omdraaien
(mesinzetstuk omlaag).

m Universele fijnsnijder aanbrengen (de
pijl op de kom tegen de punt op het
apparaat —§-) en met de klok mee tot aan
de aanslag draaien (-X-).

m Stekker in het stopcontact steken.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Aanwijzing: hoe langer het apparaat
ingeschakeld blijft, hoe fijner er wordt
gesneden.

Adviezen over het gebruik van het
toebehoren vindt u in de paragraaf
.Recepten/Ingrediénten/Verwerking”.

Na gebruik

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit het stopcontact halen.

m Universele fijnsnijder tegen de klok in
draaien en verwijderen.

m Universele fijnsnijder omdraaien
(mesinzetstuk omhoog).
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m Mesinzetstuk met de klok mee losmaken
(&) en van de universele fijnsnijderkom
verwijderen.

m Kom leegmaken.

m Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Reiniging en onderhoud

Het apparaat vereist geen onderhoud.
Grondige reiniging beschermt het apparaat
tegen beschadiging en zorgt ervoor dat het
goed blijft werken.

In afbeelding M vindt u een overzicht

van de reiniging van de verschillende
onderdelen.

Alle onderdelen bij voorkeur direct na
gebruik reinigen. Zo kunnen er geen
restanten blijven plakken.

Attentie!

De oppervilakken kunnen beschadigd
raken. Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

Kunststof onderdelen niet vastklemmen
in de afwasmachine, ze kunnen vervormd
raken.

Aanwijzing: bij de verwerking van

bijv. wortelen en rode kool ontstaan
verkleuringen op de kunststofonderdelen.
Deze kunt u verwijderen met een beetje
slaolie.

Basisapparaat reinigen

m Stekker uit het stopcontact halen.

m Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.

m Daarna het apparaat afdrogen.

Mixer / universele fijnsnijder
reinigen

Mixkom (zonder mesinzetstuk), deksel

en trechter kunnen in de afwasautomaat
worden gereinigd.

Mesinzetstuk niet in de afwasautomaat
reinigen, maar onder stromend water (niet
in water laten liggen).

Afdichting ter reiniging verwijderen.
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Hulp bij storingen

Storing:

Apparaat werkt niet meer.

Mogelijke oorzaak:

Het apparaat is overbelast geraakt,

een hulpstuk is geblokkeerd door het

levensmiddel of de verwerkingsduur was te
lang.

Oplossing:

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit het stopcontact halen.

m  Oorzaak van de overbelasting
verhelpen.

m Laat het apparaat aftkoelen om
de overbelastingsbeveiliging te
deactiveren.

m Apparaat weer in gebruik nemen.

Storing:
Het apparaat gaat niet lopen of het
apparaat schakelt uit tijdens het gebruik.

Mogelijke oorzaak:

Kom of deksel of het hulpstuk is niet juist

aangebracht of is losgekomen.

Oplossing:

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Kom/deksel of hulpstuk goed aanbrengen
en tot aan de aanslag vastdraaien.

m Apparaat weer in gebruik nemen.

Belangrijke aanwijzing

Neem contact op met de servicedienst als

de storing niet kan worden verholpen.

Opbergen

Afb. [4

Om te bewaren kunnen de hulpstukken
plaatsbesparend in de kom worden
opgeborgen.
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Afvoeren van uw oude

apparaat

Voer het apparaat milieuvriendelijk af.
Bij uw dealer en uw gemeente- of
deelraadskantoor kunt u informatie
verkrijgen over de actuele afvoermethoden.
Dit apparaat is gekenmerkt in
)g overeenstemming met de Europese
mmm richtlijn 2012/19/EU betreffende
afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur (waste
electrical and electronic equipment
- WEEE).
De richtlijn geeft het kader aan voor
de in de EU geldige terugneming en
verwerking van oude apparaten.

Servicedienst

Gedetailleerde informatie over de garantie-
periode en garantievoorwaarden in uw land
kunt u opvragen bij onze servicedienst, uw
dealer of op onze website.

De contactgegevens van de servicedienst
vindt u in de meegeleverde servicedienst-
lijst of op onze website.
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Recepten/ingrediénten/bereiding nl

Recepten/ingrediénten/bereiding

Richtwaarden voor de maximumhoeveelheden en verwerkingstijden
m Slagschijf, universeel mes, kneedhaak = afb.

m Fijnmaakschijven = afb. [d

m Mixer = afb. [i]

m Universele fijnsnijder = afb. I

Hulpstuk Toerental Tijd Recepten/ingrediénten/bereiding
laag ca. 1-2 Zoet gistdeeg
&2 min. — max. 500 g meel
of — 25 g gist of 1 pakje droge gist
— 220 ml melk (op kamertemperatuur)
=2 _ _1ei
— 1 snuifje zout
— 80 g suiker
— 60 g boter
— Y2 citroenschil
m Alle ingrediénten (behalve de melk) in de kom doen.
m Draaiknop 10 seconden inschakelen op een laag
toerental.
m Melk toevoegen en met laag toerental gedurende ca.
1% minuut roeren.
De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur hebben.
Wanneer het deeg er glad uitziet, het laten rijzen op een
warme plaats.

laag ca. 1-2 Zware vruchtencake
&2 min. — 3 eieren
— 135 g suiker
— 135 g margarine
— 255 g bloem

— 10 g bakpoeder

— 150 g krenten

— 150 g gemengde gedroogde vruchten

m De kneedhaak plaatsen.

m Bloem, bakpoeder, suiker, margarine en eieren in de kom
doen.

m Deksel sluiten en 60-90 seconden op stand 1 verwerken.

m Gedroogde vruchten toevoegen en ca. 10 seconden op
stand 1 verwerken.

Maximale hoeveelheid:

1,5 x basisrecept, eventueel de mengtijd verlengen
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nl Recepten/ingrediénten/bereiding

Hulpstuk Toerental Tijd Recepten/ingrediénten/bereiding
hoog ca. Aardbeiensorbet
== 1,5-2 - 250 g bevroren aardbeien
min. — 100 g poedersuiker

— 180 ml slagroom (1 beker)

m Alle ingrediénten in de mengkom doen. Direct
inschakelen, anders ontstaan er klonten. Roeren totdat er
créme-achtig ijs ontstaat.

Chocolademelk

— 80 g tot 100 g gekoelde chocolade

— ca. 400 ml hete melk (<70°C)

m Chocolade klein maken in de mixer, hete melk toevoegen
en kort roeren.

Honing-hazelnoot-broodbeleg (CNCM12C)

— 20 g hazelnoten

— 50 g bloemenhoning (kamertemperatuur)

m De noten in de kom van de universele fijnsnijder doen
en met de mixer / het fijnmaakmes in ca. 5 seconden op
stand M fijnsnijden.

m De kom van de universele fijnsnijder nemen, omdraaien
en het mesinzetstuk eruit nemen.

m De honing erbij doen. De kom van de universele
fijnsnijder weer sluiten met het mes en op het
basisapparaat plaatsen.

m Wachten tot de honing volledig over het mes omlaag is
gelopen. Dan alles 5 seconden op stand M mengen.
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Bestemmelsesmaessig brug da

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og
-tider, som er almindelige i husholdningen.

Apparatet er egnet til at rgre, slte, piske, skaere og rive fadevarer.
Apparatet ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller
substanser. Bruges andre af producenten tilladte tilbehgrsdele, er
andre anvendelser ogsa mulige.

Brug kun apparatet med tilladte originale dele og tilbehgr. Brug
aldrig tilbehgrsdelene til andre apparater.

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt
brug af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal vaere
utilgaengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Rengaring og brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet
er uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

m Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan
fiernbetjenes. Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det
anvendes!

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme
dele eller treekkes over skarpe kanter.

m Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i
opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke
apparatet med fugtige heender.
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da Vigtige sikkerhedshenvisninger

m Apparatet skal altid afbrydes fra stramnettet efter hver brug, nar
det ikke er under opsyn, fgr det samles, adskilles eller rengares
og i tilfeelde af fejl.

m | tilfeelde af stremsvigt forbliver apparatet taendt og gar
automatisk i gang igen, nar strammen vender tilbage.

/\ Fare for at komme til skade!

m Fgr udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra stremnettet. Drevet
karer stadig kort efter, at apparatet er slukket. Vent, til drevet star
helt stille!

m Stik aldrig heenderne ned i skalen eller pafyldningsskakten under
driften. Anvend altid stopperen til at stoppe ingredienser ned
med. Fgr ikke genstande (f.eks. grydeske) ned i skalen eller
pafyldningsskakten.

m Veer forsigtig ved omgangen med de skarpe knive, nar
beholderen temmes og ved renggringen. Benyt en bgrste til
rengaring.

m Ror ikke ved universalknivens klinger med de bare haender.
Opbevar altid universalkniven i knivbeskyttelsen, nar den ikke
bruges. Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa
finhakningsskiverne. Tag kun fat i midten pa finhakningsskivernes
plast.

m Stik aldrig fingrene ned i det pasatte blenderbaeger!
Blenderbaegeret ma kun tages af/saettes pa, nar drevet star stille.
Berar ikke blenderknivene med de bare heender.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud
gennem tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,4 liter varm eller
skummende vaeske.

/\ Fare for kvalning!
Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.

/\ OBS!

Det anbefales, at apparatet kun er teendt, sa laeenge fadevarerne
forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang. Blenderbzegeret ma
ikke udseaettes for temperaturer over 80 °C.

A\ Vigtigt!

Renggr altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter laengere
tid, hvor det ikke har veeret i brug. =% "Renggaring og pleje” se
side 67
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Vigtige sikkerhedshenvisninger da

Forklaring af symbolerne pa apparat eller tilbehor

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

—
@ Lasning af knivindsatsen i blender- eller minihakkerbaegeret.
&] Udtagning af knivindsatsen fra blender- eller minihakkerbaegeret.

Knivindsats med blender-/finhakningskniv

Knivindsats med malekniv

Tillykke med kobet af dit nye apparat
fra firmaet Bosch. Flere informationer
om vores produkter findes pa vores
internetside.
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Overblik

Billede

Motorenhed

1 Drejekontakt
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast for
gnsket blendetid.
Trin 1-2, arbejdshastighed:
1 = lavt omdrejningstal — langsom,
2 = hgjt omdrejningstal — hurtig.

2 Drev

3 Kabelrum

4 Skal

Trykt pa 100 % genbrugspapir

Redskabsholder
Redskaber*
a Universalkniv med knivbeskyttelse
b Altekrog
c Piskeskive
7 Finhakningsskiver*
a Skeerevendeskive - tyk/tynd
b Rivevendeskive — grov/fin
¢ Skeere-/rivevendeskive
8 Lag
a Pafyldningsabning
b Stopper
Tilbehor*
9 Knivindsats med blender-/
finhakningskniv og pakning
10 Knivindsats med malekniv og
pakning
11 Minihakkerbaeger
12 Blenderbager
13 Lag til blender
a Pafyldningsabning
b Tragt
Afhaengigt af modellen

Hvis minihakkeren ikke medfalger,
kan den bestilles hos kundeservice
(best.-nr. 12005833).

o O

*

Betjening

Renggr apparat og tilbehgr grundigt, fer de
tages i brug ferste gang, se "Rengering og
pleje”.
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da Betjening

Smart tool detection (MCM3P...)
Hver hastighedsindstilling er markeret

med en anden farve (gré og red). Dette
farvekodesystem findes ogsa pa tilbehgret.
Tilbehgret forbindes automatisk med den

korrekte hastighedsindstilling.

Lav hastighed, gra
med drivaksel
Til redskaber og finhakningsskiver.

Hgj hastighed, red
uden drivaksel
Til blender og minihakker.

Forberedelse

m Stil motorenheden pa et glat, stabilt og
rent underlag.

m Traek kablet ud af motorenheden i den
gnskede leengde.

Vigtige henvisninger

— Apparatet ma udelukkende teendes og
slukkes med drejekontakten.

— Apparatet ma aldrig slukkes ved at dreje
pa skalen, blenderen eller et redskab.

— Apparatet ma kun teendes, hvis redskaber
eller tilbehar er helt monteret.

Skal med tilbehgr/redskab

OBS!

Nar der arbejdes i skalen, kan apparatet
kun teendes med pasat skal og med pasat
og fastdrejet lag.

Universalkniv

til finhakning, hakning, raring og =2
eeltning.
Fltekrog ey

til eltning af dej og iblanding af
ingredienser, der ikke skal finhakkes (f.eks.
rosiner, tynde chokoladeblade).

Piskeskive
til flade, piskede seggehvider og
mayonnaise.

Anbefaling til et optimalt resultat:
m Brug flade med en fedtprocent pa min.
30 % og en temperatur pa 4-8 °C.

64

Billede [(

m Saet skalen pa (pilen pa skalen skal veere
ud for punktet p4 apparatet —g-), og drej
den i retning med uret indtil stop ().

m Sezet redskabsholderen ind i skalen.

m Anbring universalkniven, piskeskiven eller
eeltekrogen pa redskabsholderen, og slip
den.

Var opmarksom pa redskabernes
position, nar de saettes i! Tryk
redskaberne ned indtil stop.

OBS!

Tilseet altid fgrst ingredienserne, som skal

forarbejdes, nar redskaberne er sat i.

m Fyld ingredienserne i.

m Saet laget med stopper pa (pilen pa
laget skal veere ud for punktet pa skalen
—-), 0g drej det i retning med uret
(-X-). Lagneesen skal sidde i slidsen pa
skalegrebet indtil stop.

m Seet netstikket i.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

m For at pafylde ingredienser stil da
drejekontakten pa 0/off.

m Tag stopperen ud, og fyld ingredienserne i
gennem pafyldningsabningen. Stopperen
kan anvendes som malebzeger.

Finhakningsskiver

Skaresvendeskive tynd/tyk
Skeering af fedevarer i tykke
eller tynde skiver, f.eks. frugt og
grentsager.

Maerkning:

m 1 = tykke skiver

m 3 = tynde skiver

Bemaerk: lkke egnet til at forarbejde hard
ost, brgd, rundstykker eller chokolade.
Tip: Skeer farst kogte kartofler, nar de er
kolet af.

Rivevendeskive grov/fin

Rivning af fadevarer i grove eller
fine stykker, f.eks. frugt, grgntsager
eller ost sasom gouda eller edamer.
Maerkning:

m 2 = grov side

m 4 = fin side

Bemaerk: lkke egnet til at forarbejde
ngdder eller hard ost, f.eks. parmesan.

-
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Tip: Riv bled ost med den grove side.

Skaere-/rivevendeskive

Rivning af ra kartofler eller skeering

af dem i skiver.

Bemaerk: Ikke egnet til at forarbejde meget

fiberholdige f@gdevarer, f.eks. porre eller

mango.

Billede

m Seet skalen pa (pilen pa skalen skal veere
ud for punktet p& apparatet g-), og drej

den i retning med uret indtil stop (-X-).
m Seet redskabsholderen ind i skalen.

Afhaengigt af den gnskede anvendelse:

m Anbring finhakningsskiven pa
redskabsholderen. Vend den gnskede
skeere-/riveside opad. Anbring skiven
pa skiveholderen, s& medbringerne pa
redskabsholderen griber ind i abningen
pa skiverne.

m Seet laget med stopper pa (pilen pa
laget skal veere ud for punktet pa skalen
—-), 0g drej det i retning med uret
(-X-). Lagnaesen skal sidde i slidsen pa
skalegrebet indtil stop.

m Saet netstikket i.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

m Fyld ingredienserne i, som skal skeeres
eller rives.

m Skub ingredienserne, som skal
skeeres eller rives, efter med kun et
let tryk pa stopperen. Tag stopperen
ud, og fyld ingredienserne i gennem
pafyldningsabningen.

OBS!

Tem skalen, for den bliver sa fuld, at

de skarede eller revne ingredienser nar

holdeskiven.

Efter arbejdet

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Treek netstikket ud.

m Drej Iaget i retning mod uret, og tag det
af.

m Tag redskabet ud:
Tag redskabsholderen sammen med
universalkniven, piskeskiven eller
2ltekrogen ud af skalen. Tag redskabet
af redskabsholderen.
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Betjening da

m Tag finhakningsskiverne ud i midten pa
plastknoppen. Tag redskabsholderen ud
af skalen.

m Drej skdlen i retning mod uret, og tag den
af.

m Renggr alle dele, se "Renggring og
pleje”.

Blender

Knivindsats med blender-/finhakningskniv
til blendning af veesker eller halvfaste
madvarer, blendning af lette deje, purering
eller finhakning af isterninger.

OBS!

Forkert brug kan medfgre materielle skader.

m Forarbejd ikke fadevarer, som indeholder
harde bestanddele, f.eks. knogler.

m Forarbejd ikke dybfrosne ingredienser
(undtagen isterninger).

m Stik ikke genstande ned i
blenderbaegeret, f.eks. grydeske.

m Kontrollér blenderbaegeret for
fremmedlegemer fgr anvendelse.

m Brug ikke blenderen, hvis den er tom.

Uegnede fodevarer kan beskadige

apparatet.

m Forarbejd ikke varme fgdevarer pa over
70 °C i blenderbeegeret.

Begraensninger for forarbejdningen:

m Ingredienser sasom mandler, lag, persille
eller kgd ma ikke finhakkes.

m Blenderen kan ikke bruges til fremstilling
af smgrepalaeg sasom jordngddesmer,
kokossmar eller ngddemos.

m Bland faste fadevarer med tilstreekkelig
meget vaeske.

m Bland fgdevarer i pulverform med
tilstreekkelig meget veeske, eller oplgs
dem fuldstaendigt i veeske, for de blendes.
Fadevarer i pulverform er f.eks. flormelis,
kakaopulver, ristede sojabgnner, mel,
proteinpulver.

Billede 3]
m Laeg pakningen pé knivindsatsen. Sgrg
for, at pakningen er lagt korrekt pa.
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da Betjening

Vigtige henvisninger

Hvis pakningen er beskadiget, eller den

ikke er lagt korrekt pa, kan der lgbe veeske

ud.

m Seaet knivindsatsen med blender-/
finhakningskniven % ind i
blenderbaegeret, og las den i retning
mod uret (®). Drej som minimum, indtil
pilen er indstillet ud for markeringen pa
blenderbaegeret.

m Vend blenderbeegeret (med knivindsatsen
nedad).

m Seet blenderbaegeret pa (pilen pa
baegeret skal vaere ud for punktet pa
apparatet -g-), og drej det i retning med
uret indtil stop (=X-).

m Fyld ingredienserne i.

Maksimal meengde, flydende konsistens
=1,0 liter (skummende eller varme
vaesker maksimalt 0,4 liter).

m Seet laget pa, og tryk det fast. Hold fast i
laget under arbejdet.

m Seet netstikket i.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

m For at pafylde ingredienser stil da
drejekontakten pa 0/off.

m Tag laget af, og fyld ingredienserne i

eller

m tag tragten ud, og fyld faste ingredienser
lidt ad gangen i pafyldningsabningen

eller

m fyld flydende ingredienser i gennem
tragten.

Efter arbejdet

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Traek netstikket ud.

m Drej blenderen i retning mod uret, og tag
den af.

m Tag laget af.

m Lasn knivindsatsen i retning med uret
(&), og tag den af blenderbasgeret.

m Rengor alle dele, se "Rengaring og
pleje”.
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Minihakker

Anvendelse (afheengigt af modellen):

— Bruges sammen med knivindsatsen
med blender-/finhakningskniven «{% til
at finhakke og hakke kgd, hard ost, lag,
krydderurter, hvidlag, frugt, grentsager.

— Bruges sammen med knivindsatsen med
malekniven @2 til at male og finhakke
mindre meengder krydderier (f.eks. peber,
spidskommen, enebeer, kanel, torret
stjerneanis, safran), korn (f.eks. hvede,
hirse, herfrg), kaffe eller sukker. Den er
ikke egnet til at male meget tarre og faste
fadevarer, der er stgrre end kaffebanner,
f.eks. muskatngd, terret ingefeer ... .

OBS!
Fyld udelukkende ristede kaffe- eller
espressobgnner i.

Billede @

m Stil minihakkerbaegeret med abningen
opad.

m Fyld fgdevarerne i, der skal finhakkes.
Overhold MAX-markeringen pa baegeret!

m Laeg pakningen pé knivindsatsen. Sgrg
for, at pakningen er lagt korrekt pa.

Vigtige henvisninger

Hvis pakningen er beskadiget, eller den

ikke er lagt korrekt pa, kan der Igbe vaeske

ud.

m Szet knivindsatsen (&/@0) ind i
minihakkerbaegeret, og las den i retning
mod uret (®). Drej som minimum, indtil
pilen er indstillet ud for markeringen pa
minihakkerbeaegeret.

m Vend minihakkeren (med knivindsatsen
nedad).

m Sezet minihakkeren pa (pilen pa baegeret
skal veere ud for punktet pa apparatet
—-), 0g drej den i retning med uret indtil
stop (-X).

m Seet netstikket i.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

Bemaerk: Jo lzengere apparatet forbliver
teendt, desto finere hakkes der.
Anbefalinger til brug af tilbehgret fremgar
af afsnittet "Opskrifter/ingredienser/
forarbejdning”.
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Efter arbejdet

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Traek netstikket ud.

m Drej minihakkeren i retning mod uret, og
tag den af.

m Vend minihakkeren (med knivindsatsen
opad).

m Lgsn knivindsatsen i retning med uret
(&), og tag den af minihakkerbaegeret.

m Tom baegeret.

m Rengor alle dele, se "Renggaring og
pleje”.

Rengering og pleje

Apparatet er vedligeholdelsesfrit. Grundig
renggring beskytter apparatet mod skader
og sikrer en god funktion.

En oversigt over renggring af de enkelte
dele fremgar af billede Fl.

Renggr straks alle dele efter brug. Saledes
torrer madrester ikke ind.

OBS!

Overfladerne kan beskadiges. Der ma
ikke anvendes skurende klude eller
renggringsmidler.

Fors@g ikke at klemme plastdele fast

i opvaskemaskinen, da de kan blive
deformeret.

Bemaerk: Ved forarbejdning af

f.eks. gulergdder og re@dkal opstar der
misfarvninger pa plastdelene, som kan
fiernes med nogle draber spiseolie.

Rengoring af motorenheden

m Traek netstikket ud.

m Tor motorenheden af med en fugtig klud.
Brug lidt opvaskemiddel efter behov.

m Tor derefter apparatet af med en tgr klud.

Rengoring af blenderen/
minihakkeren

Blenderbaegeret (uden knivindsats), laget
og tragten kan tale opvaskemaskine.
Rengar ikke knivindsatsen i
opvaskemaskinen, men under rindende
vand (ma ikke blive liggende i vand).

Tag pakningen af, og renggr den.
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Renggring og pleje da

Hjeelp i tilfaelde af fejl

Fejl:

Apparatet arbejder ikke mere.

Mulig arsag:

Apparatet blev overbelastet, et redskab

blev blokeret af en fadevare, eller

forarbejdningstiden var for lang.

Afhjaelpning:

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Treek netstikket ud.

m Afhjeelp arsagen til overbelastningen.

m Lad apparatet afkgle for at deaktivere
overbelastningssikringen.

m Tag apparatet i brug igen.

Fejl:

Apparatet starter ikke, eller apparatet

slukker under brug.

Mulig arsag:

Skalen, laget eller tilbehgret er ikke sat

korrekt pa eller har Igsnet sig.

Afhjalpning:

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Seet skalen, laget eller tilbeharet korrekt
pa, og drej det fast indtil stop.

m Tag apparatet i brug igen.

Vigtig henvisning

Kan fejlen ikke afhjeelpes pa denne made,

sa kontakt kundeservice.

Opbevaring

Billede [{
Til opbevaring kan redskaberne anbringes
pa pladsbesparende vis i skalen.
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da Bortskaffelse af udtjent apparat

Bortskaffelse af udtjent

apparat
Bortskaf apparatet miljgrigtigt.
Hvis der er tvivl om genbrugsordningerne,
og om hvor genbrugspladserne er placeret,
sa kan forhandleren, kommunen eller de
kommunale myndigheder kontaktes for at fa
yderligere information.
Dette apparat er klassificeret iht.
det europeeiske direktiv 2012/19/EU
mmm  om affald af elektrisk- og elektronisk
udstyr (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater gaeldende for hele EU.

Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om
garantiperiode og garantibetingelser for det
aktuelle land hos vores kundeservice, den
lokale forhandler og pa vores hjemmeside.
Kontaktdata for kundeservice findes i ved-
lagte liste over kundeserviceafdelinger eller
pa vores hjemmeside.

Opskrifter/ingredienser/forarbejdning

Vejledende vardier for de maksimale mangder og forarbejdningstiderne
m Piskeskive, universalkniv, zltekrog = billede [

m Finhakningsskiver =» billede [€
m Blender = billede [3]
m Minihakker = billede Il

Redskab Omdrej- Tid
ningstal

Opskrifter/ingredienser/forarbejdning

ca. 1-2
min

Sad gaerdej

lavt
= 2

eller

- 1ag
— 1 knsp. salt

— 80 g sukker

— 60 g smear

— maks. 500 g mel
— 25 g geer eller 1 brev tgrgeer
— 220 ml meaelk (stuetemperatur)

— skal af en % citron

m Kom alle ingredienserne (undtagen maelk) i skalen.

m Stil drejekontakten pa et lavt omdrejningstal i 10 sekunder.
m Kom maelken i, og rar det hele med et lavt omdrejningstal

i ca. 1% minut.

Ingredienserne skal have samme temperatur. Nar dejen ser
glat ud, stilles den til haevning pa et varmt sted.
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Opskrifter/ingredienser/forarbejdning da

Redskab Omdrej- Tid Opskrifter/ingredienser/forarbejdning

ningstal
lavt ca. 1-2 Rig frugtkage
A2 min -3 &g
— 135 g sukker
— 135 g margarine
— 255 g mel
— 10 g bagepulver
— 150 g korender
— 150 g blandede terrede frugter
m Seet ltekrogen i.
m Kom mel, bagepulver, sukker, margarine og g i skalen.
m Luk laget, og forarbejd i 60-90 sekunder pa trin 1.
m Tilseet de tarrede frugter, og forarbejd det hele i ca.
10 sekunder pa trin 1.
Maks. mangde:
1,5 x grundopskrift, forlaeng eventuelt blandetiden
haijt ca. Jordbarsorbet
=2 1,5-2 - 250 g frosne jordbeer
min — 100 g flormelis

— 180 ml flade (ca. 1 baeger)

m Kom alle ingredienserne i skalen. Teend straks for
apparatet, da der ellers dannes klumper. Rar, indtil der
dannes en cremet is.

Chokolademaelk

— 80 g til 100 g kold chokolade

— ca. 400 ml varm meelk (<70 °C)

m Finhak chokoladen i blenderen, tilsaet den varme maelk og
ibland den kort.

Smerepalaag med honning og hasselngd (CNCM12C)

— 20 g hasselngdder

— 50 g blomsterhonning (stuetemperatur)

m Kom ngdderne i minihakkerbeegeret, og finhak dem med
blender-/finhakningskniven i ca. 5 sekunder pa trin M.

m Tag minihakkerbaegeret af, vend det om, og tag
knivindsatsen ud.

m Tilsaet honning. Luk igen minihakkerbzegeret med kniven,
og szt det pa motorenheden.

m Vent, til honningen er Igbet helt ned ad kniven. Bland
derefter det hele i 5 sekunder pa trin M.
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger. Appa-
ratet ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder og
ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.

Apparatet er egnet til ragring, elting, pisking, skjeering og rasping

av matvarer. Apparatet ma ikke brukes til bearbeidelse av andre
gjenstander eller substanser. Ved bruk av andre tilbehgrsdeler som er
godkjent av produsenten, er det ogsa mulig med annen bruk i tillegg.
Apparatet skal kun brukes med godkjente originaldeler og -tilbehgr.
Tilbeharsdelene ma aldri brukes for andre apparater.

Apparatet skal kun brukes innendars ved romtemperatur, og ikke
hgyere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt opplaering i sikker
bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av apparatet.
Barn ma holdes borte fra apparatet og tilkoblingsledningen. De ma
ikke fa lov a betjene apparatet. Barn ma ikke leke med apparatet.
Rengjaring og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare!

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av
skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for
a unnga at det oppstar farer.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheten av varme overflater,
f.eks. pa plater pa komfyren. La aldri stramkabelen komme i
bergring med varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Apparatet ma ikke brukes
med fuktige hender.

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, far det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjeres og ved feil.
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Viktige sikkerhetsanvisninger

m Ved streambrudd forblir apparatet innkoblet og starter igjen nar
strammen kommer tilbake.

/\ Fare for personskader!

m Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, for det skiftes
tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Etter
at apparatet er slatt av, fortsetter drevet a ga en kort tid. Vent til
drevet star helt stille!

m Under bruk ma du aldri gripe ned i bollen eller pafyllingssjakten
med hendene. Til pafylling av ingredienser ma stgteren alltid
brukes. Far ikke gjenstander (f.eks. sleiv) ned i bollen eller
pafyllingssjakten.

no

m Veer forsiktig nar du handterer de skarpe knivene, nar du teammer

beholderen og under rengjaring. Bruk barste til rengjaringen.
m Universalknivens knivblad ma ikke bergres med hendene.
Nar den ikke brukes, ma universalkniven alltid oppbevares i

knivbeskyttelsen. lkke grip tak i de skarpe knivene og kantene pa

kutteskivene. Grip kun tak i kutteskivene pa plasten i midten.

m Grip aldri inn i det pasatte miksebegeret! Miksebegeret ma kun
settes pa/tas av nar drevet star stille. Mikserkniven ma ikke
bergres med bare hender.

/\ Fare for skalding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp ut
gjennom trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles pa 0,4 liter varm
eller skummende veeske.

/\ Fare for kvelning!
Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

/\ Obs!

Det anbefales ikke a la apparatet vaere innkoblet lenger enn det som

er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke brukes pa
tomgang. Du ma ikke utsette miksebegeret for temperaturer over
80 °C.

/\ Viktig!

Det er tvingende ngdvendig a rengjere apparatet grundig etter
hver bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode.

=»> “Rengjaring og pleie” se side 75

Trykt pa 100 % resirkulert papir
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no Viktige sikkerhetsanvisninger

Forklaring av symboler pa apparatet hhv. tilbehgret

Forsiktig! Roterende verktoy.

Grip ikke inn i pafyllingsapningen.

4:: o ) . . .
@ Las knivinnsatsen i mikse- eller universalkutter-begeret.
&] Ta knivinnsatsen ut av mikse- eller universalkutter-begeret.

Knivinnsats med mikse-/kuttekniv

Knivinnsats med malekniv

Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt.
Mer informasjon om vare produkter finner
du pa var internettside.
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En oversikt

Bilde IN

Basisapparat

1 Dreiebryter

0/off = Stopp

M = Momentkobling med hayeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 1-2, arbeidshastighet:

1 = lavt turtall — sakte,

2 = hgyt turtall — hurtig.

Drev

Kabelrom

Bolle

Verktoyholder

abhwWDN

6 Verktoy*
a Universalkniv med knivbeskyttelse
b Eltekrok
¢ Piskeskive
7 Kutteskiver®
a Skjeere-/vendeskive — tykk/tynn
b Raspe-/vendeskive — grov/fin
¢ Skjeere-/raspe-vendeskive
8 Lokk
a Pafyllingsapning
b Stoter
Tilbehor*
9 Knivinnsats med mikse-/kuttekniv og
pakning
10 Knivinnsats med malekniv og pakning
11 Beger pa universalkutter
12 Miksebeger
13 Lokk for mikser
a Pafyllingsapning
b Trakt
* avhengig av modell

Dersom universalkutteren ikke falger med
ved leveringen, kan denne bestilles via
kundeservice (best. nr. 12005833).

Betjening

Apparatet og tilbehgret ma rengjeres grundig
for farste gangs bruk, se "Rengjaring og
pleie”.

Smart tool detection (MCM3P...)
Hver hastighetsinnstilling er merket
med en annen farge (gra og red). Dette
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fargekodesystemet finner du ogsa pa
tilbehgret. Tilbehgret knyttes automatisk il

Lav hastighet, gra,
med drivaksel
For verktay og kutteskiver.

Hey hastighet, rad,
uten drivaksel
For mikser og universalkutter.

korrekt hastighetsinnstilling.

Forberedelser

m Plasser basisapparatet pa et glatt og rent
underlag.

m Trekk kabelen ut av basisapparatet il
ngdvendig lengde.

Viktige henvisninger

— Apparatet ma utelukkende slas pa og av
med dreiebryteren.

— Apparatet ma aldri slas av ved & dreie pa
bollen, pa mikseren eller pa et verktgy.

— Apparatet ma kun slas pa nar verkteyene
hhv. tilbehgret er fullstendig montert.

Bolle med tilbehor/verktoy

Obs!

Under arbeider i bollen kan apparatet kun
slas pa nar bollen er satt pa og lokket er satt
pa og skrudd fast.

Universalkniv
for kutting, hakking, rering og elting.

=2 _
Eltekrok

til elting av deig og for innblanding £
av ingredienser som ikke skal kuttes opp
(f.eks. rosiner, sma sjokoladeplater).

Piskeskive
for flgte, stivpisket eggehvite og
majones.

Anbefaling for et optimalt resultat:

m Bruk kremflgte med min. 30 % fett og
4-8 °C.

Bilde [

m Bollen settes pa (pilen pa bollen ved
punktet pa apparatet —3-) og dreies med
urviseren til anslag (-X-).

m Sett verktgyholderen inn i bollen.

Trykt pa 100 % resirkulert papir

Betjening no

m Universalkniven, vispeskiven eller
eltekroken settes pa verktgysholderen og
slippes.

Vaer oppmerksom pa verktoyets stilling
nar det settes inn! Trykk verktoyet ned
til det stopper.

Obs!

De ingrediensene som skal bearbeides, ma

alltid farst fylles pa etter at verktagyene er satt

inn.

m Fyll pa ingredienser.

m Sett pa lokket med stgteren (pilen pa
lokket ved punktet pa bollen —3-) og drei
med urviseren (-X-). Nesen pa lokket ma
sitte pa anslaget i sprekken pa handtaket
pa bollen.

m Sett i stgpselet.

m Sett dreiebryteren pa gnsket trinn.

m For & fylle pa mere ingredienser settes
dreiebryteren pa 0/off.

m Stgteren tas ut, og ingrediensene fylles pa
igiennom pafyllingsapningen. Stateren kan
brukes som malebeger.

Kutteskiver

Skjeerevendeskive, tykk/tynn
Skjeer matvarene i tykke eller tynne
skiver, f.eks. frukt og grannsaker.
Merking:

m 1 = tykke skiver

m 3 = tynne skiver

Merk: lkke egnet til bearbeidning av hard
ost, brgd, rundstykker eller sjokolade.

Tips: Vent med a skjeere kokte poteter til de
er blitt kalde.

Raspevendeskive, grov/fin

Rasp matvarene i grove eller fine
stykker, f.eks. frukt, grennsaker eller
ost som gouda eller edamer.

&

Go oo
A

Merking:
m 2 = grov side
m 4 = fin side

Merk: |kke egnet til bearbeiding av natter
eller hard ost, f.eks. parmesan.
Tips: Rasp myk ost med den grove siden.

Skjeere-raspe-vendeskive

Riv ra poteter, eller skjeer dem i
skiver.
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no Betjening

Merk: Ikke egnet til bearbeiding av matvarer
med spesielt mye fiber, f.eks. purrelgk eller
mango.

Bilde

m Bollen settes pa (pilen pa bollen ved
punktet pa apparatet —3-) og dreies med
urviseren til anslag (-X-).

m Sett verktgyholderen inn i bollen.

Alt etter gnsket bruk:

m Legg kutteskiven péa verktgyholderen. Snu
skiven sa den gnskede skjaere-/raspesiden
vender opp. Legg skiven pa skiveholderen
slik at medbringeren pa verktgyholderen
griper inn i apningen i skivene.

m Sett pa lokket med stateren (pilen pa
lokket ved punktet p& bollen —g-) og drei
med urviseren (-X-). Nesen pa lokket ma
sitte pa anslaget i sprekken pa handtaket
pa bollen.

m Sett i stopselet.

m Sett dreiebryteren pa gnsket trinn.

m Ingrediensene som skal skjeeres eller
raspes, fylles pa.

m De ingrediensene som skal skjeeres
eller raspes, skyves ned med stgteren,
kun med lett trykk. Stgteren tas ut,
og ingrediensene fylles pa igjiennom
pafyllingsapningen.

Obs!

Bollen ma temmes fer den er sa full at de

skarne eller raspede ingrediensene nar opp

til holdeskiven.

Etter arbeidet

m Sett dreiebryteren pa 0/off.

m Trekk ut stgpselet.

m Drei lokket mot urviseren og ta det av.

m Uttak av verktoyet:

Verktgyholderen tas ut av bollen sammen
med universalkniven, vispeskiven

eller eltekroken. Verktgyet tas av fra
verktgyholderen.

m Hold fast i plastgrepet i midten nar
kutteskivene tas ut. Ta verktgyholderen ut
av bollen.

m Bollen dreies mot urviseren og tas av.

m Rengjgr alle delene, se "Rengjaring og
pleie”.
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Mikser

Knivinnsats med mikse-/kuttekniv til miksing
av flytende eller halvfaste matvarer, miksing
av lette deiger, mosing eller kutting av isbiter.

Obs!

Ikke forskriftsmessig bruk kan fare til

materielle skader.

m Ikke bearbeid matvarer som inneholder
harde komponenter, f.eks. knokler.

m Det ma ikke bearbeides dypfrosne
ingredienser (unntatt isbiter).

m |kke stikk gjenstander ned i miksebegeret,
f.eks. sleiv.

m Kontroller miksebegeret med tanke pa
uvedkommende gjenstander far bruk.

m Blenderen ma ikke brukes nar den er tom.

Uegnede matvarer kan skade apparatet.
m Varme matvarer pa over 70 °C ma ikke
tilberedes i miksebegeret.

Begrensninger for tilberedning:

m Ingredienser som mandler, lgk, persille og
kjatt ma ikke moses.

m Mikseren kan ikke brukes til a lage palegg
som peangttsmar, kokosngttsmar eller
ngttemasse.

m Faste matvarer ma mikses med
tilstrekkelig vaeske.

m Matvarer i pulverform ma blandes med
tilstrekkelig veeske fgr miksing eller lgses
helt opp i veeske. Matvarer i pulverform
er f.eks. melis, kakaopulver, ristede
soyabgnner, mel og proteinpulver.

Bilde ]
m Legg pakningen pa knivinnsatsen. Pass
pa at pakningen ligger korrekt pa.

Viktige henvisninger

Dersom pakningen er skadet eller ikke er

lagt skikkelig pa, kan det renne ut vaeske.

m Sett knivinnsatsen med mikse-/kuttekniven
% inn i miksebegeret og las den mot
urviseren (). Drei minst til pilen er
innrettet slik at den flukter med merket pa
miksebegeret.

m Snu miksebegeret opp ned (knivinnsatsen
vender ned).

m Sett miksebegeret pa (pilen pa begeret
pa punktet pa apparatet 3-) og drei med
urviseren til det stopper (-X-).
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m Fyll pa ingredienser.
Maksimal mengde, flytende = 1,0 liter
(skummende eller varme vaesker
maksimalt 0,4 liter).

m Sett lokket pa og trykk det fast. Hold lokket
fast under arbeidet.

m Sett i stopselet.

m Sett dreiebryteren pa gnsket trinn.

m For a fylle pa mere ingredienser settes
dreiebryteren pa 0/off.

m Ta av lokket og fyll pa ingrediensene,

eller

m ta ut trakten og fyll de faste ingrediensene
pa pafyllingsapningen litt etter litt,

eller

m fyll flytende ingredienser pa gjennom
trakten.

Etter arbeidet

m Sett dreiebryteren pa 0/off.

m Trekk ut stapselet.

m Drei mikseren mot urviseren og ta den av.

m Ta av lokket.

m Losne knivinnsatsen med urviseren (&) og
ta den av miksebegeret.

m Rengjgr alle delene, se "Rengjaring og
pleie”.

Universalkutter

Bruk (avhengig av modell):

— Med knivinnsatsen med mikse-/kuttekniv
< til kutting og hakking av kjatt, hard ost,
lok, urter, hvitlgk, frukt, grannsaker.

— Med knivinnsatsen med malekniv @2
til maling og kutting av mindre mengder
krydder (f.eks. pepper, spisskummen,
einerbeer, kanel, tarket stjerneanis, safran),
korn (f.eks. hvete, hirse, linfra), kaffe eller
sukker. Den er ikke egnet til maling av
sveert tgrre, faste matvarer som er stgrre
enn kaffebgnner, f.eks. muskatngatt, tarket
ingefeer ... .

Obs!

Det ma kun fylles pa ristede kaffe- eller

espressobgnner.

Bilde [3

m Begeret for universalkutteren stilles opp
med apningen opp.

Trykt pa 100 % resirkulert papir

Rengjering og pleie no

m De matvarene som skal kuttes, fylles pa
begeret. Ta hensyn til MAX-merket pa
begeret!

m Legg pakningen pa knivinnsatsen. Pass
pa at pakningen ligger korrekt pa.

Viktige henvisninger
Dersom pakningen er skadet eller ikke er
lagt skikkelig pa, kan det renne ut vaeske.

m Sett knivinnsatsen (+{%&/@2) inn i
universalkutter-begeret og las den mot
urviseren (@). Drei minst til pilen er
innrettet slik at den flukter med merket pa
universalkutterens beger.

m Snu universalkutteren opp ned
(knivinnsatsen vender ned).

m Sett universalkutteren pa (pilen pa begeret
pa punktet pa apparatet §-) og drei med
urviseren til det stopper (=Z-).

m Sett i stopselet.

m Sett dreiebryteren pa gnsket trinn.

Merk: Jo lenger apparatet forblir paslatt,
desto finere kuttes det.

Anbefalinger for bruk av tilbehgret finnes
i avsnittet "Oppskrifter/Ingredienser/
Bearbeiding”.

Etter arbeidet

m Sett dreiebryteren pa 0/off.

m Trekk ut stapselet.

m Drei universalkutteren mot urviseren og ta
den av.

m Snu universalkutteren opp ned
(knivinnsatsen vender opp).

m Lasne knivinnsatsen med urviseren (§) og
ta den av universalkutter-begeret.

m Tom begeret.

m Rengjor alle delene, se "Rengjering og
pleie”.

Rengjering og pleie

Apparatet er vedlikeholdsfritt. Grundig
rengjering beskytter apparatet mot skader og
bevarer funksjonsdyktigheten.

Pa bildet Bl finner du en oversikt over
rengjgring av de enkelte delene.

Rengjer alle delene straks etter bruk. Pa den
maten terker ikke restene inn.
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no Hjelp ved feil

Obs!

Overflatene kan bli skadet. lkke bruk
skurekluter eller skurende rengjgringsmidler.
Ikke klem plastdelene fast i
oppvaskmaskinen, for da kan de
deformeres.

Merk: Nar du arbeider med f.eks. gulergtter
og redkal, oppstar det misfarginger av
plastdelene. De kan fiernes med noen
draper matolje.

Rengjoring av basisapparatet

m Trekk ut stopselet.

m Tork av basisapparatet med en fuktig
klut. Ved behov kan du bruke litt
oppvaskmiddel.

m Gni deretter apparatet tort.

Rengjering av mikseren/
universalkutteren

Miksebeger (uten knivinnsats), lokk og trakt
kan rengjares i oppvaskmaskin.
Knivinnsatsen ma ikke vaskes i
oppvaskmaskinen, men rengjgres under
rennende vann (ikke la den bli liggende i
vannet).

Pakningen ma tas av for rengjaring.

Hjelp ved feil

Feil:
Apparatet fungerer ikke lenger.

Mulig arsak:

Apparatet er blitt overbelastet, et
verktgy er blitt blokkert av matvarer, eller
bearbeidingstiden var for lang.

Utbedring:

m Sett dreiebryteren pa 0/off.

m  Trekk ut stgpselet.

m Fjern arsaken til overbelastningen.

m La apparatet avkjgles for & deaktivere
overlastvernet.

m Ta apparatet i bruk igjen.
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Feil:
Apparatet gar ikke, eller apparatet slas av
under bruk.

Mulig arsak:
Bolle eller lokk, eller tilbeharet, er ikke satt
korrekt pa eller har Igsnet.

Utbedring:

m Sett dreiebryteren pa 0/off.

m Sett bollen/lokket eller tilbeharet korrekt pa
og skru fast til anslag.

m Ta apparatet i bruk igjen.

Viktig merknad
Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa dette
viset, ma du henvende deg til kundeservice.

Oppbevaring

Bilde [
Verktgyet kan oppbevares plassbesparende
i bollen.

Avfallsbehandling av

gammelt apparat
Kast apparatet pa en miljgvennlig mate.
Du kan innhente informasjon om aktuelle
muligheter for avfallsbehandling hos en
spesialisert forhandler eller hos kommu-
neadministrasjonen der du bor.

Dette apparatet er klassifisert i
)Z henhold til det europeiske direktivet
mmm  2012/19/EU om avhending av elek-
trisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment
— WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter.

Kundeservice

Du far detaljert informasjon om garantitid
og garantivilkar i ditt land hos var kundeser-
vice, din forhandler eller pa vare nettsider.
Kontaktinformasjonen for kundeservice
finner du i den vedlagte kundeserviceover-
sikten eller pa vare nettsider.
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Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding no

Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding

Veiledende verdier for maksimale mengder og bearbeidingstider
m Piskeskive, universalkniv, eltehake = Bilde [@

m Kutteskiver => Bilde [€

m Mikser => Bilde [i]

m Universalkutter = Bilde I

Verktoy Turtall Tid Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding
lav ca. 1-2 Set gjeerdeig
& min — maks. 500 g mel
eller — 25 g gjeer eller 1 pakke tgrrgjeer

— 220 ml melk (romtemperatur)

ﬁ—- = 9 egg
— 1 klype salt
— 80 g sukker
— 60 g smar
— skall av %% sitron
m Alle ingrediensene (unntatt melk) helles opp i bollen.
m Sett dreiebryteren pa et lavt turtall i 10 sekunder.
m Tilsett melk og rgr med lavt turtall i ca. 1% minutt.
Ingrediensene bgr ha samme temperatur. Nar deigen ser glatt ut,
ma den fa heve seg pa et varmt sted.

lav ca. 1-2 Tung fruktkake

2 min — 3 egg
— 135 g sukker
— 135 g margarin
— 255 g mel
— 10 g bakepulver
— 150 g korinter
— 150 g blandet tarr frukt
m Sett inn eltekroken.
m Ha hvetemel, bakepulver, sukker, margarin og egg i bollen.
m Lukk lokket og bearbeid i 60-90 sekunder pa trinn 1.
m Tilsett tarket frukt og bearbeid i ca. 10 sekunder pa trinn 1.
Maksimal mengde:
1,5 x basisoppskrift, forleng miksetiden ved behov

hgy ca. Jordbaersorbet
= 1,5-2 - 250 g frosne jordbzer
min — 100 g melis

— 180 ml flgte (ca. 1 beger)

m Alle ingrediensene has i bollen. Apparatet ma straks slas pa,
da det ellers danner seg klumper. Rar helt til det dannes en
kremaktig is.

Varm sjokolade

— 80 g til 100 g avkjalt sjokolade

— ca. 400 ml varm melk (< 70 °C)

m Sjokoladen kuttes i mikseren, den varme melken tilsettes og
rgres inn kort.
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no Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding

Verktey Turtall Tid Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

M Honning-/hasselngttpalegg (CNCM12C)
@ — 20 g hasselngtter

— 50 g blomsterhonning (romtemperatur)

m Ha ngttene i universalkutter-begeret og kutt dem opp med
mikse-/kuttekniven i ca. 5 sekunder pa trinn M.

m Ta av universalkutter-begeret, snu det opp ned og ta ut
knivinnsatsen.

m Tilsett honningen. Lukk universalkutter-begeret med kniven
igien og sett den pa basisapparatet.

m Vent til honningen har rent helt ned over kniven. Miks deretter
alti 5 sekunder pa trinn M.
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Avsedd anvandning sv

Avsedd anvandning

Apparaten ar bara avsedd for privata hushall och normal hemanvand-
ning. Anvand apparaten bara for att bearbeta de mangder och under
de tider som ar normala i ett hushall.

Apparaten lampar sig for att blanda, knada, vispa, skara och riva
matvaror. Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra foremal
eller amnen. Om du anvander andra tillbehor som tillverkaren har
godkant ar fler anvandningsomraden majliga.

Apparaten far bara anvandas med godkanda originaldelar och
originaltillbehdr. Anvand aldrig tillbehdren till andra apparater.
Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m dver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och spara den!
Bifoga bruksanvisningen om du dverlater apparaten till nAgon annan.
Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av apparaten
patar sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella skador som
detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala formagor och brist pa erfarenhet och/

eller kunskap, om de star under uppsikt eller om de har undervisats
om saker anvandning av apparaten och har forstatt riskerna med
anvandningen. Lat inte barn komma i narheten av apparaten och
natkabeln och lat dem inte mandvrera apparaten. Lat inte barn leka
med enheten. Rengoring och anvandarunderhall far inte utféras av
barn.

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Ha alltid apparaten under uppsikt nar den ar
igang!

m Stall inte apparaten i narheten av heta ytor, t.ex. kokplattor. Lat
aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter.

m Sank aldrig ned motordelen i vatten och maskindiska den inte.
Anvand aldrig angrengdring. Ta inte i apparaten med vata hander.

Tryckt pa 100 % returpapper 79



sv Viktiga sakerhetsanvisningar

m Ta alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller
rengoring och om ett fel skulle uppkomma.

m Vid ett stromavbrott ar apparaten fortfarande inkopplad och startar
pa nytt efter avbrottet.

/\ Risk for personskador!

m Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under
anvandningen maste du forst stanga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget. Efter avstangningen fortsatter drivenheten att
rotera en kort stund. Vanta tills drivenheten star helt stilla!

m Stick aldrig in handen i skalen eller pafyliningsroret nar
apparaten ar igang. Anvand alltid pamataren for att mata ned
ingredienser. For inte in nagra foremal (t.ex. slevar) i skalen eller
pafyllningsroret.

m Var forsiktig nar du hanterar de vassa knivarna, nar du tommer
behallaren och vid rengdringen. Anvand en borste vid rengoéringen.

m Vidror inte universalknivens eggar med bara handerna. Forvara
alltid universalkniven i knivskyddet nar den inte anvands. Ror
aldrig riv- och skarskivornas vassa knivar och kanter. Fatta riv- och
skarskivorna enbart i plasten i mitten.

m Stick aldrig in fingrarna i den pasatta mixerbagaren! Du far bara
satta pa eller ta av mixerbagaren nar drivningen star stilla. Ror inte
i mixerknivarna med bara handerna.

/\ Risk for skallning!

Nar heta ingredienser bearbetas i mixern tranger anga ut genom
tratten i locket. Fyll pa hogst 0,4 liter het eller skummande vatska.
/\ Risk for kvavning!

Lat inte barn leka med forpackningsmaterialet.

/\ Obs!

Vi rekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre tid an
vad som behovs for att bearbeta matvarorna. Lat inte apparaten ga
pa tomgang. Utsatt inte mixbagaren for hogre temperaturer an 80 °C.
/\ Viktigt!

Du maste rengéra apparaten noggrant efter varje anvandning och om
den inte har anvants under en langre tid. =» "Rengdring och skétsel”
se sidan 84
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Viktiga sakerhetsanvisningar sv

Forklaring av symbolerna pa apparaten resp. tillbehoren

Varning! Roterande verktyg.

Stick inte in fingrarna i pafyliningsdppningen.

P
@ Sparra knivinsatsen i mixerbagaren resp. minihackarens bagare.
&] Ta ut knivinsatsen ur mixerbagaren resp. minihackarens bagare.

Knivinsats med mixer-/finférdelningskniv

Knivinsats med malkniv

Vi gratulerar dig till ditt kop av en ny
apparat fran Bosch. Mer information om
vara produkter finns pa var Internet-sida.
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Bild N

Motordel

1 Stromvred

0/off = stopp

M = momentlage med hdogsta varvtal, hall
fast vredet under den 6nskade mixtiden.
Steg 1-2, arbetshastighet:

1 = lagt varvtal — langsam,

2 = hogt varvtal — snabb.

Drivning

Kabelfack

Skal

Verktygshallare

aAhrhWON

Tryckt pa 100 % returpapper

6 Verktyg*
a Universalkniv med knivskydd
b Degkrok
¢ Vispskiva
7 Riv- och skarskivor®
a Vandbar skarskiva — tjock/tunn
b Vandbar strimlingsskiva — grov/fin
¢ Skar- och strimlingsvandskiva
8 Lock
a Pafyliningsdppning
b Pamatare
Tillbehor*
9 Khnivinsats med mixer-/
finfordelningskniv och tatning
10 Knivinsats med malkniv och tétning
11 Baégare till minihackaren
12 Mixerbagare
13 Lock till mixer
a Pafyliningsdppning
b Tratt
beroende pa modell

*

Om minihackaren inte ingar i leveransen
kan du bestélla den fran kundtjansten
(bestallningsnummer 12005833).

Anvandning

Reng6r apparaten och tillbehdren noggrant
fore férsta anvandningen, se "Rengdring och
skotsel”.

Smart tool detection (MCM3P...)
Alla hastighetsinstallningar ar markta
med annan farg (gra och rdéd). Samma
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sv Anvandning

fargkodningssystem finns ocksa pa
tillbehoren. Tillbehdren kopplas automatiskt

Lag hastighet, gra
med drivningsaxel
For verktyg och riv- och skarskivor.

Hog hastighet, rod,
utan drivningsaxel
For mixer och minihackare.

ihop med ratt hastighetsinstallning.

Forberedelser

m Stall motordelen pa ett slatt, stabilt och
rent underlag.

m Dra ut kabeln ur motordelen till dnskad
langd.

Viktiga anvisningar

— Anvand enbart stromvredet for att starta
och stéanga av apparaten.

— Stang aldrig av apparaten genom att vrida
skalen, mixern eller ett verktyg.

— Starta inte apparaten forran verktygen
resp. tillbehéren ar komplett monterade.

Skal med tillbehor/verktyg

Obs!

Vid arbeten i skalen kan apparaten bara
startas med skalen pasatt samt med locket
pasatt och fastskruvat.

Universalkniv

for finfordelning, hackning, blandning =2

och knadning.

Degkrok

for knadning av deg och inblandning o=

av ingredienser som inte ska finférdelas

(t.ex. russin, chokladbitar).

Vispskiva

for gradde, vispad aggvita och @

majonnas.

Rekommendation for ett optimalt resultat:

m Anvand gradde med minst 30 % fetthalt
och 4-8 °C temperatur.

Bild [&

m Satt pa skalen (pilen pa skalen mot
punkten pa apparaten —3-) och vrid den
medurs till stopp (-X-).
m Satt in verktygshallaren i skalen.
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m Satt universalkniven, vispskivan eller
degkroken pa verktygshallaren och slapp
den.

Observera verktygens lage vid
insattning! Tryck ner verktygen till
stopp.

Obs!

Tillsatt de matvaror som ska bearbetas forst

efter det att verktygen har satts in.

m Lagg i ingredienserna.

m Satt pa locket med pamataren (pilen pa
locket mot punkten pa skalen —3-) och vrid
det medurs (-X-). Kilen pa locket maste
foras in till stopp i springan pa skalens
handtag.

m Satt i stickkontakten.

m Stall strdmvredet i 6nskat lage.

m Stall stromvredet i 1age 0/off om du vill
fylla pa ingredienser.

m Ta ut pamataren och fyll pa ingredienserna
genom pafyliningséppningen. Pamataren
kan anvandas som mattbagare.

Riv- och skarskivor

Skarvandskiva tjock/tunn
Skarning av matvaror i tjocka

eller tunna skivor, t.ex. frukt och
grénsaker.

Markning:

m 1 = tjocka skivor

m 3 = tunna skivor

Obs.: Inte lamplig for bearbetning av
hardost, brod, smafranska eller choklad.
Tips: Skar kokt potatis forst efter att den har
svalnat.

&

Strimlingsvandskiva grov/fin DY
yASD

Strimling av matvaror i grova eller
fina bitar, t.ex. frukt, gronsaker eller
ost som Gouda eller Edamer.
Méarkning:

m 2 = grova sidan

m 4 =fina sidan

Obs.: Inte lamplig for bearbetning av notter
eller hardost, t.ex. parmesan.

Tips: Strimla mjukost med den grova sidan.

Skar- och strimlingsvandskiva
Riv ra potatis eller skar i skivor.
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Obs: Inte lamplig for bearbetning av mycket
fiberrika matvaror, t.ex. purjolok eller mango.

Bild

m Satt pa skalen (pilen pa skalen mot
punkten pa apparaten —3-) och vrid den
medurs till stopp (=X-).

m Sétt in verktygshallaren i skalen.

Beroende pa 6nskad anvandning:

m Lagg riv- och skarskivan pa
verktygshallaren. Vand den 6nskade skar-
eller strimlingssidan uppat. Lagg skivan
pa skivhallaren sa att medbringarna pa
verktygshallaren passar in i halen i skivan.

m Satt pa locket med pamataren (pilen pa
locket mot punkten pé skélen —3-) och vrid
det medurs (-X-). Kilen pa locket méste
foras in till stopp i springan pa skalens
handtag.

m Satt i stickkontakten.

m Stall strdmvredet i Onskat lage.

m Fyll pa det som ska skaras eller rivas.

m Tryck bara latt ned det som ska skaras
eller strimlas med pamataren. Ta ut
pamataren och fyll pa ingredienserna
genom pafyliningséppningen.

Obs!

TOm skalen innan den blir sa full att det

som ska skaras eller strimlas nar upp till

insatshallaren.

Efter arbetet

m Stall stromvredet i lage 0/off.

m Ta ut stickkontakten.

m Vrid locket moturs och ta av det.

m Ta ut verktyget:
Ta ut verktygshallaren tillsammans
med universalkniven, vispskivan resp.
degkroken ur skalen. Ta av verktygen fran
verktygshallaren.

m Ta ut riv- och skarskivorna i plastknoppen i
mitten. Ta ut verktygshallaren ur skalen.

m Vrid skalen moturs och ta av den.

m Rengor alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.

Mixer

Knivinsats med mixer-/finfordelningskniv for
att blanda flytande eller halvfast mat, blanda
latta smetar, mosa eller krossa isbitar.
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Anvandning sv

Obs!

Felaktig anvandning kan medftra sakskador.

m Bearbeta inte matvaror som har harda
bestandsdelar, t.ex. ben.

m Bearbeta inte djupfrysta ingredienser (med
undantag for isbitar).

m Stick aldrig ned féremal, t.ex. slevar i
mixerbagaren.

m Kontrollera att det inte finns nagra
frammande féremal i mixerbagaren innan
du anvander den.

m Kor inte mixern nér den ar tom.

Olampliga matvaror kan skada apparaten.
m Bearbeta inga matvaror som ar varmare
an 70°C i mixerbagaren.

Begransningar for bearbetningen:

m Finfordela inte ingredienser som mandel,
16k, persilja och kétt.

m Mixern kan inte framstalla palagg som
jordnotssmor, kokossmor eller ndtsmor.

m Blanda ut fasta matvaror med tillracklig
mangd vatska.

m Blanda ut pulverformiga matvaror fore
mixningen med tillrdcklig mangd vatska
eller 16s upp helt i vatska. Pulverformiga
matvaror ar t.ex. florsocker, kakaopulver,
rostade sojabdnor, mjol, aggvitepulver.

Bild 3

m Satt tatningen pa knivinsatsen. Kontrollera
att tatningen ligger pa ratt satt.

Viktiga anvisningar

Om tatningen ar skadad eller inte lagts pa

ratt, s& kan vatska rinna ut.

m Satt in knivinsatsen med mixer-/
finfordelningskniven ¥ i mixerbagaren
och sparra moturs (@). Skruva minst sa
langt att pilen med markeringen blir vand
mot mixerbagaren.

m Vand mixerbagaren upp och ner
(knivinsatsen nedat).

m Satt pa mixerbagaren (pilen pa bagaren
mot punkten pa apparaten —g-) och vrid
medurs till stoppet ().

m Lagg i ingredienserna.

Max mangd vatska = 1,0 liter (skummande
eller heta vatskor max 0,4 liter).

m Satt pa locket och tryck fast det. Hall i
locket medan du arbetar.
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sv Rengdring och skétsel

m Satt i stickkontakten.

m Stall stromvredet i onskat lage.

m Stall stromvredet i 1age 0/off om du vill
fylla pa ingredienser.

m Ta av locket och fyll pa ingredienserna

eller

m ta ut tratten och fyll pa de fasta
ingredienserna litet i taget genom
pafyliningsGppningen

eller

m fyll pa flytande ingredienser genom tratten.

Efter arbetet

m Stall stromvredet i 1age 0/off.

m Ta ut stickkontakten.

m Vrid mixern moturs och ta av den.

m Ta av locket.

m Lossa knivinsatsen medurs (&) och ta av
den fran mixerbagaren.

m Rengor alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.

Minihackare

Anvandning (beroende pa modell):

— Med knivinsatsen med mixer-/
finférdelningskniven {7 for finfordelning
och hackning av kétt, hardost, 16k,
Ortkryddor, vitlok, frukt, gronsaker.

— Med knivinsatsen med malkniv @2 for att
mala och finférdela sma mangder kryddor
(t.ex. peppar, spiskummin, enbar, kanel,
torr anis, saffran), sddesslag (t.ex. vete,
hirs, linfr®), kaffe eller socker. Lampar sig
inte fér malning av mycket torra och fasta
livsmedel som ar storre an kaffebonor,
t.ex. muskotnot, torkad ingefara etc. .

Obs!
Fyll bara pa rostade kaffe- eller
espressobdnor.

Bild[3

m Stall minihackarens bagare med
Oppningen uppat.

m Fyll pa det livsmedel som ska finférdelas i
bagaren. Observera markeringen MAX!

m Satt tatningen pa knivinsatsen. Kontrollera
att tatningen ligger pa ratt satt.

Viktiga anvisningar

Om tatningen &r skadad eller inte lagts pa

ratt, sa kan vatska rinna ut.
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m Sétt in knivinsatsen (/@) i
minihackarens bagare och sparra moturs
(®). Vrid minst s& langt att pilen linjerar
med markeringen pa minihackarens
bagare.

m Vrid minihackaren (knivinsatsen nedat).

m Satt pa minihackaren (pilen pa bagaren
mot punkten pa apparaten —g-) och vrid
medurs till stoppet ().

m Satt i stickkontakten.

m Stéll strdmvredet i 6nskat lage.

OBS: Ju langre apparaten ar igang, desto
finare blir matvarorna skurna.
Rekommendationer om anvandning av
tillbehoret framgar av avsnittet "Recept/
ingredienser/bearbetning”.

Efter arbetet

m Stall stromvredet i I1age 0/off.

m Ta ut stickkontakten.

m Vrid minihackaren moturs och ta av den.

m Vrid minihackaren (knivinsatsen uppat).

m Lossa knivinsatsen medurs (§) och ta av
den fran minihackarens bagare.

m TOm bagaren.

m Rengor alla delar, se "Rengéring och
skotsel”.

Rengoring och skotsel

Apparaten ar underhallsfri. Genom grundlig
rengoring skyddar du apparaten mot skador
och bevarar funktionsdugligheten.

En Oversikt Over hur de enskilda detaljerna
ska rengoras framgar av bild Kl

Rengor alla delar omedelbart efter
anvandningen. Da torkar inga rester fast.

Obs!

Du kan skada ytorna. Anvand inga trasor
eller rengéringsmedel som kan repa
apparaten.

Klam inte fast plastdelarna i diskmaskinen
eftersom de da kan deformeras.

Obs: Vid bearbetning av t.ex. morétter och
rodkal kan plastdelarna bli missfargade.
Rengdr dem med nagra droppar matolja.
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Rengor motordelen.

m Ta ut stickkontakten.

m Torka av motordelen med en fuktig duk.
Anvand vid behov litet handdiskmedel.

m Torka sedan apparaten torr.

Rengoring av mixern/
minihackaren

Mixerbagaren (utan knivinsats), locket och
tratten gar att maskindiska.

Maskindiska inte knivinsatsen, utan rengor
den under rinnande vatten (Iat den inte ligga
i bl6t).

Ta bort tatningen och rengdr den.

Rad vid fel
Fel:

Apparaten fungerar inte.

Mojlig orsak:

Apparaten har blivit dverbelastad, ett

verktyg blockerades av nagot livsmedel och

bearbetningstiden var for lang.

Atgird:

m Stall stromvredet i lage 0/off.

m Ta ut stickkontakten.

m Avhjalp orsaken till dverbelastningen.

m L&t apparaten svalna sa att
Overlastskyddet avaktiveras.

m Starta om apparaten.

Fel:
Maskinen startar inte eller sa stanger den av
sig under arbetet.

Mojlig orsak:

Skalen eller locket resp. tillbehoret ar inte ratt

pasatt eller har lossnat.

Atgird:

m Stall stromvredet i 1age 0/off.

m Satt pa skalen/locket resp. tillbehdret ratt
och vrid fast den till stopp.

m Starta om apparaten.

Viktig anvisning

Om felet inte gar att atgarda pa detta satt

maste du vanda dig till kundtjansten.
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Rad vid fel sV

Forvaring

Bild [4
For forvaring kan verktygen stuvas undan i
skalen for att spara utrymme.

Omhandertagande av

begagnade apparater
Omhanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering kan
du fa hos aterférsaljare och kommun.
Denna enhet ar markt i enlighet
med der europeiska direktivet
mmm  2012/19/EU om avfall som utgors
av eller innehaller elektroniska
produkter (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.

Kundtjanst

Utforligare information om garantitid och
garantivillkor i ditt land finns hos service,
aterforsaljare eller pa var webbsajt.
Kontaktuppgifterna till kundtjansten finns i
den medfdljande kundtjanstforteckningen
eller pa var webbplats.
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sv Recept / ingredienser / bearbetning

Recept / ingredienser / bearbetning

Riktvarden for maximala bearbetningsméangder och bearbetningstider
m Vispskiva, universalkniv, degkrok = bild [d

m Riv- och skarskivor = bild [€

m Mixer = bild [

m Minihackare =» bild Il

lag cirka  Sot jasdeg
& 1-2 — max. 500 g mjol
eller min — 25 g jast eller 1 paket torrjast
— 220 ml mjélk (rumstemperatur)
— 1 nypa salt
— 80 g socker
— 60 g smor
— Skalet fran en halv citron
m Hall alla ingredienser (utom mjolken) i skalen.
m Stall in stromvredet pa lagt varvtal under 10 sekunder.
m Tillsatt mjélken och blanda med Iag varvtal i cirka 1% minut.
Ingredienserna bor ha samma temperatur. Lat degen jasa pa ett
varmt stalle nar den har blivit slat.

lag cirka  Tjock fruktkaka

2 1-2  —34agg
min — 135 g socker
— 135 g margarin
— 255 g mjol

— 10 g bakpulver
— 150 g korinter
— 150 g blandad torkad frukt
m Satt in degkroken.
m Tillsatt mjol, bakpulver, socker, margarin och &gg i skalen.
m Stang locket och bearbeta 60—90 sekunder pa lage 1.
m Tillsatt de torkade frukterna och bearbeta i 10 sekunder i lage
1.
Storsta mangd:
1,5 x ganger grundreceptet, 0ka blandningstiden vid behov
hog cirka  Jordgubbssorbet
= 1,562 - 250 g frysta jordgubbar
min — 100 g florsocker
— 180 ml gradde (knappt 1 dricksglas)
m Lagg alla ingredienserna i skalen. Starta apparaten genast
sa att inga klumpar hinner bildas. Blanda tills en kramig glass
bildas.
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Recept / ingredienser / bearbetning sv

hog Mjolkchoklad
— 80 g till 100 g kyld choklad
— ca 400 ml het mjélk (<70 °C)
m Finférdela chokladen i mixern, tillsatt den heta mjolken och
blanda en kort stund.

Q M Honungs- och hasselnétspalagg (CNCM12C)

— 20 g hasselnotter

— 50 g blomsterhonung (rumstemperatur)

m Lagg nétterna i minihackarbagaren och finfordela dem mixer-/
finférdelningskniven i 5 sekunder i lage M.

m Lossa minihackarens bagare, vand den och ta ut knivinsatsen.

m Tillsatt honungen. Stéang minihackarens bagare med kniven
igen och satt pa motordelen.

m Vanta tills honungen fullstandigt runnit ner under kniven.
Blanda sedan allt i 5 sekunder i Iage M.
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fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Kayta laitetta vain kotitalouk-
sissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan
ohjeissa ilmoitetun ajan.

Laite soveltuu ruoka-aineiden sekoittamiseen, vatkaamiseen, viipa-
lointiin ja raastamiseen seka taikinan vaivaamiseen. Laitetta ei saa
kayttaa muiden tarvikkeiden/aineiden kasittelyyn. Muiden valmis-
tajan hyvaksymien lisavarusteiden kanssa voit kayttaa sita myos
muihin kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan hyvaksyttyja
valmistajan alkuperéisia osia ja varusteita. Al koskaan kayta muille
laitteille tarkoitettuja varusteita.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssa ja enintaan

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkilolle, anna mukana
my0s tama kayttoohje. Jos laitteen oikeaa kayttdoa koskevat ohjeet
laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kay-
tosta aiheutuvista vahingoista.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkil6t voivat kayttaa tata lai-
tetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja vir-
tajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaara!

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikana!

m Ala aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle
tai Iaheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen yli.

m Ala koskaan upota peruslaitetta veteen tai pese sita astianpe-
sukoneessa. Ala kayta hoyrypuhdistinta. Ala kayta laitetta marin
kasin.
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Tarkeita turvallisuusohjeita fi

m Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopete-
taan, sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai
puhdistusta seka hairidtilanteissa.

m Sahkokatkon sattuessa laite jaa paalle ja kaynnistyy uudelleen
sahkokatkon jalkeen.

/\ Loukkaantumisvaara!

m Katkaise laitteesta virta ja irrota laite verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa. Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen.
Odota, etta kone pysahtyy kokonaan!

= Al koske kulhon tai tayttosuppilon sisalle koneen ollessa toimin-
nassa. Paina aineksia aina sy6ttdpainimella. Ala tyénna kulhoon
tai tayttdaukkoon esineita (esim. lastaa).

m Ole varovainen kasitellessasi teravia teria, tyhjentaessasi astiaa
ja puhdistaessasi laitetta. Kayta puhdistamiseen harjaa.

m Ala koske yleisteran leikkuuteriin paljain kasin. Kun et kayta
yleisteraa, sailyta se aina teransuojuksen sisalla. Alz koske hie-
nonnusterien teraviin teriin tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain
keskella olevasta muoviosasta.

m Ala koske paikalleen kiinnitetyn sekoitusastian sisalle! Irrota/kiin-
nita sekoitusastia vain, kun kayttdakseli on pysahtynyt. Ala koske
tehosekoittimen teraan paljain kasin.

/\ Palovammavaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hoyrya, kun sekoitetaan
kuumia aineksia. Tayta laitteeseen enintaan 0,4 litraa kuumaa tai
kuohuvaa nestetta.

__A Tukehtumisvaara!

Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

A Huomio!

Al jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset elintar-
vikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla. Kulhoa ei saa
altistaa yli 80 °C:een lampdtiloille.

A\ Tarkeaa!

Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan. = "Puhdistus ja
hoito” katso sivu 94
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fi Tarkeita turvallisuusohjeita

Laitteeseen tai varusteeseen merkittyjen symbolien

selitykset
Varo! Pyorivat valineet.
Ala koske tayttdaukkoon.
<
@ Lukitse terdosa sekoittimen tai minileikkurin kulhoon.
=
&J Ota pois terdosa sekoittimen tai minileikkurin kulhosta.

Teraosa, jossa on sekoitus- ja hienonnustera

Terdosa, jossa jauhintera

Onneksi olkoon, valintasi on Bosch.
Lisatietoja tuotteistamme 16ydat
internet-sivuiltamme.

Sisalto

Maarayksenmukainen kaytto.................... 88
Tarkeita turvallisuusohjeita....................... 88
Yhdella silmayksella...........cccoooiiiiinnins 90
KEAYHO .o 91
Puhdistus ja hoito ..........ccccooiiiiiiiiiiien. 94
Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle....... 94
SAIYLYS .o 95
Kaytdsta poistetun laitteen havittdminen .95
Huoltopalvelu.............cccoooeeeeiiiiiiiees 95
Reseptit/ainesosat/valmistus.................... 95
Yhdella silmayksella

Kuva [}

Peruslaite

1 Kierrettava valitsin
0/off = pysaytys
M = pitoasento, suurin kayttdnopeus,
pida valitsinta kierrettynad niin kauan kuin
haluat laitteen sekoittavan.
Teho 1-2, kaytténopeus:
1 = alhainen nopeus — hidas,
2 = suuri nopeus — nopea.

2 Moottori

3 Liitantajohdon sailytystila
4 Kulho

90

5 Pidin
6 Valineet*
a Yleistera ja terénsuojus
b Taikinakoukku
¢ Vatkainkiekko
7 Hienonnusterat*
a Kaannettava viipalointitera — paksu
/ ohut
b Kaannettava raastintera — karkea /
hieno
¢ Kaannettava viipalointi- ja raastintera
8 Kansi
a Tayttdaukko
b Syoéttopainin
Varusteet*®
9 Terdosa, jossa on sekoitus-/
hienonnustera ja tiiviste
10 Terdosa, jossa jauhintera ja tiiviste
11 Minileikkurin kulho
12 Sekoitusastia
13 Kansi sekoittimelle
a Tayttdaukko
b Suppilo

* mallista riippuen

Jos minileikkuri ei kuulu vakiovarusteisiin,
voit tilata sen huoltopalvelusta (tilausnro
12005833).
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Kayttd

Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa, katso
kohta "Puhdistus ja hoito”.

Alytyodkalun tunnistus (MCM3P...)
Nopeussaadot on merkitty eri vareilla
(harmaa ja punainen). Samaa varikoodi-
jarjestelmaa kaytetdan myods varusteissa.

oikeaan nopeussaatoon.

Matala nopeus, harmaa,
kayttoakselilla
Varusteille ja hienonnusterille.

Suuri nopeus, punainen,
ilman kayttoakselia

Varusteet yhdistetdan automaattisesti

Sekoittimille ja minileikkurille.

Esivalmistelut

m Aseta laitteen runko tasaiselle ja puh-
taalle alustalle.

m Veda johtoa ulos peruslaitteesta, kunnes
se on sopivan pituinen.

Tarkeita huomautuksia

— Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan
kierrettavalla valitsimella.

— Ala pysayta laitetta koskaan k&antamalla
kulhoa, tehosekoitinta tai jotakin valinetta.

— Kaynnista laite vain, kun vélineet tai
varusteet on kiinnitetty kokonaan.

Kulho ja varusteet/vilineet

Huomio!Kaytettaessa kulhoa koneen voi
kaynnistaa vain, kun kulho on paikallaan ja
kansi on kiinnitetty hyvin paikoilleen.

Yleistera =
Hienontamiseen, silppuamiseen,
sekoittamiseen ja taikinan vaivaamiseen.

Taikinakoukku

sekoittaa ja vaivaa taikinan ja £
sekoittaa taikinaan ainekset, joita ei tarvitse
hienontaa (esim. rusinat, suklaanpalat).

Vatkainkiekko

kermavaahdon, valkuais- ®
vaahdon vatkaamiseen ja majoneesin
valmistamiseen.
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Suositus optimaalisen tuloksen

saavuttamiseksi:

m Kayta kermaa, jonka rasvapitoisuus on
30 % ja ldampdtila 4-8 °C

Kuva [F

m Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli ja
laitteessa oleva piste vastatusten —3-) ja
kdanna mydtapaivaan vasteeseen asti
(2.

m Aseta vélineen pidin avaimeen.

m Aseta yleistera, vatkainterd tai taikina-
koukku paikalleen varusteenpitimeen ja
paasta irti.

Huomioi vélineiden sijainti kdyton
aikana! Paina viélineet alas vasteeseen
asti.

Huomiol!Lisaa ainekset vasta sitten, kun

vélineet on kiinnitetty.

m Taytd ainekset.

m Aseta kansi ja sy6ttdpainin paikoilleen
(kannen nuoli ja kulhossa oleva piste
vastatusten —3-) ja k&anna myotapai-
vaan (). Kannen nokan tulee kiinnittya
kulhon kahvassa olevaan kiinnityskoh-
taan vasteeseen asti.

m Liita pistoke pistorasiaan.

m Valitse haluamasi teho kierrettavalla
valitsimella.

m Kun lisaat aineksia, aseta kierrettava
valitsin asentoon 0/off.

m Poista sy6ttdpainin ja lisda aineksia
tayttdaukon kautta. Voit kayttaa syottdpai-
nimen lisdosaa mitta-astiana.

Hienonnusterat

Kaannettava viipalointitera
paksu/ohut ®
Leikkaa elintarvikkeet, esim. hedel-

mat ja vihannekset ohuiksi tai paksuiksi
viipaleiksi.

Merkinta:

m 1 = paksut viipaleet

m 3 = ohuet viipaleet

Huomautus: Ei sovellu kovan juuston,
leivan, sampyldiden tai suklaan viipalointiin.
Vinkki: Viipaloi keitetyt perunat vasta, kun
ne ovat jadhtyneet.
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fi Kaytto

Kaannettava raastinteréd karkea/ 7>
hieno SAES
Elintarvikkeiden, esim. hedelmien,
vihannesten tai juuston kuten goudan tai
edam-juuston karkea tai hieno raastaminen.
Merkinta:

m 2 = karkea puoli

m 4 = hieno puoli

Huomautus: Ei sovellu pahkindiden

tai kovan juuston, esim. parmesaanin
rouhimiseen.

Vinkki: Raasta pehmeaa juustoa teran kar-

kealla puolella.

K&aannettava viipalointi- ja
raastintera

Raakojen perunoiden raastaminen
tai viipaloiminen.

Huomautus: Ei sovellu hyvin saikeisten
elintarvikkeiden, esim. purjon tai mangon
kasittelyyn.

Kuva

m Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli ja
laitteessa oleva piste vastatusten —-)
ja kddnna myotapaivaan vasteeseen
asti (=X).

m Aseta valineen pidin avaimeen.

Kayttdtarkoituksen mukaan:

m Aseta hienonnustera paikoilleen teran-
pitimeen. Kadanna haluamasi viipalointi-/
raastinpuoli yldspain. Aseta tera teran-
pitimeen niin, etta teranpitimen vaantio
tarttuu teréssa oleviin reikiin.

m Aseta kansi ja sy6ttdpainin paikoilleen
(kannen nuoli ja kulhossa oleva piste
vastatusten —g-) ja kddnna mydtépaivaan
(-X-)- Kannen nokan tulee kiinnittya
kulhon kahvassa olevaan kiinnityskoh-
taan vasteeseen asti.

m Liita pistoke pistorasiaan.

m Valitse haluamasi teho kierrettavalla
valitsimella.

m Taytad kulhoon viipaloitavat tai raastetta-
vat ainekset.

m Tydnna viipaloitavia tai raastettavia ainek-
sia sisdan vain kevyesti sybttdpainimella
painaen. Poista syo6ttopainin ja liséa
aineksia tayttéaukon kautta.
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Huomio!Tyhjenna kulho, ennen kuin se on
niin tdynna, etta viipaloitavat tai raastettavat
ainekset ulottuvat pidikelevyyn.

Kayton jalkeen

m Kaanna kierrettava valitsin asentoon
0/off.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Kaanna kantta vastapaivaan ja ota pois.

m Valineen poistaminen:

Poista valineenpidin kulhosta yhdessa
yleisteran tai vispildlevyn kanssa. Irrota
valine pitimesta.

m Tartu hienonnusteriin vain keskella
olevasta muovinupista. Poista teranpidin
kulhosta yhdessa yleisteran kanssa.

m Poista kulho vastapaivaan kaantaen.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta "Puhdis-
tus ja hoito”.

Tehosekoitin

Terdosa sekoitus-/jauhatusteralla nes-
temaisten ja puolikiinteiden ruokien
sekoittamiseen, kevyen taikinan sekoitta-
miseen, soseuttamiseen tai jaakuutioiden
murskaamiseen.

Huomio!

Epaasianmukainen kaytto voi aiheuttaa

aineellisia vahinkoja.

m Al4 kasittele elintarvikkeita, jotka sisélta-
vat kovia aineksia, esim. luita.

m Al4 kasittele pakasteita (paitsi jaépaloja).

m Ala tydnna sekoituskulhoon esineita,
esim. lastaa.

m Tarkista ennen kayttoa, ettei sekoituskul-
hossa ole ylimaaraisia esineita.

m Al3 kéyta tehosekoitinta tyhjana.

Tarkoitukseen sopimattomat elintarvik-

keet voivat vaurioittaa laitetta.

m Al4 kasittele sekoituskulhossa kuumia
elintarvikkeita, joiden lampétila on yli
70 °C.

Kayton rajoitukset:

m Al4 hienonna aineksia kuten manteleita,
sipuleita, persiljaa tai lihaa.

m Sekoittimella ei voi valmistaa levitteita
kuten maapahkinavoita, kookospahkina-
voita tai pahkinasosetta.
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m Sekoita kiinteat elintarvikkeet riittavaan
nestemaaraan.

m Sekoita jauhemaiset elintarvikkeet
rittdvaan nestemaaraan tai liuota ne
kokonaan nesteeseen ennen kuin
aloitat sekoittamisen. Jauhemaisia
elintarvikkeita ovat esim. tomusokeri, kaa-
kaojauhe, paahdetut soijapavut, jauhot,
valkuaisjauhe.

Kuva [3]
m Aseta tiiviste terdosaan. Varmista, etta
tiiviste on kunnolla paikoillaan.

Tarkeita huomautuksia

Jos tiiviste vioittuu tai ei ole oikein paikal-

laan, nestetta voi vuotaa ulos.

m Aseta terdosa tehosekoittimen/hienon-
nusterdn & kanssa tehosekoittimen
dekantterilasiin ja lukitse vastapaivaan
(8). Kierra sita vahintaan niin pitkalle,
etta nuoli on sekoituskannun merkinnan
kohdalla.

m K&anna sekoituskulho (terdosa alas).

m Aseta tehosekoittimen kulho paikalleen
(kulhon nuoli ja koneen nuoli vastatus-
ten ) ja k&a&nna myo6tépaivaan vastee-
seen asti (-X).

m Taytd ainekset.Maksimimaara nesteitad =
1,0 litraa; (maksimimaara kuohuvia tai
kuumia nesteita 0,4 litraa)

m Aseta kansi paikoilleen ja paina se lujasti
kiinni. Pida kannesta kiinni tyén aikana.

m Liita pistoke pistorasiaan.

m Valitse haluamasi teho kierrettavalla
valitsimella.

m Kun lisdat aineksia, aseta kierrettava
valitsin asentoon 0/off.

m Irrota kansi ja lisda ainekset

tai

m Poista suppilo ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen tayttdaukon kautta

tai

m Kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon lapi.

Kéayton jalkeen

m K&anna kierrettava valitsin asentoon

0/off.
m Irrota pistoke pistorasiasta.
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m Irrota tehosekoitin vastapaivaan
kaantaen.

m Ota kansi pois.

m Irrota terdosa sekoituskulhosta myétapai-
vaan kaantaen (§).

m Puhdista kaikki osat, katso kohta "Puhdis-
tus ja hoito”.

Minileikkuri

Kayttd (mallista riippuen)

— Tehosekoittimella/hienonnusterélld ¢
varustetulla terdosalla lihan, kovan
juuston, sipulien, yrttien, valkosipulin,
hedelmien ja vihannesten pilkkomiseen ja
jauhamiseen.

— Jauhatusteralla @ varustetulla terdosalla
pienten maustemaarien (esim. pippuri,
kumina, kataja, kaneli, kuivattua tahtianis,
sahrami), viljan (esim.vehna, hirssi, pella-
vansiemen), kahvia tai sokerin jauhami-
seen ja pilkkomiseen. Ei sovellu sellaisten
erittain kuivien ja kovien elintarvikkeiden
kasittelyyn, jotka ovat kahvipapuja
suurempia, esimerkiksi muskottipahkina,
kuivattu inkivaari ... .

Huomio!

Jauha laitteella vain paahdettuja kahvi- tai

espressopapuja.

Kuva 3

m Aseta minileikkurin kulho tyétasolle auk-
kopuoli yléspain.

m Laita hienonnettavat elintarvikkeet
kulhoon. Huomioi MAX-merkki kulhossal!

m Aseta tiiviste terdosaan. Varmista, etta
tiiviste on kunnolla paikoillaan.

Tarkeita huomautuksia
Jos tiiviste vioittuu tai ei ole oikein paikal-
laan, nestetta voi vuotaa ulos.

m Aseta terdosa (¥%&/@0) minileikkurin
kulhoon ja lukitse vastapéivaan (& ).
Kierra vahintaan niin pitkalle, ettd nuoli
on minileikkurin kulhossa olevan merkin
kohdalla.

m Kaanna minileikkuria (terdosa alaspain).

m Aseta minileikkuri paikalleen (kulhon
nuoli ja laitteen nuoli vastatusten 3-) ja
kaanna myoétapaivaan vasteeseen asti
().
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fi Puhdistus ja hoito

m Liita pistoke pistorasiaan.
m Valitse haluamasi teho kierrettavalla
valitsimella.

Huomautus: Mitd kauemmin laite on kayn-

nistettyna, sitd hienomman lopputuloksen

saat.

Lisalaitteiden kayttdsuositukset voit katsoa

kohdasta "Reseptit/ainesosat/valmistus”.

Kayton jalkeen

m K&anna kierrettava valitsin asentoon
0/off.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m K&anna minileikkuria vastapaivaan ja
irrota.

m K&anna minileikkuria (terdosa yldspain).

m Irrota terdosa minileikkurin kulhosta
mydtapaivaan kaantien (b).

m Tyhjenna kulho.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta "Puhdis-
tus ja hoito”.

Puhdistus ja hoito

Laite ei tarvitse huoltoa. Kun muistat puh-
distaa laitteen huolellisesti, se ei vahingoitu
ja toimii hyvin.

Katso kuvasta B, miten eri osat
puhdistetaan.

Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.
Nain jaanteet eivat kuivu kiinni.

Huomio!

Laitteen pinnat voivat vaurioitua. Ala kayta
hankaavia liinoja tai puhdistusaineita.
Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, koska ne voivat silloin
vaantya pesun aikana.

Huomautus: Esimerkiksi porkkanoista tai
punakaalista jaa muoviosiin varia, joka on
poistettavissa muutamalla tipalla ruokadljya.

Peruslaitteen puhdistus

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla
liinalla. Kayta tarvittaessa hieman kasin-
pesuun tarkoitettua astianpesuainetta.

m Kuivaa laite lopuksi.
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Tehosekoittimen/minileikkurin
puhdistus

Tehosekoittimen kulho (ilman terdosaa),
kansi ja suppilo ovat astianpesukoneen
kestavia.

Ala pese tehosekoittimen teraa astianpe-
sukoneessa vaan puhdista se juoksevan
veden alla (ala jata likoamaan veteen).
Irrota tiiviste puhdistamista varten.

Toimenpiteita kayttohairioi-

den varalle

Hairio:

Laite lakkaa toimimasta.

Mahdollinen syy:

Laite on ylikuormittunut, valine on juuttunut

kiinni elintarvikkeeseen tai kasittelyaika oli

liian pitka.

Toimenpide:

m  Kaanna kierrettava valitsin asentoon

0/off.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

Korjaa ylikuormituksen aiheuttanut syy.

= Anna laitteen jaahtya, jotta ylikuormitus-

suoja palautuu normaalitilaan.

m  Kaynnista laite uudelleen.

Hairio:

Laite ei kdynnisty tai kytkeytyy pois toimin-

nasta kayton aikana.

Mahdollinen syy:

Kulhoa tai kantta tai lisavarusteita ei ole

kiinnitetty oikein tai se on irronnut.

Toimenpide:

m Kaanna kierrettava valitsin asentoon
0/off.

m Aseta kulho/kansi oikein paikoilleen ja
kaanna vasteeseen asti.

m Kaynnista laite uudelleen.

Tarkea huomautus

Jos hairid ei poistu annettujen ohjeiden
avulla, kdanny valtuutetun huoltopalvelun
puoleen.
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Sailytys fi

Sailytys Huoltopalvelu

Kuva [{ Lisatietoja kayttbmaan takuuajasta ja
Sailytysta varten vélineet voidaan sailyttad  takuuehdoista saat huoltopalvelustamme,
kulhossa tilan saastamiseksi. jalleenmyyijaltasi tai verkkosivultamme.

Huoltopalvelun yhteystiedot 16ytyvat
Kéytﬁsté poistetun laitteen oheisesta huoltopalveluluettelosta tai

havittaminen internet-sivuiltamme.
Havita laite ymparistoystavallisesti.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi
jatehuollosta vastaavilta viranomaisilta.
Taman laitteen merkinta perustuu
E kaytettyja sahko- ja elektroniikkalait-
mmm teita (waste electrical and electronic
equipment - WEEE) koskevaan
direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-
saanndkset koko EU:n alueella.

Reseptit/ainesosat/valmistus

Maksimimaarien ja valmistusaikojen ohjeelliset arvot
m Vatkainkiekko, yleistera, taikinakoukku =% Kuva @

m Hienonnusterat =»> Kuva [€

m Tehosekoitin =» Kuva [1]

m Minileikkuri =»> Kuva Il

Viline Nopeus Aika Reseptit / ainesosat / valmistus

alhainen n. 1-2 Makea hiivataikina
& min  — enint. 500 g jauhoja
tai — 25 g hiivaa tai 1 paketti kuivahiivaa
— 220 ml maitoa (huoneenlampgista)
= — 1 kananmuna
— 1 ripaus suolaa
— 80 g sokeria
— 60 g voita
— Y sitruunan kuori
m Mittaa kaikki ainekset kulhoon (maitoa lukuun ottamatta).
m Sekoita alhaisella nopeudella 10 sekunnin ajan.
m Lisda maito ja sekoita alhaisella nopeudella noin
1% minuuttia.
Kaikkien ainesten on oltava huoneenlampaéisia. Kun taikina on
sileda, anna sen kohota lAmpiméassa paikassa.
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fi Reseptit/ainesosat/valmistus

Viline Nopeus Aika Reseptit / ainesosat / valmistus
alhainen n. 1-2 Meheva hedelmakakku
&2 min — 3 kananmunaa
— 135 g sokeria
— 135 g margariinia
— 255 g jauhoja
— 10 g leivinjauhetta
— 150 g korintteja
— 150 g kuivattuja sekahedelmia
m Kayta taikinakoukkua.
m Laita jauhot, leivinjauhe, sokeri, margariini ja munat kulhoon.
m Sulje kansi ja kasittele nopeudella 1 60—90 sekunnin ajan.
m Liséaa kuivatut hedelmat ja k&sittele nopeudella 1 noin
10 sekuntia.
Suurin maara:
1,5 x perusresepti, lisda sekoitusaikaa tarvittaessa
Korkea n. Mansikkasorbetti
= 1,5-2 — 250 g pakastemansikoita
min — 100 g tomusokeria

— 180 ml kermaa (vajaa 1 kulho)

m Mittaa kaikki ainekset kulhoon. Kaynnista kone heti, koska
muuten ainekset paakkuuntuvat. Sekoita niin kauan, kunnes
seos on kermamaista.

Korkea Suklaamaito

— 80-100 g jaahdytettya suklaata

— noin 400 ml kuumaa maitoa (<70 °C)

m Hienonna suklaa tehosekoittimessa, kaada sekaan kuuma
maito ja sekoita hetken.

B M Hunaja-hasselpahkina-levite (CNCM12C)

— 20 g hasselpahkinaita

— 50 g kukkaishunajaa (huoneenlampoisena)

m Mittaa pahkinat minileikkurin kulhoon ja hienonna niita teho-
sekoittimella/hienonnusteralla noin 5 sekuntia nopeudella M.

m Poista minileikkurin kulho, k&danna ylésalaisin ja irrota
terdosa.

m Lisda joukkoon hunaja. Sulje minileikkurin kulho taas teralla ja
aseta kulho peruslaitteen paalle.

m Odota, kunnes hunaja on valunut kokonaan teran paalle.
Sekoita sitten kaikki 5 sekunnin ajan nopeudella M.
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Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso privado en
el ambito doméstico. No sobrepasar las cantidades de elaboracion ni
los tiempos de funcionamiento habituales para uso doméstico.

El presente aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar, batir,
cortar y rallar alimentos. Se prohibe su uso para procesar otros tipos
de sustancias o productos. Siempre que se empleen los accesorios
especificos homologados por el fabricante, el aparato podra usarse
para otras aplicaciones adicionales. Utilizar el aparato solo con
piezas y accesorios originales autorizados. No utilizar nunca los
accesorios para otros aparatos.

Utilizar el aparato solo en recintos interiores y a temperatura
ambiente, asi como no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el
nivel del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

iLea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior! No olvide adjuntar estas instruc-
ciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante no asume
ninguna responsabilidad por posibles danos resultantes del incumpli-
miento de las instrucciones relativas al uso correcto del aparato.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales o mentales disminuidas, o bien con falta de expe-
riencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido los
peligros resultantes de ello. Los niflos deben mantenerse alejados
del aparato y del cable de alimentacion y, ademas, no deben manejar
el aparato. No dejar que los nifios jueguen con el aparato. La lim-
pieza y el mantenimiento a cargo del usuario no deben ser realizados
por ninos.

A jPeligro de electrocucion y de incendio!

m Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las indica-
ciones especificadas en la placa de caracteristicas del modelo. No
utilizar el aparato en caso de que el cable de conexidn o el propio
aparato presenten dafos visibles. Las reparaciones en el aparato,
como por ejemplo, el cambio de un cable de alimentacién dafado,
deben ser realizadas solo por nuestro servicio de asistencia
técnica para evitar peligros.

m No conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes teledi-
rigidos. jVigilar siempre el aparato mientras esté funcionando!

m No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes
como, p. €j., placas eléctricas. Evitar que el cable de conexion del
aparato entre en contacto con piezas calientes y cantos afilados.
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es Indicaciones de seguridad importantes

m No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el lavava-
jillas. No utilizar limpiadoras de vapor. No usar el aparato con las
manos humedas.

m El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes
del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

m En caso de interrupcion del suministro de corriente, el aparato
permanece conectado y vuelve a arrancar tras restablecerse la
alimentacion de corriente.

/A iPeligro de lesiones!

m Antes de cambiar accesorios o0 piezas que se muevan durante
el funcionamiento, apagar el aparato y desconectarlo de la red
eléctrica. Tras desconectar el aparato, el accionamiento del mismo
continua girando durante unos instantes. Esperar a que el accio-
namiento se detenga completamente.

m No introducir nunca las manos en el recipiente de mezcla o en la
boca de llenado mientras el aparato esta en funcionamiento. Usar
siempre el empujador para empujar los ingredientes. No introducir
ningun objeto (p. €j., una cuchara) en el recipiente de mezcla o en
la boca de llenado.

m Tener cuidado al manipular las cuchillas afiladas al vaciar el reci-
piente de mezcla y durante la limpieza. Usar siempre un cepillo
para limpiar la cuchilla.

m No tocar la hoja de la cuchilla universal con las manos desprotegi-
das. Guardar la cuchilla universal siempre en su protector cuando
no se use. No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchi-
llas ni los discos picadores. jSujetar los discos picadores solo por
el plastico en el medio!

m jNo introducir nunca las manos en el vaso de la batidora montado!
Retirar o montar el vaso de la batidora solo con el accionamiento
parado. No tocar ni manipular nunca las cuchillas directamente
con las manos.

/\ iPeligro de quemaduras!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,4 litros de liquido caliente o espumoso en la batidora.

A jPeligro de asfixia!

No permita que los nifios jueguen con el embalaje.

A jAtencion!

Se aconseja dejar el aparato conectado solo el tiempo absolutamente
indispensable para elaborar los alimentos. No usar el aparato en
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Indicaciones de seguridad importantes es

seco sin alimentos. No exponga el vaso de la batidora a temperatu-

ras superiores a 80°C.
/\ jlmportante!

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de cada
uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo prolon-
gado. =» «Cuidados y limpieza» véase la pagina 103

Explicacion de los simbolos en el aparato o los accesorios

jAtencién! Herramientas giratorias.
No introducir las manos en la abertura para incorporar ingredientes.

<= Bloguear la cuchilla dentro del vaso de la batidora o del vaso del accesorio
@ picador universal.

= Extraer la cuchilla del vaso de la batidora o del vaso del accesorio picador
&] universal.

Cuchilla para batir y triturar

Cuchilla para moler

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de Bosch. En nuestra pagina
web encontrara mas informacion sobre
nuestros productos.
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Descripcioén del aparato

Fig.

Base motriz

1 Mando giratorio

0/off = Parada

M = Accionamiento momentaneo

(permite trabajar con el maximo numero

de revoluciones; hay que mantenerlo

accionado con la mano).

Nivel 1-2, velocidad de trabajo:

1 = velocidad baja — lento,

2 = velocidad alta — rapido.

Accionamiento

Compartimento recogecables

Recipiente de mezcla

Soporte para accesorios

Accesorios*

a Cuchilla universal con protector de
cuchillas

b Garfio amasador

¢ Disco para batir

o hWN
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es Usar el aparato

7 Discos picadores*
a Disco reversible para cortar, grueso/
fino
b Disco reversible para rallar, grueso/
fino
¢ Disco reversible para cortar y rallar
8 Tapa
a Abertura para incorporar ingredientes
b Empujador
Accesorios*
9 Accesorio de cuchilla para batir y
triturar y junta
10 Accesorio de cuchilla para moler y
junta
11 Vaso del accesorio picador universal
12 Vaso para batir
13 Tapa para batidora
a Abertura para incorporar ingredientes
b Embudo
segun modelo

*

En caso de que el accesorio picador univer-
sal no esté incluido en el equipo de serie de
su aparato, lo puede adquirir como acce-
sorio opcional en el servicio de asistencia
técnica (n.° de pedido 12005833).

Usar el aparato

Limpiar a fondo el aparato y los accesorios
antes de usarlos por primera vez. Véase al
respecto también el capitulo «Cuidados y
limpiezay.

Smart tool detection (MCM3P...)
Cada ajuste de velocidad esta marcado con
un color diferente (gris y rojo). Encontrara
este sistema de codificacion con colores
también en los accesorios. El accesorio se
asocia automaticamente con el ajuste de

Velocidad baja, gris
con eje de accionamiento
Para herramientas y discos

picadores.

Velocidad alta, rojo
sin eje de accionamiento
Para batidoras y picadores

velocidad adecuado.

universales.
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Preparativos

m Colocar la base motriz sobre una superfi-
cie lisa, estable y limpia.

m Extraer el cable de conexion de la base
motriz en la longitud deseada.

Advertencias importantes

— Conectar o desconectar el aparato exclu-
sivamente a través del mando giratorio.

— No desconectar nunca el aparato girando
el recipiente, la batidora o un accesorio.

— Conectar el aparato solo con las cuchillas
0 accesorios completamente montados.

Recipiente de mezcla con
accesorios

jAtencion!

Para procesar alimentos en el recipiente de
mezcla, el aparato solo se podra conectar si
el recipiente esta montado y la tapa de este
colocada y enroscada.

Cuchilla universal
para triturar, picar, batir y amasar.

=2
Garfio amasador
para trabajar la masa, asi como &
para agregar y mezclar ingredientes que no
hay que picar o triturar (p. €j., pasas, laminas
de chocolate).

Disco para batir @
para preparar nata, claras de huevo
a punto de nieve y mayonesa.

Recomendacién para un resultado

optimo:

m Utilizar nata con min. 30 % de contenido
de grasay 4-8 °C

Figura @

m Colocar el recipiente de mezcla en la
unidad motriz (la flecha del recipiente
de mezcla debera coincidir con la marca
en forma de punto en el cuerpo del
aparato —g-) y girarlo en sentido horario
hasta el tope (-X-).

m Colocar el porta-accesorios en el reci-
piente de mezcla.

m Montar la cuchilla universal, el disco para
batir o el garfio amasador en el soporte
porta-accesorios y soltarlo.
iTener en cuenta la posicion de los
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accesorios al introducirlos! Presionar
hacia abajo los accesorios hasta que
hagan tope.

jAtencion!

Agregar los alimentos siempre después de

colocar los accesorios.

m Introducir los ingredientes.

m Montar la tapa con empujador (la flecha
de la tapa debe coincidir con la marca
en forma de punto del recipiente de
mezcla —g-) y girarla en sentido horario
(-X). El saliente de la tapa tiene que
encajar hasta el tope en la ranura del asa
del recipiente de mezcla.

m Introducir el enchufe en la toma de
corriente.

m Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo deseada.

m Para incorporar adicionalmente ingre-
dientes, colocar el mando giratorio en la
posicion 0/off.

m Extraer el empujador e incorporar los
ingredientes por la abertura. El empujador
puede utilizarse como vaso medidor.

Discos picadores

Disco cortador reversible con dos @
grosores (fino y grueso)

Cortar los alimentos en rodajas

gruesas o finas, p. €j., frutas y verduras.
Identificacion:

m 1 = rodajas gruesas

m 3 = rodajas finas

Nota: No adecuado para procesar queso
una vez que se hayan enfriado.

Rallar alimentos en trozos gruesos o

duro, pan, panecillos ni chocolate.
Consejo: Cortar las patatas cocidas solo
Disco rallador reversible fino/

grueso

finos, p. €j., frutas, verduras o quesos, como
gouda o edam.

Identificacion:
m 2 = parte gruesa
m 4 = parte fina

Nota: No adecuado para procesar nueces o
queso duro (p. €j., queso parmesano).
Consejo: Rallar el queso blando solo con la
cara gruesa del disco.
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Usar el aparato es

Disco reversible para cortar y
rallar

Rallar las patatas crudas o cortarlas
en rodajas.

Nota: No es adecuado para procesar ali-
mentos muy fibrosos, como mango o puerro.

Figura

m Colocar el recipiente de mezcla en la
unidad motriz (la flecha del recipiente
de mezcla debera coincidir con la marca
en forma de punto en el cuerpo del
aparato —g-) y girarlo en sentido horario
hasta el tope (-I-).

m Colocar el porta-accesorios en el reci-
piente de mezcla.

Segun la aplicacién concreta que desee

hacer:

m Montar la cuchilla picadora sobre el
soporte portacuchillas. Colocar el disco
reversible para cortar/rallar con la cara
que se desea utilizar hacia arriba. Colocar
el disco en el portadiscos de modo que los
arrastradores del soporte porta-accesorios
penetren en la abertura del disco.

m Montar la tapa con empujador (la flecha
de la tapa debe coincidir con la marca
en forma de punto del recipiente de
mezcla —3-) y girarla en sentido horario
(-X-). El saliente de la tapa tiene que
encajar hasta el tope en la ranura del asa
del recipiente de mezcla.

m Introducir el enchufe en la toma de
corriente.

m Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo deseada.

m Incorporar los ingredientes que se desean
cortar o rallar.

m Agregar los alimentos empujandolos solo
levemente con el empujador. Extraer el
empujador e incorporar los ingredientes
por la abertura.

jAtencion!

Vaciar el recipiente de mezcla antes de que

los ingredientes cortados o picados entren

en contacto con el disco porta-accesorios.

Tras concluir el trabajo
m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.
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es Usar el aparato

m Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente.

m Girar la tapa en sentido antihorario y
retirarla.

m Retirar el accesorio:

Retirar el porta-accesorios del reci-
piente conjuntamente con la cuchilla
universal, el disco para batir o el garfio
amasador. Retirar los accesorios del
porta-accesorios.

m Sujetar los discos picadores solo por el
plastico en el medio. Extraer el porta-acce-
sorios del recipiente.

m Girar el recipiente de mezcla en sentido
antihorario y retirarlo.

m Limpiar todas las piezas. Véase al res-
pecto el capitulo «Cuidados y limpieza».

Batidora

Cuchilla para batir y triturar, para batir ali-

mentos liquidos o semisodlidos, batir masas

ligeras, hacer puré o picar cubitos de hielo.

jAtencion!

Un uso inadecuado puede provocar dafos

materiales.

m No procesar alimentos que contengan
elementos duros, p. €j. huesos.

m jNo procesar ingredientes congelados
(excepto cubitos de hielo)!

m No introducir objetos en el vaso de la
batidora, p. €j., cucharas.

m Antes de utilizar, comprobar que no haya
objetos extrafios en el vaso de la batidora.

m No hacer funcionar la batidora en vacio.

El aparato puede resultar dafiado si se

utiliza para alimentos no apropiados.

m No procesar alimentos calientes por
encima de 70°C en el vaso de la batidora.

Limitaciones a la hora de la elaboracion:

m no picar ingredientes como almendras,
cebollas, perejil y carne.

m La batidora no es capaz de elaborar
productos para untar, como mantequilla de
cacahuete, de coco o de nueces.

m Mezclar los alimentos sdlidos con sufi-
ciente liquido.

m Mezclar los alimentos en polvo con sufi-
ciente liquido antes de mezclarlos o disol-
verlos del todo en liquido. Por alimentos

102

en polvo se entienden azucar glas, cacao
en polvo, habas de soja tostadas, harina o
proteina en polvo, entre otros.

Figura 8]
m Colocar la junta sobre la cuchilla. Cercio-
rarse del asiento correcto de la junta

Advertencias importantes

Si la junta estuviera defectuosa o no se

hubiera colocado correctamente, pueden

producirse fugas de liquido durante el
trabajo.

m Introducir la cuchilla para batir y triturar
%% en el vaso de la batidora y bloquearla
girandola en sentido antihorario (§).

Girar como minimo hasta que la flecha
esté alineada con la marca del vaso de la
batidora.

m Dar la vuelta al vaso de la batidora (cuchi-
lla hacia abajo).

m Montar el vaso de la batidora (la flecha del
vaso debe coincidir con la marca en forma
de punto en el aparato —3-) y girarlo hacia
la derecha, hasta el tope (-X-).

m Introducir los ingredientes.

Cantidad maxima de liquido admisible =
1,0 litro (en caso de liquidos calientes o
con propensién a formar espuma, la canti-
dad maxima admisible es de 0,4 litros).

m Montar la tapa y apretarla. Sujetar la tapa
durante el trabajo.

m Introducir el enchufe en la toma de
corriente.

m Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo deseada.

m Para incorporar adicionalmente ingre-
dientes, colocar el mando giratorio en la
posicion 0/off.

m Retirar la tapa e incorporar los
ingredientes

o bien

m retirar el embudo y agregar los ingredien-
tes sdlidos a través de la abertura

o bien

m agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

Tras concluir el trabajo
m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.
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m Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente.

m Girar la batidora en sentido antihorario y
retirarla.

m Retirar la tapa.

m Girar la cuchilla en sentido horario (&) y
retirarla del vaso de la batidora.

m Limpiar todas las piezas. Véase al res-
pecto el capitulo «Cuidados y limpieza».

Accesorio picador universal

Uso (dependiendo del modelo):

— Con la cuchilla para batir y triturar «{<g,
para picar y trocear carne, queso duro,
cebollas, hierbas aromaticas, ajo, fruta,
verdura.

— Con la cuchilla para moler @2 para moler
y picar pequefias cantidades de especias
(p. €j., pimienta, comino, enebro, canela,
anis estrellado seco, azafran), cereales
(p. €j., trigo, mijo, semillas de lino), café
0 azucar. No es adecuado para moler
alimentos sélidos muy secos de mayor
tamafio que granos de café, como puede
ser la nuez moscada, el jengibre seco ... .

jAtencion!

Introducir inicamente granos de café

tostado o espresso.

Figura@

m Colocar el recipiente de la picadora univer-
sal con la abertura hacia arriba,

m Poner los ingredientes que se desean
picar en el vaso. jPrestar atencién a la
marca de maximo llenado «MAX» del
vaso!

m Colocar la junta sobre la cuchilla. Cercio-
rarse del asiento correcto de la junta.

Advertencias importantes

Si la junta estuviera defectuosa o no se
hubiera colocado correctamente, pueden
producirse fugas de liquido durante el
trabajo.

m Introducir la cuchilla (<}é/@) en el
vaso del accesorio picador universal y
bloquearla girandola en sentido antihorario
(&). Girar como minimo hasta que la
flecha esté alineada con la marca del vaso
del picador universal.
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Cuidados y limpieza es

m Dar la vuelta al accesorio picador univer-
sal (cuchilla hacia abajo).

m Montar el accesorio picador universal
(la flecha del vaso debe coincidir con
la marca en forma de punto en el
aparato —3-) y girarlo en sentido horario,
hasta el tope (-X-).

m Introducir el enchufe en la toma de
corriente.

m Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo deseada.

Nota: Cuanto mas tiempo funcione el
aparato, mas finamente se trituran o pican
los alimentos.

Los consejos relativos al uso del accesorio
figuran en el capitulo «Recetas/Ingredientes/
Elaboraciény.

Tras concluir el trabajo

m Colocar el mando giratorio en la posicién
0/off.

m Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente.

m Girar el picador universal en sentido
antihorario y retirarlo del aparato.

m Dar la vuelta al accesorio picador univer-
sal (cuchilla hacia arriba).

m Soltar el portacuchillas girandolo en
sentido horario (&) y retirarlo del vaso del
accesorio picador universal.

m Vaciar el vaso.

m Limpiar todas las piezas. Véase al res-
pecto el capitulo «Cuidados y limpieza».

Cuidados y limpieza

El aparato no requiere mantenimiento. Una
limpieza cuidadosa y a fondo del aparato lo
protegera de cualquier dafio y conservara su
capacidad de funcionamiento.

En la figura M se muestra un cuadro sindp-
tico relativo al modo de lavado adecuado
de las distintas piezas y componentes del
aparato.

Limpiar las piezas directamente después
de su uso. De este modo se evita que se
sequen los restos de las frutas.

jAtencion!

Las superficies podrian dafarse. No utilizar
pafios ni productos de limpieza abrasivos.
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es Localizacién de averias

Al colocar las piezas de plastico en el lava-
vajillas, prestar atencién a no aprisionarlas,
de lo contrario podrian sufrir deformaciones.

Nota: Al procesar alimentos como, por
ejemplo, zanahorias y col lombarda, las
piezas de plastico pueden adquirir un color
rojizo, que puede eliminarse aplicando
varias gotas de aceite y frotando con un
pano.

Limpiar la base motriz

m Extraer el cable de conexién de la toma de
corriente.

m Limpiar la base motriz con un pafio
hdamedo. En caso necesario, agregar un
poco de lavavajillas.

m Secar la base motriz.

Limpiar la batidora/el accesorio
picador universal

La batidora (sin cuchilla), la tapa y el
embudo son apropiados para el lavado en el
lavavajillas.

iNo lavar la cuchilla en el lavavajillas!
Limpiarla siempre con agua corriente. jNo
sumergirla nunca en el agua!

Retirar la junta para lavarla.

Localizacion de averias

Averia:
El aparato no funciona.

Posible causa:

El aparato ha sufrido una sobrecarga, un
alimento ha bloqueado el accesorio o se ha
procesado durante demasiado tiempo.

Forma de subsanarla:

m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

m Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Eliminar la causa de la sobrecarga.

m Dejar enfriar el aparato, a fin de desacti-
var el seguro contra sobrecarga.

m \olver a poner en marcha el aparato.
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Averia:
El aparato no se conecta o se desconecta
durante su funcionamiento.

Posible causa:
El recipiente o la tapa no estan correcta-
mente colocados o se han soltado.

Forma de subsanarla:

m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

m Colocar bien el recipiente/la tapa y girar-
lo/a hasta el tope.

m Volver a poner en marcha el aparato.

Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia con
estos consejos, avisar al servicio de asisten-
cia técnica.

Guardar el aparato

Figura [4

Al guardar el aparato, los accesorios pueden
guardarse dentro del recipiente para ahorrar
espacio.

Eliminacion del aparato

usado

Desechar el aparato de forma respetuosa

con el medio ambiente.

Puede obtener informacioén sobre las vias y

posibilidades actuales de desecho de mate-

riales de su distribuidor o ayuntamiento local.
Este aparato esta marcado con

E el simbolo de cumplimiento con

mmm |3 Directiva Europea 2012/19/UE

relativa a los aparatos eléctricos y

electronicos usados (Residuos de

aparatos eléctricos y electronicos

RAEE).

La directiva proporciona el marco

general valido en todo el ambito de

la Unién Europea para la retirada y

la reutilizacion de los residuos de los

aparatos eléctricos y electrénicos.
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Servicio de Asistencia Técnica es

Servicio de Asistencia
Técnica

Para obtener informacion detallada sobre
el periodo de validez de la garantia y

las condiciones de garantia en su pais,
pongase en contacto con nuestro Servicio
de Asistencia Técnica o con su distribuidor,
0 bien consulte nuestra pagina web.

Los datos de contacto del Servicio de Asis-
tencia Técnica se encuentran en el directo-
rio adjunto o en nuestra pagina web.

Recetas/Ingredientes/Elaboracion

Valores orientativos para las cantidades maximas y los tiempos de procesamiento
m Disco para batir, cuchilla universal, garfio amasador = Figura [d

m Discos picadores = Figura [€

m Batidora = Fig. [

m Accesorio picador universal =» Figura Il

Acce- Veloci- Tiempo Recetas/Ingredientes/Elaboracion

sorio dad de

trabajo

baja aprox. Masa de levadura dulce
2 1-2 min. — max. 500 g de harina

o bien — 25 g de levadura o 1 paquetito de levadura seca
— 220 ml de leche (temperatura ambiente)
=2 — 1 huevo

— 1 pizca de sal

— 80 g de azucar

— 60 g de mantequilla

— La cascara de 2 limon

m Poner todos los ingredientes (excepto la leche) en el
recipiente.

m Ajustar con el mando giratorio durante 10 segundos una velo-
cidad de trabajo lenta.

m Agregar la leche y mezclar con una velocidad de trabajo bajo
durante aprox. 1%z minutos.

Prestar atencion a que todos los ingredientes tengan la misma

temperatura. Tan pronto como la masa presente un aspecto liso,

dejar reposar (‘levar') la masa en un lugar templado.
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es Recetas/Ingredientes/Elaboracion

Veloci- Tiempo Recetas/Ingredientes/Elaboracion

dad de

trabajo
baja

aprox.
1-2 min.

Pudin de frutas deshidratadas

— 3 huevos

— 135 g de azucar

— 135 g de margarina

— 255 g de harina

— 10 g de impulsor

— 150 g de pasas de Corinto

— 150 g de mezcla de frutas deshidratadas

m Montar el garfio amasador.

m Echar la harina, el impulsor, el azucar, la margarina y los
huevos en el recipiente.

m Cerrar la tapa y procesar 60-90 segundos en la posicion 1.

m Agregar las frutas deshidratadas y procesarlas durante aprox.
10 segundos en el nivel 1.

Cantidad maxima:

1,5 x receta basica; en caso necesario, batir durante mas tiempo

alta
=

aprox.
1,5-2
Min.

Helado (sorbete) de fresa

— 250 g de fresas congeladas

— 100 g de azucar glas

— 180 ml de nata (1 vaso aprox.)

m Poner todos los ingredientes en el recipiente de mezcla.
Conectar la maquina inmediatamente, a fin de evitar que se
formen grumos. Batir hasta obtener un helado cremoso.

Batido de chocolate

— Entre 80 g y 100 g de chocolate refrigerado

— aprox. 400 ml de leche caliente (<70 °C)

m Triturar el chocolate en la batidora, agregar la leche caliente y
mezclar brevemente.

Crema de miel y avellana para untar en el pan (CNCM12C)

— 20 g de avellanas

— 50 g de miel de flores (a temperatura ambiente)

m Colocar las avellanas en el vaso del accesorio picador uni-
versal y picar las avellanas con la cuchilla para batir y triturar
durante 5 segundos en la posicion M.

m Retirar el recipiente del accesorio picador universal, darle la
vuelta y extraer la cuchilla de su alojamiento.

m Agregar la miel. Cerrar el vaso del accesorio picador universal
con la cuchilla y colocarlo sobre la unidad motriz.

m Aguardar a que la miel haya fluido completamente hacia abajo,
pasando por encima de la cuchilla. Batir los ingredientes
durante 5 segundos en la posicion M.
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Utilizagao correta pt

Utilizagao correta

Este aparelho destina-se exclusivamente ao uso privado e
doméstico. Utilizar o aparelho somente para as quantidades e
tempos de utilizacdo normais no uso doméstico.

O aparelho é adequado para mexer, amassar, bater, cortar e raspar
alimentos. O aparelho ndo pode ser utilizado para processar outros
tipos de objetos ou substancias. S&o possiveis aplicagdes adicionais
mediante utilizagdo de outros acessoérios homologados pelo
fabricante.

Este aparelho s6 pode ser utilizado com pegas e acessoérios originais
autorizados. Nunca utilizar os acessorios para outros aparelhos.
Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagoes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugcdes, proceda em conformidade
e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario, estas instru¢des
devem acompanha-lo. A ndo-observéancia das indicagdes sobre

a utilizacao correta do aparelho exclui uma responsabilidade do
fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem

ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas ndo podem efetuar a limpeza e
manuten¢ao do aparelho.

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

m Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes da
chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o cabo
de alimentagao e o préprio aparelho ndo apresentarem quaisquer
danos. Reparagdes no aparelho como, p. ex., a substituicdo de
um cabo elétrico danificado, s6 podem ser efetuadas pelos nossos
Servigcos de Assisténcia Técnica, para se evitarem situagdes de
perigo.

m Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a
tomadas telecomandadas. Vigiar sempre o aparelho durante o
funcionamento!

m N&o colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
qguentes, como, por exemplo, placas de fogao. Nao permitir que o
cabo de alimentacéo toque em pecas quentes nem puxa-lo sobre
arestas vivas.
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pt Indicacdes de seguranca importantes

m Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina
de loiga. Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor. Nao utilizar o
aparelho com as maos humidas ou molhadas.

m Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagdo, sempre que
fique sem vigilédncia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e
em caso de anomalia.

m No caso de uma falha de corrente, o aparelho continua ligado e
volta a funcionar, logo que volte a corrente.

/\ Perigo de ferimentos!

m Antes de se trocar pecas acessorias ou opcionais que se
movimentam durante o funcionamento, tem de se desligar o
aparelho e retirar a ficha da corrente. Depois de desligado, o
acionamento ainda gira por breves instantes. Aguardar que o
acionamento esteja completamente parado!

m Durante o funcionamento, nunca introduzir as maos na tigela nem
no canal de enchimento. Para pressionar ingredientes, utilizar
sempre o calcador. Nao introduzir objetos (p. ex., concha) na tigela
nem no canal de enchimento.

m Cuidado ao manusear as laminas afiadas durante o esvaziamento
do recipiente e durante a limpeza. Para a limpeza, utilizar uma
escova.

m N&o tocar na lamina universal com as maos desprotegidas.
Quando a lamina universal n&o estiver a ser utilizada, guarda-la
sempre na respetiva protecao. Nao tocar nas laminas afiadas nem
nas arestas dos discos de triturar. Segurar os discos de triturar
apenas pelo elemento de plastico no centro.

m Nunca segurar no copo misturador depois de este estar montado!
Desmontar/montar o copo misturador sé com o acionamento
completamente parado. Nao tocar com as maos na lamina do
misturador.

/\ Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de
vapor através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de 0,4 litros
de liquidos quentes ou que desenvolvam espuma.

A Perigo de asfixia!

Nao permitir que criangas brinquem com o material de embalagem.
A Atencao!

Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do
gue o necessario para a preparagao dos alimentos. Nao utilizar em
vazio. Nao exponha o copo misturador a temperaturas superiores a
80°C.
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/\ Importante!

Indicacdes de seguranca importantes pt

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apds cada
utilizagdo ou apds um longo periodo de nao utilizagdo. =» “Limpeza e

manutengdo” ver pagina 113

Explicagao dos simbolos no aparelho e nos acessérios

Cuidado! Ferramentas em rotagéo.
Nao tocar na abertura de enchimento.

6 Bloquear as laminas no copo misturador ou no copo do picador universal.
— X o . i . .
&] Retirar as Iaminas do copo misturador ou do copo do picador universal.

Elemento com lamina para misturador/triturar

Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho da marca Bosch. Na nossa
pagina da Internet podera encontrar mais
informagoes sobre os nossos produtos.

Elemento com [Amina de moer
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Panoramica do aparelho

Fig.
Aparelho base
1 Seletor rotativo
0/off = Parar
M = Ligacéo instantanea com velocidade
maxima; ndo largar o seletor, se se
pretender um funcionamento continuo do
misturador.
Fases 1-2, velocidade de funcionamento:
1 = velocidade reduzida — lento,
2 = velocidade elevada — rapido.
Acionamento
Compartimento do cabo
Taca
Suporte de acessorios
Ferramentas*
a Lamina universal com protegéo
b Vara para massas pesadas
¢ Disco de bater
7 Discos de triturar®
a Disco reversivel de corte — grossof/fino
b Disco reversivel de ralar — grossof/fino
¢ Disco reversivel de cortar/ralar
8 Tampa
a Abertura de enchimento
b Calcador

O~ WN
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pt Utilizagao do aparelho

Acessorios*

9 Elemento com lamina para
misturador/triturar e vedante

10 Elemento com lamina de moer e
vedante

11 Copo do picador universal

12 Copo misturador

13 Tampa para misturador

a Abertura de enchimento

b Funil

conforme o modelo

Se o picador universal nao fizer parte do

equipamento de origem, 0 mesmo pode ser

encomendado através da assisténcia técnica
(n.° de encomenda 12005833).

*

Utilizagao do aparelho

Limpar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizagao, ver «Limpeza e
manutencaon.

Smart tool detection (MCM3P...)
Cada regulagéo de velocidade esta
identificada com uma outra cor (cinzento

e vermelho). Este sistema de cdodigo de
cores também se encontra no acessorio.
O acessorio € conectado automaticamente
com a regulagéo de velocidade correta.

com eixo de acionamento
Para ferramentas e discos de triturar.

Velocidade alta, vermelho
sem eixo de acionamento

Velocidade baixa, cinzento @

Para misturador e picador universal.

Preparagao

m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa, estavel e limpa.

m Desenrolar o cabo de alimentagéo do
aparelho base o comprimento necessario.

Indicagbes importantes

— Ligar e desligar o aparelho exclusivamente
com o seletor rotativo.

— Nunca desligar o aparelho através da
rotacdo da tigela, do misturador ou de
uma ferramenta.

— Ligar o aparelho apenas quando as
ferramentas ou os acessorios estiverem
completamente montados.
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Tigela com acessorios/ferramenta

Atencgao!

Ao trabalhar com a tigela, o aparelho s6

pode ser ligado com a tigela montada, bem

como com a tampa montada e bem
apertada.

Lamina universal -

Para triturar, picar, bater e amassar.

Vara para massas pesadas =y,

Para amassar massa e para

envolver ingredientes que nao devem ser

triturados (p.ex., passas de uva, pepitas de

chocolate).

Disco de bater

Para natas, claras em castelo e ®

maionese.

Recomendacgao para um resultado ideal:

m Utilizar natas com um min. de 30% de
gordura e a 4-8°C.

Figura @

m Colocar a tigela (a seta na tigela tem de
coincidir com o ponto no aparelho g-) e
rodar no sentido dos ponteiros do relogio
até ao batente (-I-).

m Aplicar o suporte de ferramentas na tigela.

m Montar e libertar a lamina universal, o
disco de batidos ou as varas para massas
pesadas no suporte de ferramentas.

Ter em atengao a posigao da
ferramenta ao colocar! Premir a
ferramenta para baixo até prender.

Atencao!

Adicionar os ingredientes a processar so

depois de aplicadas as ferramentas.

m Introduzir os ingredientes.

m Montar a tampa com o calcador (a seta
na tampa deve coincidir com o ponto
da tigela —g-) e roda-la no sentido dos
ponteiros do reldgio (-X-). O bico da
tampa tem de assentar até ao batente na
ranhura da pega da tigela.

m Ligar a ficha a tomada.

m Colocar o seletor rotativo na velocidade
pretendida.

m Para adicionar ingredientes, posicionar o
seletor rotativo em 0/off.
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m Retirar o calcador e adicionar os
ingredientes através da abertura de
enchimento. O calcador pode ser utilizado
como copo de medigéo.

Discos de triturar

Disco reversivel de cortar grosso/
fino ®
Corte os alimentos em rodelas finas

ou grossas, p. ex. fruta e legumes.
Marcagéo:

m 1 =rodelas grossas

m 3 = rodelas finas

Nota: ndo adequado para processar queijo
rijo, pao, paezinhos ou chocolate.

Dica: Corte batatas cozidas apenas depois
de arrefecerem.

Disco reversivel de ralar grosso/
fino

Triture alimentos em pedacgos
grossos ou finos, p. ex. fruta, legumes ou
queijo, como Gouda ou Edam.

Marcacéo:

m 2 = lado grosso

m 4 = lado fino

Nota: ndo adequado para processar nozes

ou queijo duro, p.ex. parmesao.

Dica: Rale queijos moles com o lado mais

grosso.

Disco reversivel de cortar/ralar @

Rale batatas cruas ou corte em

rodelas.

Nota: ndo adequado para o processamento

de alimentos muito fibrosos, p. ex. alho-

francés ou manga.

Fig.

m Colocar a tigela (a seta na tigela tem de
coincidir com o ponto no aparelho 3-) e
rodar no sentido dos ponteiros do relégio
até ao batente ().

m Aplicar o suporte de ferramentas na tigela.

Conforme a utilizacéo pretendida:

m Colocar o disco de triturar sobre o suporte
de ferramentas. Virar para cima a face de
corte/ralar pretendida. Colocar o disco no
suporte, de maneira que os arrastadores
no suporte de ferramentas entrem na

abertura dos discos.
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Utilizagcao do aparelho pt

m Montar a tampa com o calcador (a seta
na tampa deve coincidir com o ponto
da tigela —g-) e roda-la no sentido dos
ponteiros do reldgio (—X-). O bico da
tampa tem de assentar até ao batente na
ranhura da pega da tigela.

m Ligar a ficha a tomada.

m Colocar o seletor rotativo na velocidade
pretendida.

m Adicionar o produto para cortar ou para
ralar.

m Empurrar os alimentos a cortar e ralar
apenas com uma ligeira pressdo com o
calcador. Retirar o calcador e adicionar
os ingredientes através da abertura de
enchimento.

Atencgao!

Esvaziar a tigela antes de esta estar tao

cheia que os alimentos cortados ou ralados

cheguem ao disco de suporte.

Depois do trabalho

m Posicionar o seletor rotativo em 0/off.

m Retirar a ficha da tomada.

m Rodar a tampa no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio e desmonta-la.

m Retirar a ferramenta:
retirar da tigela o suporte de ferramentas
juntamente com a lamina universal, o
disco de bater ou a vara para massas
pesadas. Desmontar a ferramenta do
suporte de ferramentas.

m Retirar os discos de triturar pelo punho
de plastico no centro. Retirar, da tigela, o
suporte de ferramentas.

m Rodar a tigela no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio e retira-la.

m Limpar todos os componentes, ver
«Limpeza e manutengao».

Misturador

Elemento com lamina para misturador/

triturar para misturar alimentos liquidos ou

cremosos, misturar massas leves, reduzir a

puré ou picar cubos de gelo.

Atencao!

Uma utilizagao incorreta pode originar danos

materiais.

m Nao processar alimentos que contenham
componentes rijos, p. ex. 0SS0S.
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pt Utilizagao do aparelho

m N&o processar ingredientes
ultracongelados (exceto cubos de gelo).

m N&o introduza objetos no copo misturador,
p. ex. colher de cozinha.

m Antes da utilizagao, verifique o copo
misturador quanto a corpos estranhos.

m Nao utilize o misturador vazio.

Alimentos inapropriados podem danificar

o aparelho.

m N&o processe alimentos quentes acima
dos 70°C no copo misturador.

Limitagbes ao processamento:

m N3o triture ingredientes como améndoas,
cebolas, salsa e carne.

m O liquidificador ndo consegue produzir
cremes para barrar como manteiga de
amendoim, manteiga de coco ou puré de
frutos de casca rija.

m Misturar alimentos sélidos com uma
quantidade suficiente de liquido.

m Misturar alimentos em p6 com uma
quantidade suficiente de liquido ou
dissolvé-los completamente em liquido
antes de os liquidificar. Alimentos em p6
séo, p. ex., agucar de confeiteiro, cacau
em po, gréos de soja torrados, farinha,
proteinas em po.

Fig. 3]

m Colocar o vedante nas l&minas. Assegurar
que o vedante esta corretamente
colocado.

Indicagdes importantes

Se o vedante estiver danificado ou ndo

estiver bem colocado, pode ser derramado

liquido.

m Colocar o elemento com lamina para
misturador/triturar <% no copo misturador
e bloquear no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio (®). Rodar pelo
menos até que a seta esteja alinhada com
a marcagao no copo misturador.

m Virar o copo misturador (laminas para
baixo).

m Montar o copo misturador (a seta no
copo tem de coincidir com o ponto no
aparelho —g-) e rodar no sentido dos
ponteiros do reldgio até ao batente (-X-).
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m Introduzir os ingredientes.
Quantidade maxima, liquidos = 1,0 litros
(no caso de liquidos que formem espuma,
a quantidade max. ndo devera ultrapassar
0,4 litros).

m Colocar a tampa e pressionar bem.
Segurar na tampa durante o trabalho.

m Ligar a ficha a tomada.

m Colocar o seletor rotativo na velocidade
pretendida.

m Para adicionar ingredientes, posicionar o
seletor rotativo em 0/off.

m Desmontar a tampa e adicionar os
ingredientes

ou

m desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes solidos na abertura de
enchimento

ou

m introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.

Depois do trabalho

m Posicionar o seletor rotativo em 0/off.

m Retirar a ficha da tomada.

m Rodar o misturador no sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio e desmonta-lo.

m Retirar a tampa.

m Rodar as laminas no sentido dos ponteiros
do relégio (B) e retira-las do copo
misturador.

m Limpar todos os componentes, ver
«Limpeza e manutencgao».

Picador universal

Utilizagao (conforme o modelo):

— Com o elemento com lamina para
misturador/triturar <& para triturar e
picar carne, queijo rijo, cebolas, ervas
aromaticas, alhos, fruta, legumes.

— Com o elemento com lamina de moer @
para moer e triturar pequenas quantidades
de especiarias (p.ex., pimenta, cominhos,
zimbro, canela, estrela de anis seca,
acafrao), cereais (p.ex., trigo, milho-
miudo, linhaga), café ou agucar. Néo é
adequado para triturar alimentos solidos
muito secos, maiores do que grdos de
café, como noz-moscada, gengibre
Seco ... .
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Atencao!

Adicionar exclusivamente gréos de café

torrado ou gréos de café expresso.

Fig. 3

m Pousar o copo do picador universal com a
abertura virada para cima.

m Inserir os alimentos a triturar no copo. Dar
atencédo a marcagdo MAX!

m Colocar o vedante nas ldminas. Assegurar
que o vedante esta corretamente
colocado.

Indicagdes importantes

Se o vedante estiver danificado ou ndo

estiver bem colocado, pode ser derramado

liquido.

m Colocar as laminas (<&/@2) no copo
misturador do picador universal e bloquear
no sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio (). Rodar pelo menos até que a
seta esteja alinhada com a marcacéo no
copo do picador universal.

m Virar o picador universal (ldminas para
baixo).

m Montar o picador universal (a seta no copo
tem de coincidir com o ponto no aparelho
—-) e rodar no sentido dos ponteiros
do relégio até ao batente (-X-).

m Ligar a ficha a tomada.

m Colocar o seletor rotativo na velocidade
pretendida.

Nota: Quanto mais tempo o aparelho estiver
ligado, mais fino fica triturado.

E possivel consultar recomendacdes para
utilizagdo do acessério na secgdo «Receitas/
Ingredientes/Confegao».

Depois do trabalho

m Posicionar o seletor rotativo em 0/off.

m Retirar a ficha da tomada.

m Rodar o picador universal no sentido
contrario ao dos ponteiros do relogio e
retira-lo.

m Virar o picador universal (laminas para
cima).

m Rodar as I&minas no sentido dos ponteiros
do relégio (B) e retira-las do copo do
picador universal.

m Esvaziar o copo.
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m Limpar todos os componentes, ver
«Limpeza e manutengéo».

Limpeza e manutencgao

O aparelho ndo carece de manutengao.
Uma limpeza cuidadosa evita danos no
aparelho e preserva a sua funcionalidade.
Consulte a figura Bl para conhecer os
detalhes relativos a limpeza de cada uma
das pegas.

Limpar todas as pecgas imediatamente apds
a sua utilizagao. Evita-se, assim, que os
residuos possam secar.

Atencao!

As superficies exteriores podem sofrer
danos. N&o utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

N&o prender as pegas de plastico na
magquina de lavar loi¢a, para evitar que
sofram deformagoes.

Nota: Na preparagéo de, p. ex., cenouras
e couve roxa, podem surgir manchas nos
componentes de plastico, que podem ser
eliminadas com algumas gotas de 6leo
alimentar.

Limpar o aparelho base

m Retirar a ficha da tomada.

m Limpar o aparelho base com um pano
humido. Se necessario, utilizar um pouco
de detergente da loiga.

m De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpar o misturador/picador
universal

O copo misturador (sem o adaptador da
ldmina), a tampa e o funil podem ser lavados
na maquina de lavar loiga.

Nao lavar as laminas na maquina de lavar
loiga, mas sim com agua corrente (ndo
deixar este componente mergulhado na
agua).

Retirar o vedante para proceder a limpeza.
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pt Ajuda em caso de anomalia

Ajuda em caso de anomalia

Avaria:
O aparelho nao trabalha.

Causa possivel:

O aparelho sofreu uma sobrecarga, uma

ferramenta esta bloqueada por um alimento

ou o tempo de processamento foi muito

longo.

Solucgao:

m Posicionar o seletor rotativo em 0/off.

m Retirar a ficha da tomada.

m Eliminar a causa da sobrecarga.

m Deixar o aparelho arrefecer para
desativar a protecdo contra sobrecarga.

m \oltar a colocar o aparelho em
funcionamento.

Avaria:

O aparelho n&o comeca a funcionar ou
o aparelho desliga-se durante o seu
funcionamento.

Causa possivel:

Atigela ou a tampa ou 0 acessorio esta

montado incorretamente ou soltou-se.

Solucgao:

m Posicionar o seletor rotativo em 0/off.

m Montar a tigela/tampa ou o acessério
corretamente e roda-la até ao batente.

m Voltar a colocar o aparelho em
funcionamento.

Indicagao importante

Se néo for possivel eliminar a anomalia,

deve dirigir-se aos Servigos Técnicos.

Arrumacao

Fig. [d
Para arrumar, as ferramentas podem ser
guardadas na tigela para poupar espago.
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Eliminar o aparelho usado
Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informagdes sobre os
procedimentos atuais de eliminagéo,
contacte o seu Agente Especializado ou os
Servigos Municipais da sua zona.
Este aparelho esta marcado em
Ei conformidade com a Directiva
mmm  2012/19/UE relativa aos residuos
de equipamentos eléctricos e
electrénicos (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagdo de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.

Assisténcia Técnica

Pode obter informagbes detalhadas sobre o
periodo e as condi¢cbes de garantia no seu
pais junto da nossa Assisténcia Técnica, do
comerciante ou na nossa pagina web.

Os dados de contacto da Assisténcia
Técnica encontram-se no registo de pontos
de Assisténcia Técnica em anexo ou na
nossa pagina web.
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Receitas/Ingredientes/Confecéo pt

Receitas/Ingredientes/Confe¢ao

Valores de referéncia para as quantidades maximas e tempos de preparagao
m Disco de bater, [amina universal, vara para massas pesadas = Fig.

m Discos de triturar = Fig. [€

m Misturador = Fig. [l

m Picador universal => Fig. I

Ferra- Veloci- Tempo Receitas/ingredientes/Confegao

menta dade de
rotacao
baixa aprox. Massa levedada doce
B 1-2 — max. 500 g de farinha
ou min — 25 g de fermento ou 1 pacote de fermento seco
— 220 ml de leite (a temperatura ambiente)
= — 1ovo
— 1 pitada de sal
— 80 g de agucar
— 60 g de manteiga
— Casca de 2 limao
m Coloque todos os ingredientes (exceto leite) na tigela.
m Coloque o seletor rotativo numa velocidade de rotagédo baixa
durante 10 segundos.
m Adicione o leite e misture com uma velocidade de rotagéo
baixa durante aprox. 1% minutos.
Os ingredientes devem estar a mesma temperatura. Quando a
massa tiver um aspeto liso, coloque-a num local quente, para
levedar.

baixa aprox. Bolo de fruta pesado
B 1-2 - 3ovos
min — 135 g de agucar
— 135 g de margarina
— 255 g de farinha
— 10 g de fermento em po
— 150 g de corintos
— 150 g de mistura de frutos secos
m Cologue a vara para massas pesadas.
m Deite a farinha, o agucar, a margarina e os ovos na tigela.
m Feche a tampa e processe durante 60-90 segundos no
nivel 1.
m Junte os frutos secos e processe durante aprox. 10 segundos
no nivel 1.
Quantidade maxima:
1,5 x a receita base, se necessario, prolongar o tempo de
mistura
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pt Receitas/Ingredientes/Confegao

Ferra- Veloci- Tempo Receitas/Ingredientes/Confecao

menta dade de

rotagao
alta aprox. Sorvete de morango
= 1,5-2 — 250 g de morangos congelados
min — 100 g de agucar em po

— 180 ml de natas (cerca de 1 copo)

m Deite todos os ingredientes na tigela. Ligue imediatamente o
aparelho, para que nao se formem grumos. Bata até se obter
um gelado cremoso.

alta Leite com chocolate
B — 80 g a 100 g de chocolate frio

— aprox. 400 ml de leite quente (<70 °C)

m Parta o chocolate no misturador, junte o leite quente e mexa
um pouco.

@ M Pasta de mel e avela para barrar no pao (CNCM12C)

— 20 g de avelas

— 50 g de mel de flores (temperatura ambiente)

m Deite as avelas no copo do picador universal e triture-as a
ldmina para misturador/triturar durante 5 segundos na posigao
M.

m Retire o copo do picador universal, vire-o e retire as laminas.

m Adicione o mel. Volte a fechar o copo do picador universal
com a lamina e coloque-o no aparelho base.

m Aguarde até o mel descer completamente através da lamina.
Depois mexa tudo durante 5 segundos na posicdo M.
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Xprion cUP@WVA e TOV OKOTTO TTPOOPICHOU el

XpRon cUN@WVA ME TOV OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTH n ouokeur TTPoopPiICeTal HAVO YIA OIKIAKK XPAOT Kal yIa OIKIAKO
TTEPIBAAAOV. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN JOVO YIa TTOOOTNTEG KOl
XPOVOUG £TTECEPYAOIag OUVABEIG yIa TNV OIKIAKK XpNon.

H ouokeun gival KATGAANAN yia TO avokATePa, CUMWHPA, XTUTTNUA,
KOWIUO Kal TRIWIKNO TPOPiwV. H CUOKEUN BeV ETTITPETTETAI VA XPNOI-
MOTTOINBEI YIa TNV £TTECEPYATia AAAWYV ouCIWV i avTIKEINEVWY. Me Tn
XProN TWV EYKEKPIYEVWYV ATTO TOV KATAOKEUQOTH) TTEPAITEPW £EAPTN-
MATWV gival SUVATEG TIPOOBETEG EQAPUOYEG.

XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO JE EYKEKPIUEVA YVNOIA EEAPTHMATA
Kal TTpoocapTruaTta. Mn XPnOoIKUOTIOIEITE TTOTE TA ECOPTAMATA VIO AAAES
OUOKEUEG.

XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUG, O€ Bep-
Mokpaaoia dwuatiou Kal o€ UYPOPETPO pEXP!I 2.000 m TTévw aTTd TNV
EM@AveIa TNG BAAaCOaC.

ZNMAVTIKEG UTTODEICEIS aoPaAEgiag

Al0BAoTe TTPOCEKTIKA TIG 0ONYIES XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA PE
QUTEG KAl QUAGETE TEG! Z€ TTEPITITWON TTAPAXWPENONG TNG CUCKEUNG O€
TPITOUG TTPETTEI VO DWOETE PAdi Kal auTéG TIG 0dnyieg. H un TApnon Twv
0dNyIWV yIa TN OWaOTr XPHon TNG OUCKEUNG ATToKAEiEl TNV euBUVN Tou
KATAOKEUAOTN YIa {NUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV ATTO QUTH).

AUTI N CUCKEUN UTTOPEI va XPNOIUOTTOINBEI aTTd ATOPA YE TTEPIOPI-

OMEVEG QUOIKEG, AIOBNTHPIES 1] TIVEUMATIKEG IKAVOTNTEG I JE AVETTAPKNA

EMTTEIPIO KAI/I) QVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTAI 1] £XOUV

EVNUEPWOEI OXETIKA PE TNV AOQAAN) XPron TNG CUCKEUNG Kal £XOUV

KATAVONOE€l TOUG TTBavoug atro Tn Xpron TnG OUOKEUNG KIvOUvoug. Ta

TTaIdIA TTPETTEI VO KPATIOUVTAI HAKPIA ATTO T OUCKEUN Kal TO KAAWdIo

ouUVvOEONG Kal OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV TN OUOKEUN. Ta TTaudid

Oev EMTPETTETAI VA TTAi(OUV PE TN OUoKeur. O KaBapiopdg Kai N

OUVTAPNON XPNOTN OEV ETTITPETTETAI VA EKTEAOUVTAI ATTO TTAIDIA.

A Kivduvog nAekTpotrAnsiag kai Kivduvog Trupkayidg!

m 2UVOEETE KAI AEITOUPYEITE TN CUOKEUN JOVO OUPQWVA [E T OTOI-
XEia oTNV TTIVaKida TUTTOU. XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO, OTav
TO NAEKTPIKO KOAWDIO KaI N OUOKEUN OEV TTAPOUCIACOUV Kadia
(nia. ETmokeuég otn ouokeur], OTTWG T1.X. AAAayr EVOG KOTECTPA-
MEVOU KaAwdiou ouvdeoNG OTO DIKTUO TOU PEUNOATOG ETTITPETTETAI VA
eKTEAOUVTAI JOVO ATTO TNV UTTNPECIA EEUTTNEETNONG TTEAATWYV, WOTE
VQ ATTOPEUYOVTAI Ol KiVOUVOL.

m Mn ouvdEéoeTe TTOTE TN CUOKEUN O€ XPOVODIOKOTITEG 1] TNAEXEIPILO-
Meveg TTpilec. MNapakoAouBeite TTAVTOTE T CUOKEUN KaTd TN d1Gp-
Kela TNG Aeiroupyiag!
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el 2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag

m Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW I KOVTA O€ CEOTEG ETTIPAVEIEG,
OTTWG TT.X. TTAGKEG €0TIWV. Mn @EpeTe TO KOAWDIO TOU BIKTUOU O€
ETTOQN ME CEOTA QVTIKEIMEVA ] PNV TO TPAPRATE TTAVW OTTO KOPTEPES
OKMEG.

m Mn BuBileTe TTOTE TN BACIKY) CUOKEUN OTO VEPO 1| UNV TNV BadeTe
oTo TTAUVTApPIO TdTwyv. Mn xpnoiyoTroleite arpokaapioTr). Mn
XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN PE Bpeypéva XEpia.

m H ouokeun eTd atmd KABe XpAon, o€ TTEPITITWON YN ETTITAPNONG,
TIPIV aTTO T CUVAPPOAOYNOoN, TNV ATTOoUVApPPoAdynon 1 Tov
KaBapIoud Kal O€ TTEPITITWON OPAAPATOG TTPETTEI VO ATTOOUVOEETAI
TrévToTe aTTd TO OIKTUO TOU PEUNATOG.

m 2¢& TTEPITITWON SIOKOTIHG TOU PEUMATOG, N OUCKEUN TTOPAUEVEI EVEP-
yotroinuévn Kai EEKIva gava petd tn SIaKOTTH.

A\ Kivduvog Tpaupatiopou!

m [Tpiv TNV aAAayn €€opTNUATWY 1 TTPOCAPTANATWY, TA OTTOIA KIVOU-
VTl KOTA TN AEITOUPYIQ, N CUOKEUN TTPETTEI VA OTTEVEPYOTTOINOEI Kl
va aTToouvOEDEi aTTd TO BIKTUO TOU PEUPATOG. META TNV OTTEVEPYO-
TT0iNON N Kivnon €CoKOAOUBEi va AeIToupyei yia Aiyo Xpdvo akoun.
MepipéveTe TNV TTARPN AKIVATOTTIOINCN TOU UNXAVIOUOU Kivnong!

m Katd mn didpkela TnG Aimroupyiag pn BACeTe TTOTE Ta XEPIA OOG
MEOQ OTO PTTOA 1 TNV UTTOdOXN TTAPWONG. MNa TO OTTPWEINO TWV
UNIKWV XPNOIPOTIoIEITE TTAVTA TO £€GPTNHA WONONG. Mn BAAeTe
KQVEVA QVTIKEIUEVO (TT.X. KOUTOAQ) JEoa OTO UTTOA i OTNV UTTOOOXN
TTARPWONG.

m [poooxn Katd Tnv epyacia e KOPTeEPA Paxaipia, Katd 1o adsiooua
Tou doxeiou Kal Katd Tov kabapiopd. MNa Tov KaBapiouod XpNnoluo-
TTolEiTE BoUpTOQ.

m Mnv ayyiceTe TIG AeTTIOEG TOU paxaIPIOU YEVIKAG XPONG ME YUuVA
XEPIQ. Z€ TTEPITITWON PN XPNONG QUAAYETE TTAVTOTE TO PaXaipl
YEVIKAG XPrioNg oTNV TTpOCTaCia payaipiou. Mnv dveTe Ta
KOQTEPQ PaXaipIa Kal TIG AKPES TwV OIOKWV KOTTAG. MAVETE TOUG
QioKOUG KOTTAG JOVO OTO TTAACTIKO NEPOG OTN PEOT.

m Mnv Badete TTOTE TO XEPI 0OG PECA OTO TOTTOBETNUEVO DOXEIO
avapeigng! Apaipeite/TotroBeTeiTE TO doyEio avAPEIENG JOVO, OTAV
0 UNXAVIOPOG Kivnong gival akivnToTroinuévog. Mnv ayyiceTe 1o
Maxaipl TOU Pigep e yuuva xépia.

A\ Kivduvog Zepartioparog!

Katd Tnv €1Tegepyacia KaUTWY AVAUEIYVUOUEVWYV UANIKWYV, ECEPXETAI

aThoG atrd TN Xodvn oTo KATTAKI. [pocBETETE pOvo TO TTOAU 0,4 AiTpa

KQUTO 1] appifov uypo.

Kivduvog aocpuiiag!
Mnv a@rvete Ta TTaIdIA Va TTAI(OUV PE Ta UNIKG CUOKEUATIOG.
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2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag el

A Mpoooxn!

2UVIiOTaTAl VO NV GQrVETE TN CUCKEUN TTOTE EVEPYOTTOINUEVN VIO
TTEPICOOTEPO XPOVO, aTTO AUTOV TTOU ATTAITEITAI VIO TNV ETTECEPYATia
TWV TPOPINWV. Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG TPOPIMA (KEVH Al
Toupyia). Mnv ekB€oeTe TO doxeio avapeitng o€ Beppokpaaieg TTAvw
atrd 80 °C.

A ZNMAVTIKO!

KaBapileTe oTTwodNTIOTE TN CUOKEUN PETA aTTO KABE Xprion f OTToTE
N CUOKEUN TTAPAWEIVEI aXPNOIMOTTOINTN VIO HEYOAAUTEPO XPOVIKO OId-
oTnua. =»> «KaBapioudg Kai povrida» BAETE atn oglida 123

Emre§iynon Twv cupBOAwyv oTn CUOKEUN ) OTA EAPTAHATA

Mpoooxn! MepioTpe@odueva epyaAcia.
Mnv TmidveTe 0TO Gvolypa GUUTTARPWONG.

< AaipéaTe TO €vOETO paxaipiou atrd 1o doxeio avapeigng i To doxeio Tou
@ TTOAUKOQTN.

= AaipéaTe TO EvOETO paxaipiou atrd To doxeio avapeing i To doxeio Tou
&] TTOAUKOQTN.

m?‘” ‘EvOeTO paxaipiol pe payaipl avapeigng/Teyaxiopuou

@ ‘EvBeTo payaipiol pe poxaipia GAeong

ZuyxapnTAapIa yia Tnv ayopd Tng véag Meg MIa IJGTI('I
oag ouokeung amrd Tov Oiko Bosch.
Mepaitépw TTANPOPOPIEG TXETIKA UE TA Eikéva
TPoidVTa pag Ba PBpeite oTnV IoTooeAiSa  BaAOIKN ocuokeun
pag. 1 MepioTpeoOpEVOG SIOKOTITNG
0/off = Zrdon
M = ZTiypiia Asitoupyia pe Tov
|'|£p| sx()u Vo MEYaAUTEPO apIBUS OTPOPWYV, KPATACTE

TOoV QIOKOTITN yia TNV €mBuunTA didpkeia

Xprion oUP@WVa e TOV GKOTTO TTPOOPI- avapeignc oTaBepd.

OHOU ittt 117 Babui . _—
i ; ; pida 1-2, TaxutnTta epyaciag:

ZNUOVTIKEG ynoéslﬁelg AOPAAEING............. 117 1 = XapnAdc apIBoe OTpocpu'uvg— apya,

Me piat pamid 2 = YynAo6g apiBog oTpopuwv

Xslplopog.’....................’ ............................. — ypriyopa.

KaBapIopog Kol @POVTIOA .......cccuveeeneennnee. 123 2 Mnyaviopéc Kivnong

AVTIMETWTTION BAABUWV .. 124 3 Onkn kaAwdiou

LOTH) Yo t o TS 124 4 Mol

Amréoupaon TTANIAG GUOKEUNG .................. 124 ST Aci

YTnpeoia eEuUTTNPETNONG TTEAQTWV .......... 125 S ZmpiyHa epyaheiwy

2uvtayég / YAIKG / ETre€epyaoia............... 125
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el XeIpIopog

6 EpyaAcia*
a Mayxaip! YeVIKAG Xpriong Ye TTpooTacia
paxaipiov
b Zupwtpi
¢ AioKog XTUTTAPOTOG
7 Aiokol KoTT\G*
a Aiokog koTrAg dITTARG dwng — xovTpr)/
WIAR KOTTN
b Aiokog Tpiyiparog dITTAng éwng —
XOVTPO/WIAS TpiyIo
¢ Aiokog KOTTAG/TpIYipaTog SITTARG dyng
8 Kamrdki
a Avolyua CUPTTIANPpWONng
b E&dptnua wbnong
ESaprApara*®
9 ’'EvBeTo paxaiplou pe poxaipl
avdapeigng/paxaipl TEpaxiocpou Kai
oTeyavotroinon
10 'EvBeTo paxaipioU pe paxaipia dAeong
KOl oTEYavoTroinon
11 Aoxeio TTOAUKOPTN
12 Aoxeio avapeigng
13 KaTtrdaki pigep
a Avolyya oUuPTTIAfpWwong
b Xodvn
avaAoya JE TO HOVTEAO
2€ TTEPITITWON TTOU O TTOAUKOPTNG SV
TepIAapBaveTal oTta UAIKG TTapddoong,
PTTOpEi va TTapayyeABEl JEOW TOU TUAPOTOG
eCutTnNpPETNONG TTEAATWV (apIB. TTapayyeAiag
12005833).

*

Xeipiopog

Mpiv TNV TTpWTN XpPrion kaBopileTe KAAd Tn
OUOKEUN Kal Ta eEaPTAHATA, BAETTE OTO KEPA-
Aaio «KaBapiopdg Kal @povTiday.

Smart tool detection (MCM3P...)
Kd&Be puBpion TaxutnTag gival XapakTnpl-
opévn PE Eva GANO Xpuwpa (YKPI KOl KOKKIVO).
AuTO TO OUOTNUA XPWHATIKAG KwdIKOTTOIN-
ong Ba 1o Bpeite eTTiONG Kal 0Ta €§APTAUATA.

owaTh pUBuIon TaxUTNTAG.

XaunAnf TaxuTnTa, yKp1 pe dsova

Kivhong

To €€APTNUA GUVOEETAI QUTOUOTA [E TN
Ma epyaAeia kal dioKOUG KOTTAG. @
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YynAn TaxitnTa, KOKKIVO Xwpig
agova kivnong
Ma pigep Kal TTOAUKO@TN.

MposeToipacia

m ToTroBeTACTE TN BACIKK CUOKEUN TTAVW O€
Mia Agia, oTaBepn kai kaBapn eTTiQAvEIQ.

m TpaBn&Te To KOAWDIO PEXP! TO ATTAPAITNTO
pAKOG £€w aTTd Tn BACIKr) CUCKEUN.

ZNMAVTIKEG UTTOBEISEIS

— EvepyoTToIEiTE Kl OTTEVEPYOTTOIEITE TN
OUOKEUN] ATTOKAEIOTIKA PE TOV TTEPICTPEPO-
MEVO BIOKOTTTN.

— Mnv atrevepyoTToIEiTE TTOTE TN CUCKEUN,
yupilovTag TO UTTOA, TO Higep A éva
EPYaAEio.

— Evepyotroifjote 1 ouokeun povo, étav ta
epyaAcia i Ta e€aptrpaTa givar TTANpwG
ouvapuoAoynuéva.

M1roA pe e€aprnual/epyaleio

Mpoooxn!

Katd TnVv epyacia oTo YTTOA n oUCKEUR

MTTOpPEl va gvepyoTToiNBei pOvo pe TOTToBETN-

MEVO UTTOA KOBWG Kal TOTTOBETNPEVO Kal
oTaBepd BIdOWPEVO KATTAKI.

Maxaipi yevikiig Xxpfiong

Ma TepayIopd, KOTTA, avaKATEPA KOl =
CUpwpa.
ZupwTApI =y,

Ma 10 CUpwpPa CuuNG Kal va Tnv TTpo-
OEKTIKI) QVAUEIEN UAIKWY, Ta oTToia &gV
TIPETTEI VO KOTTOUV (TT.X. OTOQIOES, KOPUATIA

OOKOAGTAG).

AioKog XTUTTAMOTOG D)

yla oavTiyi, JOpEyKa Kal JaylovedQ.

ZyoTaon yia éva I5aviko atroTéAeopa:

m XPNOIYOTIOINOTE CavTIyi JE TOUAGXIOTOV
30 % AiTapd kai 4-8 °C.

Eikéva [F

m TotroBeTACTE TO PTTOA (TO BEAOG OTO UTTOA
TIGVW OTNV KOUKKI®Q 0T CUCKEUR —g-) KOl
YUPIOTE TO TTPOG TN POPA TWV JEIKTWV TOU
poAoyioU pExPI TEpHA (—X-).

m TOTTOBETNOTE TOV POPEQ TWV EPYAAEiWV
OTO UTTOA.

ExTuttwpévo oe 100 % avakukAwpévo xapTi



m ToTToBETATTE TO Paxaipl YEVIKAG Xpriong,
TOV BiOKO XTUTTAMATOG I TO CUPWTHPI TTAVW
OTOV (POPEQ TWV EPYAAEIWV KAl AProTE TOV
eAeUBepoO.

Kard Tnv TommoBéTnon mpooésTte Tn Béon
Twv gpyoAciwv! MiéoTe Ta epyaleia
TTPOG TA KATW MEXPI TEPHAL.

Mpoooxn!

MpooBéteTe TO eTTEEEPYAlOPEVO UAIKO TTAVTA

META TNV TOTTOBETNON TWV EPYOAEIWV.

m [MpooBéaTe Ta UAIKA.

m TotroBeTAOTE TO KATTAKI padi ue To €G-
TNUa wenaong (1o BEAOG OTO KATTAKI TTAVW
OTNV KOUKKi®a OTO PTTON —g-) Kal YUpPioTE
TO TTPOG TN POPA TWV SEIKTWYV TOU POAOYIOU
(-X-). H patn Tou KaTrakiou TTPETTEl va
KABETaI PEXPI TEPUQ OTNV OXIOUN TNG
Aafrg Tou PTTOA.

m 2ZUvOEOTE TO QI OTNnV TTPIa.

m PuBpioTe ToV TTEQIOTPOQIKO BIAKATITN OTNV
emBuunTr fabuida.

m [a TN oupTTAAPWGON UAIKWY, BETE TOV
TTEPIOTPEPOHEVO OIaKAOTITN oTO 0/0ff.

m AQaip€aTe TO €CAPTNUA WONONG Kal
TTPOoaBéaTe Ta UNIKG Péoa atrd 1o avolyua
oupTTAfpwaong. To e¢dpTnua WOnong
UTTOPEi Va XpnoipoTroinBei wg KUTTEAAO
pETPNONgG.

Aiokol koTTiig

Aiokog kot d1ITTARG oyng,

XOVTPH/AETTTA KON

KoTr Tpo@ipwy o€ XOVTPEG 1) AETTTEG

QETEG, TT.X. GPOUTA KOl AaXAVIKA.

XapaKkTnpIopog:

m 1 = XovTpoi diokol

m 3 = \eTrT0i SioKOI

Ymoédeign: AkatdAANAoG yia Tnv emegepyaaia

OKANPOU TupIoU, YwHIOU, HIKPWY WWHIWV

OOKOAATOG.

ZupuBouAn: KoéBete Tig Bpacpéveg TTOTATEG

MOVO a@QOoU KPUWOOUV.

Aiokog Tpigiparog SITTARG 6Yng,

XOVTPO/AeTITO TPiYIpO

Tpiyiyo TpoYipwy o€ XovTpd

AETTTA KOPPATIA, TT.X. @POUTA, AaXAVIKA i

TUPI, OTTWG YKOUVTA A éVTap.

XapaKkTnpIopog:

m 2 = XovTpn TTAcupd

m 4 = YA mAeupd

S

Extutrwpévo og 100 % avakukAwpévo xapTi

XeIpIopog el

Ymode1§n: AKatdAANAog yia Tnv emegepyaaoia
KOPUBIWV A OKANPWY TUPIWY, TT.X.
TTapuedava.

ZupBouAn: TpiyTe TO JaAakd TUpi hE TN
XovTpr TTAEUPA.

Aiokog Ko\ G/TpIYipaTog, SITTARG
oyng

TpiyTe TIG WPES TTOTATEG 1] KOWTE TEG

o€ QETEG.

Ymode1§n: AKatdAANAoG yia Tnv emegepyaaia

TTOAU IVWOWYV TPOQiPwy, TT.X. TTPACO A

MAVYKO.

Eikéva

m TotroBeTACTE TO PTTOA (TO BEAOG OTO UTTOA
TIGVW OTNV KOUKKI®Q 0T CUCKEUR —g-) KOl
YUPIOTE TO TTPOG TN POPA TWV BEIKTWV TOU
poAoyioU pExPI TEpHA (—X-).

m TOTTOBETNOTE TOV POPEA TWV EPYAAEiWV
OTO UTTOA.

AvdAoya e TNV €mOUUNTH EQapUoyn:

m TotroBeTACTE TOV BIOKO TEPAXICHOU
oTov popéa Tou gpyahgiou. MupioTe TNV
€MOUNNTY TTAEUPA KOTTHG/TPIWINOTOG TTPOG
T TTAVW. BéATE TOV SioKo TTAVW OTOV
popEa Tou dioKou £T01, WOTE Ol 0dNYOI
OTOV POPEQ TWV EPYAAEIWY va TTIAVOUV OTa
avoiypata Twv SioKwv.

m TomroBeTAOTE TO KATTAKI padi e 1o €€Gp-
TNUa WONoNg (To BEAOG oTO KATTAKI TTAVW
OTNV KOUKKIi®Q OTO PTTOA —g-) Kal YUPIOTE
TO TTPOG TN POPA TWV SEIKTWV Tou POAOYIOU
(-X-)- H poTn Tou KOTTaKIOU TTPETTEI VO
KABETOI PEXPI TEPUA OTNV OXIOUN TNG
ARG TOU PTTOA.

m 2UVOEDTE TO PIG OTNV TTPIO.

m PuBpioTe Tov TTEPIOTPOPIKO SIOKOTITN OTNV
emBuunT Babuida.

m [pooBéaTe TO UAIKS yia KOTT A TRIYIHO.

m ZTTPWETE PO TO UAIKO yia KOTTH 1) TRIYIO,
méfovTag Hovo eAa@pd To e€ApTNUA
wOlnaong. ApaipéaTe To £€GPTNUO WONONG
Kal TTPO0BECTE T UAIKG €T aTTd TO
Avolyua GUUTTARPWONG.

Mpoooxn!

Ade1doTe TO PTTOA TTPOTOU Va YeEUioel TOOO,

WOTE TO KOPUEVO 1 TPIMPEVO UAIKO va @BACEl

oTov dioKo OThPIENG.
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el XeIpIopog

MeTd TnVv gpyacia

m O£0TE TOV TTEPIOTPEPONEVO DIAKOTITN OTO
0/off.

m TpaBn&te To QIg atrd Tnv TTpida.

m [upioTe TO KATTAKI AVTIOETO OTN POP TWV
OEIKTWV TOU POAOYIOU KOl APaIPETTE TO.

m A@aipean Tou gpyaAeiou:
AQaIpéoTe TOV POpE TWV EPYOAEIWV padi
JE TO paxaipl YEVIKAG XpAong 1 Tov dioko
XTUTTAUATOG aTTd TO PTTOA. AQQIPEDTE TO
ePYaAEio atTrd Tov Popéa TWV EPYOAEiwY.

m AQaIpPECTE TOUG BIOKOUG KOTTAG aTTd TV
TAaoTIKA AaBn knaufatn péon. AQaipéaTe
TOV QOPEQ TWV EPYAAEIWV OTTO TO WTTOA.

m [upioTe TO PTTOA evavTia OoTn Popd TWV
OEIKTWYV TOU POoAoyIOU Kal aQaIpEDTE TO.

m KaBapioTe 6Aa 1a e€aptrpaTta, BAETTE
«KoBapiopdg kai ppovTidar.

Migep

‘EvOeTO paxaipioU pe payaipt avapeigng /

payaipl TEpaxiopou yia TNV avAaPeIign uypwyv

1] NUIOTEPEWV TPOPIMWV, TNV AVAUEIEN

eAa@pidg Cuung, TTOATOTTOINGN 1 TEPAXIONO

TTayoKUBwWV.

Mpoooxn!

H akatdAAnNAn xprion propei va odnynoel o€

UNIKEG CnUIEG.

m Mnv emegepydleoTe TPO@IUA, TTOU TTEPIE-
XOUV OKANPA GUOTOTIKG, TT.X. KOKKAAQ.

m Mnv eTegepyadeaTe KATEWUyPEVA UNIKG
(exT6G atrd TTAYOKUBOUG).

m Mn Bddete kavéva avTikEiyevo, péoa oTo
doxeio avapeigng. KoutdAa.

m [piv TN xprion eAéyETe To doyeio avapeigng
yia TuxOv EEva cwpaTa.

m Mn Aermoupyeite 10 pigep Gdelo.

A6yw akatdAANAWY TpOPiwyv, JTTOPEi N

OUGCKEUN VO UTTOOTEI {NUIA.

m Mnv eTTegepyadeoTe KAUTA TPOPIUA TTAVW
atré Toug 70 °C oTo doxeio avapeIgng.

Meplopiopoi yia TNV eTe§epyaoia:

m Mnv Tepayicete UNIKG OTTWG apuydaAa,
KPEPMUBIA, paivTavo Kal KPEQG.

m To pi€ep dev PTTOPET VO TTAPOOKEUAOEI
aAgipypaTa 6TTwg QuaTikoBouTupo, BoUTupo
KapUdag ) BouTupo Kapudiou.

m AvapEIyVUETE TO OTEPEG TPOPIUA JE
ETTAPKA TTOOOTATA UYPOU.
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m AvapelyVvUETE T TPOPIUA UTTO OP®N
OKOVNG TIPIV TNV QVAMEIEN JE ETTAPKI
TTooATNTA UYPOU I} SIGAUCTE TA EVTEAWG
o€ uypo. Tpo@Iua a€ HoPPr) OKOVNG Eival
.X. ayapn axvn, okévn KaKao, Kapoupdi-
opévn odyia, aAeldpl, oKOvVN TTPWTEIVNG.

Eikéva ]

m ToTToBeTAOTE TN OTEYAVOTTOINGN TTAVW OTO
€vOeTO payaipiou. MpooétTe, va kabeTal n
OTEYQVOTTOINON OCWOTA.

ZnMAVvTIKEG UTTOBEISEIG

Edv n oteyavotroinon gival KOTEGTPOAUMEVN i

O¢ev TOTTOBETNONKE CWOTA, UTTOPEI Vo TPEEEI

£Ew uypo.

m Eicaydyete 10 €vOETO paxaipioU pe paxaipt
QVAPEIENG/TEpayIooU % oTo doxeio avd-
MEIENG Kal ao@ANIioTE TO EVAVTIO 0T QOPQ
TWV OEIKTWV TOou pohoyiou (@ ). Zpigte
1000, WOTE TO BEAOG va EUBUYPOPMIOTET e
TO Japkdpiopa oTo doyeio avapeIigng.

m AvatrodoyupioTe To doxeio avapeigng
(€vBeTO paxaipioU TTPOG TO KATW).

m TotroBeteiTe TO doyeio avapeiEng (To BEAOG
0TO BOXEI0 TTAVW TNV KOUKKIda aTn
OUOKEUN —3-) KaI YUPIOTE TO OTN OpA TwV
OEIKTWV TOU POAOYIOU PEXPI TO TEPHA (—X-).

m [1pocBEaTe Ta UAIKG.

Méyiotn TToodTnTa, UYPa = 1,0 AiTpo (o€
uypd TTou apidouv ) OTNV TTEPITITWON
KQUTWV uypwv T0 TTOAU 0,4 Aitpa).

m TOTTOBETAOTE TO KATTAKI KAl TTIECTE TO
duvard. Katd tnv epyacia KpaTdTe T0
KOTTAKI OTOOEPA.

m 2UVOEDTE TO PIG OTNV TTPIO.

m PuBuioTe Tov TEPIOTPOPIKG SIAKOTITN OTNV
€mMOuUUNTA Babuida.

m [a TN oupTTARpwWOoN UAIKWY, B€aTE TOV
TTEPIOTPEPOUEVO OIaKOTTTN oTO 0/0ff.

m AQaIPECTE TO KOTTAKI KOI TIPOC0BEDTE TOl
UANIKG

n

m OQAIPETTE TN XOAvN Kal TTpocBEaTe Aiya-
Aiya Ta oTeped UAIKG péoa atrod 1o dvolypa
OUUTTARPWONG UNIKWV

n
m TTPOC0BECTE T UYPA UAIKG PJETa atTd TN
Xoavn.

ExTuttwpévo oe 100 % avakukAwpévo xapTi



MeTd TnV gpyacia

m O£0TE TOV TTEPIOTPEPONEVO DIAKOTITN OTO
0/off.

m TpaBn&te To QIg atrd Tnv TTpida.

m [upioTe TO pigep evavTia oTn Qopd Twv
OEIKTWV TOU POAOYIOU KOl APaIPETTE TO.

m AQaIp£0TE TO KOTTAKI.

m A\UOTE TO £VBETO Payaipiol TTPOG TN Yopda
TWV BEIKTWY Tou poAoyiou (§) kal agaipé-
aTe 70 amd 10 do)XEio avauEIgng.

m KoBapioTe 6Aa Ta e€aptripaTa, BAETTE
«KoBapiopdg kai ppovTidar.

MoAuké@Tng

Xprion (avaAoya Pe 1o HOVTEAO):

— Me 10 évBeTO paxaiploU PE Joxaipl avauel-
ENG/TepayIopoU =& yia TOV TEPAXIOHO Kal
TNV KOTTI KPEATOG, GKANPOU TUPIOU, KPEW-
HUSIWYV, ApWHOTIKWY BoTdvwy, okdpdou,
PPOUTWV, AAXAVIKWV.

— Me 10 évBETO paxaipIoU Pe Joxaipl GAeong
P yia GAeon Kal TEYAXITUO PIKPWV
TTOOOTATWV PTTOXOPIKWY (TT.X. TTITTEPI,
KUMIVO, KEOPOUNAQ, KavEA, ENPOG aaTePO-
€10AG YAUKAVIOOG, KpOKOG), SNUNTPIAKWY
(11.X. OITapl, KeXPi, AIvapOdoTIopo), KAPE N
{axapng. Agv evdeikvuTtal yia 1o GAeoua
TTOAU gNpwV, OTEPEWV TPOPIUWY, TTOU Eival
MEYOAUTEPQ OTTO KOKKOUG KAPE, OTTWG
Hooxokdpudo, atmroénpauévo TiviZep
(mTTEPOSPICQ) .. .

Mpoooxn!

ZUPTTANPWVETE POVO KABoupdIouEVOUG

KOKKOUG Ka®E 1) E0TTPECO.

Exkova @

m ToTtroBeTEITE TO DOYKEIO TOU TTOAUKOPTN E TO
dvolyua TTpog Ta TTavVW.

m [MpooBéoTe Ta TTPOG TEPAXIOUS TPOPIUA
aTo doxeio. Mpooéfte To anuadl MAX aTto
doxeio!

m TotroBeTAOTE TN OTEYavoTToinon TTévw OTo
€vBeTO payaipiou. MpooéTe, va kabetal n
OTEYAVOTTOINCN CWOTA.

ZnMAVTIKEG UTTOBEISEIG

Edv n oteyavotroinon gival KaTeoTpappévn A

Oev TOTTOBETAONKE CWATA, UTTOPET VO TPEEEI

£EW UyPo.

Extutrwpévo og 100 % avakukAwpévo xapTi

KaBapiopdg kal gpovtida el

m TotroBeTAOTE TO £VOETO PaxaipioUu
(/D) oTO BOYXEIO TOU TTOAUKOPTN
KAl ao@OAIOTE TO EVAVTIO OTN QOPA TWV
SeIKTWV Tou pohoyioU (& ). MupioTe To
AiyéTepo 1600, WOoTe TO BEAOG va eubu-
YPOUMIOTEN HE TO HOPKAPIOUA OTO BOXEIO
TOU TTOAUKOQTN.

m AvatrodoyupioTe Tov TTOAUKOQTN (£vBeTO
MaxaipioU TTpog Ta KATW).

m TotroBeTACTE TOV TTOAUKOQTN (TO BEAOG OTO
O0Xeio TTAVW OTNV KOUKKI®Q 0T CUCKEUNA
) KOI YUPIOTE TOV TTPOG TN POPA TWV
OEIKTWYV TOU PoAoyIoU PEXPI TEpHA (—X-).

m 2UVOEOTE TO PIG OTNV TTPIa.

m PuBuioTe Tov TEPIOTPOPIKG SIAKOTITN OTNV
€mBOuuNTA Babuida.

Ymoéde1§n: Ooo epIcadTEPO TTOPAPEVEI

EVEPYOTTOINMEVN N CUCKEUT), TOGO AETITOTE-

pOG O TEPAXIOUOG.

ZUOTACEIG VIO TN XProN TwV £60pTNUATWY

Ba Bpeite oTnv evéTnTa «ZUvTayég / YAIKA /

Emegepyaaiay.

MeTd TnV epyacia

m O£0TE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTIT OTO
0/off.

m TpaBnére 10 @Ig atd TNV TIPIda.

m [upioTe Tov TTOAUKOQTN avTiBeTa 0T Popd
TwV OEIKTWV TOU PoAoyIoU KAl AQaIPECTE
TOV.

m AvatrodoyupioTe TOV TTOAUKOQTN (EvBETO
MaxaipioU TTpog Ta TTAvVW).

m /AUOTE TOV TTOAUKOPTN TTPOG TN POopd TV
BEIKTWY Tou poAoyiol (B) kar apaipéaTe
TOV OTTO TO OOXEIO TOU TTOAUKOQPTN.

m AdeIdOTE TO DdoyEio.

m KaBapioTte 6Aa 1a e§aptApaTa, BAETTE
«KaBapiopdg kai gpovTidar.

KaBapiopudg kai ppovTida

H ouokeun 8¢ xpeidletal ouvtripnon. O
KOAOG KaBapIOPOG TTPOCTATEUEI TN GUCKEUN
atré ¢nuIEG Kal dlaTnpEi TNV IKavoTnTa
AeiToupyiag.

Mia etmiokéTINON YIa Tov KaBapIouo Twv
ETTINEPOUG PHEPWIV UTTOPEITE va BpeiTe oTNV
Eik. HL.

KaBapioTte 6Aa Ta e€apTAPATA APECTWGS PETA
N Xpnon. ‘Etar dev EnpaivovTal Ta TUXOV
UTTOAEipaTa.
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el AvTigeTwTrion BAaBwv

Mpoooxn!

O1 em@AveIEG UTTOPEI va UTTOOTOUV POOPEG.

Mn xpnoigoTroinoeTe OkANPA TTavid ) kaba-

PIOTIKA.

Mn paykwoeTe Ta TTAACTIKG PPN OTO TTAU-

VTAPIO TWV TTIATWY, ETTEIBN UTTAPXE! KiVOUVOG

TTAPAUOPPWONG.

Ymwodeign: Kard tnv emegepyaaia

TT.X. KOPOTWV KAl KOKKIVOU Adxavou dnpi-

OUpYoUVTal OAAOIWTEIG TOU XPWHATICHOU

oTa TTAACTIKG PEPN, Ol OTTOIEG UTTOPET VO

ATTOJOKPUVOOUV PE PEPIKEG OTAYOVEG AadIoU

@aynTou.

KaBapiopdg TG Bacikng

OUOKEUNG

m TpaBn&Te To @QIg atrd Tnv TTpida.

m 2KOUTTIOTE Tn BOCIKI) CUCKEUN PE BPEYUEVO
Travi. Av XpEIOOoTEl, XpnoIJoTToInaTe Aiyo
uypd KaBapiouoU TTIATwV.

m 2Tn CUVEXEIQ OKOUTTIOTE OTEYVA TN
OUOKEUN).

KaBapiopodg pigep/TToAUKOPTN

To doxeio avaueigns (xwpig 1o £vBeTO Paxail-

pIoU), TO KOTTAKI KOl N XwAavn TTAEvovTal OTO

TTAUVTAPIO TTIATWV.

To €vOETO paxaiploU Unv TO TTAEVETE OTO TTAU-

VTHPIO TNIATWY, AAAG KATW aT1Td TPEXOUUEVO

vEPO (UNV TO APACETE va TTapaEivel Eoa

oT0 vePD).

A@aipéoTe TN oTEYAVOTTOINON YIO TOV

KaBapIouo.

AvTtipeTwtmion BAaBwv
BAagn:

H ouokeur| dev epyadeTal TTAEOV.

MeavA aria:

H ouokeur utTEpPOPTWONKE, éva £pyaAgio

gival TTAOKapPIOPEVO ATTO KATTOI TPOQIUA 1 N

O1dpkela eTTeEepyaaiag ATav TTOAU PEYAAnN.

AvTigETWITION:

m  O£0Te TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN OTO
0/off.

m  ATTOOUVOEDTE TO @IG.

m  AVTIUETWTTIOTE TNV AITia TG
UTTEPPOPTWONG.
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m  AQOTE TN OUOKEUN VO KPUWOEL, VIO
TNV OTTEVEPYOTTOINCN TNG AOPAAEIAG
UTTEPPOPTWONG.

m  O¢TeTe TN ouokeun {ava oe Asitoupyia.

BAdBn:

To pigep dev EeKIVA 1) N CUOKEUR OTTEVEQPYO-
TToIEiTaI KATA TN AgIToupyia.

MeavA aitia:

To uTToA, TO KOTTAKI ) TO €€GpTNUa eV €ival
OWOTA TOTTOBETNWEVO 1] €XEI AUBEI.

AvTipeTWTTION:

m O£0TE TOV TTEPIOTPEPOPEVO DIOKOTITN GTO
0/off.

m ToTToBeTAOTE CWOTA TO PTTONKATIAKI 1} TO
€CAPTNMA Kl OQIETE TO PEXPI TEPHOA.

m OETETE TN OUOKEUN Eava o€ AgiToupyia.

ZNUOAVTIKA UTTOdEIgn

> TTEPITITWON TTOU OEV PTTOPEI VO avTIUE-

TwTTIoTEl €101 N BAGRN, atTeuBuvBEeiTe OTNV

uTTNPECia eEUTTNPETNONG TTEAATWV.

®UoAagn

Eikéva [d

Ma ™ @UAagn Ta epyaAcia ptropoulv va
aTTOBNKEUTOUV OTO PTTOA YIa €€0IKOVOUNON
XWpPOou.

Amréoupon mraAidg
OUOKEUNG
ATTOOUPETE TN CUOKEUN CUPQWVA JE TOUG
KaVOVEG TTpOOTaCiag Tou TTEPIBAAAOVTOG.
MAnpo@opieg OXETIKA PE TOUG ETTIKAIPOUG
TPOTTOUG aTTOoUPONG Ba BpPEiTe OTO €IBIKO
KardoTnua r otnv apuodia TOTTIK AnUOTIKA
Apxn oag.
AUTI N CUOKEUR XapaKTnpigeTal
Ei oUPQWVA PE TNV EUPWTTAIKA odnyia
mmm  2012/19/EE 1repi NAEKTPIKWV Kal
NAEKTPOVIKWYV CUCKEUWY (waste
electrical and electronic equipment
- WEEE).
H odnyia TTpokaBopilel Ta TTAaicIa
yla yia atréoupaon Kai agiotroinon
TWV TTOAIWY OCUCKEUWV JE I0X0U O
O6An Tnv EE.
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YTnpeoia eEuttnpéTnONG TTEAATWV el

Ymnpeoia egutrnpéTnong
meAATWV

NETTTOUEPEIG TTANPOPOPIES YIa TOV XPOVO
€yyunaong Kal Toug 6poug yyunaong aTtn
Xwpa oag Ba AaBete ammd Tnv uttnpeaia
€CUTTNPETNONG TTEAOTWV TNG ETAIPEIAG YOG,
TOV £UTTOPG 0aG R TNV 1I0TO0EAIdA PaG.

Ta oToIKEia £MKOIVWVIAG TNG UTTNPETIOG
eCuttNPEETNONG TTEATWV Ba Ta Bpeite oTOV
OuVNUPEVO KATaAoyo TNG UTTnpEaiag eEuTtn-
PETNONG TTEAQTWV i} GTNV I0TOOEAIDA PagG.

2uvtayég / YAIkA | ETre§epyacia

Ev3eIKTIKEG TINEG YIA TIG HEYIOTEG TTOOOTNTEG KOl TOUG XPOVOUG ETTESEPYOTiag
m AioKOG XTUTTAOTOG, Haxaip! YEVIKAG xprnong, Cupwtrpl = Eik. [@

m Aiokol kotig = Eik. [€

m Migep => Eik. [

m [ToAukégpTng = Eik. I

Epya- ApiBuog Xpovog Zuvrayég/YAIka/ETre§epyaaoia

Agio OTPOPLWV
XaunAn  TrEpiTIOU FAukida JUun payidg
2

1-2 Aemrtd — pégy. 500 g aAeupl
) — 25 g payid n 1 @akeAaki ¢npn payid
— 220 ml yaAa (Beppokpacia TepIBAAAOVTOG)
= — 1 auyo

— 1 mp€da aAd

— 80 g daxapn

— 60 g BouTtupo

— ®AoUda Y2 Aepgoviou

m BdaATe 6Aa Ta UAIKG (EKTOG aTTé TO YAAQ) OTO UTTOA.

m PuBpioTe Tov TrEpIOTPEPOUEVO BIAKOTITN yIa 10 deuTEPS-
AeTrTa O€ évav XaunAd apiBud oTPoPUV.

m [MpocBéoTe TO YAAQ KAl AVAKATEWTE TO PE XAMNAG apiBud
OTPOPWV VIO TTEPITTOU 172 AETTTO.

Ta UAIKG TTRETTEI Va €XouV TNV idia Beppokpaaia. Otav n

CUuN @aiveTtal Agia, apAaTE TNV VO GOUCKWOEl G éva (e0TO

MEPOG.
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Epya-
Agio

>uvtayég / YAIkG / ETreepyacia

Ap1Buég
OTPOPWV

XaunAn
V=

Xpovog

TTEPITTOU
1-2 AeTrTdd

2uvtayég/YMKA/ETre§epyaoia

Bapu yAuko pe @pouTta

— 3 auya

— 135 g daxapn

— 135 g papyapivn

— 255 g aAeupl

— 10 g prréIkiv TTdouvTep

— 150 g &avOiEg oTapideg

— 150 g avapeikTa amoénpauéva epouTa

m TotroBeTAOTE TO CUPWTAPI.

m BdAte 10 aAeUpl, Tn {Gxapn, TN Mapyapivn Kai Ta auyd
OTO WTTOA.

m KAgioTe 10 KaTTdki Kai eTTeEepyaaTeite Ta yia 60-90 deure-
POAeTIT 0TN Babuida 1.

m [pocBéaTe Ta ammognpapéva @pouTa Kal ETTEEEPYATTEITE
Ta yia 10 deutepOAeTTTa OTN BaBuida 1.

MéyioTn TToooTnTa:

1,5 @opég TN BacikA ouvTayr], EVOEXOUEVWG QUENOTE TOV

XPOVO avAuEIENS

uwnAn
‘%_Wﬂﬂ

TTEPITTOU
1,5-2 Aetr1d

Fpavita @pdouAa

— 250 g KOTEWUYPEVEG PPAOUAEG

— 100 g daxapn axvn

— 180 ml cavTiyi (oxedov 1 KUTTEANO)

m BdATte 6Aa Ta UAIKG 01O pTTOA. EvepyoTtroinaTe n
OUOKEUN auéowG, ETTEION JIAQOPETIKG aXNUATICOVTal
OBOAoI. AvakaTéEWTe TOOO, HEXPI VO OXNMATIOTE! éva
KPEMWOES TTaYWYO.

uypnAn

MiAk-0€1k cOKOAATOG

— 80 £wg 100 g TTaywpévn GOKOAATa

— 1rep. 400 ml kauto yaAa (<70 °C)

m TpiyTe TNV 0OKOAATO OTO WigeP, TTPOCOEDTE TO KAUTO
YAaAQ Kal avakaTéWTe yia Aiyo.

AAgippa ywyiou pe péAI kal @ouvtouki (CNCM12C)

— 20 g pouvToUuKIa

— 50 g avBopeho (Bepuokpaaia dwuaTiou)

m BdATe T0 oUVTOUKIa GTO BOXEIO TOU TTOAUKOPTN Kal
KOWTE TA TTEPITTOU YIa 5 EUTEPOAETTTA UE TO PAXQipI
avapeigng/Tepayiopou otn Babuida M.

m AQaIp£aTe TO BOYEIO TOU TTOAUKOPTN, AvVATTOO0YUPIOTE TO
KOl 0paIPEDTE TO £VOETO PaxaipioU.

m [pocBéaTe 1o péEAI. KAegioTe To doyeio Tou TTOAUKOPTN
gava padi pe To payaipl Kai TOTToBeTAOTE TO ETTAVW OTN
Baoikr) ouokeun.

m [MepipéveTte, pEXPI va TPEEEI TO PEAI TTANPWG TTPOG TA
KATW TTAvw atréd To payaipl. Katémv avakaTéyTe Ta OAa
yla 5 deutepOAeTITa OTN BaBuida M.
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Amaca uygun kullanim tr

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev benzeri ortamlarda kullaniimak igin
tasarlanmigtir. Cihazi sadece eviniz i¢in hazirlayacaginiz miktarda
artnler ve sureler igin kullaniniz.

Cihaz besinlerin karistiriimasi, yogrulmasi, ¢irpiimasi, kesilmesi ve
rendelenmesi i¢in uygundur. Cihaz baska cisimlerin veya maddelerin
islenmesi icin kullanilmamalidir. Uretici tarafindan izin verilmis baska
aksesuarlar kullanarak gesitli uygulamalarin gerceklestiriimesi de
mumkundar.

Cihaz sadece izin verilen orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte
kullaniniz. Baska cihazlara ait aksesuarlari kesinlikle kullanmayiniz.
Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak Uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
bagka birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir kisinin
nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda bilgilendiril-
mig olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri anlamig olmalari
halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti kablosundan
uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalari yasaktir. Cocuklar cihazla
oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi ¢alismalari gocuklar tara-
findan gergeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Gzerindeki bilgilere uygun sekilde bag-
layiniz ve galistinniz. Cihazin kendisinde veya elektrik kablosunda
hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her turlt tehlikenin
onlenmesi amaciyla, orn. hasarli bir elektrik baglanti kablosunun
degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gergeklestirilecek tum onarimlar
sadece yeftkili servisimiz tarafindan yartttlmelidir.

m Cihazi kesinlikle zaman ayarl salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Cihazi isletim sirasinda surekli olarak
g6zetim altinda tutunuz!

m Cihazi, sicak yuzeylerin (6rn. ocaklar) Gzerine veya yakinina
koymayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.

%100 geri doniisiimll kagit Gzerine basiimistir 127



tr Onemli giivenlik uyarilari

m Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulagik makinesinde
yikamayiniz. Buharl temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi, elleriniz
nemli veya islak durumdayken kullanmayiniz.

m Cihazi her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken, pargalarini
ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden once ve acil durum-
larda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

m Elektrik kesilmesi halinde, cihaz agik kalir ve elektrik yeniden
gelince, cihaz yeniden hareket etmeye baglar.

/\ Yaralanma tehlikesi!

m Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini
veya yedek parcalari degistirmeden dnce, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik
sistemi (motor) kisa bir sire hareket etmeye devam eder. Tahrik
sisteminin (motorun) tamamen durmasini bekleyiniz!

m Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle kabin veya dolum agzinin
icine sokmayiniz. Malzemeleri cihazin igine itmek igin daima tikaci
kullaniniz. Kabin veya dolum agzinin icine herhangi bir cisim (6rn.
pisirme kasigi) sokmayiniz.

m Keskin bigaklar ile galisirken, kabi bosaltirken ve temizlik yaparken
dikkatli olunuz. Temizlik i¢in firga kullaniniz. 3

m Dograma bigaginin agizlarina giplak el ile dokunmayiniz. Universal
bicagi kullanmadiginiz zaman bigagi her zaman koruyucu parc¢a-
sinda muhafaza ediniz. Elinizle keskin bigaklara ve dograma dis-
kinin kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini
sadece ortadaki plastik pargadan tutunuz.

m Mikser kabi cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!
Mikser kabini sadece tahrik sistemi durma halindeyken cikartiniz/
takiniz. Mikserin bigaklarina giplak elleriniz ile dokunmayiniz.

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzemeler ile ¢aligilirken kapaktaki huniden
sicak buhar ¢ikisi olur. En fazla 0,4 litre sicak veya kdpuren sivi
doldurunuz.

/\ Bogulma tehlikesi!

Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyiniz.

/\ Dikkat!

Cihazin, besinlerin hazirlanmasi icin gerekli olandan uzun sireyle
acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos c¢alistirmayiniz.
Karistirma kabini 80°C’nin Uzerinde sicakliklara maruz birakmayiniz.
A\ Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa mutlaka
iyice temizlenmelidir. =» “Temizlik ve bakim” bkz. sayfa 133
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Onemli giivenlik uyarilari tr

Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

ikaz! Dénen aletler.

Elinizi malzeme ilave etme adzinin igcine sokmayiniz.

—
@ Bigak Unitesini mikser veya genel dograyici kabinin igine kilitleyiniz.
&] Bigak Unitesini mikser veya genel dograyici kabinin iginden ¢ikartiniz.

Mikser/ufalama bigakli bigak Gnitesi

Oglitme bigakli bigak iinitesi

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz

i¢in sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkindaki ayrintili bilgileri internet say-
famizda bulabilirsiniz.

Icindekiler

Amaca uygun kullanim ............ccccoeeee. 127
Onemli giivenlik uyarilari......................... 127
Genel BaKIS......occoveviiiiiiiiee 129
Kullanime.......cooooiii e 130
Temizlik ve bakim ........ccccocoiiiiieninens 133
Ariza durumunda yardim...........ccocceeeee. 133
Muhafaza..........cccceviviiiiie e 134
Eski cihazlar atiga verme ..................... 134
Musteri hizmetleri.........cccooviiiniiine. 134
Tarifler / Malzemeler / Malzemelerin
ISIENMESI..ccviiiiiiiiieieeeeeee e 135

Genel Bakis

Resim [
Ana cihaz
1 Doner salter
0/off = Durdurma
M = Azami devirli moment devresi,
istenen karistirma siresi boyunca salter
basili tutulmahdir.
Kademe 1-2, calisma hizi:
1 = dusuk devir — yavas,
2 = yuksek devir — hizl.
2 Tahrik sistemi
3 Kablo gozii

%100 geri donusimli kagit Gzerine basilmigtir

Kap

Alet mesnedi

Aletler*

a Bigak koruyucu pargasi ile birlikte
Universal bigak

b Yogdurma kancasi

¢ Cirpma diski

7 Dograma diskleri*
a Cevrilebilen kesme diski — kalin / ince
b Cevrilebilen rendeleme diski — kalin

/ince
¢ Cevrilebilen kesme ve rendeleme
diski

8 Kapak
a Malzeme ilave etme agdzi
b Tikag

Aksesuar*

9 Mikser/ufalama bigakli ve contali
bicak linitesi

10 Ogiitme bigakli ve contali bigak
linitesi

11 Genel dograyici kabi

12 Mikser kabi

13 Mikser kapagi

a Malzeme ilave etme agdzi

b Huni

modele bagl

Genel dograyici teslimat kapsaminizda yer
almiyorsa musteri hizmetlerinden temin
edilebilirsiniz (siparis no. 12005833).

oG h

*
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tr Kullanim

Kullanim

Cihazi ilk kez kullanmaya baglamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice temizle-
yiniz, bkz. “Temizlik ve bakim”.

Akilli alet algilama (MCM3P...)

Her hiz ayari ayri bir renk (gri veya kirmizi)
ile isaretlenmistir. Bu renkli kodlama siste-
mini aksesuarin Uzerinde de bulabilirsiniz.
Aksesuar otomatik olarak dogru hiz ayari ile

Diisiik hiz, gri,
tahrik mili ile
Aletler ve dograma diskleri igin.

Yiiksek hiz, kirmizi,
tahrik mili yok

baglanir.

Mikserler ve genel dograyicilar igin.

Hazirlama

m Ana cihazi diiz, saglam ve temiz bir
zemin Uzerine yerlestiriniz.

m Elektrik kablosunu ihtiya¢ duydugunuz
uzunluga kadar ana cihazdan ¢ekip disari
cikariniz.

Onemli bilgiler

— Cihazi sadece doner salter ile aginiz ve
kapatiniz.

— Cihazi kesinlikle kaplari, mikseri veya bir
aleti gevirerek kapatmayiniz.

— Cihazi sadece aletler ya da aksesuarlar
tamamen monte edildikten sonra devreye
sokunuz.

Kap ve aksesuarlar/aletler
Dikkat!

Kabin icinde yapilan ¢alismalarda, cihaz
sadece kap takil oldugunda ve ayrica
kapak takil ve sikigtiriimis oldugunda
devreye sokulabilir.

Universal bigak

Dogramak, kiymak, karistirmak ve a%'
yogurmak icin kullanilir.
Yogurma kancasi

J ey

Hamurun yogrulmasi ve dogranma-
masi gereken malzemelerin (6rn. kuru
UzUm, c¢ikolata pargaciklari) hamura ilave
edilerek karigtirilmasi icindir.

130

Cirpma diski

Kremsanti, yumurta aki kremasi,

mayonez icin kullanilir.

En iyi sonuglar igin oneri:

m Yag orani en az %30 ve 4-8 °C sicakli-
ginda olan krema kullaniniz.

Resim &

m Kabi yerine takiniz (kabin tzerindeki ok
isareti cihazdaki noktaya bakmali —g-) ve
sonuna kadar saatin ¢alisma yoniinde
ceviriniz (-X-).

m Alet mesnedini kabin igine yerlestiriniz.

m Universal bicag, ¢cirpma diskini veya
yogurma kancasini alet mesnedine
takiniz ve serbest birakiniz.

Takma igslemi sirasinda aletlerin konu-
muna dikkat ediniz! Aletleri dayanak
noktasina kadar asagiya dogru
bastiriniz.

Dikkat!

islenecek malzemeyi daima aletleri taktik-

tan sonra ilave ediniz.

m Malzemeleri ilave ediniz.

m Tikach kapagi takiniz (kapaktaki ok isareti
kabin Gzerindeki noktaya bakmalidir -g-)
ve saat donus yénunde geviriniz ().
Kapagin dili, kabin tutamagindaki yuvaya
sonuna kadar girip oturmalidir.

m Elektrik fisini prize takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

m Malzeme ilave etmek icin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

m Tikaci gikariniz ve ilave etme adzi Gizerin-
den malzemeleri doldurunuz. Tikag dlgme
kabi olarak kullanilabilir.

Dograma diskleri

Cevrilebilir kesme diski kalin/ince ®
Ornegin meyve ve sebze gibi besin-

leri kalin veya ince dilimler halinde

kesiniz.

Tanimlama:

m 1 =kaln dilimler

m 3 =ince dilimler

Bilgi: Sert peynir, ekmek, sandvig ekmegi
veya cikolata islemek icin uygun degildir.

&S
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Yararh bilgi: Pigsmis patatesleri ancak
soguduktan sonra kesiniz.

Cevrilebilen rendeleme diski
kalin/ince

Besinleri kalin veya ince parcalar
halinde rendeleyiniz, rn. meyve, sebze
veya Gouda ya da Edamer gibi peynir
cesitleri.

Tanimlama:

m 2 = kalin taraf

m 4 = ince taraf

Bilgi: Findik veya sert peynir islemek igin
uygun degildir, 6rn. Parmesan.

Yararli bilgi: Yumusak peynirleri kalin taraf
ile rendeleyiniz.

Cevrilebilen kesme ve rendeleme
diski

Cig patatesleri rendeleyiniz veya

dilimler halinde kesiniz.

Bilgi: Pirasa veya mango gibi ¢ok lifli besin-

leri islemek icin uygun degildir.

Resim

m Kabi yerine takiniz (kabin tizerindeki ok
isareti cihazdaki noktaya bakmali —g-) ve
sonuna kadar saatin ¢alisma yoninde
ceviriniz (=X-).

m Alet mesnedini kabin igine yerlestiriniz.

istenilen kullanima gére:

m Dograma diskini disk mesnedi izerine
yerlestiriniz. istediginiz kesme/rendeleme
tarafini Ust tarafa geviriniz. Diski, disk
mesnedindeki kavrama duzeni diskin ilgili
deligine girecek sekilde disk mesnedine
takiniz.

m Tikagh kapag takiniz (kapaktaki ok isareti
kabin tzerindeki noktaya bakmalidir -g-)
ve saat donls yonunde geviriniz (-1-).
Kapagin dili, kabin tutamagindaki yuvaya
sonuna kadar girip oturmalidir.

m Elektrik figini prize takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

m Kesme veya rendeleme malzemesini
doldurunuz.

m Kesilecek veya rendelenecek malzemeyi
tikag ile hafifge bastirarak cihazin igine
itiniz. Tikaci ¢ikariniz ve ilave etme agzi
Uzerinden malzemeleri doldurunuz.

%100 geri donusimli kagit Gzerine basilmigtir

Kullanim tr

Dikkat!

Kesilmis veya rendelenmis besinler tutucu
diske temas edecek kadar fazlalasmadan
once kabi bosaltiniz.

Calisma sona erdikten sonra

m Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

m Elektrik fisini prizden c¢ekip ¢ikartiniz.

m Kapagi saat donls yoninun tersine dogru
ceviriniz ve gikartiniz.

m Aleti digari ¢gikarma:

Alet mesnedini, Universal bigak, ¢irpma
diski veya yogurma kancasi ile birlikte
kaptan digari ¢ikariniz. Aleti, alet mesne-
dinden c¢ikariniz.

m Dograma disklerini sadece ortadaki
plastik parcadan tutarak ¢ikartiniz. Alet
mesnedini kaptan disari ¢ikariniz.

m Kabi saat donis yoninin tersine dogru
ceviriniz ve gikariniz.

m TUm parcalari temizleyiniz, bkz. “Temiz-
leme ve bakim”.

Mikser

Sivi veya yari kati gidalari karistirmak, hafif
hamurlari karistirmak, pure yapmak veya
buz kiplerini kirmak i¢in mikser/ufalama
bigakli bigak Unitesi.

Dikkat!

Cihazin usuline uygun kullanilmamasi

maddi hasarlara yol acabilir.

m Cihazi 6rnegin kemik gibi sert parcalar
iceren gida maddelerini islemek igin
kullanmayiniz.

m Cihazi derin dondurulmus malzemeler
(kuip buz harig) i¢in kullanmayiniz.

m Karistirma kabina herhangi bir cisim
sokmayiniz, orn. pisirme kasigi.

m Kullanmadan énce karistirma kabinda
yabanci cisim olup olmadigini kontrol
ediniz.

m Mikseri kesinlikle bos ¢alistirmayiniz.

Uygun olmayan besinler cihaza hasar

verebilir.

m 70°C Uzerindeki sicak besinleri karigtirma
kabinda islemeyiniz.

isleme igin kisitlamalar:
m Badem, sogan, maydanoz ve et gibi
malzemeleri pargalamayiniz.
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tr Kullanim

m Mikser ile yer fistigi ezmesi, hindistan-
cevizi yagi veya ceviz puresi gibi Urtnler
yapilamaz.

m Sert besinleri yeterince siviyla karistiriniz.

m Toz bigcimindeki besinleri karistirma isle-
minden 6nce yeterince siviyla karistiriniz
veya sivi iginde tamamen ¢ozunuz. Toz
seklindeki besinlere 6rnek olarak toz
seker, kakao tozu, kavrulmus soya fasul-
yesi, un, protein tozu verilebilir.

Resim [3]

m Contayi bigak Unitesine yerlestiriniz. Con-
tanin dogru yerlesmesine dikkat ediniz.

Onemli bilgiler

Eger conta hasarliysa veya dogru yerlestiril-

memigse, disariya sivi sizabilir.

m Mikser/ufalama bigakl bigak Unitesini
() mikser kabina yerlestiriniz ve saat
donis yénunin tersine dogru gevirerek
kilitleyiniz (&). En azindan ok karistirma
kabindaki isaret ile ayni hizaya gelene
dek ceviriniz.

m Karistirma kabini ters geviriniz (bigak
Unitesi asagida).

m Karistirma kabini yerlestiriniz (kabin
Uzerindeki ok isareti, cihaz Uzerindeki
noktaya denk gelmelidir 3-) ve saat
dénis yénunde dayanak noktasina kadar
ceviriniz (-X-).

m Malzemeleri ilave ediniz.

Azami sivi malzeme miktari = 1,0 litre
(azami koplren veya sicak sivi malzeme
miktari 0,4 litre).

m Kapagi yerlestiriniz ve bastirarak sabitle-
yiniz. Cihazin ¢alismasi sirasinda kapagi
kenarindan sabit sekilde tutunuz.

m Elektrik figini prize takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

m Malzeme ilave etmek igin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

m Kapagi ¢ikartiniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

m huniyi ¢cikariniz ve katl malzemeleri ilave
etme adzi Uzerinden birbiri ardina ilave
ediniz

veya
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m sivi malzemeleri huni Uzerinden ilave
ediniz.

Calisma sona erdikten sonra

m Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

m Elektrik fisini prizden ¢ekip ¢ikartiniz.

m Mikseri saat donlis yonlntn tersine
ceviriniz ve ¢ikartiniz.

m Kapagi ¢ikartiniz.

m Bicak Unitesini saat donls yoniine gevi-
rerek ¢oziinliz (&) ve mikser kabindan
disari ¢ikartiniz.

m TUm pargalari temizleyiniz, bkz. “Temiz-
leme ve bakim”.

Genel dograyici

Kullanim (modele bagh):

— Mikser/ufalama bicakl (=¥& ) bicak iinitesi
ile et, sert peynir, sodan, otsu baharatlar,
sarimsak, meyve sebze gibi besinleri
parcalayiniz ve dograyiniz.

— Oglitme bigakli (@) bigak Unitesi ile az
miktarda baharati (6rn. biber, kimyon,
ardig, targin, kuru yildiz anason, safran),
tahillari (6rn. bugday, dari, keten tohumu),
kahve veya sekeri 6guttiniz ve ufalayiniz.
Klguk hindistan cevizi, kurutulmus zen-
cefil gibi kahve ¢ekirdeginden blyuk olan
cok kuru ve kati besinleri 6gutmek icin
uygun degildir.

Dikkat!

Sadece kavrulmus kahve kahve ve

espresso gekirdekleri doldurunuz.

Resim @

m Genel dograyici kabini, deligi yukarida
olacak sekilde konumlandiriniz.

m Dogranacak gida maddelerini kaba dol-
durunuz. Kap uzerindeki MAX isaretine
dikkat ediniz!

m Contayi bicak unitesine yerlestiriniz. Con-
tanin dogru yerlesmesine dikkat ediniz.

Onemli bilgiler

Eger conta hasarliysa veya dogru yerlestiril-

memisse, disariya sivi sizabilir.

m Bicak nitesini (&/@2) genel
dograyici kabina yerlestiriniz ve saat
dénis ydnunun tersine dogru cevirerek
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kilitleyiniz (). En azindan ok, genel
dograyici kabindaki isaret ile ayni hizaya
gelene dek ceviriniz.

m Genel dograyiclyi ters geviriniz (bigak
Unitesi asagida).

m Genel dograyiciyi yerlestiriniz (kabin
Uzerindeki ok isareti, cihaz Gzerindeki
noktaya denk gelmelidir -3-) ve saat
donis yénunde dayanak noktasina kadar
ceviriniz (-X-).

m Elektrik figini prize takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlaymniz.

Bilgi: Cihaz ne kadar uzun galigirsa,
malzeme o kadar ince kesilir.

Aksesuarlarin kullaniimasi ile ilgili dneriler
icin “Tarifler/Malzemeler/Malzemelerin islen-
mesi” bélimune bakabilirsiniz.

Caligma sona erdikten sonra

m Doner galteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

m Elektrik figini prizden ¢ekip ¢ikartiniz.

m Genel dograyiciyi saat donus yoninin
tersine dogru c¢eviriniz ve ¢ikariniz.

m Genel dograyiciyi ters ceviriniz (bigak
Unitesi yukarida).

m Bicak Unitesini saat donls yoniine
cevirerek ¢oziiniiz (&) ve genel dograyici
kabindan digari ¢ikartiniz.

m Kabi bosaltiniz.

m TUm parcgalari temizleyiniz, bkz. “Temiz-
leme ve bakim”.

Temizlik ve bakim

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur. Temizligin
6zenli ve kapsamli sekilde gerceklesti-
rilmesi, cihazin zarar gérmesini 6nler ve
islevselligini korur.

Miinferit pargalarin temizlenmesine genel
bir bakis igin bkz. Resim H1.

Tdm pargalari kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz. Boylelikle artiklar kuruyup
yapismaz.

Dikkat!

Yizeyler zarar gorebilir. Asindirici nitelikte
bez veya temizleme maddeleri kullaniima-
malidir.

Deformasyon s6z konusu olabilecegi igin,

%100 geri donusimli kagit Gzerine basilmigtir
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plastik parcalar bulasik makinesinin igine
sikigik sekilde yerlestiriimemelidir.

Bilgi: Ornegin havug ve kirmizi lahana
islendigi zaman, cihazin plastik parcala-
rinin rengi degisebilir. Bu renklenmeler
birka¢ damla sivi yemek yagi ile silinip
temizlenebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

m Elektrik figini prizden ¢ekip ¢ikartiniz.

m Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz. Gere-
kirse biraz bulasik deterjani kullaniniz.

m Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

Mikserin/genel dograyicinin
temizlenmesi

Karistirma kabi (bigak Unitesi olmadan),
kapak ve huni bulagik makinesinde
yikanabilir.

Bicak Unitesini bulagik makinesinde yika-
mayiniz, musluktan akan su altinda yikayi-
niz (su icinde birakmayiniz).

Contayi temizlemek icin ¢ikariniz.

Ariza durumunda yardim

Ariza:
Cihaz artik galismiyor.

Olasi neden:

Cihazda asin ylklenme s6z konusu oldu,

alet bir besin tarafindan bloke edildi veya

cihaz ¢ok uzun sure galistirildi.

Coziim:

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m Elektrik figini ¢ekiniz.

m Asin yliklenme sebebini gideriniz.

m  Asin yiklenme emniyetinin devre
disi kalmasi i¢in cihazin sogumasini
bekleyiniz.

m Cihaz tekrar galigtiriniz.

Ariza:

Cihaz harekete gegmiyor veya calistirma
esnasinda kapaniyor.

Olasi neden:

Kap veya kapak ya da aksesuar dogru takil-
mamis veya gevsemis.
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tr Muhafaza

Coziim:

m Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

m Hazneyi/kabi dogru takiniz ve sonuna
kadar cevirip sabitleyiniz.

m Cihazi tekrar ¢alistiriniz.

Onemli bilgi

Ariza bu sekilde giderilemiyorsa lGtfen

musteri hizmetlerine basvurunuz.

Muhafaza

Resim [4
Yerden tasarruf etmek icin aletleri hazne
icine istifleyerek muhafaza edebilirsiniz.

Eski cihazlari atiga verme

Cihazi gevreye zarar vermeyecek sekilde
imha ediniz.
Gincel imha yol ve yontemleri hakkinda
bilgi edinmek icin lltfen yetkili saticiniza
veya bagli oldugunuz belediyeye ya da
sehir idaresine basvurunuz.
Bu Uriin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
mmm  “Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontrolu Yénetmeligi’nde belirtilen
zararll ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ydnetmeligine uygundur.
Bu urdn, geri donlisimla ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki yuksek kaliteli parca
ve malzemelerden Uretilmistir. Bu nedenle,
Urtind, hizmet 6mrunliin sonunda evsel veya
diger atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri dénusum icin
bir toplama noktasina géturun. Bu toplama
noktalarini bélgenizdeki yerel ydnetime
sorun. Kullaniimig Urinleri geri kazanima
vererek ¢cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimei olun. Uriinii atmadan
once cocuklarin guvenligi igin elektrik
fisini kesin ve kilit mekanizmasini kirarak
calismaz duruma getirin.
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Musteri hizmetleri

Ulkenizde gegerli olan garanti siiresi ve
garanti kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri mig-
teri hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan
veya Web sitemizden alabilirsiniz.

ithalatgi Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51

Umraniye-istanbul-Tirkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 99 99
Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery Stralle 34

81739 Munchen, Germany
www.bosch-home.com

Musteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki
musteri hizmetleri dizninde veya web site-
mizde yer almaktadir.

Tum yetkili servis istasyonlarinin ileti-

sim bilgilerine asagidaki web sitemizden
ulagabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bil-
giler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.
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Tarifler / Malzemeler / Malzemelerin islenmesi tr

Tarifler / Malzemeler / Malzemelerin iglenmesi

Azami miktarlar ve isleme siireleri i¢in referans degerler

m Cirpma diski, Gniversal bigak, yogurma kancasi = Resim [d
m Dograma diskleri => Resim [€]

m Mikser =» Resim [i]

m Genel dograyici =»> Resim I

Alet Devir Siire Tarifler/Malzemeler/Malzemelerin islenmesi

CEVIET
disitk vyakl.  Tath mayali hamur
& 1-2 — maks. 500 g un
veya dak. — 25 g maya veya 1 paket kuru maya
— 220 ml sit (oda sicakliginda)
= — 1 yumurta
— 1 tutam tuz
— 80 g seker
— 60 g tereyag
— % limonun kabugu
m TUm malzemeleri (st hari¢) kabin igine doldurunuz.
m Doner salteri 10 saniye boyunca disik bir devir sayisina
ayarlayiniz.
m SUtl ilave ediniz ve dusik devir sayisi ile yaklasik 1'% dakika
karistiriniz.
islenecek malzemelerin sicakligi ayni olmalidir. Hamur diizgiin
bir kivama ulasinca, hamuru 1lik bir yerde kabarmaya birakiniz.

distuk vyakl.  Agir meyveli kek
A2

1-2 — 3 yumurta

dak. — 135 g seker
— 135 g margarin
—255gun

— 10 g kabartma tozu

— 150 g kus uzumu

— 150 g karigik kurutulmus meyveler

m Yogurma kancasini takiniz.

m Unu, kabartma tozunu, sekeri, margarini ve yumurtalari kaba
aliniz.

m Kapag! kapatiniz ve malzemeleri 60-90 saniye slreyle
kademe 1 ayarinda isleyiniz.

m Kuru meyveleri ekleyiniz ve malzemeleri yakl. 10 saniye
sureyle kademe 1 ayarinda isleyiniz.

Azami miktar:

1,5 x temel tarif, gerekirse karistirma suresini uzatiniz
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tr Tarifler / Malzemeler / Malzemelerin iglenmesi

Alet Devir

Siire

Tarifler/Malzemeler/Malzemelerin igslenmesi

sayisl

Cilekli sorbe

— 250 g dondurulmus cilek

— 100 g pudra sekeri

— 180 ml krema (hemen hemen 1 kiigiik kutu dolusu)

m TUm malzemeleri cihazin kabina doldurunuz. Cihazi derhal
calistiriniz, aksi halde topaklanmalar olugabilir. Malzemeleri
kremamsi bir dondurma kivamina ulasincaya kadar karistir-
maya devam ediniz.

Cikolatal suit

— 80 g ila 100 g sogutulmus cikolata

— yakl. 400 ml sicak st (<70 °C)

m Cikolatayr mikserde pargalayiniz, sicak siti ilave ediniz ve
kisa bir sure karistiriniz.

Balli findik ezmesi (CNCM12C)

— 20 g findik

— 50 g cicek bali (oda sicakhginda)

m Findiklari genel dograyici kabina doldurunuz ve mikser/
ufalama bicagi ile yakl. 5 saniye sureyle kademe M ayarinda
parcalayiniz.

m Genel dograyici kabini gikariniz, ters geviriniz ve bigak Unite-
sini digari ¢ikariniz.

m Bali ilave ediniz. Genel dograyici kabini tekrar bigak ile birlikte
kilitleyiniz ve ana cihaza takip oturtunuz.

m Balin bigak Gzerinden tamamen asagiya akmasini bekleyiniz.
Ardindan tium malzemeleri 5 saniye sureyle kademe M aya-
rinda karistiriniz.
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Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem pl

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w prywatnych
gospodarstwach domowych i sSrodowiskach mieszkalnych. Uzywaé
urzgdzenia tylko do przetwarzania artykutow w ilosciach typowych
dla gospodarstw domowych i przez czas typowy dla gospodarstw
domowych.

To urzadzenie jest przeznaczone do mieszania, zagniatania, ubijania,
ciecia na plasterki i tarcia na wiérki produktéw spozywczych.
Urzadzenia nie wolno uzywac do przetwarzania innych substancji

i przedmiotow. Uzywanie dodatkowych akcesoriéw zaaprobowanych
przez producenta umozliwia dodatkowe funkcje urzgdzenia.
Urzgdzenia nalezy uzywac tylko zaaprobowanymi, oryginalnymi
czesciami i akcesoriami. Nigdy nie uzywac akcesoriéw
przeznaczonych dla innych urzadzen.

Urzadzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach, w temperaturze
pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m nad poziomem
morza.

Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi, stosowac sie do niej

i starannie jg przechowywac! Przekazujgc urzgdzenie innej osobie

dotgczy¢ do niego niniejszg instrukcje. Niestosowanie sie do instrukc;ji

prawidtowego korzystania z urzgdzenia wyklucza odpowiedzialnosc
producenta za wynikte stad szkody.

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych

zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz osoby

nieposiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy pod
warunkiem, ze pozostajg one pod nadzorem lub zostaty pouczone

0 sposobie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i zrozumiaty

zwigzane z tym zagrozenia. Nie dopuszcza¢ dzieci do urzadzenia

i przewodu zasilajgcego i nie pozwala¢ im na obstugiwanie

urzgdzenia. Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem. Dzieciom

nie wolno czyscic¢ urzadzenia ani wykonywac przewidzianych dla
uzytkownika czynnosci konserwacyjnych.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!

m Urzadzenie nalezy podtgczyc¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac
tylko wtedy, gdy elektryczny przewodd zasilajgcy i samo urzgdzenie
nie sg uszkodzone. Aby unikng¢ zagrozen, nalezy zleca¢ naprawy
urzgdzenia, takiej jak np. wymiana uszkodzonego przewodu
zasilajgcego, tylko naszemu autoryzowanemu serwisowi.
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Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczehnstwa

Nigdy nie podigczac urzadzenia do automatycznych wytgcznikow
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.
Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia!

Nie stawiaC urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np. ptytach
grzewczych kuchenek, ani w ich poblizu. Wykluczy¢ kontakt
przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie ciggng¢ go
przez ostre krawedzie.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie ani nie myc¢

w zmywarce do naczyn. Nie stosowac¢ myjek parowych. Nigdy nie
uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.

Urzgdzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu,

gdy nie jest nadzorowane, przed ztozeniem, roztozeniem

i rozpoczeciem czyszczenia oraz w przypadku usterki.

W przypadku przerwy w doptywie prgdu urzgdzenie pozostaje
wigczone, a po przerwie wznawia prace.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed wymiang akcesoridéw lub czesci dodatkowych, ktére znajdujg
sie w ruchu podczas pracy urzgdzenia, nalezy koniecznie wytgczy¢
urzadzenie i odtgczy¢ wtyczke od gniazda sieciowego. Po
wytgczeniu urzadzenia naped pracuje jeszcze przez krotki czas.
Zaczekac, az naped catkowicie sie zatrzymal

Podczas pracy nigdy nie wktadaé¢ palcéw do miski, ani do otworu
wsypowego. Do popychania sktadnikow uzywac wytgcznie
popychacza. Nie wkfadac¢ zadnych przedmiotow do miski ani do
otworu wsypowego (np. tyzki).

Zachowywac ostroznos¢ podczas obchodzenia sie z ostrymi
nozami, podczas oprézniania pojemnika i podczas czyszczenia.
Do czyszczenia uzywac szczotki.

Ostrzy noza uniwersalnego nie dotykac gotymi rekoma. Jezeli n6z
uniwersalny nie jest uzywany, to nalezy go zawsze przechowywac
w ostonie. Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz
rozdrabniajgcych. Tarcze rozdrabniajgce chwytac tylko Srodkowy
element z tworzywa sztucznego.

Nigdy nie wktadac¢ rgk do zatozonego pojemnika miksera!
Pojemnik miksera zaktada¢ i zdejmowac tylko przy wytgczonym
urzadzeniu i zatrzymanym napedzie. Nie dotyka¢ nozy miksera
gotymi rekoma.

/\ Niebezpieczenstwo oparzenia!

Podczas przetwarzania gorgcych produktow przez lejek w pokrywie
wydostaje sie para. Wlewac¢ maksymalnie 0,4 litra gorgcych lub
pienigcych sie ptynow.

Niebezpieczenstwo uduszenia!

Nie pozwalac dzieciom na zabawe opakowaniem.
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Wazne wskazoéwki dotyczgce bezpieczehstwa pl

A Uwaga!

Zaleca sie nie pozostawia¢ wtgczonego urzgdzenia dtuzej niz jest to
konieczne do obrobki artykutow spozywczych. Nie wigczac pustego
urzgdzenia. Nie naraza¢ pojemnika miksera na dziatanie temperatur

powyzej 80°C.
/\ Wazne!

Urzadzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po
diuzszym okresie nieuzywania. =» ,Czyszczenie i pielegnacja” patrz

strona 144

Objasnienie symboli na urzadzeniu lub akcesoriach

Ostroznie! Obracajgce sie narzedzia.
Nie wktadac¢ palcow ani rgk do otworu do napetniania.

Zablokowac¢ wkiadke nozowg w pojemniku miksera lub pojemniku
@ rozdrabniacza uniwersalnego.

&] uniwersalnego.

Wyja¢ wktadke nozowa z pojemnika miksera lub pojemnika rozdrabniacza

Wktadka nozowa z nozem do miksowania/rozdrabniania

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch. Dalsze
informacje dotyczace naszych produktow
znajda Panstwo na naszej stronie
internetowej.

Spis tresci
Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem . 137
Wazne wskazéwki dotyczgce

bezpieczenstwa

Opis urzadzenia

ODbSUGa ... eeieeeeecieeee e
Czyszczenie i pielegnacija..........ccccoeeueee. 144
Usuwanie usterek .........cccooeveeneenencennnnn. 144
Przechowywanie .........c..cccceevviiecieiiennne 144
Utylizacja zuzytego urzadzenia .............. 145
1T 145
Przepisy kulinarne, sktadniki, sposéb
Przygotowywania ..........ccccceeveerieenveneenene 146

Wydrukowano na papierze pochodzgcym w 100% z recyklingu

Wktadka nozowa z nozem do mielenia

Opis urzadzenia

Rysunek [

Korpus urzadzenia

1 Przetacznik obrotowy

0/off = stop

M = wigczenie chwilowe z najwyzszg
predkoscig obrotowa, przytrzymac
przetgcznik przez potrzebny okres
miksowania.

Poziom 1-2, predkos¢ pracy:

1 = niska predkos¢ obrotowa — wolna,
2 = wysoka predkos$¢ obrotowa — szybka.
Naped

Schowek na przewod elektryczny
Miska

Uchwyt narzedzi

Narzedzia*

a No&z uniwersalny z ostong noza

b Hak do zagniatania

¢ Tarcza do ubijania

oabhwWdN
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7 Tarcze rozdrabniajgce*

a Dwustronna tarcza do ciecia — grubo
/ cienko

b Dwustronna tarcza do wiérkowania —
grubo / drobno

¢ Tarcza dwustronna, do ciecia na
plasterki i wiérkowania

8 Pokrywa
a Otwor do dodawania skfadnikow
b Popychacz

Akcesoria*

9 Whkladka nozowa z nozem do
miksowania i rozdrabniania oraz
uszczelka

10 Wktadka nozowa z nozem do mielenia
i uszczelka

11 Pojemnik rozdrabniacza
uniwersalnego

12 Pojemnik do miksowania

13 Pokrywa miksera

a Otwor do dodawania skfadnikow

b Lejek

w zaleznosci od modelu

Jezeli rozdrabniacz uniwersalny nie nalezy

do zakresu dostawy, mozna go zamowi¢

za posrednictwem serwisu (nr katalogowy

12005833).

*

Obstuga

Urzadzenie i akcesoria nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie wyczyscic,
patrz ,Czyszczenie i pielegnacja“.

Smart tool detection (MCM3P...)
Kazde ustawienie jest oznaczone innym
kolorem (szarym i czerwonym). Ten sam
system kodowana barwnego stosowany jest
w przypadku akcesoriow. Akcesoria fgczone
sg automatycznie z wiasciwie ustawiong
predkoscig.

Niska predkosé¢, kolor szary
z watkiem napedowym @
Dla narzedzi i tarcz rozdrabniajgcych.

bez watka napedowego
Dla miksera z rozdrabniaczem
uniwersalnym.

Przygotowania

m Postawi¢ korpus urzgdzenia na gtadkie;j,
stabilnej i czystej powierzchni.

m Wyciggna¢ elektryczny przewdd zasilajacy
ze schowka w korpusie urzgdzenia na
odpowiednig dtugo$c.

Wazne wskazowki

— Urzadzenie wtgczaé i wytgczac tylko
przetgcznikiem obrotowym.

— Nigdy nie wylgcza¢ urzadzenia przez
obracanie miski, miksera lub narzedzia.

— Urzadzenie witgczac tylko z catkowicie
zamontowanymi akcesoriami lub
narzedziami.

Miska z akcesoriami/narzedziami
Uwaga!

Podczas pracy z uzyciem miski urzgdzenie
mozna wigczy¢ tylko, gdy miska jest
zatozona, a pokrywa miski jest zatozona

i dokrecona.

N6z uniwersalny
do rozdrabniania, siekania, ucierania
i zagniatania.

Hak do zagniatania

do zagniatania ciast i mieszania
sktadnikéw, ktére nie powinny ulec
rozdrobnieniu (takich jak np. rodzynki, ptytki

czekoladowe).

Tarcza do ubijania

do bitej Smietany, piany z biatek i

majonezu.

Jak uzyskac¢ optymalny rezultat:

m Uzywac $Smietany o min. zawartosci 30%
tluszczu i temperaturze 4-8°C.

Rysunek [F

m Zatozy¢ miske (strzatka na pojemniku
wskazuje punkt na urzgdzeniu —-)
i obréci¢ do oporu w kierunku ruchu
wskazéwek zegara (-X-).

m Wiozy¢ uchwyt narzedzi do miski.

Wysoka predkosé, kolor czerwony *

=2

A
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m Zatozy¢ néz uniwersalny, tarcze do
ubijania lub hak do zagniatania na uchwyt
narzedzi i puscic.

Przy zaktadaniu narzedzi zwracaé¢
uwage na ich potozenie! Dociskaé
narzedzia do oporu w dét.

Uwaga!

Artykuly przeznaczone do przetwarzania

wktada¢ dopiero po zatozeniu narzedzi.

m Whozy¢ skfadniki.

m Zatozy¢ pokrywe z popychaczem (strzatka
na pokrywie wskazuje punkt na misce —3-)
i obroci¢ w kierunku ruchu wskazowek
zegara (-X-). Nosek pokrywy musi wejs¢é
do oporu w wyciecie w uchwycie miski.

m Podtgczy¢ wtyczke do gniazda
sieciowego.

m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na zgdany
poziom.

m Na czas dodawania skfadnikow ustawic
przetgcznik obrotowy w pozycji 0/off.

m Wyjaé popychacz i wiozy¢ sktadniki przez
otwor do napetniania. Popychacza mozna
uzywac jako miarki.

Tarcze rozdrabniajace

Tarcza dwustronna do krojenia

grubo/cienko ®

Krojenie artykutow spozywczych, np.

owocow i warzyw, na cienkie lub grube

plasterki.

Oznaczenie:

m 1 = grube plasterki

m 3 = cienkie plasterki

Wskazowka: Nie nadaje sie do

przetwarzania twardych seréw, chleba, butek

czy czekolady.

Rada: Gotowane ziemniaki kroi¢ dopiero po

wystygnieciu.

Tarcza dwustronna do

wiérkowania grubo/drobno

Widrkowanie artykutdw spozywczych, np.

owocow, warzyw albo serdw takich jak

gouda czy edamer, na grube lub drobne
kawateczki.

Oznaczenie:

m 2 = strona gruba

m 4 = strona drobna

i

Obstuga pl

Wskazowka: Nie nadaje sie do
przetwarzania orzechéw i twardych seréw,
np. parmezanu.

Rada: Migkkie sery trze¢ przy uzyciu strony

do grubego widrkowania.

Tarcza dwustronna do ciecia na

plasterki i wiérkowania

Surowe ziemniaki zetrze¢ lub pokroi¢ w

cienkie plasterki.

Wskazoéwka: Nie nadaje sie do

przetwarzania produktéw o duzej zawartosci

widkien, np. pora czy mango.

Rysunek

m Zatozy¢ miske (strzatka na pojemniku
wskazuje punkt na urzgdzeniu —g-)

i obréci¢ do oporu w kierunku ruchu
wskazowek zegara (-X-).

m Wiozy¢ uchwyt narzedzi do miski.

Zaleznie od wybranego zastosowania:

m Umiesci¢ tarcze rozdrabniajgcg na
uchwycie narzedzi. Odwrdcic tarcze
strong przeznaczong do cigcia lub do
wiorkowania do géry. Umiescic tarcze na
uchwycie w taki sposéb, aby zabieraki
uchwytu narzedzi weszty w otwor tarczy.

m Zatozy¢ pokrywe z popychaczem (strzatka
na pokrywie wskazuje punkt na misce —§-)
i obréci¢ w kierunku ruchu wskazéwek
zegara (-X-). Nosek pokrywy musi wejsé
do oporu w wyciecie w uchwycie miski.

m Podtgczy¢ wtyczke do gniazda
sieciowego.

m Ustawic¢ przetgcznik obrotowy na zgdany
poziom.

m Whozy¢ sktadniki przeznaczone do ciecia
lub wiérkowania.

m Produkty przeznaczone do cigcia lub
widrkowania popycha¢ popychaczem,
lekko je dociskajgc, bez uzywania sity.
Wyja¢ popychacz i wtozy¢ sktadniki przez
otwor do napetniania.
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Uwaga!

Oproéznia¢ miske oprozniac przed
catkowitym napetnieniem, aby rozdrobnione
produkty nie siegaty poziomu nosnika
wkiadki.

Po zakonczeniu pracy

m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy w potozenie
0/off.

m Odtgczy¢ wtyczke urzadzenia od gniazda
sieciowego.

m Obroci¢ pokrywe w kierunku przeciwnym
do kierunku ruchu wskazéwek zegara
i zdjgc.

m Wyjac¢ narzedzie:

Wyja¢ z miski uchwyt narzedzi razem

z nozem uniwersalnym, tarczg do
ubijania lub hakiem do zagniatania. Zdjg¢
narzedzie z uchwytu narzedzi.

m Tarcze rozdrabniajgce wyjmowac za
plastikowg gatke znajdujgca sie posrodku
tarczy. Wyja¢ z miski uchwyt narzedzi.

m Obrdci¢ miske w kierunku przeciwnym do
kierunku ruchu wskazéwek zegara i zdjgé.

m Oczysci¢ wszystkie czesci, patrz rozdziat
,Czyszczenie i pielegnacja“.

Mikser

Wkiadka nozowa z nozem do miksowania

i rozdrabniania do mieszania ptynnych lub

poétstatych potraw, mieszania lekkich ciast,

sporzgdzania puree lub kruszenia kostek
lodu.

Uwaga!

Niezgodne z przeznaczeniem uzytkowanie

produktu moze spowodowac szkody

materialne.

m Nie przetwarzac¢ artykutéw spozywczych
zawierajgcych twarde czesci, np. kosci.

m Nie wolno przetwarza¢ zamrozonych
produktow (z wyjgtkiem kostek lodu).

m Nie wktadac do pojemnika miksera
zadnych przedmiotow, np. chochli.

m Przed uzyciem pojemnika miksera
sprawdzi¢, czy nie ma w nim obcych
przedmiotow.

m Nie wigczac pustego miksera.

Nieodpowiednie artykuly spozywcze
moga spowodowac uszkodzenie
urzadzenia.

m Nie przetwarza¢ w dzbanku miksera
gorgcych produktéw spozywczych, ktorych
temperatura przekracza 70°C.

Ograniczenia przetwarzania:

m Nie rozdrabnia¢ takich sktadnikéw jak
migdaty, cebula, natka pietruszki lub
mieso.

m Mikser nie moze by¢ uzywany do
sporzgdzania past i muséw, np. masta
orzechowego lub kokosowego czy musu
owocowego.

m Artykuty spozywcze o konsystencji statej
mieszac¢ zawsze z odpowiednig iloscig
ptynu.

m Przed miksowaniem wymieszaé
sproszkowane artykuty spozywcze z
wystarczajgcg iloscig ptynu lub catkowicie
rozpuscic¢ sie w plynie. Sproszkowane
artykuty spozywcze to np. cukier puder,
kakao w proszku, prazona soja, maka,
biatko w proszku.

Rysunek [3]

m Zatozy¢ uszczelke na wktadke nozowa.
Zwréci¢ uwage na prawidtowe przyleganie
uszczelki.

Wazne wskazowki

Gdy uszczelka jest uszkodzona lub

nieprawidtowo zatozona, z urzgdzenia moze

wypltywac piyn.

m Wiozy¢ wktadke nozowg z nozem do
miksowania i rozdrabniania & do
pojemnika miksera i zablokowac jg przez
obrocenie w kierunku przeciwnym do
kierunku ruchu wskazéwek zegara (@).
Obrdci¢ co najmniej na tyle, by topatka
ze znacznikiem wskazywata na pojemnik
miksera.

m Obrdci¢ pojemnik miksera (wktadka
nozowa do dotu).

m Zatozy¢ pojemnik miksera (strzatka
na pojemniku wskazuje punkt na
urzadzeniu —-) i obréci¢ jg do oporu w
kierunku ruchu wskazéwek zegara (-Z-).
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m Wiozy¢ sktadniki.
Maksymalna ilo$¢, sktadniki ptynne =
1,0 litr (ciecze pienigce sie lub gorace
maksymalnie 0,4 litra).

m Zatozy¢ pokrywe i mocno przycisngc.
Podczas pracy przytrzymywac pokrywe.

m Podtgczy¢ wtyczke do gniazda
sieciowego.

m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na zgdany
poziom.

m Na czas dodawania skfadnikéw ustawic
przetgcznik obrotowy w pozycji 0/off.

m Zdja¢ pokrywe i doda¢ sktadniki

lub

m Wyjacé lejek z pokrywy i dodawac state
skfadniki stopniowo przez otwér do
napetniania

lub

m Dodawac ptynne sktadniki przez lejek.

Po zakoniczeniu pracy

m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy w potozenie
0/off.

m Odigczy¢ wtyczke urzadzenia od gniazda
sieciowego.

m Obrdci¢ mikser w kierunku przeciwnym do
kierunku ruchu wskazéwek zegara i zdjgc.

m Zdja¢ pokrywe.

m Odblokowa¢ wkitadke nozowg przez
obrdcenie w kierunku przeciwnym do
kierunku ruchu wskazéwek zegara (&)

i zdjg¢ z pojemnika do miksowania.

m Oczysci¢ wszystkie czesci, patrz rozdziat

,Czyszczenie i pielegnacja“.

Rozdrabniacz uniwersalny

Sposob uzywania (w zaleznosci od modelu):

— Z wktadka nozowg z nozem do
miksowania i rozdrabniania »?ﬂ@, do
rozdrabniania i siekania migsa, twardego
sera, cebuli, ziot, czosnku, owocow,
warzyw, orzechéw, migdatow.

— Z wktadka nozowg z nozem do mielenia
@, Mielenie: do mielenia i rozdrabniania
matych ilosci przypraw (np. pieprzu,
kminku, jatowca, cynamonu, suszonego
anyzu, szafranu), zboz (np. pszenicy,
kaszy, nasion Inu), kawy albo cukru.

Nie nadaje sie ona do mielenia bardzo
suchych, twardych artykutéw spozywczych
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wiekszych od ziaren kawy, takich jak gatka
muszkatotowa, suszony imbir ... .

Uwaga!

Do mielenia uzywac wytacznie ziaren kawy

palonej lub espresso.

Rysunek 3

m Postawi¢ pojemnik rozdrabniacza
uniwersalnego otworem w gory.

m Umiesci¢ w pojemniku artykuty
przeznaczone do rozdrobnienia. Zwracaé
uwage na oznaczenie MAX na pojemnikul!

m Zatozy¢ uszczelke na wkiadke nozowa.
Zwrdci¢ uwage na prawidtowe przyleganie
uszczelki.

Wazne wskazowki

Gdy uszczelka jest uszkodzona lub

nieprawidtowo zatozona, z urzgdzenia moze

wyptywac piyn.

m Wiozy¢ wktadke nozowg (/@) do
pojemnika rozdrabniacza uniwersalnego i
zablokowac jg przez obrécenie w kierunku
przeciwnym do kierunku ruchu wskazéwek
zegara (®). Obréci¢ co najmniej na tyle,
by strzatka ze znacznikiem wskazywata na
pojemnik miksera.

m Obrdci¢ rozdrabniacz uniwersalny
(wktadka nozowa do dotu).

m Zatozy¢ rozdrabniacz uniwersalny
(strzatka na pojemniku wskazuje punkt na
urzgdzeniu —g-) i obrocic jg do oporu w
kierunku ruchu wskazowek zegara (-X-).

m Podtgczy¢ wtyczke do gniazda
sieciowego.

m Ustawic¢ przetagcznik obrotowy na zgdany
poziom.

Wskazoéwka: Im dtuzej wigczone jest

urzadzenie, tym drobniej sg rozdrabniane

artykuty.

Zalecenia dotyczgce stosowania akcesoriow

sg podane w rozdziale ,,Przepisy kulinarne,

sktadniki, sposob przygotowywania®“.

Po zakonczeniu pracy

m Ustawi¢ przetagcznik obrotowy w potozenie
0/off.

m Odigczy¢ wtyczke urzadzenia od gniazda
sieciowego.
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m Obroci¢ rozdrabniacz uniwersalny
w kierunku przeciwnym do kierunku ruchu
wskazowek zegara i zdjgc.

m Obrdci¢ rozdrabniacz uniwersalny
(wktadka nozowa do gory).

m Odblokowac¢ wkiadke nozowg przez
obrdcenie w kierunku przeciwnym do
kierunku ruchu wskazéwek zegara
(&) i zdjgé z pojemnika rozdrabniacza
uniwersalnego.

m Oprozni¢ pojemnik.

m Oczysci¢ wszystkie czgsci, patrz rozdziat
,Czyszczenie i pielegnacja“.

Czyszczenie i pielegnacja
Urzgdzenie nie wymaga konserwacji.
Doktadne czyszczenie chroni urzgdzenie
przed uszkodzeniem oraz zachowuje jego
sprawnosgé.

Zasady czyszczenia poszczegolnych czesci
pokazano na rysunku Hl.

Wszystkie czesci oczysci¢ natychmiast

po uzyciu. Zapobiegnie to przyschnieciu
resztek.

Uwaga!

Mozliwo$¢ uszkodzenia powierzchni. Nie
stosowac szorstkich sciereczek ani srodkow
do szorowania.

Nie nalezy zaciska¢ elementéw wykonanych
z tworzywa sztucznego w zmywarce,
poniewaz mogg ulec deformacii.
Wskazoéwka: podczas rozdrabniania

np. marchewki czy czerwonej kapusty na
elementach z tworzywa sztucznego powstajg
przebarwienia, ktére mozna usuna¢ przy
uzyciu kilku kropel oleju jadalnego.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

m Odtgczy¢ wtyczke urzgdzenia od gniazda
sieciowego.

m Przetrze¢ korpus urzgdzenia wilgotng
Sciereczka. W razie potrzeby uzyc¢ nieco
ptynu do mycia naczyn.

m Nastepnie wytrze¢ urzadzenie do sucha.

Czyszczenie miksera i

rozdrabniacza uniwersalnego
Pojemnik miksera (bez wktadki nozowej),
pokrywe i lejek mozna my¢ w zmywarce.
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Wktadki nozowej nie my¢ w zmywarkach,
nalezy ja myc¢ pod biezgcg woda (nie
pozostawia¢ w wodzie). Wyjg¢ uszczelke w
celu umycia.

Usuwanie usterek

Usterka:

Urzgdzenie nie dziata.

Mozliwa przyczyna:

Urzadzenie zostato przecigzone, jedno z
narzedzi zostato zablokowane przez artykut
spozywczy, albo przetwarzanie trwato za
diugo.

Rozwiagzanie problemu:

m  Ustawi¢ przetgcznik obrotowy w
potozenie 0/off.

m Odtgczy¢ wtyczke od gniazda
sieciowego.

m Usung¢ przyczyne przecigzenia.

m Zaczekac, az urzadzenie ostygnie,
co spowoduje dezaktywacje systemu
zabezpieczajgcego przed przecigzeniem.

m Ponownie uruchomi¢ urzadzenie.

Usterka:

Urzadzenie nie daje sie wigczy¢ albo

wytgcza sie podczas pracy.

Mozliwa przyczyna:

Miska, pokrywa lub przystawka nie

jest prawidtowo zatozona albo zostata

odtgczona.

Rozwiagzanie problemu:

m Ustawi¢ przetagcznik obrotowy w potozenie
0/off.

m Prawidtowo zatozy¢ miske, pokrywa lub
przystawke i obrécic jg do oporu.

m Ponownie uruchomi¢ urzadzenie.

Wazna wskazoéwka

Jezeli usterki nie mozna usung¢ w opisany

tutaj sposdéb, nalezy sie zwréci¢ do naszego

serwisu.

Przechowywanie

Rysunek [d

Narzedzia mozna umiesci¢ w misce, co
umozliwia przechowywanie urzadzenia na
niewielkiej ilosci miejsca.
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Utylizacja zuzytego urzadzenia

Utylizacja zuzytego

urzadzenia

Urzadzenie utylizowaé zgodnie z przepisami

o ochronie srodowiska naturalnego.

Informacje o aktualnych mozliwosciach

utylizacji mozna uzyskac od sprzedawcy lub

w urzedzie miasta lub gminy.
To urzgdzenie jest oznaczone

E zgodnie z Dyrektywg Europejska

mmm 2012/09/UE oraz polskg Ustawg
z dnia 29 lipca 2005r. ,O zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektro-
nicznym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180,
poz. 1495) symbolem przekreslonego
kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytko-
wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzacy zbie-
ranie, w tym lokalne punkty zbiorki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikdéw niebezpiecz-
nych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.

Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkéw gwarancji mozna uzyskac od na-
szego serwisu, od sprzedawcy urzgdzenia
lub na naszej stronie internetowe;j.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢
tutaj lub w dotgczonym wykazie punktéw
serwisowych albo na naszej stronie
internetowe;j.

Wydrukowano na papierze pochodzgcym w 100% z recyklingu
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pl Przepisy kulinarne, sktadniki, sposdb przygotowywania

Przepisy kulinarne, sktadniki, sposéb przygotowywania

Orientacyjne wartosci orientacyjne maksymalnych ilosci i czaséw przetwarzania
artykutéw

m Tarcza do ubijania, néz uniwersalny, hak do zagniatania = rysunek [d

m Tarcze rozdrabniajgce =% rysunek [

m Mikser => rysunek [l

m Rozdrabniacz uniwersalny = rysunek Il

Narze- Pred- Czas Przepisy kulinarne, sktadniki, sposob przygotowywania
dzie kosé

obro-
towa
niska ok.1-2 Stodkie ciasto drozdzowe
A2 min. — maks. 500 g maki
lub — 25 g drozdzy lub 1 opakowanie drozdzy suszonych
— 220 ml mleka (o temperaturze pokojowej
= B ( p pokojowe;)
— 1 szczypta soli
— 80 g cukru
— 60 g masta
— Skorka z % cytryny
m Wszystkie sktadniki (oprocz mleka) umiesci¢ do misce.
m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na 10 sekund na niskg predkosc
obrotowa.
m Doda¢ mleko i miesza¢ z niska predkoscig obrotowg przez ok.
1% minuty.
Wszystkie sktadniki powinny mie¢ takg sama temperature.
Jezeli ciasto jest juz gtadkie, pozostawic je w cieptym miejscu do
wyrosniecia.
niska ok. 1-2 Ciezkie ciasto owocowe
B min. - 3jaja
— 135 g cukru
— 135 g margaryny
— 255 g maki
— 10 g proszku do pieczenia
— 150 g rodzynek korynckich
— 150 g mieszanych owocow suszonych
m Wiozy¢ hak do zagniatania.
m Do miski doda¢ make, proszek do pieczenia, cukier, margaryne
i jaja.
m Zamkngc¢ pokrywe i miksowac przez 60-90 sekund na
poziomie 1.
m Doda¢ suszone owoce i mieszac¢ dalej przez ok. 10 sekund na
poziomie 1.
Maksymalna ilos¢:
1,5 x przepis podstawowy, w razie potrzeby wydtuzy¢ czas
mieszania
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Narze- Pred- Czas Przepisy kulinarne, sktadniki, sposéb przygotowywania
dzie kos¢

wysoka ok. Sorbet truskawkowy

=2 1,5-2 - 250 g mrozonych truskawek
min. — 100 g cukru pudru

— 180 ml Smietany (prawie 1 kubek)

m Umiesci¢ wszystkie sktadniki w misce. Natychmiast wigczy¢
urzgdzenie, w przeciwnym razie utworzg sie grudki. Miesza¢ do
chwili uzyskania lodéw o kremowej konsystenciji.

Mleko czekoladowe

— 80 g do 100 g schtodzonej czekolady

— ok. 400 ml gorgcego mleka (<70°C)

m Rozdrobni¢ czekolade w mikserze, doda¢ gorgce mleko i krétko
wmieszac.

Miodowo-orzechowe pasta kanapkowa (CNCM12C)

— 20 g orzechéw laskowych

— 50 g miodu wielokwiatowego (o temperaturze pokojowej)

m Wsypac orzechy do pojemnika rozdrabniacza uniwersalnego i
rozdrabniac¢ je przez ok. 5 sekund na poziomie M przy uzyciu
noza do miksowania i rozdrabniania.

m Zdjg¢ pojemnik rozdrabniacza uniwersalnego, obréci¢ i wyjac
wkfadke nozowa.

m Dodac¢ midéd. Ponownie zamkng¢ pojemnik rozdrabniacza
uniwersalnego uchwytem noza i zatozy¢ na korpus urzgdzenia.

m Poczekac, az miéd catkowicie sptynie na dot na néz. Nastepnie
wszystko mieszaé przez 5 sekund na poziomie M.
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uk BukopucTaHHs 3a npu3Ha4YeHHAM

BVIKOpI/ICTaHHﬂ 3a nNpu3Ha4YeHHAM

Llen npunag npusHaveHum Tinbku 4ns nobyToBOro BUKOPUCTaAHHS.
Mpunag cnig BUKOPUCTOBYBATU, TiflbKu WO6 06pobnsaTy npoayktun y
3BUYAMHUX OS5 JOMALLHBOro rocnoAapcTBa KiflbKOCTAX 3i 3BUYaNHOK
TPUBAnIcTIo.

Llen npunan npuaaTtHWiA ANs nepemillyBaHHsl, 3aMillyBaHHs, 30u-
BaHHSsI, Hapi3aHHs Ta WaTkyBaHHsA NpoaykTiB. He BukopucToByiiTe
npunag, wob obpobnaTy iHWI pe4YoBUHKU YM NpegMeTn. 3a yMOoBU
BUKOPUCTaHHS JO3BOMEHOro BUPOOHMKOM A04aTKOBOro npuiagas
MOXITMBI TAKOX iHLLI CMOCObu 3aCTOCyBaHHS.

BukopucToByiTe npunag Tinbku 3 4O3BOSIEHUMU OpUriHaNbHUMMU
YacTMHaMu Ta Npunagaam. Hikonu He BUKOPUCTOBYWTE Npunagas
AnNs iHWuX npunagis.

BukopucToByiTe npunag nvwe BcepeanHi npuMilLeHb 3a KiIMHaTHOT
TemnepaTypu Ha BucoTi He Buwe 2000 M Hag piBHEM MOpSI.

NMpaBuna TexHikn 6e3nekn

YBaXKHO npoynTanTe iIHCTPYKLiO 3 eKcnyaTauii, JOTpuMynTecs ii BKa-
3iBOK, He BukmnaawnTe ii! [Nepenaroumn npunag y KOpUCcTyBaHHS iHLINM
noasaM, gogante 4o HbOro M LK iHCTPYKUiK. Y pasi HegoTpUMaHHS
BKa3iBOK LLIOA0 NPaBUIbHOMO BUKOPUCTaHHS Npunagy BUPOOHUK He
Hece BiAnoBiAanbHOCTI 3a 30UTKN, AKi BUHMKNX BHACMIOOK LIbOro.
Ocobu 3 i3nYHMMN, CEHCOPHUMM YN MEHTaNbHMMK Bagammn abo
ocobu, kMM Bpakye 3HaHb | 4OCBIAY, MOXYTb KOPUCTYyBaTUCS NpU-
nagoMm nvwe nig Harnsgom abo SKWOo BOHM NPOMLLNN NiAFOTOBKY 3
KOpPUCTYBaHHS NpunagoMm i po3yMmitoTb MOXIMBY Hebesneky. bepexitb
npvnag i kabenb XXUBMNEHHSA BiA AiTen, iM 3abOpOHEHO KOpPUCTyBaTUCSA
npvnagom. [itam 3abopoHeHo rpatuca 3 npunagom. [itam sabopo-
HEHO YNCTUTK N 06CnyroByBaTn Npunaga.

/\ He6e3neka ypaXKeHHS1 efIeKTPUYHUM CTPYMOM i Noxexi!

m [lpunag [o3BONEHO NigkniovaTy 40 PO3ETKU W ekcnnyaTyBaTu
nuvLe BiANOBIAHO A0 AaHUX, 3a3HaYEeHUX Ha 3aBOACHKIN TabnunyLli.
KopuctyBaTtuncsa npunagom MoxHa, nuiie Konu BiH cam i kabenb
XWBMEHHSA HE MAKOTb XXOAHMX NOLWKOAKEHb. LL|o6 YHUKHYTW Hebe3-
Nneku, PEMOHTYBATU Npunag — Hanpuknag, 3aMiHATU NOLLKOAXKe-
HUI Kabernb XUBMNEeHHA — A03BONIeHO NuLLe cneLljianictam Hawol
CEpPBICHOI Ccrnyxou.

m Hikonu He nigknoyanTe npunag 4o BUMMKaYiB 3 rogMHHUKOBUM
MEXaHi3MOM Y/ PO3ETOK 3 AUCTAHUIMHUM KepyBaHHAM. Hikonu He
3anuvwante BBIMKHEHUIN Npunag 6e3 Harnagy!

m He ctaBTe npunag Ha rapsayi NoOBEpXHi, Hanpuknag nnntn, abo
no6bnuay Big HMX. He MoxHa, wob kabenb X1BNeHHsS TOpKaBCs
rapsiumx 4acTmH abo roctTpux Kpais.

148 HappykosaHo Ha nanepi, Ha 100 % 3pobrneHomy 3 nepepobrneHoi Makynatypu



MpaBuna TexHikn 6eaneku uk

m Hi B skomy pasi He 3aHyptoTe OCHOBHUIN BNOK Nnpunagy y Bogy i
He MUATE B MNOCYLOMWUNHIA MaLUUHI. He BUKOPUCTOBYNTE NAapO04mC-
HUK. He KopuctynTecs npunagom, Konm BaLli pyKu BOMOTri.

m OBOB’A3KOBO BigKIOYaNTE NPUaz Bif enekTpoMepexi B Taknx
BUNagKax: Nicnsg KOXXHOro BUKOPUCTAHHSA; Nepes cKknagaHHAM, pos-
OMpaHHAM abo OYMLLEEHHAM; SKLLO BUHMKNA HECMPAaBHICTb abo BK
nnaHyeTe 3anuwunTn npunag 6es Harnsay.

m Y pasi NopyLUEHHS efekTponocTa4yaHHsa npunag sanviia-
€TbCA BBIMKHEHUM | 3HOBY 3anyCKaeTbCS MiCrns BiAHOBNEHHSA
€rieKTPOornocTaYaHHs.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

m [lepen 3amiHow Npunaaas abo 4oAaTKOBUX eNEMEHTIB, AKi pyxa-
toTbCA Nig Yac poboTun, Npunag cnig BUMKHYTU Ta Big'egHaTtu Big,
enekTpomepexi. MNicna BUMKHEHHA NPMBOA e AesKUI Yac Npo-
AOBXYe pyxartucs. [loyekantecs NoBHOI 3ynuHkM npmsoaal

m [lig yac pobotu npunagy kateropmyHo 3abOpPOHEHO 3acoByBaTH
pyKu B Yawly abo 3aBaHTaxyBarnbHy ropnosuHy. Migwrtosxynte
iHrpedieHTV nuwe WwToBxadem. He BcTaBnanTe B YaLly 4 npu-
NMarnbHUN NTIOTOK XOAHUX NpeaMeTIB (Takux siK Yepnak).

m [TOBOOKEHHSA 3 rOCTPUMU HOXaMW, CMIOPOXKHEHHS N OYULLEHHS
notpebytoTb 06epexHOCTI. [InNa YnLLEeHHS cnifg KopUCTyBaTUCA
LLIITKOHO.

m 3abBopOHEHO TopKaTUCH fne3 yHiBepcanbHOro HoXa rornmmm
pykamu. Konu yHiBepcanbHUN HiXX He BUKOPUCTOBYETLCS, BiH
3aBxau mae ByTu B 3aXMCHOMY 4OXi. He Topkantecsi roctpmx
HOXIB i Kpanok noapibHBanNbHNX AuckiB. bepitTb nogpiGHIOBanbHI
ANCKN TifTbKM 3a NSiacTMacoBy YaCTUHY NocepeanHi.

m Kateropu4yHo 3ab6OpoHEHO 3acoByBaTK PYKYy Y BCTAHOBMEHY YaLly
6neHpgepa! Yawy 6nengepa MoxHa 3HiMaTW/BCTaHOBMOBATH
TiNbKW Nicna 3ynuHKK Npyueoga. He TopkanTecs HoxiB bneHaepa
ronMMun pykamu.

/\ He6e3neka oTpumaHHs onikis!
IMig yac 06pobkM rapsauMx NPOAYKTIB 3 NiNKM Y KPULLILL BUXOAUTb Napa.
3anueante makcumym 0,4 nitpa rapsayvoi abo niHUCTOI pignHN.

/\ Heb6e3neka 3agyLwweHHs!
He possonante gitsam rpatncs 3 nakysBarbHUM MaTepianom.

/\ Ygara!

PekomeHayeTbCA Hi B AKOMY pasi He 3anviiaTt npunag, yBiMKHEHUM
AOBLLE, HiX Lie NOTpiBHO Ans o6pobkun NpoaykTie. He BMukante
npunag yxonocTty. He nigaasante yawy 6nengepa 4ii Temnepatypu
noHapn 80 °C.
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uk MpaBuna TexHikn 6eanekn

A Baxnuso!

[Micnst KOXXHOrO BUKOPUCTAHHS, @ TaKOoX MiCrsi TpUBanoro HeBUKOPU-
CTaHHA Npunag HeobxiaHo ounwaTn. =» «YHuweHHs U 0oernsid» ous.

cmop. 154

NMosicHeHHA cumBoOniB Ha Npunagi abo npunapAi

ObepexHo! 3Hapaaas, Wwo obepTatoTbes.
He 3acoByiiTe nanbLiB y 3aBaHTaxyBarnbHWUIA OTBIp.

=
6 ®dikcauisa pixxy4oi BcTaBkM B YaLli bneHaepa / yHiBepcanbHoro nogpibHiosava.
= BuiimaHHs pixyyoi BcTaBky 3 Yalli 6neHaepa / yHiBepcanbHoro
&] nopgpibHoBava.

Pixyya BcTaBka 3 6bneHgepH1M/nogpibHIoBansHNM HOXEM

LLiupo BiTaeMo Bac i3 NOKYNnKo HOBOro
npunaay c¢ipmu Bosch. logaTkoBy
iHcbopmauito Npo Hawy npoAykKuito BK
3HanaeTe Ha HawoMy CanTi.

3micT
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Pimyqa BCTaBKa 3 nepemMentoBaribHUM HOXeM

Ctucnum ornsapg,

Man. I

OcHoBHUI 6nok npunaay

1 ToBOpPOTHUI NepemMuKay

0/off = 3ynuHka

M = MOMeHTanbHe BBIMKHEHHS 3

HaBULLMM YMCIIOM O0EpTIB; YTPUMYINTE

nepemMmkay npoTaroM vacy, noTpiéHoro

ans o6po6ku.

CryniHb 1—2, poboya LWBMAKiCTb:

1 = mane 4ncno o6epTiB — HU3bKa

LUBUAKICTb,

2 = BenvKe Yncno obepTiB — BUCOKA

LUBNAKICTb.

MpuBop

Biacik ans 36epiraHHa kaGento

Yawa

Tpumay 3Hapspas

3Hapsapna*

a YHiBepcanbHWUM HiX i3 3aXMCHUM
KOXKYXOM

b [avok ons 3amilyBaHHA

¢ [wuck ons 36uBaHHA

O BhWN
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7 MNoppi6HIOBaNbLHI ANCKU*

a [BoGivHWUIA gUCK AN Hapi3aHHS
TOBCTUMW/TOHKUMU CKMOKamu

b [BoGiyHMI anck-TepTka onsa rpyboro/
OpiOHOro HaTMpaHHs

¢ [1BOGiuHWi pisanbHO-LIATKYBarbHUIA
Onck

8 Kpwuwka
a 3aBaHTaxyBarnbHW OTBIp
b LToBxau

Mpunapps*

9 Pixyya BcTaBka 3 6neHgepHum/
noAapiGHIBaNbLHUM HOXeEM M
yuwinbHoBa4YeM

10 Pixyuya BcTaBKa 3 nepemerntoBanbHUM
HOXEeM W yLlinbHoBa4Yem

11 Yawa yHiBepcanbHoro nogpiéHoBaya

12 Yawa 6neHpepa

13 Kpuwka gnsa 6neHgepa

a 3aBaHTaxyBanbHWU OTBIp

b Ninka

3anexHo Big mogeni

Akwo yHiBepcanbHUii nogpibHoBayY Bia-

CYTHIN y KOMMNIEKTi, NOr0 MOXHa 3aMOBUTH

B cepBicHil cry06i (Ne ans 3amMOBneHHs1

12005833).

*

Excnnyartauisn

Mepen nepLumM KOpUCTYBaHHAM Chig,
peTenbHO MNOYUCTUTU Npunag i npunaaas,
OMB. «YuLEeHHSA 1 gornsany.

IHTenekTyanbHe po3ni3HaBaHHA
3Hapsab (MCM3P...)

LLBMAKOCTI NO3HaYeHi pisHUMK KONbopamm
(cipum i yepBoHuMm). Lielt konipHuiA kog
3aCTOCOBYETLCSA TAKOX Ha npunaggi. MNpu-
napasi aBTOMaTU4HO MOB’SA3YEThCS 3 NOTPI6-

Hu3sbka wBuAakicTb, cipun Konip,
3 NPUBOAHUM BariomMm
[ns 3Hapsab i nogpibHoBanbHUX

HOIO LLIBUAKICTIO.

OUCKIB.

Ekcnnyartauis uk

%

Bucoka wBeuakicTb, YepBOHUN
Konip,

6e3 npvBoAHOro Bana

[ns 6neHpepa v yHiBepcanbHOro
noppibHoBava.

MigroToBKa

m YCTaHOBITb OCHOBHWIA GMOK Ha PiBHINA,
CTIilKIR | YACTIl NOBEPXHI.

m BuTArHite kabenb 3 ocHOBHOro 6roka
npunagy Ha 6axkaHy LOBXUHY.

Baxnusi BKasiBku

— Bmukanite n BuMukanTe npunag nuiwie
NMOBOPOTHUM MEepeMrKadeM.

— 3abopoHeHo B1MUMKaTK Npunag nosepTaH-
HsIM Yalli, bneHaepa abo 3Hapsaas.

— Bmukante npunag, nuwe konu 3Hapsans/
npunagas noBHICTIO BCTAHOBMEHE.

Yawa 3 npunagan M/3Hapﬂm;lM

YBara!

Mpunag MOXXHa BBIMKHYTW TifNlbKWN 3 YCTaHOB-
TNIEHOHO YaLLEeto, @ TAKOX 3 YCTAHOBMEHOH |
3aKPY4EHOI KPULLIKOHO.

YHiBepcanbHUN Hix

LLlo6 nogpibHioBaTyH, cikTn, nepemi- =2
LyBaTu 1 3aMmillyBaTu.
Mavyok anga 3amillyBaHHA

y ey

LLlo6 3amiwyBaTy TicTo 11 NigMmiLLy-
BaTW iHrpedieHTH, Lo He NoTpebyroTb
noapiGHEHHS (IK-OT POA3UHKM, LLOKONaaHi

nnacrTisLj).

Ouck ana 36uBaHHA
[nsi BepLUKiB, A€4YHNX OInKiB i
ManoHesy.

PekomeHaauisa ons ontTumanbHOro

pe3ynbrary:

m BukopurcToBynTE BEPLLKU XUPHICTIO HE
meHLue Hix 30 % i Temnepatypoto 4—8 °C.

Man. E

m YCTaHOBITb Yally (CTpinka Ha YaLli Mae
BKa3aTu Ha Kparky Ha npunagi —¢-) i Ao
ynopy NOBEPHITb il 38 FOANHHNKOBOK
CTpinkoto (—%-).

m BcraBte TpyMad 3Hapsigas B vally.

m YCTaHOBITb Ha TPMMay 3HapsAaa YHiBep-
canbHU HiXX, OUCK Ansa 36uBaHHA abo
ravyok Ans 3amiyBaHHS 1 BiONYCTiTb.
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uk Ekcnnyarauis

Mig yac yctaHOBNEHHA 3BaXanTe Ha
NoNoXeHHs 3Hapsaab! MpuTuckanTte
3HapsAnA 40 ynopy BHUS.

YBara!

3aBaHTaxynTe NPoayKTV nuLle nicns Toro,

SIK YCTaHOBWNN 3Hapsaas.

m 3aBaHTaxTe iHrpeaieHTu.

m YCTaHOBITb KPULLIKY 3i LUTOBXa4eM (CTpinka
Ha KpULLLLi Ma€e BKa3aTu Ha Kparky Ha yalli
—o-) i NOBEPHITL 33 FOAMHHUKOBOIO CTPIr-
Kot (—X-). HocwK KpuLLKv Mae go ynopy
BBINTW B NPOPI3 Ha pyuLli YaLLli.

m BcTraBTe wrencenbHy BUMKY B PO3ETKY.

m [oBepHiTb Nepemukay y baxaHe
MOSOXEHHS.

m [1n9 goaaBaHHS iHrpedieHTIB YCTaHOBITb
NMOBOPOTHUIA NEPEMUKAY Y NMOTOXKEHHS
0/off.

m BuimiTb WTOBXaY i 3aBaHTaxTe iHrpeni-
€HTV Yepes 3aBaHTaXXyBarbHWUI OTBIp.
LLIToBXa4 MOXXHa BUKOPUCTOBYBaTH K
MIpHY CKISIHKY.

Moapi6HroBanbHi gUCKN

0BoGiyHMM guck ana Tosctoro/
TOHKOrO Hapi3aHHA ®
HapisaHHs npogykTiB, SK-0T PpyKTH

1 OBOYi, TOBCTMMM ab0O TOHKMMIW CKMOKaMMU.
MapkyBaHHs:

m 1 = TOBCTi CKMOKM

m 3 = TOHKi CKMOKMN

BkasiBka: He nigxoguTtb, Wwo6 o6pobnsaTtu
TBEpAUi cup, xni6, 6ynoykn abo Lwokonag.
Mopapa: BapeHy KapTON0 MOXHA Hapi-
3aTu, TiNbKM KON BOHA OXOJTIOHE.

[BOGIYHMI WaTKyBanbHUA A
VAL

AWUCK — rpyoun/pgpioHnn
LlaTkyBaHHS NpOQYyKTiB, SIK-OT OBOMi,
dpykTn abo cup (Hanpuknag, rayna abo
enam) Ha rpy6i abo apibHi LmaTtku.
MapkyBaHHs:

m 2 = rpybun Gik

m 4 = apiGHWN Bik

BkaziBka: He nigxoguTtb, Wwo6 ob6pobnsaTtu
ropixu abo TBepaMI cup, Hanpuknag,
napmesaH.

Mopapa: M’skuii cup LwaTkyiTe 6okom 3
BEMUKMMW OTBOPaMM.

152

[BOGiYHMI pizanbHO-WIAaTKyBarb-
HUW OUCK

HatupaHHs abo Hapi3aHHsi cupoi

KapTonsi.

BkasiBka: He nigxoautb 06pobnsaTtu gyxe
BOMOKHWCTi NPOAYKTY, SIK-OT Lmbynto-nopen
Y MaHro.

Man.

m YCTaHOBITb Yally (CTpinka Ha YaLli mae
BKa3aTW Ha Kpanky Ha npunagi —g-) i fo
yropy MOBEPHITb i 3@ rOQUHHUKOBOKO
CTpinkoto (—X-).

m BcraBTe Tpymady 3Hapsaas B valwy.

3anexHo Bif cnocoby 3acTocyBaHHS:

m [Moknaaitb Ha Tpumad 3Hapsaas noapio-
HIOBanbHWIM ANCK. MNoBepHiTb AMCK NOTPioG-
HUM ©okoM goropw. Knagite Anck Ha
OncKoTpuMad Tak, LWob BUCTYNM Tpumada
BBIi/ILLMM B OTBOPW AM1CKa.

m YCTaHOBITb KPULLKY 3i LUTOBXa4yeM (CTpinka
Ha KpWLLLL Mae BKa3aTh Ha Kparky Ha yaLli
——) i NOBEPHITL 38 FOAMHHUKOBOIO CTPIf-
Koto (—X-). Hocuk KpuLLKM Mae [o ynopy
BBINTM B NPOPI3 Ha pyuLi YaLwi.

m BcraBTe wrencensHy BUNKY B pO3ETKY.

m [NoBepHiTb Nepemukay y baxaHe
MOSOXEHHS.

m 3aBaHTaxTe NpoayKTV ANS HapidaHHSA yn
LLIATKYBaHHS1.

m igwToBxyrTe NPOAYKTM ANS Hapi3aHHS
Y LIATKYBaHHS, 3rierka HaTmMcKaroum Ha
LTOBXay. BUMMITE LWITOBXaY | 3aBaHTaxTe
iHrpedieHTn Yepes 3aBaHTaxyBarbHUN
oTBIp.

YBara!

CropoxHiorTe Yally, nepLu Hix HapisaHi
YM HalLaTKOBaHi MPOAYKTWN HAaNOBHATb i A0
AvcKka-TpymMava.

Micnsa po6otu

m [ToBepHiTL NepemMukad y nonoxeHHs 0/off.

m BuiimiTb ITEncensHy BUMKY 3 PO3ETKU.

m [OBEpPHITL KPULLKY NPOTU FOANHHNKOBOI
CTPINK i 3HIMITB il.

m K BUAHATU 3Hapaaaq:
BunmiTh i3 YaLwui Tpumay 3Hapsaaa pasom
3 yHiBEpPCANbHUM HOXEM, ANCKOM 415
36mBaHHA abo ra4ykom Ans 3amillyBaHHS.
3HiMiTb 3HapsAAda 3 TpMMaya.
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m [NopgpibHioBanbHI anckm GepiTe 3a nnacT-
MacoBUWI BUCTYN nocepeauHi. Bunmits
TpYMay 3HapsiAas 3 Yali.

m [1OBEpHITb YaLlly NPOTH FOQNHHMKOBOI
CTPINKM i 3HIMIT 1.

m OuncTbte BCi getani, gvB. «4YuLieHHs
aornagy.

BneHpep

Pixyya BcTaBka 3 6neHaepHum/noapibHo-
BaNbHUM HOXEM 55 NepeMmillyBaHHS pPiaKux
abo HaniBTBEpAMX CTpaB, 3aMmilLlyBaHHA
nerkoro TicTa, NPUroTyBaHHs nope abo
noapiGHeHHs Ky6uKiB Nboay.

YBara!

HeHanexHe KOpCTyBaHHSA MOXe Crpuyu-

HWUTW MaTepianbsHy LKoay.

m He o6pobnanTe npoaykTu, WO MICTATb
TBEPAi CKNagHWKK, SK-OT KiICTKW.

m He o6pobnsiiTe 3amopoxeHi NpoaykTy (3a
BUHSITKOM KyOWKiB NboAay).

m He BcTpomnisiiTe B Yally bneHgepa
YKOOHUX NPeaMeTiB, sIK-OT Yepnak.

m [lepen KOpUCTyBaHHAM NepeBipTe, Yn
HeMae B Yalli bneHaepa CTOPOHHIX
npegmerTiB.

m He ekcnnyatyiite GneHgep nopoxHim.

HenpwupaatHi iHrpegieHTU MOXYTb NOLLKO-

OWUTW npunag.

m He o6pobnante B GrieHaepi NpoaykTn 3
Temnepatypoto noHag 70 °C.

OOMexeHHs1 0OpO6KU:

m He nogpibHionTe Taki iHrpegieHTn, sk
mMurgans, umMbyns, neTpyLuka Ta M'aco.

m Y UbOMy GrneHaepi He MoXHa roTyeaTu
nacTn Ang HamasyBaHHS, SIK-OT apaxiCoBy,
KOKOCOBY abo0 ropixosy.

m TBepai iHrpeaieHTy NoTpibHO 3millyBaTn 3
OOCTaTHBOO KiNMbKICTHO piavHU.

m [MOopOLLKOBI iHrpeaieHT NOTPIOHO 3MiLy-
BaTW 3 4OCTATHbOO KiNbKICTIO piaMHN abo
MOBHICTIO PO34MHATY B piguHi. Mpuknagn
NMOPOLLIKOBUX IHrPpeaieHTiB: LykpoBa nyapa,
KaKao-NnopoLLOoK, CMaxeHa cosl, G0POLLHO,
6inNKOBMI MOPOLLIOK.

Man. 3]

m Haknagitb ywinbHoBay Ha pixy4dy
BCTaBky. [NoabawnTe, o6 yuinsHIOBaY
npunsAras Sk cnig.
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Ekcnnyartauis uk

Baxnusi BKa3iBku

AKLWO yLWinbHIOBaY NOLLKOMAXKEHUA abo po3-

MiLLEHUI XMOHO, MOXe BUTIKaTK pianHa.

m BcraBte pixy4yy BcTaBky 3 6rneHaepHum/
noapiBHIOBaNbHUM HOXEM & Y ually
6neHaepa 1 3adikcynTe, KPYTHYBLLN
MPOTW rOAVHHMKOBOI CTpinku (@). KpyTiTh
NpUHaVMHi AOTW, AOKM CTPirfika He CyMmi-
CTUTbCS 3 MO3HAYKOM Ha Yalli bneHaepa.

m [NepeBepHiTb Yaluy GrneHgepa (pixyyoro
BCTaBKOI [JOHN3Y).

m YCTaHOBITb Yally bneHaepa (CTpinka Ha
Yalli Mae BKa3aTu Ha Kpanky Ha npunagi
——) 1 40 yropy NOBEpHITb 3a MOANHHKKO-
BOIO CTPINKot (—X-).

m 3aBaHTaxTe iHrpedieHTu.

MakcumanbsHa Kinbkictb pignHmn = 1,0 n
(niHncTOI abo rapsyoi — makcumym 0,4 ).

m YCTaHOBITb i MPUTUCHITL KpULLKyY. ig Yac
po60TN NPUTPUMYITE KPULLIKY.

m BcTaBTe WwrencenbHy BUNKY B PO3ETKY.

m [NoBepHiTL nepemukay y 6axaHe
MOMOXEHHS.

m [Ina gogaBaHHA iHrpedieHTiB YCTaHOBITh
MOBOPOTHWI NMEPEMUKAY Y NMOTNOXEHHS
0/off.

m 3HIMITb KPULLIKY 1 3aBaHTaxTe iHrpeaieHTn

abo

= BUMIMITb MiMKy 1 NOCTYMNOBO 3aBaHTaXymnTe
TBEPAI iIHrPEAIEHTM Kpi3b 3aBaHTaXyBasb-
HUI OTBIp

abo

m 3anvinTe piaKi iIHrPegieHTN Kpisb MinKy.

Micna po6otn

m [MoBepHiTb NnepemMukad y nonoxeHHsa 0/off.

m BuiimiTb LUTEncensHy BUIKY 3 PO3ETKN.

m [loBepHiTL GrieHaep NPOTU rOANHHUKOBOT
CTPINKW i 3HIMITb HOrO.

m 3HiMiTb KPULLKY.

m BignycrTiTb pixyuy BCTaBKy, KPYTHYBLUM 3a
FOAMHHMKOBO cTpinkoto (&), | BUIMITH i3
Yawli 6neHgepa.

m OuuctbTe BCi getani, gme. «YuweHHs i
aornagy.
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uk YuweHHsa n gornsag,

YHiBepcanbHUi nogpioHoBaY

3acTocyBaHHS (3anexHo Big mogeni):

— 3 pixy4oto BCTaBkoH, Lo Mae bneHaep-
HUIA/MOAPIOHIOBANBHI HiX < — LL06
noapibHBaTU/CIKTL M’AICO, TBEPAWUIA cup,
LMbynto, KanycTy, YaCHWK, OBOYi, OPYKTU.

— 3 pi>Ky4oro BCTaBKOIO, L0 Ma€e nepeme-
ntoBanbHUN HiX @2 — Wwob mMonotu i
noapiGHOBaTN HEBENKIKI KiNbKOCTI Npunpas
(sx-0T Nepeub, 3ipa, anieeLb, Kopuus,
CYLLUEHWI aHic, WwadpaH), 3epeH (sKk-oTn-
LLEHWLS, MLLOHO, NbOH), KaBu 4m Lykpy. He
nigxoauTb, Wo6 noapibHoBaTK Ayxe CyXi,
TBEPAi NPOAYKTU, PO3MIp SIKUX NEPEBULLYE
pO3Mip KaBOBMX 3€PeH, AK-OT MyCKaTHi
ropixu, CyLUeHui iMGup ToLLO. .

YBara!

3aBaHTaxynTe nuile CMaKeHi KaBoBi 3epHa.

Man. 3

m YCTaHOBITb Yally yHiBepcanbHoro nogpio-
HloBa4a OTBOPOM JOropMu.

m [oMiCTiTb y Yally NpoayKTW, MPU3HaYeHi
Ans noapibHeHHs. He nepeswuLyiiTe
nosHadky MAX Ha yvaLui!

m Haknagitb yLinbHIOBaYy Ha pixy4y
BcTaBky. MNoabanTe, o6 yLinsHOBaY
npunsras sk cnig.

Baxnusi BKasiBku
AKWO yLinbHIOBaY NOLIKOAXKEHU abo po3-
MiLLLEHUI XMOHO, MOXe BUTIKaTK piguHa.

m BcrasTe pixkydy BCTaBky (Fé/@D) B yally
yHiBepcarnbHoro nogpibHioBada 1 3adik-
CyWiTe, KPYTHYBLUM NPOTW FOANHHUKOBOI
cTpinku (®). KpyTiTe npuHaimMHi Jotw,
AOKW CTPIrika He CyMiCTUTBLCS 3 MO3HAYKO0
Ha Yalli yHiBepcanbHoro nogpibHiosava.

m [lepeBepHiTb yHiBepcanbHun noapibHioBay
(pi>ky4or0 BCTABKOK JOHU3Y).

m YCTaHOBITb YHiBEpcanbHuUiA nogpibHoBay
(cTpinka Ha YaLli Mae BKa3aTu Ha Kpanky
Ha npunagi —¢-) i 40 ynopy noBepHiTb 3a
FOAVHHWKOBOIO CTPINKOK (—-).

m BcraBTe wrencenbHy BUMKY B PO3ETKY.

m [oBepHiTb Nepemukay y baxaHe
MOMOXEHHSI.
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BkagziBka: LU0 JOBLUE Npunaj 3anuwaeTbca
BBIMKHEHWUM, TO ApPiOHiLLe noapibHIOITLCA
NPOAYKTU.

PekomeHpallii, sk 3actocoByBaTy Nnpuniagas,
AvB. y po3aini «PeuenTw / iHrpegieHTn /
0bpobkay.

Micna po6otun

m [MoBepHiTL NepemMukad y nonoxeHHs 0/off.

m BuiimiTb ITEncensHy BUMKY 3 pO3eTKu.

m [NoBepHiTb yHiBepcanbHWI NoapiGHIoBaY
NPOTU FOOUHHMKOBOI CTPISKN i 3HIMITb
noro.

m [NepeBepHiTb yHiBepcanbHWN noapibHioBay
(pi>ky4ot0 BCTaBKOK [Oropu).

m BignycTiTb pixyuy BCTaBKy, KPYTHYBLUM 3a
FOAMHHMKOBO CTPinkoto (&), | BUIMITH i3
YaLli yHiBepcanbHoro nogpibHoBava.

m CrnopoXHITL YaLuy.

m OuucTbTe BCi getani, ame. «YuweHHs i
[ormnsaay.

UunweHHsa v gornag,

Mpunag He noTpebye TexHIYHOro obeny-
roByBaHHs. PeTenbHe umLLeHHs 3anobirae
MOLLKOMPKEHHIO Mpunagy 1 NigTpMmye Noro B
po6o4oMy CTaHi.

Ornsa YLEHHS OKpeMUX AeTanen avB. Ha
Man.

Oppaay nicnst BUAKOPUCTaHHSA O4YUCTLTE BCi
aetani. 3aBAsikv LbOMY 3anuvLKU NPOAYKTIB
He NPUCUXaTUMYTb.

YBara!

MoxnuBe NOLLKOOXKEHHS NOBEPXOHb. He
BMKOPWCTOBYMTE XOPCTKi raHdipku abo
3acobu Ansa OYNLLEHHS.

He 3aTuckanTe nnactmacosi getani B
NOCYAOMUIHIV MaLLWHi, 60 BOHN MOXYTb
aedopmysatuca.

BkasiBka: nig yac o6po0bku, Hanpu-

Krnag, MOPKBM 1 YepBOHOI KanycTu, nnacT-
MacoBi eNneMeHTN MOXyTb 3abapBnioBaTuncs.
Taki 3abapBreHHst MOXHa YCyHYTU 3a
AOMOMOTOH0 KiNbKOX Kpanenb Xap4oBoi ofii.

OuyuLLeHHA OCHOBHOro bnoka

= BunmiTb WwtencensHy BUMKY 3 pO3ETKN.

m [1poTpiTb OCHOBHWMIA GrIOK BONOrOH
raHdipkoto. 3a NnoTpebu ckopucTanTecs
HEBEITUKOHO KiNMbKiCTIO MUAHOTO 3aco0y.
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m [licnsa yporo NPoOTPITE NPUag Hacyxo.

YnweHHAa GneHpepa / yHiBepcarnb-
HOro noApioHBa4va

Yawy bneHpepa (6e3 pixyyoi BCTaBku),
KPULLIKY ¥ MKy MOXHa MWUTU B NOCYyA0-
MWWHIA MaLLUWHI.

MwuiTe pixxydy BCTaBKy He B MOCYOOMUMHIN
MaLLWHi, a Nig NPOTOYHOI BOAOH (ane He
3anuvwawre ii 'y Bogi HaAoBro).

Mepen YMLLEHHSIM 3HIMITb YLUiNbHIOBAY.

ycyHeHHﬂ HeCﬂpaBHOCTeVI

HecnpaBHicThb:
Mpunag GinbLue He Npautoe.

MoxxnuBa npuymHa:

Mpunap nepeBaHTaxwuBCs, 3HapsAas 3abno-
KOBaHe npoayktamu, abo obpobka TpmBana
3a0Bro.

YcyHeHHs:

m [loBeEpHITb NepemMmnkay y nonoXXeHHsi
0/off.

m  BuiMiTb WwTencensHy BUIKY 3 PO3ETKU.

YCyHbTE NPUYNHY NEepeBaHTaXEHHS.

m [aiiTe npunagy oxonoHyTu, Wwob geakTu-
BYBaTUW 3aXUCT Bif, NePEeBaHTaXEHHS.

m  3HOBY BBIMKHITb Mpunag.

HecnpaBHicTb:
Mpunan He BMMKaETbCS abo BUMUKAETbCS
nig yac po6otu.

MoxnuBa npuynHa:
Yawa, kpuwka abo npunagas He BCTaHOB-
neHi Ak cnig abo Big'egHanucs.

YcyHeHHs:

m [oBepHITb NepemMunkay y nornoxeHHs 0/off.

m [1paBMnNbHO BCTAHOBITH YaLLy/KpULLKY abo
npunagas n 3akpyTiTe 4O YrOpy.

m 3HOBY BBIMKHITb Npunag.

Baxnusa BKasiBka

AKLLO YCYyHYTU HecnpaBHICTb B ONUCcaHWN

Cnocib He BAAETLCS, 3BEPHITLCA [0 CepBic-

HOI Cry»xou.

36epiraHHA

Man. [d
LLlo6 ekoHoMKTK Micue, 36epiraT 3Hapsaas
MOXXHa B Yallli.
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YCyHeHHs HecnpaBHOCTEMN uk

YTunisaudia ctapux npunagis
YTunisyiite npunag ekonoriyHum cnocobom.
IHdbopMaLito LWoao akTyanbHMX cnocobiB
yTunisauii MoXxHa oTpumaTty y npoaaBus
npunagy abo opraHiB MicLLEBOro
CcaMoBpsiAyBaHHS.
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHo
NoMoXeHb EBPONENCLKOT [JMpekTnamn
mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NEKTPOHHUX
Ta enekTponpunaais, Wwo oynuy
BUKopucTaHHi (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
[OnpekTBOK BU3HAYaOTbCS
MOXITMBOCTI, AKi € OINCHUMN Y
Mexax EBpOnencbKoro coasy, Woao
NPUNHATTA Ha3apg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI Nnpunagis.

CepBiCHi ueHTpu

[oknagHilwi BiGOMOCTI MPO TEPMIH | ymMoBHU
rapaHTii y BaLlii KpaiHi MOXXHa oTpumaT B
CepBiCHiN cryx0i, y Aunepa n Ha Hawomy
cawnri.

BupobHuk: «kBCX Xaysrepete M6X» Byn.
Kapn-Bepi-LUTtpace, 34, M. MioHxeH, 81739,
HimewunHa

Imnoptep: TOB «BCX MNobyTtoBa TexHikax»
Byn. Paguwiesa, 10/14 kopn.B, m. Kuis,
Ykpaina

KoHTakTHi AaHi cepBiCHOro LIeHTPY MOXHa
3HaMTW B JONy4YEeHOMY AOBIAHWNKY abo Ha
HaLlOMy CaWTi.
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uk PeuenTtn / iHrpeaieHTn / 06pobka

PeuenTtn / iHrpenieHTn / 06po6Gka

OpieHTUpKU MaKCMManbHOI KiNnbKOCTi 1 TpBanocTi o6pobku

m [lvck ons 36mBaHHS, yHiBepcanbHUIA HiX, raqyok Ans 3amillysaHHs = Man.
m [logpi6HioBanbHi anckv =»> Man. [@

m BrneHpep = Man. [E

m YHiBepcanbHui nogpibHiosay = Man. Il

3Ha- Yucno Yac PeuenTtu / iHrpepieHTH / 06po6ka

psaaa obep-

HU3bKka npuon. Conopke apixmkxoBe TicTo
A2 1—2 xB. — makc. 500 r 6opoLuHa
abo — 25 1 gpixmKiB Yn 1 NakeTuk Cyxux ApipKOXKiB
— 220 mn mMonoka (KiMHaTHOI Temneparypu)
=2 — 1 silue
— 1 ny4yka coni
— 80 1 uykpy
— 60 r macna
— LLkipka %2 numoHa
m 3aBaHTaxTe BCi iHrpeaieHTn (OKpiM MOroKa) y YaLly.
m Ha 10 cekyHA NOBEPHITb NEpeMMKaY y NOSOXKEHHS, LLO
BiAMoBIgae HN3bKOMY Ymcny 06epTiB.
m [logarite MOMoKO 1 MillaiTe Ha HU3bKMX obepTax NpUbM3HO
1% xB.
Temnepatypa iHrpeaieHTiB Mae 6yTu ogHakoBo. Konu Ticto
MaTMMe rMagkun BUrnag, Aante NoMy MigHATUCS B TENIOMY
MicCLi.
Hu3bka npubn. CutHUM cbpyKTOBUI NUPIr
A 1—2 xB. — 3anuga
— 135 1 uykpy
— 135 r maprapuHy
— 255 r 6bopoluHa
— 10 r posnyLuyBaya
— 150 r gpibHMX poaA3UHOK
— 150 r cymiwi cyxodppykTiB
m BcrasTte 3amillyBanbHWn raqok.
m [lopariTe B Yally 60pOLUHO, po3nyLLyBaY, LlyKop, MaprapuH i
Anus.
m 3aunHiTb KpuLKy; 60—90 cekyHa obpobnsnte NnpoaykTy Ha
cTyneHi 1.
m [oparite cyxodpykTu; npubnmaHo 10 cekyHa ob6pobnsiite Ha
cTyneHi 1.
MakcumanbHa KinbKicTb:
1,5 x 6a3oBuIi peLenT; AKLLo Tpeba, obpobnsanTe AoBLUE
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PeuenTtun / iHrpegieHTn / 06pobka uk

3Ha- Yucno Yac PeuenTtu / iHrpegieHTn / 06pobka

papaa obep-
TiB

BMCOKa npuors. MonyHn4HMI wepbeT
= 1,5—2 xB. — 250 r 3aMOpPOXeHWX NOMyHULIb
— 100 r uykpoBoOi nyapu
— 180 mn BepLLKiB (1 HEMOBHA CKIsAHKA)
m [MomicTiTb yci iHrpeaieHTn B yawwy. Ogpasy BBIMKHITb npunag,
iHaKLwe yTBOpPSTLCS rpyaku. MNepemiwynte, 40K YTBOPUTLCS
KpemonogaibHa maca.
BMCOKa LLlokonagHe MOJSIOKO
— 80—100 r oxonogeHoro Lokonagy
— npubn. 400 mn rapsidoro mosnoka (< 70 °C)
m [NogpibHiTh Wokonan y bneHaepi, 4oganTte rapsgye MOroKo 1
KOPOTKOYACHO nepemilliante.
@ M MegpoBo-ropixoBa nacta (CNCM12C)

— 20 r ropixis

— 50 r kBiTKOBOrO Mefy (KiMHaTHOI Temnepartypw)

m BuicunTe ropixu B Yally yHiBepcanbHoro nogpibHiosava i
noApibHoMTe 3a Aonomoror GneHaepHoro/noapibHBanNb-
HOro HoXa NpubnunsHo 5 cekyHA Ha ctyneHi M.

m 3HiMiTb YaLly yHiBepcanbHOro nogpibHoBaya, NnepeBepHiThb i
BMNMITb PiXKy4y BCTaBKY.

m [loparite meq. 3HOBY 3aKpuiTe Yally yHiBepcanbHOro
nogpibHoBa4a HOXXeM i BCTaHOBITb Ha OCHOBHMI Bok
npunagay.

m 3ayekanTe, JOKM Mef MOBHICTIO cTede BHU3 Mif HixK. [oTim
5 cekyHa nepemillynTe Ha ctyneni M.
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ru Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo

Mcnonb3oBaHWe NO Ha3HAYEeHUIO

[aHHbIN NprMbOpP NpeaHasHayveH ToNMbKo AN AOMaLLHero Ucnonb-
30BaHus. [prubop MOXHO MCNONb30BaTb TONBbKO ANs nepepadoTku
TaKoro KonmyecTBa NPoayKTOB U B TEYEHNE TaKoro BpeEMeHU, KOTopble
XapaKTepHbl 4151 AOMaLLHEro X03s1UCcTBa.

Mpnbop npurogeH ansa nepemMeLLmBaHusi, 3aMeLLnBaHuns, B3bMBaHUS,
Hapes3Kkn 1 LUMHKOBKM npoaykToB. [NMpnbop 3anpeLuaeTcs ucnorsb-
30BaTb 4518 nepepaboTku Opyrux BewecTs nnm npeameTos. [Npu
NCNoNb30BaHUN OPYrMX paspeLLeHHbIX NPon3BoauTeNneM NpuHaaiex-
HOCTEN BO3MOXHbI pyr1e BapuaHTbl NPUMEHEHUS.

Mpnbop paspeluaeTcs Ucnonb30oBaTh TOMBKO C OPUTMHASTbHBIMU
YacTsaMu U NpUHaaneXxHocTamu. Kateropmyecku 3anpeLiaeTcs
NCnonb3oBaTb NPUHAASIEXHOCTU AN ApYrnx Npnbopos.
Mcnonb3oBatb NpMbop TONLKO BHYTPU NOMELLEHWNA MPU KOMHATHOWN
TemnepaType Ha BbicoTe He Bbilwe 2000 M Hag ypoBHEM MOpPS.

BaxxHble npaBuna TexHUKu 6e3onacHoOCTU

BHMMaTENbHO 03HAKOMUTLCA C MHCTPYKLUMEN MO SKCNyaTaumu,

npv paboTe pyKoBOACTBOBATLCH YKa3aHUSMU JAHHOW MHCTPYKLUA

N COXpaHATb ee Ang AansHenwero ncnone3oBaHus! Nepenasas
npubop apyrMm nuuam, npunaratb AaHHYK UHCTPYKUMLo. Mpoun3so-
ANTENb HEe HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a NOBPEXAEHWS, BO3HUKLUME B
pesynbrate HecobniaeHns ykasaHum no npaBmuibHOMY NPUMEHEHWIO
npubopa.

Jlvua ¢ orpaHnMYeHHbIMKN (PU3NHECKUMU, CEHCOPHBIMU UITU YMCTBEH-
HbIMM CMOCOBHOCTAMMU, a Takke nuua, He UMetoLne JOCTaTOMHOro
onbiTa NN 3HaHU MOTYT UCNOMNb30BaTh ATOT NPMBOP, TONLKO ecnu
OHW HaxogATCA Nog NPUCMOTPOM UM MPOLLSM COOTBETCTBYHOLLNIA
WHCTPYKTa) OTHOCUTENbHO 6e30MnacHOro norb3oBaHns Npnbopom u
ysacHUNM Ans cebs, kakyto onacHOCTb OH B cebe HecerT. [leTein Henb3s
nognyckaTb K Ipubopy v LWHYpY NUTaHWS, UM HEMb3S NOSNb30BaTHCS
npubopom. [letam 3anpeLleHo urpatb ¢ npudopom. MNponssoantb
OYMCTKY U TEXOBCnyXnBaHne AeTAM He paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHWsi TOKOM U Bo3ropaHusi!

m [Tpn nogknioveHmm npubopa n ero akcnnyartaumm cobniogatb
AaHHble, NpUBEeAEHHbIE HA hpMeHHOM Tabnuyke. Nonb3oBaTtbes
npnbopom paspeLuaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBUU NOBPEXOEHUN
kabens n npubopa. Bo nsbexaHne BOZHNKHOBEHWSI OMACHOM
cUTyaLumn peMoHT npubopa, Hanpumep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOrO
CETEBOrO LUHYpa, paspeLuaeTcsa NPON3BOANTb TOSNbKO HaLLen cep-
BMUCHOWM cryxbe.
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BakHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHocTn ru

KaTteropunueckn 3anpeLyaercsa nogknoyatb npubop K Tanvepam
UNn po3eTkam C ANCTaHUNOHHbBIM ynpasneHuemM. Bo Bpemsi akc-
nnyatauum npubop AormkeH bbITb BCerga nog npucMoTpom!

Hwn B KOem crny4ae He cTaBUTb NPUBOP Ha ropsidne NOBEPXHOCTH,
Hanpumep, Ha ANeKTponnuTy, nnn sénmam HuX. Ceteon kabenb
He JOMMKEeH conpukacaTbCsl C ropsuYnMmM YacTaMU UM NPOXOaUTb
Yyepes OCTpble rPaHMu.

Hwn B KOemM cry4ae He norpy»kaTb OCHOBHOW Npnbop B BoAy U He
MbITb €0 B NOCYAOMOEYHON MallmnHe. He ncnonb3oBaTb NapoBble
ouncTutenu. He ncnonbsoBatb NpMbOp BraXXHbIMU PyKaMu.
[Mocne kaxgoro NpMMEHeEHWs!, NpU OTCYTCTBUM NPUCMOTpPA, nepeq,
cbopkor, pa3bopKom UM OYUCTKON, a TaKkKe B Criydyae Hencnpas-
HOCTM 0653aTeNnbHO OTCOeaAMHNTL NPMOOpP OT ceTu.

Mpn nepebosix anekTpocHabxeHnsi NPUOop OCTaeTcs BKNHOYEHHbBIM
1 nocrie BO30OHOBNEHNSA 3NEeKTPOCHabXXeHNA CHOBa Ha4YMHaeT
paboTaTtb.

/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHUs!

lMepen 3ameHON NPUHAANEXHOCTEN U AONONTHUTENBHbIX
AeTtanen, KotTopble BO BpeMsi paboTbl MPMBOAATCA B ABUXKE-

Hue, Npnbop AormkeH ObITb OTKMOYEH N OTCOEAMHEH OT CETW.
[Mocne BbIKMOYEHNS NMPUBOA ELLE ABMXKETCA HEKOTOPOE BPEMSI.
[loxaaTtbca NOnHOM OCTaHOBKKU npusoaa!l

Bo Bpems paboTbl npnbopa H1 B KOEM Crlydae He onycKaTb PyKu
N NanbLpbl B CMECUTENBHYHO Yally UNn B 3arpy304Hbii cTBoM. [Ang
noAaTankMBaHUs MHIPeaMeHTOB BCeraa UCNonb3oBaTh TorKaTenb.
He BBOAUTL Kakne-nnbo npeameTbl (Hanpumep, pasnuBaTernbHYo
NOXKY) B CMECUTENbHYIO Yally Un B 3arpy304HbIN CTBOST.
Cobntogatb OCTOPOXKHOCTb NPy 06paLLEHUN C OCTPbIMU HOXaMW,
npv ONOPOXXHEHUN pe3epByapa U Npu o4ncTke. [Ans o4mcTkn
NCNOMb30BaTh LLETKY.

He kacaTtbCs ronbiMn pykamv nNe3suii YHUBEPCANbHOro HoXa. YHU-
BepcarnbHbI HOX NPY HEUCMNONbL30BaHMM BCEraa XpaHnTb B 3aLLUMT-
HOM KOXYyXe HOXa. He KacaTbCsa pykaMu OCTPbIX HOXXEN N KpaeB
PEXYLLUNX ANCKOB. [NUCKN-U3MENBINTENN MOXHO BpaTh TOMbKO 3a
nnacTMaccoBytO YacTb B LIEHTPE.

Hu B koem crnyyae He onyckaTb PyKu B YCTAHOBMEHHbIN CTakaH
6neHagepa! CtakaH bnengepa MOXHO CHUMaTbL/yCTaHaBNMBaTb
TONbKO NMocne 0CTaHOBKWU NpuBoAa. He npukacaTtbcs K Hoxam
GneHaepa ronbiMu pykamu.

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!

Mpwn nepepaboTke B GneHaepe ropsaumx NpoayKToB Yepes BOPOHKY B
KpblLKe BbIXoauT nap. 3anueatb He 6onee 0,4 nuTpa ropayen nnm
CUNbHO NMEHALENCS XNOKOCTU.
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ru BaxHble npaBuna TEXHMKN Ge3onacHocTn

/\ OnacHocTb yayuwbs!
He no3Bonsitb 4eTaM urpatb C yNakoBOYHbLIM MaTeprarnom.

/\ Buumanme!

PekomeHayeTca He ocTaBnsaTb NPUOOP BKMOYEHHBLIM 4OSbLUE, YEM
3TO Heobxoaumo Ans nepepaboTkm NpoayKToB. He BkntovaTh npnbop
BXONOCTYt0. He nogBepratb cTakaH brneHgepa BO3AeNCTBUIO TEMIe-
paTtyp Bbiwe 80 °C.

/\ BaxHo!

[Mocne Kaxgoro NPUMEHEHUST U NOCNe ANUTENBHOMO HENCMONb30-
BaHMs 06A3aTenNbHO TWATENbHO OYMCTUTL Npnbop. =» «Yucmka u
yxo0» cMm. cmp. 165

MosicHeHne CUMBONOB Ha npu60pe n NpUHaanexHoCcTAX

OcTopoxHo! BpaluatoLimecs Hacagku.
He BBOAMTL NanbLibl B 3arpy304HOE OTBEPCTUE.

< Hox-BcTaBKy 3achukcmpoBaTtb B EMKOCTM BrieHaepa unm yH1BepcanbHoOro
@ n3mensauTensi.
= Hox-BCTaBKy M3BMneYb U3 eMKOCTM BrieHgepa unm yH1BepcarnbHOro
&] N3MenLYUTENS.

ﬁ%’ Hox-BCTaBka ¢ HOXXOM 6ner,epa/v13M6anMTenﬂ

@ Hox-BCTaBka C HOXXOM ANs nepemMarbiBaHUs

OT BCero cepaua nosgpaensiem Bac OrnaBneHue

C MOKYMNKOW HOBOro npuéopa doupmbl
Mcnonb3oBaHne No Ha3HayYeHno............... 158

Bosch. [lononHuTenbHyto MHopmaLuro BarkHbie NDABANE TEXHKM

O Halwen npoaykuun Bbl HanpeTe Ha 6 P 158

Hawel cTpaHuue B MHTepHeTe. O?;npaCHocm .......................................... o
OKCMMYATALMS .. 161
UNCTKA N YXOL, -t 165
MomoLub Npu ycTpaHeHun
HEUCTIPABHOCTEM ... eieeae e 165
XPAHEHUE ... 166
YTunusaums ctaporo 6bIToBoro
MPUBOPA ..o 166
CepBUCHAA CITYXKOA.......coeerveeriieieiieciens 166
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O630p ru

O6G30p

PucyHok
OcHoBHoOM 610K
1 TMMoBOpOTHLIN NepeknoYyaTesb
0/off = cTton
M = MrHOBEHHOE BKITHOYEHME Ha
MakcMMarbHoe Yncrno obopoTos,
yOEpXMBaTb NepeknovaTesnb B TeYeHne
HeobXxoaMMOoro BpeMeHu nepepaboTku.
Pexum 1-2, paboyast CKOpOCTb:
1 = HM3Koe Yncno obopoToB —
MeZAsIeHHo,
2 = BbICOKOE YNCINO 06OPOTOB — BLICTPO.
MpuBop,
OTcek anst kabens
CmMmecuTenbHas 4yawa
DepxaTenb HacagokK
Hacagkn*
a YHuBepcanbHbIN HOX C 3aLLUUTHBIM
4yexrnomM
b MecunbHasa Hacagka
¢ [vck anst B36mBaHus
7 DOuckn-uamenbumtenu*
a [1ByCTOPOHHWI AMCK-peska —
TONCTbIE/TOHKME NTOMTUKN
b [OBycTopoHHMIA
[OMUCK-LUMHKOBKA — KpynHasi/Mernkas
¢ [BYCTOPOHHWI AUCK-pe3Ka/-LLUIMHKOBKA
8 Kpbiwka
a 3arpysodHoe oTBEpCTUE
b Tonkartenb
MpuHagnexHocTu*
9 Hox-BcTaBKa ¢ HOXXOM GrneHpepal
M3MenbYUTenNs U YNIoTHUTEenem
10 Hox-BcTaBKa C HOXOM AnA
nepemManbiBaHUA U YNIIOTHUTENEM
11 CrakaH yHuBepcanbHoro
usmenbuuTens
12 CrakaH bneHpgepa
13 Kpblwka ans 6neHaepa
a 3arpysodHoe oTBepCTUE
b BopoHka

B 3aBMCMMOCTU OT Mmodenun

o bhbwDN

*

Ecnu yHmBepcanbHbIin n3mMens4mTens He
BXOAMWT B KOMIMIEKT NMOCTaBKN, TO €ro MOXHO
3aKasaTb Yepes CepBUCHYIO Cryby (Homep
ons 3akasa: 12005833).

Jkcnnyaraums

Mepen nepBbIM UCMONb30BaHNEM TLLA-
TENbHO OUNCTUTL NPMBOP U NPUHALNEXHO-
CTW, CM. pasgen «YucTka u yxogy.

Smart tool detection (MCM3P...)
CkopocTy 0603Ha4YeHbl pa3HbiM LIBETOM
(cepbIm 1 KpacHbIM). Takon LIBETOBOW KO,
MCNONb3YeTCA U HAa NPUHAAMNEXHOCTSX.
MpuHaaNexHoCT! aBToMaTN4eCkn ConocTae-

NSOTCS C NOAXOASALLEN CKOPOCTbLHO.

Hu3kasa ckopocTb, cepbin LIBET,

C NpUBOAHLIM Banom @

[ns Hacagok n

[VCKOB-U3MENbYUTENEN.

n3MeneYnTens.

MoproroBka

m [NocTaBuTb OCHOBHOM BroOK Ha rmagkyto,
MPOYHYH M YUCTYHO MOBEPXHOCTb.

m Kabenb 13BneYyb N3 0CHOBHOro Orioka Ha
Tpebyemyto AnnHY.

BaxHble ykazaHusa

— Bkntoyatb 1 BbIko4aTb Nprbop TOMNbKO C
MOMOLLIbI0 MOBOPOTHOO NepekYaTensi.

— Hwn B koeMm crniyyae He Bblknto4aTh Npubop
BpaLLleHeM cMecuTenbHONM Yalum, brnex-
Aepa unv Hacagku.

— Mpunbop MOXHO BKMIOYaTb TOMBLKO

nocre nosiHOW YyCTaHOBKM HacagoK U
NPVHaLNEXHOCTEN.

CmecuTenbHaga yawua c
npuHaanexHocTsiMM/Hacagkamm

BHumaHue!

Mpu paboTtax B cMecuTenbHOM Yalle npnbop
MOXET ObITb BKIMHOYEH TOMbKO C YCTaHOBMEH-
HOW CMecuTenbHOM Yallen, a Takke ¢ ycTa-
HOBMEHHOW M NIMOTHO NPUKPYYEHHON
KPbILLKOMW.

YHuBepcanbHbIN HOX
ONst u3MenbyeHus, pyoku, nepeme-
LinBaHUA U 3aMeLlnBaHnA.

Bbicokasi CKOPOCTb, KpaCHbIN
uBeT, 6e3 NpUBOAHOro Bana
[ns 6neHpepa n yHMBepcanbHOro

=2
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ru 3KcnnyaTauvm

MecunbHasi Hacagka

AnAa 3aMelnBaHUA TeCTa, a Takke
Aana nogmelmBaHna MHrpeaneHTos,
KOTOpble He npegHa3HavYeHbl Ana n3aMmernbye-
HUSA (HanpymMep, U3toma, LLOKONaaHbIX

NNacTUHOK).
Ouck ons B36MBaHuA @
ANs CNYBOK, B3OUTBIX B NEHY

ANYHbIX BENKOB 1 ManoHe3a.

CoBeT Ans AOCTMKEHUs ONTUMaribHOro

pesynbrara:

m /Icnonb3oBaTh CNMBKUN C XXUPHOCTHHO MUH.
30 % v Temnepatypon 4-8 °C.

PucyHok

m YCTaHOBWTb CMECUTENbHYIO Yally
(cTpenka Ha cmecuTenbHOM Yalle Hanpo-
TUB TOYKM Ha Npnbope —g-) 1 MOBEPHYTb
ee M0 YacoBoW cTpernke Ao ynopa (—x-).

m BcTaBuTh gepxatens Ans Hacagok B
CMECUTENbHYHO YaLuly.

m YCTaHOBWTb YHMBEPCAarbHbIN HOX, ANCK
Ans B30UBaAHWSA UMM MECUIBbHYH0 Hacaaky
Ha JepxxaTenb Ans Hacagok Y OTNYCTUTB.
O6paTuUTb BHUMaHWE Ha pacnoroxeHue
Hacapok npu yctaHoBke! Hacagku
HaXXumaTb BHU3 A0 ynopa.

A2

BHumaHme!

MpoaykTbl AN NnepepaboTku 3arpyxarb

TOMBKO MOCHEe YCTAHOBKM HACafoK.

m 3arpysutb MHIPEONEHTDI.

m YCTaHOBWTb KPbILLKY C TOnKaTenem
(cTpenka Ha KpblILLKe HaNpPOTMB TOYKN Ha
CMeCUTEeNbHOM Yalle —g-) Y MOBEePHYTb
no YacoBown cTpenke (—%-). Hocuk KpbiLku
[AOIMKEH [0 yropa BOWTM B MPOPE3b PYYKM
CMECUTENBHOM YaLlu.

m BcTaBuTh LUTENCENbHYO BUIKY B PO3ETKY.

m YCTaHOBUTb MOBOPOTHbIN BbIKIOYaTENb Ha
HY>HbIN PEXUM.

m [1na no6aBneHnss MHrpeaMeHToB ycTa-
HOBWTb MOBOPOTHBIV NEpeKnoYaTens B
nonoxexune 0/off.

m BbiHYTb TOMKaTens v 3arpyautb MHrpeau-
€HTbI Yepes 3arpy3oyHoe oteepcTue. Tor-
KaTenb MOXHO MCMNonb30BaTh B KaYecTBe
MEPHOW EMKOCTMU.
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Oucku-usmenbunTenm

[ByCTOPOHHWI ANCK Ansa Tonctoun/
TOHKOMW Hape3Ku ®
Hapeska npoaykToB, Hanpuvep,

(PPYKTOB 1 OBOLLEN, TONCTHIMUA U TOHKUMU
NIOMTUKaMMU.

Mapkuposka:

m 1 = TONCTble NTOMTUKU

m 3 = TOHKME NOMTUKN

YKasaHue: He NoAXoAMT Ans nepepaboTku
TBEPAOro chbipa, xneba, bynovek unm
Lokonaaa.

CoBeT: BapeHbIi kapTodenb MOXHO Hape-
3aTb JIOMTUKaMK TOMbKO Mocre
OXNaXOEHWS.

[BycTOpOHHMI auck Ans rpyoon/ x7
MerKOW LUMHKOBKN NZAD
LLInHKoBKa NpoayKTOB, HAaNpUMep,

pyKTOB, OBOLLIEV UMK CbIpa (TAKoro Kak
rayaa, 3aam) KpynHbIMU U MENKUMM
Kyco4Kamm.

Mapkuposka:

m 2 = KpynHas CTopoHa

m 4 = Mernkasi CTopoHa

Yka3aHue: He nooxoauT ang nepepaboTtku
OPEXOB MIN TBEPAOIO Chipa, TAKOro Kak
napmesaH.

CoBeT: MArkvi Chip LUMHKYWTE HA CTOPOHE C

KPYyNHbIMN OTBEPCTUAMMWN.

[ BYCTOPOHHUI
AUCK-pe3Ka/-LUMHKOBKa
HaTvpaHve unu HapesaHve nomTu-
KaMu cblporo kaptodens.
Yka3aHue: He NOAXOAUT Ans nepepaboTkm
OYeHb BOMOKHUCTbIX NPOAYKTOB, TaKMX Kak
NyK-Moper UM MaHro.

PucyHok

m YCTaHOBWTb CMECUTENbHYIO YaLly
(cTpenka Ha cMecuTenbHOM Yalle Hanpo-
TUB TOYKM Ha npubope —3-) 1 MOBEPHYTb
ee M0 YacoBOW CTpernke Ao ynopa (—-).

m BcraButh Aepxarenb Anst Hacagok B
CMECUTENbHYHO YalLly.

B 3aBMCUMOCTU OT Xenaemoro NpUMeHeHs:

m [MonoXunTb ONCK-U3MENBYUTEND Ha AepXa-
Tenb Ans Hacagok. MoBepHyTb AUCk Heob-
XOOUMOW CTOPOHOM (peska/LUMHKOBKA)
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BBepX. [IUCK pa3MecTnTb Ha Aepxarerne
ANCKOB Tak, 4Tobbl 3axBaT Ha Aepxartene
AN HacafoK BXOAMI B OTBEPCTME OVICKOB.

m YCTaHOBWTb KPbILLKY C TOnKaTenem
(cTpenka Ha KpblLLKe HanpoT1B TOYKM Ha
CMecUTeNbHOW Yalle —-) Y MOBEPHYTb
no YacoBoWn cTpenke (—). Hocuk KpbiLku
AOIMKEH [0 yropa BONTU B NMPope3b PyyKn
CMeCUTENbHON YaLuu.

m BcTaBuTb LUTENCENbHYIO BUIIKY B PO3ETKY.

m YCTaHOBWTL NMOBOPOTHbLIN BbIKMOYATENb Ha
HY>XHbIN PEXUM.

m 3arpysutb NpoayKTbl AN HApe3ku 1nm
LLUIMHKOBKMN.

m [1poAyKTbl AN HAPE3KN UMW LUMHKOBKN
NULWb crerka NnoaTankueatb TonkaTenem.
BbIHYTb TOnkatenb 1 3arpy3vTb UHIrpeau-
€HTbI Yepes 3arpy3o4Hoe oTBepcTve.

BHumaHwme!

CmMecuTenbHYH Yallly crieqyeT ONOPOXHATL
npexae, YeM Hape3aHHble UIN HaLLMHKO-
BaHHbIE NPOAYKTbI JOCTUMHYT AMcka Ans
KpenreHusi BCTaBOK.

Mo oKoH4YaHuM paboTbl

m YCTaHOBUTb MOBOPOTHbIN NepeknoyaTens
B nonoxexve 0/off.

m BbiHYyTb BUIKy 13 po3eTku.

m [ToBEPHYTb KPbILLKY MPOTUB YaCcOBOM
CTPErKN N CHATB.

m V/I3BneyeHve gepxarens Ansg Hacagok:
M3Bneyb 13 cMecUTEmNbHON Yallum aepxa-
Tenb AN Hacagok BMECTe C yHMBepcarb-
HbIM HOXXOM, AVCKOM Ansi B3GMBAHWSA UIu
MecurbHon Hacagkon. CHATb HacagKy
aepxarens ons Hacagok.

m [IMCKM-U3MENEIMTENN MOXHO BpaTb
TONbKO 3a NNacTMacCcoByO PyyKy B
ueHTpe. [lepxatens Hacagok U3Bnedb 13
CMECUTENBbHOW YaLuu.

m [ToBEpHYTb CMeCUTENbHYIO Yally NpoTuB
4YacoBOW CTPENKM U CHATb ee.

m [MpoBecTy YMCTKY BCex getanem, CM.
pasgen «4uctka u yxoa».

BneHpep

Hox-BcTaBka ans 6neHgepa/mamensintens
NSt CMELLUMBAHUS XXUAKUX U NonyTBep-
Opbix 6rof, 3amelLvBaHMs NErkoro TecTa,
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NMPUrOTOBINEHUS MIOPE UINN N3MeSTbYeHs
KyOuKoB nbaa.

BHumaHwme!

Vicnonb3oBaHWe He Mo HasHaYeHN MOXET

NPUBECTU K MaTepuasnbHOMYy yLepby.

m He nepepabatbiBaTb NpoayKThl,
coaepxalyme TBepable KOMMOHEHTHI,
Hanpumep, KOCTU.

m He nepepabarbiBaTh 3aMOPOXKEHHbIE
VHIPEaMEeHTbI (3a UCKMIYEHNEM KyOukoB
nbaa).

m He BCcTaBnsTh B cTakaH 6neHaepa
Kakne-nmbo npeamMeThbl, Hanpuvep, pasnu-
BaTESbHYO FOXKY.

m [Nepen ncnonb3oBaHWeM NPOBEPUTL
cTakaH brnengepa Ha Hanu4me NoCTOPOH-
HUX NPeaMETOB.

m He Bkntoyatb nycrom bnengep.

Henoaxopswme npoayKrbl MOryT nospe-

OUTb Npubop.

m He nepepabatbiBaTh B cTakaHe bneHgepa
NPOAYKTbI, TeMnepaTypa KOTOpbIX BbiLle
70 °C.

MpoaykThbl, He noaxogswme Ans

nepepaboTKu:

m He namens4aTthb Takve npogyKThl, Kak
MUHAAnb, NyK, NeTpyLika 1 MSCo.

m brieHgep He npegHa3HaveH Ans NpuUroTos-
TNIEHNS TaKUX CNpeaoB, Kak apaxmcoBoe
Macno, KOKOCOBOE Macrio U opexoBast
nacra.

m K TBEpAbIM NpoayKTam Hy>KHO 406aBnsAThL
[OCTaTO4HOE KOMMYECTBO XUAKOCTY.

m [NopoLukoobpasHble NPoAYKTbl CMEeLLNBaTh
C JOCTaTOYHBIM KOMNMYECTBOM XUAKOCTH
UM NOJTHOCTbLIO PacTBOPSATH B XKUAKO-
ctn. K nopoLukoobpasHbIM npogykTam
OTHOCWTCS, HanpumMep, caxapHas nyapa,
KaKao-NMOpPOLLIOK, >KapeHble coeBble 600bI,
MyKa, MPOTENHOBbIV MOPOLLIOK.

PucyHok [3]

m Pa3MecTuTb yNnoTHUTENb Ha HOXe-
BcTaske. MpocneaunTs 3a NpasUbHLIM
pasMeLLeHeM YNnoTHUTENS.

BaxHble ykazaHusa

B cnyyae nospexaeHns unmn HenpasubHOTO
pa3meLLeHns YNNoTHUTENs MOXET BblTeKaTb
XNOKOCTb.
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m BcTaBuTb HOX-BCTaBKY C HOXXOM
6rieHgepa/mamensunTens % B CTakaH
GrneHaepa 1 NoBepHYTL NPOTUB YacOBOW
CTpernku fo dukcaumm B nase (§). Moso-
paunBaTb Kak MUHMMYM [0 Tex rnop, noka

CTpernka ¢ MeTKon He OyaeT BbIpOBHEHaA No

cTakaHy brnieHgepa.

m CTakaH bnieHagepa nepeBepHyTb
(HOXXOM-BCTaBKOW BHU3).

m YCTaHOBWTb CTakaH bneHaepa (cTpenka
Ha cTakaHe brieHaepa HanpoTVB TOYKU Ha
npnbope —g-) 1 NOBEPHYThL MO YaCOBON
cTpernke o ynopa (—-).

m 3arpysutb UHIPEONEHTDI.

MakcrmMarnbHoe KOnu4YecTBO XXMOKOCTU =
1,0 NUTp (CUNBHOMEHSLLMXCS UMK FOPAYNX
xugkocten makcumym 0,4 nutpa).

m 3aKpbITb KPLILLKOW 1 NIOTHO NpWXaThb ee.

Bo Bpemsi paboThl KpbILLKY NPUAEPKMBATD.

m BcraButb LTENCEesIbHY0 BUIKY B PO3ETKY.

m YCTaHOBUTb NOBOPOTHbIN BbIKMOYATENb HA

HY>KHbIN PEXUM.

m [1na no6aBneHns MHrpeaMeHToB ycTa-
HOBUTb MOBOPOTHbIV NEpekKnoYaTens B
nonoxexue 0/off.

m CHATb KPbILLKY U 3arpy3uTb MHIPEONEHTbI

unm

m 13BrIeYb BOPOHKY W NMOCTENEHHO 3arpy-
XaTb TBepAble UHIPEANEHTbI Yepes
3arpy3o4Hoe O0TBepcTme

nnm

m 3anUTb XUOKNE UHIPEeaNeHTbl Yepes
BOPOHKY.

Mo okoH4YaHuM paboTbl

m YCTaHOBWTb NOBOPOTHbIV NepeksoyaTens
B nonoxexune 0/off.

m BbIHYTb BUMKY U3 PO3ETKN.

m [loBepHuTE BrieHaep NPOTVB YaCcoBOW
CTPENKN N CHUMUTE €ero.

m CHATb KPbILLKY.

] HO)K-BCTaBKy CHATb CO CTakaHa 6neH,u,epa,

noBepHyB NPOTUB Yacosol cTpenky (B).
m [MpoBecTn YMCTKy BCex Aetanem, CM.
pasgen «4YucTtka u yxoao».

YHuBepcanbHbIN U3MenbYnTenb
MpyMeHeHre (B 3aBMCUMOCTY OT MOAENM):
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C HOXOM-BCTaBKOM C HOXXOM BrieHaepa/
U3MenbUNTENs % ANA U3MEnLYeHNs 1
Hape3aHus Msca, TBep4oro cbipa, Nyka,
TpaB, YecHOKa, (OPYKTOB, OBOLLEN.

C HOXOM-BCTaBKOM C HOXXOM Ansi nepe-
ManblBaHUst 20 Ansi nepemMarbiBaHus

N N3MENBYEHUS MarbIX KONNYECTB
npsiHOCTel (Hanpumep, nepua, KMuHa,
MOXOKEBESbHYMKA, KOPULbl, CYXOro aHuca,
wadppaHa), 3epHa (HanpvmMep,nLweHnLbI,
neHa, NbHAHOTo CeMeHu), koe nnm
caxapa. He nogxoauT anst usmens4eHns
O4Y€eHb CyXxuX, TBEPObIX NPOAYKTOB, pasmMep
KOTOPbIX NPEBbLILLAET pa3Mep KopenHoro
3epHa, HanpyMep MycKaTHbIX OPEXOB,
CYXOro Mbupsi U T. 4. .

BHuumanue!
3arpyxatb B Npubop TOMNbKO XapeHble
KodbenHbIe 3epHa Unn 3epHa acnpecco.

PucyHok 3

CrakaH yH/BepcarbHOro 3MernsinTens
pa3MecTUTb OTBEPCTUEM BBEPX.
3arpysuTb npefHasHayYeHHble s
n3mernbYeHns NpoaykTbl B ctakaH. Obpa-
TUTb BHUMaHWe Ha 0b6o3Ha4yeHne MAX Ha
cTakaHe!

Pa3mecTuTb ynnoTHUTENb Ha HoXe-
BcTaBke. [pocrneanTb 3a NpaBuIbHbIM
pasMeLLeHMeM YNnoTHUTENS.

BaxHble yka3aHusi

B cnyyae noBpexaeHus Unu HenpaewibHOMO
pa3smMeLLeHnst YNoTHUTENst MOXET BblTekaTb
XUOKOCTb.

Hox-BcTaBky (+¥°é/@D) BCTaBUTL B
CTakaH yHMBepcarnbHOro 3MenbinTens n
3admKcMpoBaThb B Nase, NOBEPHYB NPOTUB
YacoBoWi cTpenku (@). MoBopaumBaTh kak
MVUHVMMYM [0 Tex nop, noka CcTperka He
COBMECTUTCS C METKOW Ha Yalle yHuBep-
CarnbHOro N3MenbYnTensi.

MepeBepHyTb YHMBEPCAnbHbI N3MenbIn-
Tenb (HOXXOM-BCTaBKOW BHU3).
YCTaHOoBUTb YHUBEPCAnbHbIA N3MENbY-
Tenb (CTperka Ha cTakaHe HarnpOTMB TOYKU
Ha npubope —g-) 1 NOBEPHYTL MO YacoBOM
cTpenke Ao ynopa (—1-).

BcTaBuTb LUTENCenbHYO BUNKY B PO3ETKY.
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m YCTaHOBUTb MOBOPOTHBIN BbIKIKOYATENb HA
HY>XXHBIA PEXUM.

Yka3aHwue: yem gonbLue npmbop octaeTcs
BKIMIOYEHHbIM, Tem Bornbluie n3mens4atTcs
NpoAyKTbI.

PekomeHgaummn Ans ncnonb3oBaHns
NpUHaAnNeXHoCTen NpuBeaAeHbI B pasgene
«PeuenTbl / nHrpegneHTsbl / nepepaboTkay.

Mo okoH4YaHuKu paboTbl

m YCTaHOBWTb NOBOPOTHbIN MepeksoyaTens
B nonoxexune 0/off.

m BbiHYTb BUMKY U3 PO3ETKM.

m [1oBEpHYTb YHMBEPCasbHbIN N3MENbYM-
Temnb NPOTUB YaCOBOW CTPENKUN U CHATb
ero.

m [lepeBepHyTb YHMBEPCArbHbIN N3MeNbYM-
Tenb (HOXXOM-BCTaBKOW BBEPX).

m CHSATb HOX-BCTaBKy CO CTakaHa yHuBep-
canbHoro uamensuntens (6), nosepHys no
4YacoBOW CTperKe.

m ONoOpoXHUTL CTakaH.

m [TpoBecTn YMCTKy BCex AeTanem, CM.
pasgen «4ucTka un yxoay.

YucTtka u yxopn

[aHHbIli Npubop He HyXXaaeTcs B TEXHUYe-
ckom obcnykmBaHuy. TwatensHasi ouMcTka
3awmLaeT Npubop OT NOBPEXAEHMIA 1
COXpaHsIeET ero paboTocnoco6HOCTb.

OB630p ANSA YMCTKM OTAENbHBLIX AeTanen
npveeneH Ha pucyHke Al

OuuwanTe BCce YacTu npubopa cpasy nocre
MCnonb30BaHusl. Tak OCTaTKu He NMPUCOXHYT.

BHumaHwme!

Mo)XHO NoBpeanTb NOBEPXHOCTM INEKTPO-
npubopa. He npumeHATs rpybyto TkaHb unn
abpasunBHble YMCTALLME cpeacTBa.
[MnacTmaccoBble geTanu He 3aKuMaTb B
NMOCYLOMOEYHOW MaLUMHe MexXay Nocyaon,
Tak Kak BO3MOXHa Mx aedopmanusi.

YkasaHue. [py nepepaboTke, Hanpu-
Mep,MOPKOBM 1 KpaCHOKOYaHHOW KarnycThbl
Ha NNacTMaccoBbIX AeTansix NosiBMsieTca
LiBETHOW HareT, KOTOpbI MOXHO yaanuTb C
MOMOLLIbIO HECKOIbKUX Kanerb pacTUTeNb-
HOro macna.

HaneyataHo Ha 6ymare, Ha 100 % W3roTOBNEHHON 13 BTOPCLIPbA

YucTka n yxon ru

OuuncTKka OCHOBHOIO nNpudopa

m BbIHYTb BUIKY 13 po3eTku.

m [poTepeTb OCHOBHOW 6Ok BNa)XHOM
TKaHbt. [Mpyn HeobGxoaMMoCTHM ncnorb-
30BaTb HEMHOrO CpeacTBa Ans MbITbs
nocyabl.

m B 3akntoyeHune BbiTepeTb Npnbop Hacyxo.

YucTtka 6neHpepal
YHUBepCcanbHOro uamenbYmMTens

CrakaH 6neHaepa (6e3 Hoxa-BCTaBKM),
KPbILLKY ¥ BOPOHKY MOXHO MbITb B MOCYA0-
MOEYHOWN MaLluvHe.

Hox-BCcTaBKy cnefyeTt MbiTb HE B MOCYA0-
MOEYHOWN MaLuvHe, a B NPOTOYHOW BoAe (He
OCTaBnATb Nexarb B BOAE).

[Ns YACTKM CHATb YNINOTHUTENMb.

Momowb Npu ycTpaHeHun
HeucrnpaBHOCTEN

HeucnpaBHOCTb:

Mpubop npekpatmn paborTy.

Bos3moxkHasi npuymnHa:

Mpunbop Gbln NneperpyxeH, Hacagka
3abnokupoBaHa NPoayKTOM U NPOAOIT-
XUTENbHOCTb 06paboTKM Bblna CrNLLIKOM
ONNTENBHOMN.

YctpaHeHue:

m YCTaHOBWTb NMOBOPOTHbLIV NepekoYa-
Tenb B nonoxeHue 0/off.

m  BbIHYTb LUITENCENbHYO BUMKY 13 PO3ETKM.

YCTpaHWUTb NPUYMHY Neperpysku.

= YTtobbl 4EaKkTMBMPOBATbL 3aLLUMTY OT
neperpysku, Heobxognmo Aatb Npubopy
OCThbITb.

m [lpogomxutb akcnnyartaumo npubopa.

HeucnpaBHOCTb:
|_|pl/l60p He BKITHO4aeTCcAa U BbIKIKOYaeTCH
BO BpeMs paboTbl.

Bo3moxHasa npuumnHa:

Yalua unu Kpbllwka, Unv NpUHaanexHoCTb
HenpaBWIbHO YCTaHOBMEHa 1N BbilLNa U3
KpenneHusi.

YctpaHeHue:
m YCTaHOBUTbL NOBOPOTHbIN NepekntoyaTenb
B nonoxexue 0/off.
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ru XpaHeHune

m YaLuy/KpbILLKy U1 NPpUHaONEeXHOCTb yCTa-
HOBUTb MPaBUIIbLHO UK 3adMKCMPOBaTb,
noBepHyB A0 yropa.

m [IpopomknTb akcnnyataumo npmbopa.

BaxHoe ykasaHue

Ecnu Takum o6pa3om He yganock ycTpaHuTb

HencrnpaBHOCTb, 06paTUTECH B CEPBUCHYIO

Cryx0y.

XpaHeHue

PucyHok [{
[Onst XxpaHeHVst HacaaKy MOXHO CIOXUTb
KOMMaKTHO B Yalue.

YTunusaumsa ctaporo obITo-

BOro npubopa

YTunusnpyite npubop B COOTBETCTBUN C
3KOMOrMYECKUMI HOPMaMW.
CBeaeHnsi 0 BO3MOXHbIX crnocobax
YyTUNM3aLmnm MOXHO MONyYnTb B
cneunann3npoBaHHOM TOProBOM
NpeanpusiTUK, a Takke B PaNOHHbIX UNN
ropoACKUX OpraHax ynpasrneHus.
[aHHbIN Npnbop nMeeT OTMETKY
O COOTBETCTBUN €BPOMNENCKNM
mmm  Hopmam 2012/19/EU yTunusaumm
3NEKTPUYECKNX W ANEKTPOHHBIX
npnbopos. (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
[aHHble HOpMbI onpeaensioT
OencTByoLWmMe Ha TeppuTopumn
EBpocoto3a npaBuna Bo3spara 1
yTunm3sauum ctapbix npnbopos.
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CepBucHas cnyxb6a

Mogpo6Hy MHdOPMaLMo O rapaHTUNHOM
CPOKE U YCINOBUSIX rapaHTUW B Ballel CTpaH
Bbl MOXETE 3arnpoCuTb B HALLEN CEPBUCHOW
cnyx6e, y Ballero npofasLa UnvM HanTu Ha
Hallem canTe.

Agnpec v TeneoH cepBUCHON CryX0bl
MOXXHO HalTW B NpuraraemMomM nepeyHe
CEPBUCHbIX CMY0 Unn Ha Hallem
Beb-canTe.

[ns goctyna K KoHTakTam cry6 KrnmMeHT-
CKOro CEpBKCa, Bbl TAKXKE MOXETE MCMOMb-
30BaThb AaHHbI QR ko
https://www.bosch-home.ru

HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % M3roTOBMEHHON 13 BTOPCbIPbS



PeuenTbl / nHrpeaneHTbl / nepepaboTtka ru

PeuenTbl / nHrpepgmeHTbl / nepepaboTka

OpreHTMPOBOYHbIE 3HAYEHUSI MaKCUManbHOro KONM4ecTBa UHIPEeANEHTOB U BPeMEHU
nepepaboTku

m [lvck Anst B3bMBaHWsi, yHMBEepcanbHbIA HOX, MecunbHas Hacagka = PucyHok [d

m [Incku-namensymteny =»> PucyHok [€

m brnexge =»> PucyHok [E1

m YHuBepcanbHbl namensuutens =»> PucyHok I

Hacan- Yucno Bpems PeuenTbl / HrpeaneHThbI / nepepaboTka

Ka ob6opo-
TOB
HU3Kas  ok. 1-2 Cnagkoe apoxkeBoe TeCTo
Vo i MUH — makc. 500 T Myku
unm — 251 gpoxoken nunu 1 nakeTuk CyxXunx apoxoken
— 220 mn moroka (KoMHaTHOWM TeMnepaTtypbl)
2 — 1 anuo
— 1 wenotka conu
— 80 r caxapa

— 60 r cnuBo4HOro Macna

— uegpa ¢ 2 nMMoHa

m 3arpy3utb BCE VHIPEAMEHThI (KPOME MOJioKa) B CMeCK-
TEMbHYIO YaLlly.

m YCTaHOBUTb MOBOPOTHbIN Nepekntoyatens Ha 10 cekyHA Ha
HM3KOE YMCro 060pOTOB.

m [106aB/Tb MOMOKO M NepemMeLlaTb BCe Ha HU3KNX 06opoTax
B Te4yeHun 1%z MUHYT.

WHrpeaneHTbl JOMKHBI UMETb OAMHAKOBYHO TeMMepartypy.

Korga Tecto ctaHeT rmagkum, AaTb eMy NOAONTM B TEMMOM

MecTe.
=y Hu3kas oK. 1-2 MnoTHbIN hpyKTOBLIN NUPOT
MUWH — 3 anua

— 135 r caxapa

— 135 r maprapuvHa

— 255 1 Myku

— 10 r nekapckoro nopotuka

— 150 r KOpUHKM

— 150 r cmecu cyxopyKTOB

m BCTaBWTb MECUMbHYIO HACaaky.

m 3arpy3untb MyKy, NeKapcKnii MOPOLLOK, caxap, MaprapviH u
ANLA B CMECUTENbHYHO YalLlly.

m 3aKpbITb KpbILLKY 1 B TevyeHne 60—90 cekyHa nepepabarbi-
BaTb Ha ckopocTu 1.

m [1o6aBUTb CyxodpyKTbl M NepepabaTbiBaTb B TeHeHWE
10 cekyHA B pexwvve 1.

MakcumManbHoe KonM4ecTBo:

1,5-KpaTHOE KOnM4YecTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO peLenTa,

npu HeobXoQMMOCTY YBEMUYUTL BPEMSI CMELLMBAHWS.

HaneuataHo Ha Gymare, Ha 100 % W3roTOBNEHHOW 13 BTOPCbIPbS 167



ru PeuenTbl / nHrpeaneHTbl / nepepaboTtka

Hacap- Yucno
Ka obopo-
TOB

Bpems

PeuenThl / uHrpegneHTbl / nepepaboTka

BbICOKas OK.
(=1 1,5-2 MUH

Kny6Hu4HBbIN copbeT

— 250 r 3aMOpPOXKEHHOM KIyBHMKM

— 100 r caxapHow nygpsl

— 180 mn cnmBOK (NMpUMepHO 1 cTakaH4uK)

m Bce vHrpegneHTbl NONOXUTL B CMECUTENbHYHO Yaluy. Cpasy
XXe BKIMHUYUTb Npnbop, nHaye obpasytotcsa komku. MNepeme-
LMBaTh A0 TEX Nop, Noka He obpasyeTcsa kpemoobpasHoe
MOpPOXXEHOe.

BbIiCOKad

LLlokonagHoe MOnoKo

— 80—100 r oxnaxaeHHoro Lokonaga

— ok. 400 mn ropsivero monoka (<70 °C)

m Lllokonag namensinTs B GrieHaepe, nobaButs ropsivee
MOJOKO M KOPOTKO BMELLATb.

ByTepbpogHas Mmacca c MeAOM U NIeCHbIMU opexamu

(CNCM12C)

— 20 r NecHbIX OPEXOB

— 50 r uBeTo4HOro Mmega (KOMHaTHON TeMneparypbl)

m Opexy BbINIOXUTb B CTakaH YHUBEPCanbHOMo U3Mens4UTeNs
1 NepemornoTb HOXOM brieHaepa/M3mensYnTens B Te4eHne
5 cekyHA Ha ckopocTtu M.

m CHATb cTakaH YHUBEpCcanbHOro namenevnTenad, nepesep-
HYTb 1 U3BIeYb HOX-BCTaBKY.

m [1o6aBuTb Meg. CHOBa 3aKpbITb CTakaH YH/BEPCAbHOIO
N3MEMBYUTENS C HOXXOM U YCTaHOBUTbL HAa OCHOBHOM Brioke
npubopa.

m [logoxaatb, Noka Mep NMofIHOCTBIO0 CTEYET BHU3 MOA, HOX.
3atem Bce MHrpeaneHTbl nepemMellnBaTtb B TeHeHne
5 cekyHg Ha ctynexHu M.
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001276184 (030504)

Valid within Great Britain:
Imported to Great Britain by
BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom



