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Bitte lesen Sie die Sicherheitshinweise (separate Broschire) sorgfaltig und voll-
standig, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.
Please read safety instructions (separate booklet) carefully and completely
before using the appliance.
Veuillez lire attentivement I'intégralité des instructions de sécurité (livret sépa-
ré) avant d’utiliser 'appareil.
Lea completamente las instrucciones de seguridad (manual separado) con
atencidén antes de utilizar el parato.
Si us play, llegiu les instruccions de seguretat (llibret a part) detingudament i
completament abans d'utilitzar I'aparell.
Leia as instrugdes de seguranca (folheto separado) atentamente e por completo
antes de utilizar o aparelho.
Si prega dileggere attentamente ed integralmente le istruzioni di sicurezza
(libretto separato) prima di utilizzare 'apparecchio.
Lees de veiligheidsaanwijzingen (afzonderlijk boekje) aandachtig en volledig
voordat u dit product gebruikt.
Lees sikkerhedsinstruktionerne (separat haefte) omhyggeligt og fuldsteendigt,
fgr apparatet bruges.
Les alle sikkerhetsanvisningene grundig fgr du tar i bruk apparatet.
Las igenom sakerhetsanvisningarna (separat hafte) noggrantinnan du anvander
apparaten.
Lue turvallisuusohjeet (erillinen kirjanen) huolella kokonaan ennen laitteen kayttoa.
Przed uzyciem urzgdzenia prosze uwaznie przeczytaé instrukcje
bezpieczenstwa (osobna broszura).
Prectéte si peclivé a kompletné bezpecnostni pokyny (samostatna brozura) pred
pouzitim pristroje.
Kym zaCnete spotrebic pouzivat, dokladne si prestudujte bezpecnostné pokyny
(samostatna brozurka).
Kérjuk, hogy a készUlék hasznalata el6tt olvassa végig figyelmesen a biztonsagi
utasitasokat (kUl6n fUzet).
Molimo vas da prije poCetka koriStenja uredaja pazljivo i u cijelosti proCitate
sigurnosne upute (posebna knjizica).
Pred napravo zacnete uporabljati, pozorno in v celoti preberite navodila (lo¢ena
knjizica).
Cihazi kullanmadan once lUtfen gUvenlik talimatlarini dikkatle ve tamamen
okuyun (ayr kitapcik).
Va rugam sa cititi cu atentie sin intregime instructiunile de siguranta (brosura
separata) inainte de a utiliza aparatul.
MeAemoTe pe IPOCOXT OAEC TIG 00NYieC a0PaAEiag (EexwPloTd PUAAGSBIO) TIPOTOL
XPNOIUOTIONOETE T CLUOKELT).
AcnanTbl SongaHapgpl; angbiHaa Sayinci3aik 6ombiHwa HEcS5aynapabl (6Fnek
KiTanwa) 3eniH S5ombin Tlrenaen osbin WbINbI;bI3.
Mepen ncnonb3oBaHeEM Npnbopa BHUMATENIbHO NOJSIHOCTBIO MPOYTUTE
MHCTPYKLUMKM MO TEXHUKE Be3onacHOCTU (oTaenbHas bpoluopa).
lNepen BUKOPUCTAHHAM NPUCTPOIO YBAXHO Ta MOBHICTIO MPOYUTANTE iIHCTPYKLLO 3
TEXHiIKM 6e3nekun (okpemy bpoLuypy).

Slazdl plassel U3 JolS ISas dlisy (Jaiie uiS) 0L Ologlss 8213 253

2



ENGLISI ettt s et e s s s e s a e e e s e s e e sneesna e nnans 8
LN G AIS ueeiteeereecteerteert et este et e et este s st e e sae e s saeesse s saessseessseesssesssaeesat e s s e e s aessnseenaessnansnrans 9
ESPANOI ettt sttt e s e s s s e e e b e e ae et e e ae s aeeseesnaennen 10
(021 - | - RO TP OSSOSO PPRURPRUPRRRPRPR 12
POFTUGUES ...ttt ettt e vt e te st e et e et e e st e et e s ae e s aeesasessaeesseesnsessssessssasnseesssesnnes 13
L= ] 1T [ o Lo TR OO SO OSRPRUP OO PP PRRP PP 15
NEAEIANAS .ttt e st e st e sae s nessessnesssesssassnessnessnessnennes 16
DANSK ettt ettt e s e e a e st e e s b e e ae e s s aa e e ae e et e e saae e aeeeaaessaaennes 17
INOFSK ettt sttt s et s et s e s b st e s st s e st s e abeseneesntesnnessnnasans 19
SVEBNSKA .ttt ettt e sttt st s st e s e e e et e e aa e et e e be e saesenaeesaeennees 20
SUOMI ettt ettt st e e st e s s se e s be e b e s e e e s st e s saaessa e b e e ssesssaesnbaesnsessaasnsassnnens 21
POISKI ettt s et e e e see s sn e s se e s ee s s nessnne s re e s ne s e s e s saa e s neesnneesnnasanes 22
CBSKY ettt ettt st s sttt s e b s s e b st e e b et e et et e st e st e saaesaeesaa e saennannee 24
R3] (o1 V7=T 0 1<) < TSSOSO 25
IMLAGYAY ceeiiiieieeeiecreeeeeerreeeeseieeeeeessseeesesssseeeassssseessssssnseessssnsesssssnsaesssssnsesssssssneesssssnnessssnnnes 27
HIEVATSKI ..ttt sttt s eae s s st s b e s sae e s st e snessnnasanie 28
SIOVENSKI ittt ettt ae e s st s r e s e e s r e s e e s e et e s e e s e e raseneens 29
O K G ettt ettt et et e s e sttt a s a e ae e a e e b e e e st e et e e neeenten 31
ROMENA ettt ettt see st e st e e ae e sae st e s ae s e e s s e s saesaaessa e saasesansasssasssesssessaesssessaensann 32
EAANIVIKG c.oeeieieiiteeeeeeeeeeecnneeeeeeeeeseensssaaseeeesesessssssssessesssssssessssesessssssssssssessssessssssssssessssannsnnes 33
(= T Y= | RPN 35
PYCCKMM.eeeiieeeeereeeteeeeeesneeteeeseeseesssereeeesssessssssenaeesssssssssssnsasessssssssssnsseesssssssssnsnsasassssssssnnne 37
VKIDATHCBK o ueveeeeeeeeeeenneteeeereaeeasnreeeeeesasesssnneeeesssssssssnsseeesessssssssssssesesssssssssssessesssssssssnneaees 40
TP 41
© Copyright 2024 All rights reserved )0

De’Longhi Braun Household GmbH D} jf_J\:

Carl-Ulrich-StraBe 4 /| |—

63263 Neu-Isenburg/Germany HE |-

5722170120/06.24

MQ 30001M-300051M-MQ30201M-30202M INT
DE/UK/FR/ES/CA/PT/IT/NL/DK/NO/SE/FI/PL/CZ/SK/HU/HR/SI/TR/RO/MD/GR/KZ/RU/UA/AR



1Bl ELELEI P

S

7*
a

b

aig

-<ETS

350 mi

220-240V~

50-60Hz

750-900 W

* certain models only







o o
o | o | =
N 8 | 2
D >
o o —
B S| 7
R b% oOnw n p—
Mmmx 451 & 2 | —
| o©
O~ | R | —
Llgle | =
7 =
|~ g|-|—
S =
g\ - O _
] |23 8|’ | =
s 4 S
X &) o)
REARIR:
m "l o *




Deutsch

Vor dem Gebrauch

u Bitte lesen Sie die Gebrauchs-
anweisung sorgfaltig und
vollstandig, bevor Sie das Geratin
Betrieb nehmen. Entfernen Sie
samtliche Verpackungen und
Aufkleber und entsorgen diese

ordnungsgemal.

Teile und Zubehor

1 Einschalter: Geschwindigkeit «I»

2 Einschalter: Geschwindigkei «lI»

3 Motorteil

4 EasyClick Plus
Entriegelungstasten

5 Pdurierstab

6 Becher

7 Schlagbesen
a Getriebeteil
b Schlagbesen

8 350-ml-Zerkleinerer «hc»
a Deckel
b Messer
c Zerkleinerer-Topf
d Anti-Rutsch-Ring

Gebrauch des Gerates

Pirierstab (A)

Der Stabmixer eignet sich ideal zum
Zubereiten von Dips, Saucen, Salat-
dressings, Suppen, Babynahrung
sowie Getranken, Smoothies und
Milchshakes.

Wahlen Sie die hochste Geschwin-
digkeit fur beste Ergebnisse.

Detaillierte Anweisungen zur Ver-
arbeitung finden Sie in Abschnitt A.

Schlagbesen (A)

Verwenden Sie den Schlagbesen
ausschlieBlich zum Schlagen von
Sahne, Eiweil3, Biskuitteig und Fer-
tig-Desserts.

Wahlen Sie die hochste Geschwin-
digkeit fUr beste Ergebnisse.

Detaillierte Anweisungen zur Ver-
arbeitung finden Sie in Abschnitt A.

Zerkleinerer (B)

Der Zerkleinerer (8) eignet sich op-
timal zum Zerkleinern von Hartkase,
Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Ge-
muse, Brot und NuUssen.

Beenden Sie die Verarbeitung sofort,
wenn der Motor langsamer wird
und/oder das Gerat stark vibriert.

Verwenden Sie den Zerkleinerer
«hc» (8) fUr feine Ergebnisse. Nicht
geeignet fur die Verarbeitung von
Fleisch.

Beim «hc»-Zerkleinerer darf die
Menge der Zutaten die max-Markie-
rung nicht Uberschreiten.

Angaben zu Hochstmengen, emp-
fohlenen Zeiten und Geschwindig-
keiten finden Sie in Verarbeitungs-
tabelle B.



Beispielrezept fUr «hc»: Honig-
Pflaumen (als Pfannkuchen-Fillung
oder Brotaufstrich)

50 g Trockenpflaumen
75 g cremiger Honig
70 ml Wasser (mit Vanille-Aroma)

* FUllen Sie die Trockenpflaumen
und den cremigen Honig in den
Zerkleinerungs-Topf «hc».

* FUr24 Stunden bei 3 °Cim Kuhl-
schrank ruhen lassen.

» Figen Sie 70 ml Wasser (mit Vanil-
le-Aroma) hinzu.

* Mixen Sie1Sekunde weiter bei
maximaler Geschwindigkeit.

Pflege und Reinigung (C)

Detaillierte Informationen entneh-
men Sie den Abbildungen in Ab-
schnitt C.

Garantie und Service

Die Geratepezifikationen und diese
Gebrauchsanweisungen konnen
ohne Vorankindigung geandert
werden.

Detaillierte Informationen finden
Sie in der separaten Garantie- und
Servicebroschure oder unter
www.braunhousehold.com.

English

Before Use

u Please read instructions
carefully and completely
before using the appliance. Remove
all packaging labels and dispose
them appropriately.

Parts and Accessories

On switch: speed «I»

On switch: speed «lI»

Motor part

EasyClick Plus release buttons
Blender shaft

Beaker

N o o ODN -

Whisk accessory
a Gearbox
b Whisk

8 350 mlchopperaccessory «hc»
a Lid
b Chopping blade
¢ Chopperbowl
d Anti-slip rubberring

How to Use the Appliance

Blending Shaft (A)

The hand blender is perfectly suited
for preparing dips, sauces, salad
dressings, soups, baby food, as well
as drinks, smoothies and milk-
shakes.

For best results, use the highest
speed.

For detailed processing instructions
refer to section A.



Whisk Accessory (A)

Use the whisk only for whipping
cream, beating egg whites, ma-
king sponge cakes and ready-mix
desserts.

For best results, use the highest
speed.

For detailed processing instructions
refer to section A.

Chopper Accessory (B)

The chopper (8) is perfectly suited
for chopping hard cheese, onions,
herbs, garlic, vegetables, bread,
crackers and nuts.

Immediately stop processing when
motor speed decreases and/or
strong vibrations occur.

Use the «hc» chopper (8) for fine
results. It is not suitable for meat.

For «hc» chopper do not exceed the
guantity of ingredients higher than
max line.

Refer to the Processing Guide B for
maximum quantities, recommended
times and speeds.

«hc» Recipe example: Honey-Prunes

(as a pancake stuffing or spread)
50 g prunes

75 g creamy honey

70 ml water (vanilla-flavoured)

* Fill the «hc» chopper bowl with
prunes and creamy honey.

» Store at3 °Cin refrigeratorfor24
hours.

* Add 70 ml water (vanilla-
flavoured).

* Chop1second at maximum speed.

Care and Cleaning (C)

For detailed information refer to
section C.

Warranty and Service

Both the design specifications and
these user instructions are subject
to change without notice.

For detailed information see sepa-
rate warranty and service leaflet or
visit www.braunhousehold.com.

Francais

Avant utilisation

u Veuillez lire attentivement
I'intégralité des instructions
avant d’'utiliser 'appareil et conser-
vez-les pour référence. Retirez tous
les emballages et les étiquettes et

jetez-les de maniere adaptée.

Pieces et accessoires

1 Interrupteur: vitesse «I»
2 Interrupteur: vitesse «lI»

3 Poignée a prise confortable et
boitier du bloc-moteur

4 Boutons déclencheurs EasyClick
Plus

5 Pied mixeur
6 Bolgradué

7 Accessoire fouet
a Entraineur
b Fouet




8 Accessoire de hacheur 350 ml
«hc»
a Couvercle
b Lame hachoir
c Bolhachoir
d Socle antidérapanten
caoutchouc

Utilisation de ’appareil

Manche de mixage (A)

Le mixeur a main est votre compag-
non idéal pour préparer des sauces
froides pour lapéritif, des sauces
chaudes, des sauces pour salade,
des soupes, des aliments pour
bébés, ainsi que des boissons, des
smoothies et des milk-shakes.

Pour obtenir des résultats supérie-
urs, utiliser la vitesse la plus élevée.

Pour des instructions de fonctionne-
ment détaillées, voir la section A.

Accessoire fouet (A)

Utiliser le fouet uniquement pour
fouetter de la creme et des blancs
d’oeuf, et pour préparer des gate-
aux éponge et des desserts préts a
mélanger.

Pour obtenir des résultats supérie-
urs, utiliser la vitesse la plus élevée.

Pour des instructions de fonctionne-
ment détaillées, voir la section A.

Accessoire de hacheur (B)

L’ hachoir (8) permet de hacher
facilement les fromages a pate dure,
les oignhons, les fines herbes, l'ail, les
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légumes, le pain, les crackers et les
Noix.

Interrompre immédiatement 'opé-
ration en cas de diminution de la
vitesse du moteur et/ou de fortes
vibrations.

Utiliser le hachoir «hc» (8) pour des
résultats parfaits. Il ne convient pas
pour laviande.

La quantité d’ingrédients dans le
hachoir «hc» ne doit pas excéder la
ligne maximum.

Consulter le guide B — Préparation
pour connaitre les quantités maxi-
males, les durées recommandées et
les vitesses.

Exemple de recette «hc»: Pruneaux
au miel (en tant que fourrage de
pancake ou a tartiner)

50 g de pruneaux

75 g de miel crémeux
70 ml d’eau (aromatisée a la vanille)

* Verserles pruneaux et le miel
crémeux dans le bol du hacheur
«hc».

* Conserver au réfrigérateuraune
température de 3 °C pendant 24
heures.

* Ajoutez 70 ml d’eau (aromatisée a
la vanille).

* Hachez pendant1seconde a
vitesse maximale.

Entretien et nettoyage (C)

Voir la section C pour des informati-
ons détaillées.



Garantie et service

Les caractéristiques techniques
du design ainsi que les présentes
instructions peuvent changer sans
préavis.

Pour des informations détaillées,
voir la notice de garantie et de ser-
vice ou consultez le site
www.braunhousehold.com.

Espaiol

Antes de empezar

u Lea atentamente todas las
instrucciones del usuario
antes de utilizar el aparato y consér-
velas para futuras consultas. Retire
todo el embalaje y las etiquetas 'y
deséchelos del modo apropiado.

Piezas y accesorios

1 Interruptor: velocidad «I»
2 Interruptor: velocidad «lI»

3 Mangoy cuerpo del motor de
agarre comodo

4 Botones de liberacion EasyClick

Plus
5 Piedelabatidora
6 \Vaso

7  Accesorio batidor
a Cajadeengranajes
b Batidor

8 Accesoriode 350 ml picadora de

comida para bebés «hc»

a Tapa

b Hojapicadora

¢ Recipiente picador

d Anillode goma antideslizante

Como usar el aparato

Brazo de batir (A)

La batidora de mano es perfecta
para preparar cremas, salsas, alinos
para ensaladas, sopas, comida infan-
til, bebidas, smoothies y batidos.

Para obtener los mejores resultados,
utilice la velocidad mas alta.

Para obtenerinstrucciones detalla-
das de procesamiento, consulte la
seccion A.

Accesorio batidor (A)

Utilice el accesorio batidor sdlo para
montar nata, batir claras de huevo,
hacer bizcochos y postres premez-
clados.

Para obtener los mejores resultados,
utilice la velocidad mas alta.

Para obtenerinstrucciones detalla-
das de procesamiento, consulte la
seccion A.

Accesorio picador (B)

La picadora (8) es ideal para picar
queso duro, cebollas, hierbas, ajo,
verduras, pan, galletas y frutos
secos.

Sidisminuye la velocidad del motor
y/o se producen fuertes vibracio-
nes, detenga el procesamiento de
inmediato.

Utilice la picadora «hc» (8) para
obtener unos resultados finos. La
picadora no es adecuada para carne.

1



Para las picadoras «hc» no exceda la
cantidad de ingredientes por encima
de la linea maxima.

Consulte la Guia de Procesamiento
B para ver las cantidades maximasy
los tiempos y velocidades
recomendados.

«hc» Ejemplo de receta: Ciruelas
pasas con miel [como relleno o para
untar en tortitas)

50 g de ciruelas pasas

75 g de miel cremosa
70 ml de agua (sabor vainilla)

* Coloque las ciruelas y la miel
cremosa en el recipiente de la
picadora «hc».

* Debe guardarse enlaneveraa3°C
durante 24 horas.

» Anada 70 ml de agua (sabor
vainilla).

* Pique durante 1segundo a maxima
velocidad.

Cuidado y limpieza (C)

Para obtener informacién detallada,
consulte la seccion C.

Garantiay servicio técnico

Tanto las especificaciones de diseno
del producto como estas instruccio-
nes para el usuario estan sujetas a
cambios sin aviso.

Para obtenerinformacion detallada,
consulte el cuaderno de la garantiay
el servicio técnico o visite
www.braunhousehold.com.
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Catala

Abans de la utilitzacié

[ H Llegiu detinguda i completa-
ment les instruccions d'Us

abans d'utilitzar I'aparell i con-
serveu-les per a consultes futures.
Traieu tots els envasosi etiquetesii
llenceu-los adequadament.

Pecesiaccessoris

Interruptor: velocitat «I»
Interruptor: velocitat «lI»
Peca del motor

A WD -

Botons de desbloqueig Easy-
Click Plus

Eix de la batedora
Got

7 Accessori batedor
a Engranatge

o Ol

b Batre
8 Accessori picador 350 ml «hc»
a Tapa

b Fullade picar
¢ Boldepicadora
d Anell de goma antilliscant

Com utilitzar I'aparell

Eix mesclador (A)

La batedora de ma és perfectament
adequada per preparar salses,
amaniments per amanides, sopes,
aliments per a nadons, aixi com
begudes, batuts i smoothies.

Per obtenir els millors resultats,
utilitzeu la velocitat més alta.



Per obtenirinstruccions detallades
sobre el tractament, consulteu la
seccio A.

Accessori batedor (A)

Utilitzeu el batedor només per
muntar nata, muntar clares d'ou, fer
bescuits i postres mesclats previa-
ment.

Per obtenir els millors resultats,
utilitzeu la velocitat més alta.

Per obtenirinstruccions detallades
sobre el tractament, consulteu la
seccio A.

Accessori picador (B)

La picadora (8) és perfectament
adequada per picar formatge dur,
cebes, herbes, all, verdures, pa, gale-
tesifruits secs.

Atureu immediatament el procés
quan la velocitat del motor disminu-

eixi 0 es produeixin fortes vibracions.

Utilitzeu la picadora «hc» (8) per
obtenir resultats excellents. No és
apte peracarn.

Per ales picadores «hc» no excediu
la quantitat d'ingredients per sobre
de la linia maxima.

Consulteu la Guia d'elaboracid B per
coneixer les quantitats maximes, els
temps recomanatsiles velocitats.

«hc» Exemple de recepta: Prunes
panses amb mel (com farcit de pas-
tissets o per untar)

50 gde prunes

75 g de mel cremosa

70 ml d'aigua (amb gust de vainilla)

* Ompliu el bol de la picadora «hc»
amb prunes panses i mel cremosa.

* Conserveu a 3°C al frigorific
durant 24 hores.

+ Afegiu 70 ml d'aigua (amb gust de
vainilla).

* Pigueu1segon a velocitat maxima.

CuraiNeteja (C)

Per obtenir informacio detallada,
consulteu la seccio C.

Garantiaiservei

Tant les especificacions de disseny
com aquestes instruccions d'Us estan
subjectes a canvis sense avis previ.

Per obtenir informacio detallada,
consulteu el fullet de garantiai ser-
vei per separat o visiteu
www.braunhousehold.com.

Portugués

Antes de Utilizar o seu
Aparelho
u Por favor, leia as instrucdes de
utilizacao atentamente e na
integra antes de utilizar o aparelho e
guarde-as para referéncia futura.
Remova todas as embalagens e
etiquetas e elimine-as adequada-
mente.

Pecas e acessorios

1 Interruptor Ligar: velocidade «I»
2 Interruptor Ligar: velocidade «l|»
13



3 Pecadomotor

4 Botoesdelibertagao EasyClick
Plus

5 Pédavarinha
6 Copo

7 Acessorio para bater
a Caixadeengrenagens
b Batedor

8 Acessorio picador de 350 ml

«hc»

a Tampa

b Lamina picadora

c Recipiente picador

d Aneldeborrachaantiderra-

pante

Como utilizar o aparelho

Eixo de mistura (A)

A varinha magica adequa-se per-
feitamente a preparacao de pastas,
molhos, molhos para salada, sopas,
alimentos para bebés, assim como
bebidas, smoothies e batidos de
leite.

Para obter os melhores resultados,
use a velocidade mais alta.

Consulte a seccao A para instrucoes
detalhadas de processamento.

Acessério para bater (A)

Use o batedor apenas para preparar
chantilly, bater claras de ovo, prepa-
rar pao-de-16 e sobremesas pré-pre-
paradas.

Para obter os melhores resultados,
use a velocidade mais alta.
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Consulte a sec¢ao A para instrugoes
detalhadas de processamento.

Acessério picador (B)

O picador (8) é perfeitamente ade-
quado para picar queijo duro, cebo-
las, ervas aromaticas, alho, legumes,
pao, bolachas e frutas de cascarija.

Pare imediatamente de proces-
sar quando a velocidade do motor
diminuir e/ou ocorrerem vibracoes
fortes.

Use o picador «hc» (8) para resul-
tados finos. Nao € adequado para
carne.

Para o picador «hc», nao exceda a
quantidade de ingredientes superior
a linha max.

Consulte no Guia de processamento
B as quantidades maximas, as velo-
cidades e os tempos recomendados.

Exemplo de receita para «hc»: Amei-
xas secas com mel (como recheio ou

cobertura de panquecas)
50 g de ameixas secas

75 g de mel cremoso

70 ml de 4gua (com aroma de bau-

nilha)

* Coloque as ameixas secas e o mel
cremoso no recipiente picador
«hc».

* Guarde no frigorificoa 3 °C

durante 24 horas.

Adicione 70 ml de 4gua (com

aroma de baunilha).

Pique durante 1segundo na
velocidade maxima.



Cuidados e limpeza (C)

Consulte a sec¢ao C parainfor-
macoes detalhadas.

Garantia e Assisténcia

Tanto as especificagdes de design
como estas instrugodes de utilizacao
estao sujeitas a alteragoes sem aviso
prévio.,

Para informacodes detalhadas,
consulte o folheto separado sobre
garantia e assisténcia ou visite
www.braunhousehold.com.

Italiano

Prima dell’utilizzo

H ﬂ Si prega dileggere attenta-
mente ed integralmente le

istruzioni d’uso prima di utilizzare |l
dispositivo e conservarle perla
consultazione. Rimuovere tutti gli
imballaggi e le etichette e smaltirliin
modo appropriato.

Parti e accessori

Tasto acceso velocita «I»
Tasto acceso velocita «lI»
Corpo motore

Tasti di rilascio EasyClick Plus
Gambo frullatore

Bicchiere graduato

N ook~ w b

Frusta
a Attacco
b Frusta

8 Tritatutto da 350 ml «hc»

Coperchio

Lama tritatutto

Recipiente tritatutto

Anello in gomma anti-scivolo

o O T 9o

Come utilizzare ’apparec-
chio

Asta di miscelazione (A)

Il frullatore aimmersione € ideale per
preparare salse, sughi, condimenti
perinsalata, zuppe, omogeneizzatie
anche per cocktail, frappe e frullati.

Per ottenere risultati ottimali, im-
postare la velocita massima.

Per istruzioni di lavorazione dettag-
liate fare riferimento alla sezione A.

Frusta (A)

Usare la frusta solo per montare la
panna, sbattere glialbumi, preparareil
pan di Spagna e dessert gia miscelati.

Per ottenere risultati ottimali, im-
postare la velocita massima.

Per istruzioni di lavorazione dettag-
liate fare riferimento alla sezione A.

Accesorio picador (B)

Il tritatutto (8) & ideale per tritare
formaggi a pasta dura, cipolle, erbe,
aglio, verdure, pane, cracker e noci.

Interrompere subito la lavorazione
se la velocita del motore diminuisce
e/o si verificano forti vibrazioni.

Utilizzare il tritatutto «hc» (8) per ot-
tenere risultati migliori. Non e adatto
per la carne.
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Per i tritatutto «hc» non superare la
quantita di ingredienti indicata dal
segno di riempimento massimo.

Fare riferimento alla Guida alla lavor-
azione B per le quantita massime, i
tempi e le velocita raccomandate.

Esempio di ricetta con «hc»: prugne
secche con miele (come farcitura
per pancake o da spalmare]

50 g di prugne secche

75 g di miele cremoso

70 ml di acqua (aromatizzata alla

vaniglia)

* Riempire il recipiente tritatutto
«hc» con prugne secche e miele
cremoso.

* Conservarein frigoriferoa 3 °C per
24 ore.

* Aggiungere 70 ml di acqua
(aromatizzata alla vaniglia).

* Tritare per1secondo avelocita
massima.

Cura e pulizia (C)

Per informazioni dettagliate fare
riferimento alla sezione C.

Garanzia e assistenza

Le specifiche di progettazione e le
presentiistruzioni d’'uso sono sog-
gette a modifica senza preavviso.

Per informazioni dettagliate consul-
tare il foglioillustrativo di garanzia e
assistenza separato o visitare il sito
www.braunhousehold.com.

16

Nederlands

Vo4r gebruik
u Lees de gebruiksaanwijzing
aandachtig en volledig
voordat u het toestel gebruikt en
bewaar ze voor toekomstige
raadpleging. Verwijder de verpak-
king en alle etiketten volgens de
voorschriften.

Onderdelen en accessoires

Aanknop: snelheid «I»
Aanknop: snelheid «l|»
Motordeel

EasyClick Plus-vrijgaveknoppen
Blendervoet

Beker

Garde

a Aandrijving

b Garde

8 350 ml hakmolen «hc»
a Deksel

b Hakmes

¢ Hakkom

d Slipvrije rubberring

N oo b ODN -

Hoe gebruikt u het toestel

Garde (A)

De staafmixer is ideaal voor het be-
reiden van dips, sauzen, dressings,
soepen, babyvoeding, drankjes,
smoothies en milkshakes.

Voor optimale resultaten gebruikt u
de hoogste snelheid.

Voor gedetailleerde bereidingsins-
tructies raadpleegt u deel A.



Garde (A)

Gebruik de garde enkel voor het
kloppen van room, stijf kloppen van
eiwitten, maken van biscuitgebak en
kant-en-klare desserts.

Voor optimale resultaten gebruikt u
de hoogste snelheid.

Voor gedetailleerde bereidingsins-
tructies raadpleegt u deel A.

Hakmolen (B)

De hakmolen (8] is ideaal geschikt
voor het hakken van harde kaas,
vien, specerijen, look, groenten,
brood, crackers en noten.

Stop de bereiding onmiddellijk wan-
neer de motorsnelheid verlaagt en/
of er sterke trillingen plaatsvinden.

Gebruik de «hc» hakker (8) voor fijne
resultaten. Niet geschikt voor viees.

Voor de «hc» hakker mag u niet meer
ingrediénten toevoegen dan de
max-lijn.

Raadpleeg Bereidingsgids B voor
maximale hoeveelheden, aanbevo-
len tijden en snelheden.

«hc» Voorbeeld van een recept:
Pruimen met honing (als vulling voor

pannenkoeken of smeersel)
50 g pruimen

75 g romige honing
70 ml water (met vanillesmaak)

* Vul de «hc» hakkom met de prui-
men en romige honing.

* Bewaren bij 3 °Cin de koelkast
gedurende 24 uur.

* Voeg 70 ml water (met vanilles-
maak] toe.

* Hak1 seconde in maximale stand.

Verzorging en reiniging (C)

Voor gedetailleerde informatie raad-
pleegt u deel C.

Garantie en service

Zowel de ontwerpspecificaties als
deze gebruiksaanwijzing kunnen
zonder voorafgaande kennisgeving
worden gewijzigd.

Voor gedetailleerde informatie raad-
pleegt u de afzonderlijke brochure
over garantie en service, of gaatu
naar www.braunhousehold.com.

Dansk

Foribrugtagning

u Lees brugsanvisningen
omhyggeligt og fuldstaendigt,

fgr apparatet tagesibrugoggem

den til fremtidig brug. Fjern al

emballage og alle etiketter og kassér

dem korrekt.

Dele og tilbehgr

1 Teend-knap: hastighed «I»

2 Teend-knap: hastighed «lI»

3 Motordel

4  EasyClick Plus udlgserknapper
5 Blenderskaft

6 Beegerglas
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7 Pisketilbehgr

a Gear
b Pisker

8 350 ml hakketilbehgr «hc»
a Lag

b Hakkeknive
c Hakkeskal
d Anti-slip gummiring

Sadan bruges apparatet

Blenderskaft (A)

Stavblenderen er perfekt egnet til
tilberedning af dips, saucer, salat-
dressinger, supper, babymad, savel
som drinks, smoothies og milk-
shakes.

For de bedste resultater bruges
hgjeste hastighed.

For detaljerede tilberedningsins-
truktioner henvises til afsnit A.

Pisketilbehgr (A)

Brug kun piskeriset til at piske flgde,
sla eeggehvider, lave teertedej og
klar-mix desserter.

For de bedste resultater bruges
hgjeste hastighed.

For detaljerede tilberedningsins-
truktioner henvises til afsnit A.

Hakketilbehgr (B)

Hakkeren (8) er perfekt egnet til at
hakke hard ost, l@g, urter, hvidlgg,
grgntsager, brgd, kiks og ngdder.

Stands tilberedningen med det
samme, nar motorhastigheden daler
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og/eller der forekommer staerke
vibrationer.

Brug hakkeren (8] «hc» til fine resul-
tater. Den egner sig ikke til kagd.

For «hc» hakkeren ma man ikke over-
skride maengden af ingredienser, der
er hgjere end maks-linjen.

Der henvises til tilberedningsguide B

for maksimummaengder, anbefalede
tider og hastigheder.

«hc» Opskriftseksempel: Honnings-
vesker [som pandekagefyld eller
palaeg)

50 g svesker

75 g cremet honning
70 ml vand (med vanillesmag)
* Fyld «hc» skdlen med svesker og

cremet honning.

* Opbevaresikgleskabved 3 °Ci24
timer.

* Tilseet 70 mlvand (med
vanillesmag].

* Hak 1 sekund ved maksimal
hastighed.

Pleje og renggring (C)

For detaljeret information henvises
til afsnit C.

Garanti og service

Bade designspecifikationer og
denne brugervejledning kan eendres
uden varsel.

For detaljeret information, se sepa-
rat garanti- og servicebrochure eller
besgg www.braunhousehold.com.



Norsk

For bruk

H ﬂ Les grundig gjennm hele
bruksanvisningen fgr appara-

tet tasibruk, og ta vare pa den for
fremtidig referanse. Fjern all
emballasje og alle etiketter, og
foreta passende kassering av disse.

Deler og tilbehgr

Pa-knapp: hastighet «I»
Pa-knapp: hastighet «lI»
Motordel

EasyClick Plus utlgserknapper
Blandestav

Beger

Vispetilbehgr

a Girkasse

b Visp

8 350 ml hakketilbehgr «hc»
a Lokk

b Hakkekniv

c Hakkebolle

d Antiskligummiring

N ook~ w N -

Slik brukes apparatet

Miksekanal (A)

Handmikseren egner seg ogsa til
lage dipp, saus, salatdressing, sup-
pe, babymat, samt drikke, smoothies
og milkshake.

For best resultat brukes den hgyeste
hastigheten.

For detaljerte instruksjoner for bruk,
se avsnitt A.

Vispetilbehgr (A)

Bruk vispen kun til & vispe krem, sl
eggehvite, lage smakaker og des-
sertblandinger.

For best resultat brukes den hgyeste
hastigheten.

For detaljerte instruksjoner for bruk,
se avsnitt A.

Hakketilbehgr (B)

Hakken (8) er perfekt tilpasset a
hakke hard ost, lgk, urter, hvitlgk,
grgnnsaker, brgd, kjeks og ngtter.

Stopp behandlingen umiddelbart
dersom motorens hastighet synker
og/eller sterke vibrasjoner forekom-
mer.

Bruk «hc» hakken (8) for fint resul-
tat. Den egner seg ikke for kjgtt.

Du ma ikke fylle pd med ingredienser
over max-streken til «<hc» hakken.

Se Behandlingsmanual B for maksi-
mum mengde, anbefalt lengde og
hastighet.

«hc» Eksempel pa oppskrift: Hon-
ning-svisker (som pannekakefyll
eller -paleqgq)

50 g svisker

75 g kremaktig honning

70 ml vann (vanilje-smak)

* Fyll <hc» hakkebollen med svisker
og kremaktig honning.

* Lagres 24 timerikjgleskap ved
3 °C.

* Tilsett 70 ml vann (vanilje-smak].

* Hakk1 sekund med maksimal

hastighet.
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Pleie og rengjgring (C)

For merinformasjon, se avsnitt C.

Garanti og service

Bade tekniske spesifikasjoner og
denne bruksanvisningen kan endres
uten varsel.

For detaljert informasjon, se den se-
parate garantien og servicebrosjyren
eller besgk
www.braunhousehold.com.

Svenska

Fore anvandning

Las noga och helt och hallet
igenom bruksanvisningarna
innan du anvander maskinen och
behall dem for framtida bruk. Ta bort
allt forpackningsmaterial samt
etiketter och bortskaffa dem
korrekt.

Delar och tillbehor

1  Startknapp: hastighet «I»

2 Startknapp: hastighet «lI»

3 Motorenhet

4 EasyClick Plus-frigoringsknap-

par
5 Mixerskaft
6 Bagare

7 Visptillbehor
a Vaxellada

b Visp
8 hacktillbehor 350 ml «hc»
a Lock
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b  Hackkniv
c Hackskal
d Gummiring for halkskydd

Sa anvander du apparaten

Mixerskaft (A)

Handmixern ar perfekt att anvanda
vid tillredning av dippar, saser, sal-
ladsdressing, soppor, barnmat samt
drycker, smoothies och milkshakes.

Anvand den hogsta hastigheten for
basta resultat.

Se avsnitt A for detaljerad anvand-
ningsinformation.

Visptillbehor (A)

Anvand endast vispen for att vispa
gradde, aggvitor, sockerkakor och
fardiga desserter.

Anvand den hogsta hastigheten for
basta resultat.

Se avsnitt A for detaljerad anvand-
ningsinformation.

Hacktillbehor (B)

Hacktillbehoret (8) ar perfekta for
att hacka hard ost, 16k, Orter, vitlok,
gronsaker, brod, kex och notter.

Avsluta bearbetningen omedelbart
om motorns hastighet minskar och/
eller om kraftiga vibrationer uppstar.

Anvand hacktillbehoret «hc» (8) for
finhackning. Kan inte anvandas till kott.

Med «hc»-hacktillbehoret far man
inte overskrida mangden ingredi-
enser sa att maxlinjen passeras.



Se bearbetningsguide B for maxi-
mala kvantiteter, rekommenderade
tider och hastigheter.

«hc» Exempel pa recept: Sviskon
med honung (som paldgg eller fyll-
ning i pannkakor)

50 g sviskon

75 g kramig honung
70 ml vatten (med vaniljsmak]

« Hall bade sviskon och honungi
«hc»-hackskalen.

 Forvaraikylskap vid 3 °C under 24
timmar.

* Tillsdtt 70 ml vatten (med va-
niljsmak).Chop 1 second at Turbo
speed.

* Hackaien sekund med hogsta
hastighet.

Vard och rengéring (C)

Se avsnitt C for detaljerad informa-
tion.

Garanti och service

Bade specifikationerna fér utform-
ningen och denna bruksanvisning
kan andras utan foregaende medde-
lande.

Se den separata garantin och servi-
cebroschyren eller ga till
www.braunhousehold.com

for utforlig information.

Suomi

Ennen kayttoa

u Lue kayttoohjeet huolella ja
taysin, ennen kun kaytat

laitetta, ja sailyta ne tulevaa kayttoa

varten. Poista kaikki pakkausmateri-

aalit ja tarratja havita ne asianmu-

kaisesti.

Osatjalisavarusteet

Kaynnistyskytkin: nopeus «|»
Kaynnistyskytkin: nopeus «lI»
Moottoriosa

A WODN -

EasyClick Plus -vapautuspainik-
keet

Sekoitinvars

o Ol

Sekoituslasi

7 Vispilalisavaruste
a Kayttopyorasto
b Vispila
8 350 ml:n pilkontalisavaruste
«hc»
a Kansi
b Pilkkomistera
¢ Pilkontakulho
d Liukumaton kumirengas

Laitteen kayttaminen

Vispilalisdvaruste (A)

Sauvasekoitin sopii erinomaisesti
dippikastikkeiden, kastikkeiden,
salaattikastikkeiden, keittojen, vau-
vanruokien seka juomien, smoothien
ja pirteloiden valmistukseen.

Parhaat tulokset saadaan suurim-
malla nopeudella.
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Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet
ovat osiossa A.

Vispilalisdvaruste (A)

Kayta vispilaa ainoastaan kerman
ja munanvalkuaisten vatkaamiseen
seka sokerikakkujen ja valmiiksi
sekoitettavien jalkiruokien valmis-
tukseen.

Parhaat tulokset saadaan suurim-
malla nopeudella.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet
ovat osiossa A.

Pilkontalisdvaruste (B)

Pilkontalisavaruste (8) sopii erino-
maisesti kovan juuston, sipulien,
yrttien, valkosipulin, vihannesten,
leivan, keksien ja pahkinoiden pilk-
komiseen.

Lopeta kasittely heti, jos moottori
hidastuu ja/tai laite alkaa tarista
voimakkaasti.

«hc»-pilkontalisdvarusteella (8)
saadaan hienommat tulokset. Se ei
sovellu lihan pilkkomiseen.

Kun kaytat «hc»-pilkontalisavarus-
tetta, ala lisaa aineksia maksimivii-
vaa enempaa.

Lue kasittelyoppaasta B maksimi-
maarat, suositellut ajat ja nopeudet.

«hc» — esimerkkiresepti: Hunajaluu-
mut [pannukakkujen taytteeksi tai
levikkeeksi)

50 g kuivattuja luumuja
75 g juoksevaa hunajaa
70 ml vetta (vaniljalla maustettua)
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* Tayta «hc»-pilkontakulho
luumuilla ja juoksevalla hunajalla.

» Sailyta jaakaapissa 3 °C:n
lampotilassa 24 tuntia.

* Lisaa 70 ml vetta (vaniljalla
maustettua).

* Pilko sekunti maksiminopeudella.

Hoito ja puhdistus (C)

Lisatietoja on osiossa C.

Takuu ja huolto

Seka mallin tietoja etta naita kayt-
toohjeita voidaan muuttaailman
erillista ilmoitusta.

Tarkempia tietoja on erillisessa ta-
kuu- ja huoltolehtisessa ja osoittees-
sa www.braunhousehold.com.

Polski

Przed uzyciem

u Przed uzyciem urzgdzenia
nalezy doktadnie i w catosci
przeczytac instrukcje obstugi, a
nastepnie zachowac jg na przy-
sztos¢. Zdemontuj wszystkie
elementy oraz wszystkie etykiety
znajdujace sie na urzadzeniu i usun
je w odpowiedni sposob.

Czesciiosprzet
1 Wigcznik: szybkos$¢ «I»
2  Wiacznik: szybkos¢ «lI»
3 Silnik
4  Przyciski blokady EasyClick Plus



5 Koncowka rozdrabniajgca
6 Wysokie naczynie

7 Koncowka do trzepania
a Przekiadnia
b Trzepaczka

8 350 ml koncowka do siekania

«hc»

a Pokrywa

b Ostrze do siekania

c Misadosiekania

d Antyposlizgowy pierscien

gumowy

Jak korzystaé z urzadzenia

Trzonek blendera (A)

Blender doskonale sprawdza sie
podczas przygotowywania dipdéw,
soséw, dressingdw do satatek, zup,
pokarmow dla dzieci, a takze drin-
kow i koktajli mlecznych.

Aby uzyskac najlepszy efekt mikso-
wania urzadzenie nalezy ustawié na
najwyzsze obroty.

Szczegotowe instrukcje
przyrzgdzania zawiera sekcja A.

Koncowka do trzepania
(A)

Uzywaj trzepaczki tylko do ubijania
Smietany ijajek, przygotowania cias-
ta biszkoptowego oraz gotowych do
miksowania deserow.

Aby uzyskac najlepszy efekt mikso-
wania urzadzenie nalezy ustawié na
najwyzsze obroty.

Szczegotowe instrukcje
przyrzgdzania zawiera sekcja A.

Koncéwka do siekania (B)

Koncowki do siekania (8) przeznac-
zona jest w szczegodlnosci do sieka-
nia twardego sera, cebuli, przypraw,
czosnku, warzyw, chleba, krakerséw
i orzechow.

Natychmiast zakonczy¢ obrébke,
gdy zmniejszy sie predkosc¢ obrot-
owa silnika lub gdy pojawig sie silne
wibracje.

Do siekania drobnych orzechéw
uzywaj koncowki «hc» (8). Nie nada-
je sie do miesa.

Podczas uzywania siekacza «hc» nie

przekraczac linii maksymalnej ilosci
sktadnikdéw.

Informacje dotyczgce maksymalnej
masy, zalecanych czasow i predkosci
zawarte sg w instrukcji obrobki B.

«hc» Przykltadowy przepis: Suszone
Sliwki z miodem (jako nadzienie do
nalesnikow lub pasta)

50 g suszonych sliwek

75 g kremowego miodu

70 ml wody (z aromatem wanilio-

wym)

* W16z suszone sliwki i kremowy
midd do misy do siekania «hc».

* Przechowywacé przez 24 godz. w
lodéwce, w temperaturze 3 °C.

* Dodaé 70 ml wody (zaromatem
waniliowym).

* Siekac przez1sekunde przy
najwyzszej predkosci.
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Konserwacjaiczyszczenie
(C)

Szczegotowe informacje zawiera
sekcja C.

Gwarancjai serwis

Producent zastrzega sobie mozli-
wos¢ wprowadzania zmian w spe-
cyfikacji technicznej produktu oraz
w instrukcji obstugi urzagdzenia bez
wczesniejszego powiadomienia.

W celu uzyskania szczegdtowych
informacji zapoznaj sie z trescia
oddzielnej broszury dotyczgcej gwa-
rancjii serwisu lub odwiedz witryne
www.braunhousehold.com.

Cesky

Pred pouzitim

u Pfed pouzitim pristroje si
peclivé a kompletné prectéte

pokyny pro uzivatele a uschovejte je

pro pristi potfebu. Odstrante

vSechny obaly a Stitky a nalezité je
zlikvidujte.

Dily a prislusenstvi
1 Spinac pro zapinani/vypinani:
rychlost «I»

2 Spinac pro zapinani/vypinani:
rychlost «lI»

3 Céast motoru

4 Uvolnovaci tlacitka EasyClick
Plus

5 TycCovy mixovaci nastavec
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6 Pohar

7 Slehaci prislusenstvi
a Prevodovka

b Metla
8 350 ml prislusenstvi na sekani
«hc»
a Viko
b SekacinUz
¢ Sekacinadoba
d Protiskluzovy pryzovy krou-

zek

Jak pouzivat pristroj

Slehaci nasada (A)

Rucni Slehac se skvéle hodi k
pripravé dipU, omacek, salatovych
dresinky, polévek, kojenecké stravy
a také napojU, smoothies a mlécnych
koktejl0.

Pro nejlepsi vysledky pouzivejte
nejvyssi rychlost.

Podrobné pokyny k pripraveé najdete
v Casti A.

Slehaci prisluSenstvi (A)

Pouzivejte metlu pouze ke Sleha-
ni krému, vajecnych bilkd, vyrobé
piskotovych buchet a hotovych
dezert0.

Pro nejlepsi vysledky pouzivejte
nejvyssi rychlost.

Podrobné pokyny k pripraveé najdete
v casti A.



PrisluSenstvi na sekani (B)

Sekacek (8) se skvéle hodi k sekani
tvrdého syru, cibule, bylin, Cesneku,
zeleniny, chleba, sucharu a ofechd.
Ihned zastavte zpracovavani, pokud
rychlost motoru klesne anebo do-
chazi k silnym vibracim.

Pouzijte sekacek «hc» (8) projemné
vysledky. Neni vhodné pro maso.

U sekacku «hc» nesmi mnozstvi
prisad presahnout oznaceni max.

Viz prUvodce zpracovanim B
ohledné maximalnich mnozstvi,
doporucenych dob a rychlosti.

P¥iklad receptu «hc» : Svestky s me-

dem [jako napln do palacdinek nebo
pomazanka)
50 g Svestek

75 g krémového medu

70 ml vody (ochucené vanilkou)

* Naplnte sekaci nadobu «hc»
Svestkami a krémovym medem.

* Ulozte priteploté 3 °Cvlednicce
na dobu 24 hodin.

* Pridejte 70 ml vody (ochucené
vanilkou).Chop 1 second at Turbo
speed.

+ Sekejte 1 sekundu pri maximalni
rychlosti.

Péée a ¢isténi (C)

Podrobné informace najdete v ¢asti C.

Zaruka a servis

Konstrukéni specifikace a uzivatel-
sky nadvod podléhaji zménam bez
predchoziho upozornéni.

Pro podrobné informace viz samo-
statny zarucni a servisni dokument
nebo navstivte
www.braunhousehold.com.

Slovensky

Pred pouzitim pristroja
u Pred pouzitim spotrebica si
pozorne precitajte celé
pokyny pre pouzivatela a uschovajte
siich pre referenciu do buducnosti.
Odstrante vSetok baliaci material a
stitky a nalezite ich zlikvidujte.

Diely a prisluSenstvo

Spinac: rychlost «I»
Spinac: rychlost «lI»
Diel motora

A WO DN -

Uvolfovacie tlacidla EasyClick
Plus

ol

TyCovy mixovaci nadstavec
6 Nadoba

7 Doplnkova metlicka
a Prevodovka

b Metlicka
8 350 ml doplnkovy kraja€ «hc»
a Veko
b Cepelnakrajanie
¢ Miska krajaca
d ProtiSmykovy gumeny kruh
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Obsluha spotrebica

Hriadel' mixéra (A)

Ru€ny miesac je idealny na pripravu
dipov, omacok, dresingov na salat,
polievok, jedal pre kojencov, ako

aj napojov, smoothie a mlieCnych
kokteilov.

Na dosiahnutie optimalnych vysled-
kov pouzite maximalne otacky.

Podrobné pokyny k spracovaniu
najdete v Casti A.

Doplnkova metlicka (A)

Metlicku pouzivajte len na slahanie
smotany, vajeCnych bielkov, pripra-
vu bublaniny a dezertov vo forme
polotovarov.

Na dosiahnutie optimalnych vysled-
kov pouzite maximalne otacky.

Podrobné pokyny k spracovaniu
najdete v Casti A.

Doplnkovy krajaé (B)

Krajac (8) je idedlny na krajanie
tvrdého syra, cibule, byliniek, ces-
naku, zeleniny, chleba, krekrov a
orechov.

Ked otacky motora klesnu ale-
bo zacnu vznikat silné vibracie,
okamzite ukoncite spracovanie.
Na dosiahnutie jemnych vysled-
kov pouzite krajac «hc» (8). Nie je
vhodny na maso.

V pripade krajaca «hc» neprekracujte

mnozstvo prisad nad rysku s
oznacenim max.
26

Maximalne mnozstva, odporucané
Casy a otaCky najdete v navode na
pripravu B.

Priklad receptu «hc»: Medové su-
sené slivky (ako plnka do lievancov
alebo natierka)

50 g sliviek

75 g krémového medu

70 ml vody (s prichutou vanilky)

* Naplnte misku krajaca «hc» slivka-
mi a krémovym medom.

* Ulozte na 24 hodin do chladnicky
priteplote 3 °C.

* Pridajte 70 ml vody (s prichutou
vanilky]).

* Sekajte 1 sekundu prirychlosti
maximalne;j.

Starostlivost a €istenie (C)
Podrobné pokyny najdete v Casti C.

Zaruka a servis

Dizajnové Specifikacie a tieto pouzi-
vatelské pokyny podliehaju zmenam
bez predchadzajuceho upozornenia.
Podrobné informacie najdete v
samostatnej zarucnej a servisnej

brozurke, pripadne navstivte stranku
www.braunhousehold.com.



Magyar

Hasznalat elott

u Gondosan és teljes korUen
olvassa at a hasznalati
utasitast, mielott hasznalatba venné
a készuléket, és Orizze meg azt
késbbbi hivatkozas céljabdl. Tavolit-
son el minden csomagolast és
cimkét, majd artalmatlanitsa azokat
elirasszerUen.

Alkatrészek és tartozékok

1 Kapcsologomb: «I». Fokozat
2 Kapcsologomb: «lI». fokozat
3 Motorrész
4 EasyClick Plus kioldogombok
5 Mixel6rud
6 Keverbedény
7 Habverd tartozék
a Forgorész-haz
b Habvero
8 350 mles apritétartozék «hc»
a Fedél
b Apritopenge
c Apritotal

d CsuUszasgatlé gumigylri

A késziUlék hasznalata

Keverdszar (A)

A botmixer tokéletesen alkalmas
martasok, szészok, salataontetek,
levesek, bébiételek, valamint italok,
illetve gyUmolcsos és tejes turmixok
készitésére.

Alegjobb eredmény eléréséhez

hasznalja alegmagasabb sebesség-
fokozatot.

A részletes hasznalati utasitasokat
az Arészben talalja.

Habverd tartozék (A)

A habverot kizardlag tejszin vagy
tojasfehérje felveréséhez, valamint
piskotatészta vagy desszertpor-
bol készUlt keverék készitéséhez
hasznalja.

A legjobb eredmény eléréséhez
hasznalja a legmagasabb sebesség-
fokozatot.

A részletes hasznalati utasitasokat
az A részben talalja.

Apritétartozék (B)

Az aprito (8) kivaloan alkalmas
kemény sajt, voroshagyma,
zoldfUszerek, fokhagyma, zoldségek,
kenyér, sés keksz és olajos magvak
apritasara.

Azonnal hagyja abba a feldolgozast,
ha a motor sebessége csokken és/
vagy eros rezgés érezheto.

A ,hc” jelzésU apritot (8) hasznalja
finom apritashoz. HUsokhoz nem
alkalmas.

A «hc» aprité hasznalata esetén a
betoltott 6sszetevék mennyisége ne
|épje tul a maximum jeldlést.

A maximalis mennyiségeket, az ajan-
lott id6tartamot és a sebességet Id.
a B. Elkészitési Utmutatdban.
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«hc» Recept (példa): Mézes aszalt
szilva [palacsintatéltelékként vagy
péksiUteményre kenve)

50 g aszalt szilva

75 g krémes méz
70 ml vizet (vanilia izesités(t)

* Tegye az apritotalba «hc» az aszalt
szilvat és a krémes mézet.

* Tarolja hUtészekrényben 3 °C-on
24 6ran keresztul.

* Adjon hozza 70 ml vizet (vanilia
izesités(t).Chop 1second at Turbo
speed.

* Maximalis sebességen apritsa
masodpercig.

Rendbentartas és tisztitas
(C)

Részletes informacidokért olvassa el
a Crészt.

Garancia és szerviz

A mUszaki leiras és a jelen hasznalati
utasitas értesités nélkil mddosit-
hato.

A részletes informacidkat lasd a
kUlon garancia- és szervizfuzetben
vagy latogasson el a
www.braunhousehold.com webol-
dalra.
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Hrvatski

Prije uporabe

u Molimo vas da prije pocCetka
koriStenja uredaja pazljivoiu

cijelosti procCitate korisniCke upute i

pohranite ih za buduce koristenje.

Uklonite ambalazu i etikete i odlozite

ih na odgovarajuci nacin.

Dijelovii pribor
Stikalo za vklop: hitrost «I»

Stikalo za vklop: hitrost «lI»
Kuciste s motorom

A WD -

EasyClick Plus gumbi za otpu-
Stanje

o1

Osovina Stapnog miksera
Posuda

7 Pjenjaca

a Kuciste

b Nastavak pjenjace

o

8 Sjeckalica zapremine 350 ml
«he»
a Poklopac
b OsStrica za sjeckanje
¢ Posudazasjeckanje
d Gumeniobruc protiv klizanja

Kako koristiti uredaj

Nastavak za miksanje (A)

Rocni mesalnik je popolnoma prime-
ren tudi za pripravo omak, solatnih
prelivov, juh, hrane za dojencke kot
tudi za pijacCe, smutije in mleCne
napitke.

Ce Zelite dosed&i najbolj$e rezultate,



uporabite najvisjo hitrost.

Za detaljne upute za pripremu pog-
ledajte odjeljak A.

Pjenjaca (A)

Koristite pjenjacu samo za pripremu
Slaga od tucenog vrhnja, slaga od
bjelanjaka, izradu biskvitnog tijesta
i slastica za koje treba promijesati
gotove sastojke.

Za najbolji uCinak koristite najvecu
brzinu.

Za detaljne upute za pripremu pog-
ledajte odjeljak A.

Sjeckalica (B)

S sekljalnikom (8) lahko sekljate trdi
sir, Cebulo, zelis¢a, Cesen, zelenjavo,
kruh, krekerje in orescke.

Kad dode do smanjenja brzine i/

ili jakih vibracija, odmah prekinite s
obradom hrane.

Za natancno sekljanje uporabite
sekljalnik «hc» (8). Ni primeren za
meso.

Kad koristite ,,hc“ sjeckalice, koliCina
namirnica ne smije prije¢i maksimal-
nu oznaku.

Pogledajte Vodic za obradu hra-

ne B kako biste saznali podatke o

najvecim koliC¢inama, preporu¢enom
vremenu rada i brzinama.

«hc» Primjer recepta: Nadjev za
palacinke ilinamaz od suhih Sljiva i
meda

50 g suhih sljiva

75 g kremastog meda

70 ml vode (s okusom vanilije)

* U posudu za sjeckanje «hc» stavite
Sljive i med.

* Drzite natemperaturiod3°Cu
hladnjaku 24 sata.

* Dodajte 70 ml vode (s okusom
vanilije].

* Sjeckajte 1 sekundu pri
maksimalnoj brzini.

o Wewv s#

Odrzavanje i ¢iS§éenje (C)

Za detaljne informacije pogledajte
odjeljak C.

Jamstvoiservis

Specifikacije proizvoda i ove kori-
snhicke upute mogu se mijenjati bez
prethodne obavijesti.

Detaljnije informacije potrazite u

zasebnom jamstvu i letku ili posjetite
www.braunhousehold.com.

Slovenski

Pred uporabo

H H Pred uporabo naprave
natancno in v celoti preberite

navodila za uporabo ter jih shranite
za kasnejso uporabo. Odstranite vso
embalazo in oznake ter jih ustrezno
zavrzite.

Deli in nastavki

1  Stikalo za vklop: hitrost «I»
2 Stikalo za vklop: hitrost «lI»
3 Motornaenota
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4  Gumbiza sprostitev EasyClick
Plus

Nastavek za meSanje
Casa

0 N o~ Ol

Nastavek za stepanje
a Menjalnik
b Metlica

9 350-ml nastavek za sekljanje
«hc»

Pokrov

Rezilo za sekljanje

Posoda za sekljanje

Gumijasti podstavek za

prepreCevanje drsenja

o O T o

Uporaba naprave

MesSalna gred (A)

Roc¢ni mesalnik je popolnoma prime-
ren tudi za pripravo omak, solatnih
prelivov, juh, hrane za dojencke kot
tudi za pijace, smutije in mlecne
napitke.

Ce Zelite dosedi najboljse rezultate,
uporabite najvisjo hitrost.

Za podrobna navodila za pripravo
glejte razdelek A.

Nastavek za stepanje (A)

Metlico uporabljajte samo za ste-
panje smetane, mesanje beljakov,
pripravo biskvitov in sladic.

Ce Zelite dosedi najboljse rezultate,
uporabite najvisjo hitrost.

Za podrobna navodila za pripravo
glejte razdelek A.
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Nastavek za sekljanje (B)

S sekljalnikom (8) lahko sekljate trdi
sir, Cebulo, zelis¢a, Cesen, zelenjavo,
kruh, krekerje in orescke.

Ce se hitrost motorja zmanjsa in/ali
se zaCnejo pojavljati mocne vibracije,
takoj prenehajte z uporabo.

Za natancno sekljanje uporabite
sekljalnik «hc» (8). Ni primeren za
meso.

Pri sekljalnikih «hc» na presezite
kolicine sestavin, ki je doloCena s
¢rto z oznako maks.

V Navodilih za pripravo B najdete
vec informacij o najvecji dovoljeni
kolicini, priporocCenih ¢asih in hitros-
tih.

Primer recepta za «hc»: Slive z
medom (kot nadev ali namaz za

palacinke]
50 g suhih sliv

75 g kremastega medu

70 ml vode (z okusom vanilje)
* V posodo za sekljanje «hc» dodajte
slive in kremastega medu.

* 24 ur hranite v hladilniku pri
temperaturi 3 °C.

* Dodajte 70 ml vode (z okusom
vanilje).

 Sekljajte 1 sekundo pri najvedji
hitrosti.

Vzdrzevanje in CiSCenje
(C)

Za podrobne informacije glejte
razdelek C.



Garancijain servis

Tako tehnicni podatki kot tudi
uporabniska navodila se lahko brez
opozorila spremenijo.

Za podrobne informacije glejte po-
seben garancijski in servisni letak ali
obiscite spletno mesto
www.braunhousehold.com.

Turkce

Uyari

u Aleti kullanmadan once lUtfen
kullanici talimatlarinin
tamamini dikkatlice okuyun ve

ileride basvurmak amaciyla saklayin.

Tum ambalaj malzemelerini ve

etiketleri ¢cikartip uygun sekilde atin.

Parcalar ve Aksesuarlar

1 Agmadugmesi: Hiz «|»

2 Acgmadugmesi: Hiz «lI»

3  Motor parcgasi

4 EasyClick Plus ¢ikartma dug-
meleri

5 Blendirsafti

6 Kap

7 Cirpma aksesuari
a Dislikutusu

b Cirpici
8 350 ml dograma aksesuari «hc»
a Kapak

b Dograma bigagi
¢ Dograma kasesi
d Kaymaz kaucguk halka

Cihazin Kullanilmasi

Kanistirma Mili (A)

El blenderi meze, sos, salata sosu,
corba, bebek mamasiileice-

cek, meyve puresi ve milkshake
hazirlamaya da ¢ok uygundur.

Eniyi sonuclaricin en yUksek hizi
kullanin.

Ayrintiliisleme talimatlariicin bkz.
BolUm A.

Cirpma Aksesuvari (A)

Cirpiciyl yalnizca krema ¢irpmak,
yumurta aklarini ¢cirpmak, kek hamu-
ru ve hazir tathlar karistirmakiicin
kullanin.

Eniyi sonuclaricin en yUksek hizi
kullanin.

Ayrintiliisleme talimatlariicin bkz.
Bolum A.

Dograma Aksesuari (B)

Dograyici (8) sert peynir, sogan,
yesillik, sarimsak, sebze, ekmek,
kraker ve kuruyemis dogramak igin
idealdir.

Motor hizi dUstiginde ve/veya gUc-
lU titresimler olustugunda islemeyi
derhal durdurun.

Eniyi sonuclaricin «hc» dograyiciyi
(8) kullanin. Eticin uygun degildir.
«hc» dograyicilar kullanirken igine
koyulan yiyecek miktari max cizgisini
asmamalidir.

Maksimum miktarlar, onerilen sire-

ler ve hizlar icin isleme Kilavuzu B'ye
basvurun.
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«hey» Tarif Ornegi: Bal-Erik (krep icine

veva Uzerine sUrmek icin)
50 g erik

75 g suzme bal

70 ml (vanilya aromali)

* «hc» dograma kasesini kuru erik ve
sUzme bal ile doldurun.

* Buzdolabinda 3 °Cisida 24 saat
saklayin.

* 70 ml (vanilya aromali) su ekleyin.

* 1saniye boyunca maksimum hizda
dograyin.

Bakim ve Temizleme (C)
Ayrintili bilgiicin bkz. Bolum C.

Garantive Servis

Hem tasarim ozelliklerihem de bu
kullanim talimatlari haber vermeksi-
zin degistirilebilir.

Detayl bilgi icin ayri olarak verilen
garanti ve servis brosurune bakin
veya www.braunhousehold.com
adresini ziyaret edin.

Romana

Inainte de utilizare

Va rugam sa cititi cu atentie si
nintregime instructiunile
Tnainte de a utiliza aparatul sisa le
pastrati pentru referinta ulterioara.
Indepértati toate ambalajele si
etichetele sile evacuati ca deseuin
mod corespunzator.
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Piese siaccesorii

1 Comutator pornit: viteza «I»

2 Comutator pornit: viteza «lI»

3 Motor

4 Butoane de declansare Easy-
Click Plus

5 Axulblenderului

6 Cupa

7  Accesoriu dispozitiv de batut

a Aparatdeviteze
b Dispozitivde batut

8 Accesoriu tocator de 350 ml «hc»
Capac

Lama de tocare

Castron tocator

Inel anti-alunecare din cau-
ciuc

O 0O T o

Cum se utilizeaza aparatul

Piciorul de amestecare (A)

Blenderul de mana este perfect
adecvat pentru prepararea legu-
melor pasate, a sosurilor, a so-
surilor pentru salate, a supelor, a
hranei pentru bebelusi, precum sia
bauturilor, a celor de tip smoothie si
milkshake.

Pentru cele mai bune rezultate
folositi viteza cea mai mare.

Pentru instructiuni detaliate de pro-
cesare consultati sectiunea A.



Accesoriu dispozitivde
batut (A)

Folositi dispozitivul de batut numai
pentru frisca, spuma de albus, pandis-
pan si deserturi semipreparate.

Pentru cele mai bune rezultate folositi
viteza cea mai mare.

Pentru instructiuni detaliate de proce-
sare consultati sectiunea A.

Accesoriul tocator (B)

Tocatorul (8) este perfect adecvat
pentru a toca branza tare, ceapa, ier-
buri, usturoi, legume, paine, biscuiti
si nuci.

Opritiimediat prepararea daca vite-
za motorului scade si/sau daca apar
vibratii puternice.

Folositi tocatorul «hc» (8) pentru
rezultate bune. Nu este adecvat
pentru carne.

Pentru tocatorul «hc» si «me» nu
depasitilinia de max la cantitatea de
ingrediente.

Consultati Ghidul de preparare B
pentru a vedea cantitatile maxime,
vitezele si timpii recomandati.

«hc» Exemplu de reteta: Prune usca-

te cu miere [ca umplutura de clatite
sau sos de ornat)
50 g prune uscate

75 g miere cremoasa
70 ml de apa (aromata cu vanilie)

* Umpleti castronul tocatorului
«hc» cu prune uscate si miere
cremoasa.

* Tinetila 3 °Cin congelator timp de
24 de ore.

» Adaugati 70 ml de apa (aromata cu
vanilie).

* Tocatitimp de 1secunda la viteza
maxima.

Ingrijire si curatare (C)

Pentru informatii detaliate consultati
sectiunea C.

Garantie si service

Atat specificatiile de proiectare, cat
si aceste instructiuni de utilizare se
pot schimba fara aviz prealabil.

Pentru informatii detaliate vezi bro-
sura separata de garantie si service
sau vizitati
www.braunhousehold.com.

EAANVIKA

Mpw ™ Xpnon

u MapakaAovue Blapaote e
TPOOOXN TIG 0dnYieg xpriong

TIPIV XPNOIUOTIOINOETE T CUOKELN.

Apaip€oTe TN CLOKELAOIO KAL TIG

ETIKETEC KAl ATIOOVPETE KATAAANAQ.

Mé£pn kot eEaptiuata

1 AlakOmng evepyotoinongc:
TaXOTA «I»

2 Al0KOTITNG evEPYOTIOINONG:
Taxuomnrta «ll»

3 EEdpmua potép

4 Kovuumud anaogpdaAiong EasyClick
Plus

33



5 PdaB6og unAévtep
6 Aoxeio

7 EEGptnua yia 10 XTunmpl
a [poodpmua petddoong

Kivnong
b Xtumntmpl
8 350 ml eEdpmua KOMTN «he»
a Karmdkt
b Aemida kotmg
c MmoA kOpn
d AvTIOAloONTIKOG BAKTUALOG
atd KOOUTOOUK
Tpoémog xpriong g
OUOKEUNG
Atovac avauigng (A)

To UMAEVTEP XEIPOG eival 1BaviKo yia
VO TIOPOOKEVAOETE VTIT, OOATOEG,
VIPECIVYK YA TIC OOAATEG, OOUTIEG,
BPEPIKEC TPOPEC, KABWG KAl TIOTA,
OMOUOIG Kal HIAKOEIK.

Na koAOTEPO aATOTEAECUATA,
XPNOIUOTIOMOTE TNV LYPNAOTEPN
TOXLINTO.

Mo mePIOOOTEPEG AETITOUEPEIEG
OXETIKA UE TIC 00nYyieg emeEepyaaiag
TPOPiuwV avaTtpEETE OV evoTa A.

EEdpua yia 1o
Xxturmmpt (A)

XPNOWMOTIOMOTE TO XTLTINTPL LOVO YIO
OQvTLYi, yla va XTUTIoETE aoTipadia
AUY®V, VO Vo PTIAEETE TTAVTECTIAVL KAl
YAUKQ aT1O ETOIMO MEIYMA.

Mo kaAOTEPO anoTeAEOUATA,
XPNOIUOTIOMOTE TNV LYNASTEPN
TOXOINTO.
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[Na epIooO0TEPEC AETITOUEPELEG
OXETIKA PE TIC 0bnyiecg emneEepyaoiacg
TPOPiUwV avaTpEETE OTNV evOTNTA A.

EEapmpua k6ptn (B)

O kKOPTNG (8) eival IBaviKOG yia TNV
KOTII] OKANPOU TUPIOV, KPEUULBIQV,
Botavwv, okOPOOL, AaXAVIK®V,
Poutov, ma&luadiov Kal ENpov
KOPTIV.

2TONOTAOTE AUEOWC TN Bladikaoia
OTav N Tax0TNTA TOU HOTEP UEIDVETAL
1)/KalL TIPOKOTITOVV IOXVPEG BOVINOEILG.
Xpnotuomomaote Tov KOPTN «he»

(8) yia kotm} o€ Aentd TEPAXIO. AEV
evoeikvuTal yia KPEQG.

"a Tov KOPTN «he» KAl «mec», Unv
uTiEPPaiveTe TNV MOCOMTA TWV
OLOTATIKWV O€ ETTMESO LPYNAOTEPO
amno T YPAHMr) HEYIOTNG OTAOUNG.
Avatpétte otov Odnyo EneEepyaoiag
B yia TI¢ pe€yloteg mooOTEG, TOUG
OUVIOTWMIEVOUG XPOVOUG KAL TIG
OUVIOTWHEVEC TOXVTNTEG.
«hc»Mapddetypa cuvrtayng: MéEAL-
Aapdoknva (WG yéuon ) enaAeupa
YIO TNYQVITEC)

50 g &epda dapdoknva

75 g a@pAaTo PEAL

70 ml vepd (€xovtag pi&el BaviAleg)

* [euioTe TO PMOA KOPTN «hC» PE
Eepd Bapdoknva Kot apPATo UEAL.

* PuAdagte otoug 3 °C oto Yuyeio yia
24 WpPEeG.

* [MpooBEote 70 ml vepod (€xovtag
pi&el BaviAleg).

* Koyte yia 1 deutepOAETTO UE TN
MEYIOTN TaXVTNTA.



Ddpovtida kat
KaBapiouécg (C)

[la AETITOPEPEIEC AVATPEETE OTNV
evomta C.

EyyOnon kat Zuvtiipnon

ToOoo ol ipodlaypagEg oxedlaopov
000 KAl AUTECG OL 0BNYieg xpnomg
UTIOKEIVTAL OE AAAQYEG XWPIG
npoedornoinan.

o AETTITOPEPEIG TTANPOPOPIEG
MTIOPEITE VO AVOTPEEETE OTO
EEXWPIOTO PLAAADIO gyyunoNg Kal
ouvTI|PNONC N va eTIIOKEPOEiTE TV
IOTOOEAIDO
www.braunhousehold.com.

Kasak
Mope Xxadabifbl

|!I_..l_J| KypbUiFbIHbI NanaanaHy

anabiHaa nanganaHylubi
HYCKAY/blFbIH MYKUAT OKbIM LLUbIFbIM,
OonallakTa aHblKTama any yiliH
cakTan KowvbIHbI3. bykin opaysbil NeH
xXarncblpMmanapapl anbin, TUICTI Typae
KOKbICKA NaKTbIPbIHbI3.

BenuwekTep XXoHe Kepek-
XXapakTtap

1 AybICTbIPbIN- OC biLUTA:
Xblngamabl «|»

2  AybICTbIPbIN- OC biLLUTA:
Xblngamapl «lI»

3 Mortop 6eniri
4  EasyClick Plus 6ocary Tyrimenepi

o> bneHpep Tipeyi
6 ©Onuweyiw bigbIChbl

7  Apanacrbipfblill Xababifbl
a bepinic kopabbl
b ApanacTtbipfbiul

8 350 ml typay xabablfbl «<hc»

a Kaknak

b Typayxyasi

c Typay bigpiChbl

d CbipFyFa Kapcbl pe3eHke
CaKMHachbl

KypbinfbiHbl Kanan
KONAAaHYy Kepek

ApanacTtbipfbiw Oiniri (A)

Kon 6neHpgepi kaTbiK, Ty3A0bIK,
canar gamaeyilli, kexe, 6ana
TaraMbl, CYCbIH, XeMic e36€eCi MeH
CYT KOKTEWJi CUSIKTbI TaFaMmaapabl
a3ipnieyre ete Konamsbl.

bapbiHLIA XaKCbl HaTUXENEpre
KOJ1 XKETKI3Y YLUIH XOFapFbl
XblNaamMabIKTbl KONAAaHbIHbI3.

OHaey Typanbl ernXen-Terkemnni
Hyckaynapapbl A 66niMiHEH KapaHbI3.

ApanacTbipfFbiLl XXa0-
AbiFbl (A)

ApanacTtbIpfbllLTbl TEK KAHA Kinereun,
XXYMbIPTKAHbIH, aKybI3blH LLANKAYyFa
XXOHE BUCKBUT MeH AamnblH Kocna
JecepTTepiH a3ipneyre KoJaaHblIHbI3.

bapbiHLIA XaKCbl HaTUXENEpre
KOJ1 XKETKI3Y YLUIH XOFapFbl
XblNnaamMabIKTbl KONAaHbIHbI3.

OHaey Typanbl ernXen-Terkemnni
Hyckaynapapbl A 6eniMiHEH KapaHpbI3.
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Typay xababifbl (B)

(8) Typaybillbl KATThl iPIMLLIK, MNA3,
LLen, capbiIMCak,, KOKOHICTEP, HaH,
Kpekep XoHe XaHfakTapabl Typay
YLUIH KONawnnbl.

Ko3FanTKbILUTbIH, Xbl1gaMablFbl
asanfaH XaHe (Hemece) KaTTbl
aipinoereH keaae eHaeyni nepey
TOKTaTbIHbI3.

JKakCbl HOTMXE YLWiH «hc»
TypaybilbiH (8) KonaaHbiHbI3. On
eTKe Xapamangpbl.

«hC» TyparblLUbl YLUIH
WHIrpeaveHTTEepaiH MesLepiH Makc.
CbI3blfbIHAH aCblpMaHbI3.

Tamak MesiLepi, yakbIT XXOHEe
XblaamMmablK, XXannbl KeHecTtepai B
HYCKayJblFbIHAH KapaHbl3.

«hc» PeuenTt mbicanbl: ban KocbinFaH

opiK (KyMMakK cajsimacbl HeMece TO-
can peTiHae)
50 g kapa epik

75 g koto 6an

70 mn cy (BaHWUb gami 6ap)

* «hc» Typay blobiCbiHA Kapa epik rneH
Oangbl casnblHbI3.

« ToOasbiTbiwa 3°C
TemneparypameH 24 cadart a
onbliObI3.

e 70 Mmn cy KOCbIHbI3 (BaHWb A9Mi
oap).

* EH,>0OFapbl Xbl1gaMmabIkneH 1
CEeKyHJ, TypaHbI3.

KyTy xaHe Tasanay (C)

Erxen-terxenni aknapartsl C
OeniMmiHeH KapaHbl3.
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Keningik )xoHe Kbi3MeT
KepceTy

TexHukasnblk cunartamMachbl CUSIKThbI,
KO, AaHbIC HYCKay/bIKTapbl Aa
€CKepTYyCi3 63repTislyi MyMKIH.
Erxen-terkenni aknaparTbl benex
Keningik >XeHe KbI3BMET KePCEeTy
rnapakLwacbiHOa KapaHbl3 Hemece
www.braunhousehold.com
CaMTbIHA KipPIH|3.

EAL

Ynri HB302Al-
MQ30xxxM
KepHey 220-240B
Fepuy, 50-60Tu
BaTT 750 - 900 BT
Cakray Temneparypa: +5°C
wapTTapsbl: | xaHe +45°C
blnFanabinbik;
< 80%

PymMmblHMs aa xxacanfaH

Henonrn bpayH Xaycxong I'moX
fepmaHmnsa 3anabl eHOIPYLLI:
HenoHrn bpayH Xaycxong 'moX
Kapn-Ynpux-LLUTtpacce H

63263 Hon-N3eHbypr
BynbiMabl icke nanpoanaHy
HyCKayJiblfblHa COMKeC 63
MakcartbiHOa nanganaHy Kepek.
BYMbIMHbIH, KbI3BMET

Mep3iMi TYTbIHYLLbIFA CaTbl/IFaH
KYHHeH 6acTan

2 XblNabl Kypanapi.



mnopTtep:

«[denoHrmn» AAK, Pecen, 127055,
Mockea kanachbl, CyLEBcKkas KeLleci,
27/3-yn (27-yi, 3-KypblfbiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

CakTany mepa3imi: LLiektenmereH

Apbiny xarpaunnapsl: KopwaraH
opTaHbl Kopfay TananTtapbiHa CONKEC

TacbiMangay Xxafgannapebl:
TacbiMangay KkesiHae Kynartbin anyfa
HEeMece WamMagaH TbiC LwankanTyfFa
oonmangbl.

Carty xarpannapbl: Caty
XafgannapblH eHOipyLi
KepceTnereH, 6ipak onap XeprinikTi,
MEMJIEKETTIK XOHE Xanblkapanblk,
epexenep MeH cTaHoapTTapfa

can bonyra Tuic
©OHaipywi 3aybIT:

De‘Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4,
63263 Neu Isenburg, Germany

LLbiFapbisiFaH Xbinbl

LLIbIFapbInFaH XbifbiH Oenriney yuin
OyMbIM TaKTallacbiHOaFbl 5-caHgbiK,
LUbIFAPYLUbl KOAbIH KapaHbI3.
LLIbiFapyLubl KOAbIHbIH, GipiHLLI

CaHbl LUbFapfFaH Xb14blH COHFbI
caHbliH 6inaipeni. Keneci 2 caHgap
LUbIFaPbISIFAH XbI1ObIH

KYHTi30enik anTta caHblH Oinaipea;.

An coHfbl 2 caHgap 1992 xbinaaH
OacTan aBTOMaTThl TYpAe ecenTenrex
facbin WbiFapy MepsiMiH ingipeai.

Mbicanbl: 30421 — Byibim
2013 XblblHbIH, 4 anTacbiHOA
LUbIFApbIIFaH.

Pycckun

NMepen ncnosib30BaHUEM

u TwarenbHo 1 NONMHOCTLIO
npoynTamTe gJaHHble
WHCTPYKLUUW Nepen Havdanom
MCNONb30BaHUA Nprbdopa, a TakxXe
COXpaHUTe UX aNns NoJy4eHus
cnpaeku B byayuiem. CHUMnUTE BCIO
YNaKOBKY N HAKJIENKWU; YTUIUIUPYNTE
MUX Hagexalwym obpas3om.

HOetann v npyuHagnexHo-
cTn

1 KHonka nycka: CKOpOCTb «|»

2 KHonka nycka: CKopocCTb «lI»

3  MoTopHbIn 610K

4  Knonkun ¢pukcartopa EasyClick
Plus

5 Pabouvaa yactb bneHoepa

6 MepHbili cTakaH
7 Hacapgka-BeHYuK

a Pepnyktop
b BeHuuk
8 Hacaaka-namenwuntens Ha 350
MN <<hC>>
a Kpblwka
b Hox-unamenvuntenb
c Yawa unamenbuutensa
d Pe3unHOoBOE KOJbLIO, NPEnAT-

CTBYOLLL,EE CKOJIbXXEHUNIO

Ucnonb30BaHue npudopa

CtepxeHb OneHpepa (A)

Py4yHon GneHaep — 9TO OTANYHOE
peLlleHne anas npuroToBNEHNS
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OMNoB, COYCOB, 3arnpaBokK a4
canaroB, CynoB, AEeTCKOro NMTaHus, a
Tak>Xe HanMTKOB, CMY3M U MOJIOYHbIX
KOKTENNEN.

Ina noCTmxXeHns Hanny4mx
pPEe3yNbTatoB NCMOIb3YNTE
MaKCHMasibHY0 CKOPOCTb.

Ona nonyyeHna noapobHbIX
MHCTPYKLWMM N0 006paboTKe CM.
pasnen A.

Hacapka-BeH4uK (A)

Ncnonb3yinte BeHYMK TONbKO

0N B30MBAHUS CIMBOK, ANYHbIX
©enkoB, NPUroTOBIEHNSI DUCKBUTA U
[eCcepToB N3 rOTOBbIX CMECEN.

Ana nOCTUXEHNS HAUNYYLLINX
pe3ynbTaToB NCMNOJIb3YyNTEe
MaKCMMaJlbHYO CKOPOCTb.

Ana nonyyeHns noapoOHbIX
MHCTPYKLUUM No 06paboTke CM.
pasnen A.

Hacapka-uamenbunrtenb
(B)

Namenbuntens (8) noeanbHo
noaxoauT OS5 N3SMeNbYEHNS
TBEPLOro Ccbipa, 3eN1eHN, YeECHOKaA,
oBoLLEeNn, xneba, KpeKkepoB 1 OPEXOB.

Mpn CHUXEHNN CKOPOCTU PadoThl
OBUraTens n/unm CunibHoOM Bnbpaunm
He3amMea/IMTENbHO OCTaHOBUTE
0bpaboTky.

19 TOHKOro namesibieHuns
npegHa3Ha4YeH N3MesibinTesb
«hc» (8). OH He nogxoanT ons
N3MENbYEHNS MsCa.
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[Mpn ncnonb3oBaHNN N3MENBYUTENEN
«hc» cnegute, 4TOObI KOTMYECTBO
WHIPeaneHTOB OblNO HE BbilLE
YPOBHSI MakCUMasiIbHON OTMETKMU.

daHHble Mo MakCcMMasibHbIM
obbemam, pekoMeHgaLuK no
BPEMEHU N CKOPOCTU CM. B
rpadun4eckom MHCTPYKLUN NO
npumMmeHeHuto B.

«hc» [Mpumep peuenta: HepHocnuB
Cc Menoom (HaymHka unu cnpen ong
OJIMHYNKOB)

50 r yepHocnmBa

/5T Kpem-mMmena

70 mn BOAObI (MpunpaBneHHOM

BaHWbIO)

* [MomecTuTe B Yally M3mMmenbunTens
«hc» YepHOCNUB 1 KpeM-MeL.

* OcTaBbTe B XO0N0AW/bHMKE Ha 24
4yaca npu temnepartype 3 °C.

* [lo6aBbTe 70 M BOAObI
(NpunpaBieHHOW BaHUSbIO).

* NIamenbyanTe B TedeHune 1
CEKYHbl HA MaKCUMasbHOW
CKOPOCTMW.

Yxopn u ounctka (C)

na nonyyeHnsa nogpobHomn
MHPopMaumm cMm. pasaen C.

FapaHTna n o6cnyxunea-
HUue

TexHn4eckme xapakTepuUCTUKK
KOHCTPYKLIMM N HAcTosLLAs
MHCTPYKLMS NO 3KCnyaTaumm
MOryT ObITb MU3BMEHEHbI 6€3
npenBapuTeNbHOrO YBEAOMIIEHUS.



Ana nonydeHns nogpobHom
MHpOpMaLUMM CM. OTOENbHbIN
OYKJ1ET, MOCBALLEHHbIN rapaHTUU U
ob6CcnyXXnBaHUIO, NN NoceTuTe BeD-
cant www.braunhousehold.com.

EAL

Mopenb HB302Al-
MQ30xxxM
HanpsxeHue | 220 - 240 B
YacToTa 50-60Tu,
Koneb6aHun
MoLwHoCTb 750 -900 BT
YcnoBus [Mpwn Temnepartype:
XpaHeHus. oT +5°C pno +45°C
1 BAXXHOCTU:
< 80%

N3rotoBneHo B PyMbiHUM 015

e’ JloHrn bpayH Xaycxong, NmoX
[[epmaHus

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-lsenburg/Germany

N3penne ncnonb3osartb Mo
Ha3Ha4YeHnio

B COOTBETCTBUM C PYKOBOACTBOM MO
aKcnayaraumu.

Cpok cnyx06bl u3genuda coctaBngder 2
roga c gathl

npoaaxm noTpebutento.

MMnopTep n OTBETCTBEHHLIN 3a
NpPeTeH3nn

notpedbutenein: OO0 «[denoHrn»,
Poccus,

127055, MockBa, yn. CyuieBckad, A.
27, cTp. 3.

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cpok xpaHeHusa: He orpaHunyeH

YcnoBua yrtmnusauum:
YT1nn3npoBaTtb B COOTBETCTBUN C
3KOJIOrnMyecknmMmm TpeboBaHNAMMN

YcnoBus TPaHCNOPTUPOBKM:

Bo Bpems TpaHCNOPTUPOBKU, HE
OpocaTtb 1 He NoaBepraTb U3NULLIHEN
BUOGpaumun.

YcnoBusa peanu3aauun: [lpasunna
peann3auny ToBapa He YCTaHOBJIEHbI
N3roTOBUTESIEM, HO OOJTXKHbI
COOTBETCTBOBATb PErMoHasbHbIM,
HaLUWOHaIbHbIM "

MeXayHapoaHbIM HOpPMaM U
cTaHgapTaMm.

Mpou3BoauTtennb:

De’Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4,
63263 Neu Isenburg, Germany

HdaTta nsroroeneHus
YT1006bI Y3HATbL AATy BbINyCKa,
NOCMOTPUTE HA NATU3HAYHbIN
KOO, NpoaykTa (Bo3ne tabanykm ¢
ob60o3HauveHnem cepun). lNepsas
umdpa o6o03HaAYaET NOCNEOHIO0
undpy rooa N3rotToBJIEHUS.

e cnegyowme umdpbl — 31O
KaneHoapHaa Heoens.

A nocnegHue gge ykasbiBaloT
n3gaHune (aBToMaTnyeckun
noacymteiBaetcs ¢ 1992 roga).

Mpumep: 30421 — nagenune 66110
BbinyuwieHo B 2013 roay (B 4 Hepenio).
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YKpaiHCbKa

NMepen BUKOPUCTAHHAM

[Mepen BUKOPUCTAHHAM
npunaay yBaxHO 03HaNOMTECS
3 KePIBHMLTBOM KOPUCTyBaya Ta
30epexiTb MOro ANsa NoaanbLLOro
BUKOPUCTAHHSA. YTUNI3ynTe BCI
4aCTMHU YNaKOBKN Ta ETUKETKN
HaNEXHUM YMHOM.

HeTtani Ta akcecyapu

lMyckoBa KHOMKa: WBUAOKICTb «I»
lMyckoBa KHoMkKa: WBMAKIiCTb «l1»
MoTopHM BNOK

A WO N =

KHonkn po3610KyBaHHS
EasyClick Plus

Pyuka bneHpepa

(&)

6 CrakaH

7 Hacagka-BiH4YMK
a Kopobka LBMAKOCTEN
b BiHYMK

8 Hacaaka ang Hapisku 350mn
a  KpuLika
b Hi>XX ona Hapi3kn
C EMHICTb O4J151 HAPI3KU
d nNpPOTMKOB3HE N'YMOBE KiflbLE

AK BUKOPUCTOBYBaTU
npuUCTpin

Hacapka-onenpep (A)

PyyHnin 6neHaep ineanbHO nacye
ONs NpUroTyBaHHS Nignve, COyCiB,
npunpas o0 canaris, Cynis, ANTA40ro
XapyyBaHHS, a TAKOX HaMoiB,
MOJTIOYHMX Ta IHLLNX KOKTEWIB.
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Ana 0oCArHeHHs Hankpawmx
pe3ynbTaTiB BCTAHOBJIIONTE HANBULLLY
LWBUAOKICTb.

JeTanbHi iIHCTPYKLIT 3 NPUrOTYBaHHS
ANBITbLCS B po3aini A.

Hacapka-BiH4uK (A)

Bukopucrtosynte HacagKy-BiHYMK
nvwe gnsa 36mBaHHA BEPLUKIB, OINKiB,
NPUroTyBaHHA OICKBITIB Ta AecepTiB 3
rOTOBUX MOPOLLKIB.

Ana 0OCArHeHHs HanKpaLmx
pe3ynbTaTiB BCTAHOB/IIOWTE HANBULLY
LWBUAOKICTb.

LeTtanbHi iIHCTPYKLiT 3 NPUroTyBaHHS
OMBITbCA B po3aini A.

Hacaaka pnga Hapi3ku (B)

Hacagka gns Hapi3ku (8) ineanbHo
nacye anga nogpibHeHHs TBEpOoro
cupy, Unbyni, cneuin, YacHuKY,
OBOUIB, x/iba, KpekepiB Ta ropixis.

HeranHo npunuHiTe poboTy, AKLLLO
LWIBUAOKICTb ABUIYHA SHUXYETbCH Ta/
abo0 3’aBNAETbCSA CUbHA BibpaLis.

Koncowka do siekania (8) przeznac-
zona jest w szczegolnosci do siekania
twardego sera, cebuli, przypraw,
czosnku, warzyw, chleba, krakersow

i orzechow.

[M1io yac BUKOPUCTaHHSA Hacagok
«NC» KINbKICTb IHFPEeAIEHTIB He
NOBUHHA BOyTK BiNbLIOIO 3a Taky, L0
0OMEXYETLCS NHIEID MAKCUMYMY.

LLIo6 misHaTuCcAa Npo MakCcMMalbHy
KiNbKiCTb NPOAYKTiB A5 06pobKu,
a TaKoX PeKOMEH0BaHUM Yac



Ta LWBMAKICTb MPUIrOTYBaHHS,
3BepTanTteca 0o KepisHuursea 3
ekcnnyatauii I

MNpuknag peuenTta ang Hacagkuy «<hc»:

Menosui HopHOCAMB (HaYMHKa OJig
MJIMHLIB 260 nacTta ana oytepbpo-

AiB)

50 r yopHOCNUBY

75 r kpemonoaibHoro meny
70 mn BoAM (3i CMakoM BaHini).

* [loknagite HOPHOCIMB Ta
KpemonoaibHuin men y
3MillyBaJibHY EMKICTb «hC».,

* 36epiratn npm Temnepatypi 3°C B

XONOANNbHUKY MPOTAroM 24 roauH.

* Hopante 70 mn BOAM (3i CMaKoOM
BaHini).

* [lepemilynTe Ha MakCUMasbHiIn
LUBUOKOCTI MPOTAroMm 1 CeKyHAU.

Dornap ta ymweHHsa (C)

HeTanbHy iHpOopMaLiio OMBITLCS B
po3aini C.

FapaHTia Ta o6cnyrosy-
BaHHA

[MpoekTHI cneyndgikauii, a TakoXx
OaHi IHCTPYKLUIT 3 ekcrnyaTauii Moxe
OyTn 3MiHEHO 6e3 nonepeaHbOro
NOBIOOMIIEHHS.

Ana oTpyMmaHHSa aeTanbHOI
iHpopmauji amB. NMNoBHI yMOBUM WOO0
rapaHTii Ta 06CcnyroByBaHHs, abo
3aMaiTb Ha CauT:
www.braunhousehold.com.
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