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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir winschen lhnen mit dem Qualitatsprodukt aus dem Hause SEVERIN viel Freude und
bedanken uns fur Ihr Vertrauen.

Die Marke SEVERIN steht seit Uber 120 Jahren fur Bestandigkeit, deutsche Qualitat und
Entwicklungskraft. Jedes Gerat wurde mit Sorgfalt hergestellt und geprift.

Mit der sprichwortlichen Sauerlander Grindlichkeit, Genauigkeit und Ehrlichkeit Uberzeugt
das Familienunternehmen aus Sundern seit der Griindung 1892 mit innovativen Produkten
Kunden in aller Welt.

In den sieben Produktgruppen Kaffee, Frihstick, Kiiche, Grillen, Haushalt, Personal
Care und Kihlen & Gefrieren bietet SEVERIN mit Gber 250 Produkten ein umfassendes

Elektrokleingerate-Sortiment. Fur jeden Anlass das richtige Produkt!

Lernen Sie die SEVERIN-Produktvielfalt kennen und besuchen Sie uns unter www.severin.
de oder www.severin.com.

lhre
Geschaftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogerate GmbH
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Eismaschine mit Joghurtfunktion

Liebe Kundin, lieber Kunde,

lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig vor
der Benutzung des Gerates durch und bewahren
Sie diese fir den weiteren Gebrauch auf. Das Gerat
darf nur von Personen benutzt werden, die mit den
Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Anschluss

Die Netzspannung muss der auf dem Typenschild des
Gerates angegebenen Spannung entsprechen. Das Gerat
entspricht den Richtlinien, die fir die CE-Kennzeichnung
verbindlich sind.

Aufbau

Grundgeréat
Drehschalter
Display
Ein-/Aus-Schalter
Liftungsschlitze
Messbecher
Eisschaber
Rulhreinsatz

. Eisbehalter

10. Deckel mit Klappe
1. Anschlussleitung mit Netzstecker
Ohne Abbildung:
Rezeptbuch
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Sicherheitshinweise

- Um Gefahrdungen zu vermeiden
und um Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, durfen Reparaturen am
Gerat und an der Anschlussleitung
nur durch unseren Kundendienst
durchgefuhrt werden. Daher im
Reparaturfall unseren Kundendienst
telefonisch oder per Mail kontaktieren
(siehe Anhang).

- WARNUNG! Stellen Sie bei der
Aufstellung des Gerates sicher, dass
die Anschlussleitung mit Netzstecker
nicht eingeklemmt oder beschadigt
wird.

- Stellen Sie das Gerat auf eine ebene,
rutschfeste und wasserunempfindliche
Flache.

+ Achten Sie darauf, dass um das

Gerat herum gentigend Raum ist, um
eine ungehinderte Luftzirkulation zu
gewahrleisten (Seiten 8 cm, Oben 30
cm).

+ WARNUNG! Decken Sie die

Luftungsschlitze am Gerat nicht ab.

+ WARNUNG! Platzieren Sie

ortsveranderliche Mehrfachsteckdosen
oder Netzteile nicht an der Riickseite
des Gerates.

+ Ziehen Sie den Netzstecker

- vor jedem Zusammenbau oder
Auseinandernehmen,

- bei Storungen wahrend des
Betriebes,

- nach jedem Gebrauch,

- vor jeder Reinigung.

- WARNUNG! Missbrauch des

Gerates kann zu Verletzungen fuhren!

+ Warten Sie nach dem Ausschalten

den Motorstillstand ab! Berihren Sie
keine Teile, die sich noch in Bewegung
befinden. Greifen Sie nicht mit der
Hand oder Gegenstanden in den
Eisbehalter.

+ Das Gerat darf aus Grunden der

elektrischen Sicherheit nicht mit
Fllssigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

* Reinigen Sie die abnehmbaren

Einzelteile im Spllwasser.

- Nahere Angaben zur Reinigung

entnehmen Sie bitte dem Abschnitt
Reinigung und Pflege.

+ Im Eisprogramm darf der Eisbehalter

mit maximal 750 ml Zutaten gefllt
werden, da sich die Masse bei der



Eiszubereitung noch ausdehnt.
+ Achten Sie bei der
Speisenzubereitung auf Hygiene und
verwenden Sie nur Trinkwasser zur
Zubereitung.
+ Das Gerat ist dazu bestimmt, im
Haushalt und ahnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie z.B.
- in Kuichen fur Mitarbeiter in
Laden, Buros und ahnlichen
Arbeitsumgebungen,
- in landwirtschaftlichen Betrieben,
- von Kunden in Hotels, Motels
und weiteren typischen
Wohnumgebungen,
- in Frihstuckspensionen.
+ Das Gerat ist nicht fur den
gewerblichen Einsatz bestimmt, auch
nicht flir den Gebrauch im Catering
und ahnlichem Grohandelseinsatz.

- Das Gerat enthalt das
umweltfreundliche,
jedoch brennbare
Kaltemittel Isobutan

(R600a). Daher ist darauf zu achten,

dass das Kaltesystem beim Transport

und auch nach Aufstellung des

Gerates geschutzt wird. Bei

Beschadigung des Systems darf das

Gerat nicht in Betrieb genommen

werden. Offenes Feuer oder

Zundquellen in der Nahe des

Kaltemittels entfernen und den Raum

gut [uften.

- Bei Verkauf, bei Ubergabe oder

Abgabe zur Wiederverwertung

mussen Sie auf das Kaltemittel

R600a hinweisen. Weitere Angaben
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zur fachgerechten Wiederverwertung
entnehmen Sie bitte dem Abschnitt
LEntsorgung’.

- Lagern Sie in diesem Gerat keine

explosionsfahigen Stoffe, wie
zum Beispiel Aerosolbehalter mit
brennbarem Treibgas.

+ Warnung! Verwenden Sie zum

Beschleunigen der Abtauung keine
anderen mechanischen Einrichtungen
oder sonstigen kunstlichen Mittel,
Z.B. Heizgerate 0.a., als die in dieser
Anleitung beschriebenen.

» Das Gerat kann von Kindern ab

8 Jahren sowie von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezlglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden
haben.

» Reinigung und Benutzer-Wartung

ddrfen nicht durch Kinder durchgefiihrt
werden, es sei denn sie sind 8 Jahre
und alter und werden beaufsichtigt.

+ Das Gerat und seine Anschlussleitung

sind von Kindern junger als 8 Jahre
fernzuhalten.

» Kinder durfen nicht mit dem Gerat

spielen.

+ Halten Sie Kinder von Verpackungsmaterial fern. Es

besteht unter anderem Erstickungsgefahr!

- Uberpriifen Sie vor der Inbetriebnahme das komplette

Gerat inkl. Anschlussleitung und eventueller
Zubehdrteile auf Mangel und Beschadigungen, die

die Funktionssicherheit des Gerates beeintrachtigen
kénnten. Falls das Gerat z.B. zu Boden gefallen ist oder
an der Anschlussleitung gezogen wurde, kdnnen von
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aullen nicht erkennbare Schaden vorliegen. Nehmen
Sie in diesen Fallen das Gerat nicht in Betrieb.
Vermeiden Sie unnétiges Ein- und Ausschalten des
Gerates. Warten Sie mindestens 5 Minuten zwischen
An- und Ausschalten des Gerates, um den Kompressor
nicht zu beschadigen.

+ Achten Sie darauf, dass der Motor nicht durch zu fest
gewordene Eiscreme oder durch Gegenstande blockiert.
Benutzen Sie keine scharfen oder metallenen
Gegenstande zum Entnehmen der Eiscreme. Der
Eisbehalter kdnnte sonst beschadigt werden.

Ziehen Sie den Netzstecker nicht an der
Anschlussleitung aus der Steckdose. Fassen Sie den
Netzstecker an.

Lassen Sie die Anschlussleitung nicht herunterhangen.

- Achten Sie darauf, dass weder das Gehause noch die
Anschlussleitung einer heilen Kochplatte oder offenem
Feuer zu nahe kommt.

Wird das Gerét falsch bedient, oder zweckentfremdet
verwendet, kann keine Haftung fiir evtl. auftretende
Schéden Gbernommen werden.

Verwendungsbereich

Das Gerat ist zur Zubereitung von Eiscreme, Fruchteis
(Sorbet), gefrorenem Joghurt, gekilhlten Getranken sowie
zur Herstellung von Joghurt geeignet.

Vor der ersten Inbetriecbnahme
Entfernen Sie die Aufkleber vom Display und der
Gerateoberseite und eventuelle Verpackungsreste
vollstandig.

Reinigen Sie das Gerat wie unter ,Reinigung und
Pflege* beschrieben.

- Vermeiden Sie es, das Gerat um mehr als 45 ° zu
neigen. Nach dem Auspacken, oder wenn Sie das
Gerat mit mehr als 45 ° Neigung transportiert haben,
warten Sie bitte 4 Stunden, bevor Sie das Gerat an
das Stromnetz anschlieRen. Dies gilt auch vor jeder
weiteren Inbetriebnahme.

Bedienung

Ein-/Aus-Schalter

Schalten Sie das Gerat nach dem Einstecken des
Netzsteckers mithilfe des Ein-/Aus-Schalters an der
unteren rechten Gerateseite ein. Schalten Sie das Gerat
nach dem Gebrauch aus.

Drehschalter
Mit dem Drehschalter kdnnen die Funktionen des Gerates
ausgewahlt und geéndert werden:
Drehen:
Wechseln zwischen den Programmen und Einstellen der
Zubereitungsdauer
Kurzer Druck:
Auswahl des angezeigten Programms
Programmstart )
Programmunterbrechung zur Anderung der Zeit
Langer Druck:
Programmabbruch und Zuriickkehren in vorheriges Men(

Dlsplayanzelge
Nach dem Einschalten blinken im Display die
verschiedenen Programmmaglichkeiten.
Nach Auswahl des Programms leuchtet die Funktion
dauerhatt, die voreingestellte Zeit blinkt und kann
geandert werden.
Wahrend eines Programmablaufs werden abwechselnd
die Restlaufzeit und die Temperatur im Eisbehalter (nicht
bei Joghurt) angezeigt.

Programme

% Kiihlen

Zum HerunterkUhlen von Fllssigkeiten ohne diese zu
rihren.

Die Zubereitungszeit kann zwischen 5 und 60 Minuten
eingestellt werden.

Die voreingestellte Zeit betragt 30 Minuten.

S Riihren

Zum Rihren von Flussigkeiten ohne diese zu kihlen.
Die Zubereitungszeit kann zwischen 5 und 60 Minuten
eingestellt werden.

Die voreingestellte Zeit betragt 10 Minuten.

% Eis zubereiten

Zur Zubereitung von Eiscreme.

Die Zubereitungszeit kann zwischen 5 und 60 Minuten
eingestellt werden.

Die voreingestellte Zeit betragt 60 Minuten.

O Joghurt zubereiten

Zur Herstellung von Joghurt.

Die Zubereitungszeit kann zwischen 3 und 24 Stunden
eingestellt werden.

Die voreingestellte Zeit betragt 8 Stunden.



Gerat vorbereiten

Bereiten Sie die Zutaten nach Rezept in einem
separaten Behalter vor.

Beachten Sie die maximale Fillmenge von 0,75 |. Bei
der Zubereitung von Eiscreme darf der Eisbehélter

nur zu maximal 60 % gefullt sein, da sich die Masse
wahrend des Gefriervorganges ausdehnt.

Der Eisbehalter muss sauber und trocken sein.

Setzen Sie den Eisbehalter in das Gehause. Beachten
Sie dabei, dass sich die Aufnahmen des Henkels in
die Aussparungen am Gerat senken!

Setzen Sie fiir die Programme ,Riihren‘ und ,Eis
zubereiten' den Rihreinsatz in den Eisbehalter ein.
Fiillen Sie die verrlihrten Zutaten in den Eisbehalter.
Setzen Sie den Deckel auf und verriegeln Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn (g — ). Die Klappe im Deckel
zeigt nach vorn.

Uber die Klappe im Deckel konnen Sie auch wahrend
des Betriebs weitere Zutaten hinzufligen.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose.
Schalten Sie das Gerat mit dem Ein-/Aus-Schalter ein.
Erfolgt keine weitere Eingabe, verdunkelt sich das
Display nach ca. 15 Sekunden.

FIu55|gke|ten kiihlen

Gehen Sie vor, wie unter ‘Gerat vorbereiten’
beschrieben.

Drehen Sie den Drehschalter bis das Symbol g im
Display angezeigt wird.

Bestatigen Sie die Auswahl durch kurzen Druck auf den
Drehschalter.

Stellen Sie mithilfe des Drehschalters die gewlnschte
Zeit ein.

Starten Sie das Programm durch kurzen Druck auf den
Drehschalter.

Das Gerat beginnt zu kihlen.

Nach Ablauf der Zeit erténen Signaltdne, im Display
steht 0000 und das Gerat wechselt in den Stand-By-
Modus.

FIuSS|gke|ten rihren

Gehen Sie vor, wie unter ,Gerét vorbereiten’
beschrieben und setzen Sie den Rihreinsatz ein.
Drehen Sie den Drehschalter bis das Symbol S im
Display angezeigt wird.

Bestatigen Sie die Auswahl durch kurzen Druck auf den
Drehschalter.

Stellen Sie mithilfe des Drehschalters die gewlnschte
Zeit ein.

Starten Sie das Programm durch kurzen Druck auf den
Drehschalter.

Das Gerat beginnt zu rhren.

Nach Ablauf der Zeit ertonen Signaltdne, im Display
steht 0000 und das Gerat wechselt in den Stand-By-
Modus.
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Elscreme zubereiten

Gehen Sie vor, wie unter ,Gerét vorbereiten’
beschrieben und setzen Sie den Riihreinsatz ein.

Die Zutaten mlssen nicht vorab gekuhlt werden.
Drehen Sie den Drehschalter bis das Symbol & im
Display angezeigt wird.

Bestatigen Sie die Auswahl durch kurzen Druck auf den
Drehschalter.

Stellen Sie mithilfe des Drehschalters die gewlnschte
Zeit ein.

Starten Sie das Programm durch kurzen Druck auf den
Drehschalter.

Das Gerat beginnt mit der Zubereitung.

Nach Ablauf der Zeit erténen Signaltone.

Wahrend der Zubereitung die Konsistenz der Eismasse
beobachten. Wird sie zu fest, das Gerat ausschalten.
Bei zu fester Konsistenz bleibt der Motor stehen, um
Schaden am Gerat zu vermeiden.

Wird nach der Zubereitung die Eiscreme nicht direkt
entnommen, startet das Gerat automatisch nach ca. 10
Minuten die Nachkihlfunktion. Im Display wird COOL
angezeigt und die Eiscreme wird flr weitere 10 Minuten
gekuhlt. Danach ertdnen Signaltone und das Gerat
wechselt in den Stand-By-Modus.

Tlpps

Wenn Sie eine hartere Konsistenz wiinschen, lassen
Sie das Gerat langer laufen oder fillen Sie die Eiscreme
in ein luftdichtes Behaltnis. Stellen Sie es in die
TiefkUhlung bis die gewlnschte Festigkeit erreicht ist.
Legen Sie den Eisbehalter nicht in die Gefriertruhe.

+ Aromen sind vor dem Gefrieren starker. Die Sufte lasst

im gefrorenen Zustand ebenfalls nach.

Zucker kann durch Sufstoff ersetzt werden.

Schitten Sie bei der Verwendung von Joghurt vorher
das Uberschlssige Wasser auf dem Joghurt ab.

Kihlen Sie Nlsse, Frichte und sonstige Zutaten.

Fullen Sie diese Zutaten erst 1-3 Minuten vor Ende der
Zubereitung in die Eiscreme.

Bereiten Sie Rezepte, die nicht gekocht werden missen,
am Besten mit einem elektrischen Mixer zu, damit das
Volumen der Masse erhoht wird.

Bei Verwendung von Eiern im Rezept, sollte die Masse
erhitzt werden, um mogliche Bakterien abzutoten.

Der Geschmack von Sorbet (Fruchteis) ist stark
abhangig von der Reife und StRe der eingesetzten
Frichte.

Zur langeren Aufbewahrung in der Tiefkiihlung geben
Sie die Eiscreme in einen luftdichten, tiefkiihlgeeigneten
Behalter.



Joghurt zubereiten

Zutaten

* Fur die Joghurt-Zubereitung ist eine entsprechende
Menge Milch und zum Auslésen des Fermentierungs-
Vorgangs ein frischer Naturjoghurt (ohne Zusatz von
Obst oder Fruchtsaft) erforderlich.

Ein fester Joghurt wird mit Milch und Joghurt mit
gleichem (am besten hohem) Fettgehalt erreicht.

* Auch die Zugabe von Milchpulver (ca. 1,5 Essloffel fir
600 ml Milch) lasst den Joghurt fester werden.

- Anstelle des frischen Joghurts kann auch eine Joghurt-
Reinzucht-Kultur in Form von Joghurt-Pulver angesetzt
werden. Joghurt-Pulver gibt es z.B. in Reformhausern.
Grundsatzlich 1asst sich jede Kuh-Milch verwenden. Am
besten eignet sich homogenisierte H-Milch. Jede andere
Milch sollte kurzzeitig auf ca. 90°C (kurz vor dem
Kochen) erhitzt und wieder auf 40°C abgekuhlt werden.
Wahrend der Zubereitung sollten Erschitterungen
vermieden werden.

Vorbereltung der Zutaten
Geben Sie 30 g frischen Natur-Joghurt (ohne Zusatz
von Zucker, Obst oder Fruchtsaft) in einen separaten
Behalter.

- Anstelle des Frischjoghurts kann auch Joghurt-Pulver
verwendet werden:
Das Joghurt-Pulver nach den Angaben des Herstellers
in einen separaten Behalter geben.
Erhitzen Sie 600 ml Milch in einem Topf ggf. kurzzeitig
auf 90°C lassen Sie sie wieder auf 40°C abkihlen.
Vermischen Sie die Milch und den Joghurt/das Joghurt-
Pulver und riihren Sie vorsichtig aber griindlich um.

Zubereltung
Gehen Sie vor, wie unter ,Gerét vorbereiten’
beschrieben.
Drehen Sie den Drehschalter bis das Symbol  im
Display angezeigt wird.
Bestatigen Sie die Auswahl durch kurzen Druck auf den
Drehschalter.
Stellen Sie mithilfe des Drehschalters die gewlnschte
Zeit ein.
Die Zubereitungszeit bei erwarmter Milch betragt 5-6
Stunden.
Bei Verwendung von kalter Milch betragt die
Zubereitungszeit ca. 8-9 Stunden.
Starten Sie das Programm durch kurzen Druck auf den
Drehschalter.
Das Gerat beginnt mit der Zubereitung.
Nach Ablauf der Zeit erténen Signaltone. Im Display
wird COOL angezeigt und das Gerat beginnt die
Joghurtmasse auf Kihlschranktemperatur zu kiihlen bis
das Gerat ausgeschaltet wird.

Nach der Zubereitung
Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den
Netzstecker.
Nehmen Sie den Deckel ab und entnehmen
Sie die zubereiteten Lebensmittel mit einem
Kunststoffschaber oder ahnlichem. Verwenden Sie keine
Metallgegenstande!
Reinigen Sie das Gerat und seine Zubehdrteile nach
jeder Verwendung.

Relnlgung und Pflege
Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker.

« Vor jeder Reinigung des Gerateinnenraums
muss abgewartet werden, dass das Gerat wieder
Zimmertemperatur erreicht hat.

- Verwenden Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel sowie harte Bursten.
Das Gerat darf aus Griinden der elektrischen
Sicherheit nicht mit Fllssigkeit behandelt oder gar darin
eingetaucht werden. Reinigen Sie es nur mit einem
leicht angefeuchteten Tuch.
Eisbehélter, Deckel, Ruhreinsatz, Messbecher und
Eisschaber konnen in warmem Wasser unter Zusatz
eines handelstiblichen Spiilmittels gereinigt werden.
Anschliefend gut abtrocknen. Diese Teile sind nicht
spulmaschinengeeignet.

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehor konnen bequem im Internet
auf unserer Website http://www.severin.de unter dem
Unterpunkt ,Service Center / Ersatzteil-Shop* bestellt
werden.

Entsorgung

Geréte, die mit diesem Symbol gekennzeichnet
E: sind, missen getrennt vom Hausmill entsorgt

werden. Diese Gerate enthalten wertvolle
Rohstoffe, die wiederverwertet werden konnen. Eine
ordnungsgemale Entsorgung schitzt die Umwelt und die
Gesundheit lhrer Mitmenschen. lhre Gemeindeverwaltung
bzw. lhr Fachhandler gibt Auskunft tber die
ordnungsgemale Entsorgung. Das Kaltemittel R600a muss
fachgerecht entsorgt werden. Beachten Sie, dass die
Rohre des Kihlkreislaufes bis zur fachgerechten
Entsorgung nicht beschadigt werden durfen.
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Ice-cream maker with yoghurt function

Dear Customer,

Before using the appliance, read the following instructions

carefully and keep this manual for future reference. The

appliance must only be used by persons familiar with these

instructions.

Connection to the mains supply

Make sure that the supply voltage corresponds with the
voltage marked on the rating label of the appliance. This
product complies with all binding CE labelling directives.

Familiarisation

Main unit

Rotary control
Display

On/Off switch
Ventilation slots
Measuring cup
Ice-cream scraper
Stirring insert

. lce-cream bowl

10. Lid with hinged opening
11.  Power cord with plug
Not shown

Recipe booklet
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Important safety instructions

* In order to avoid hazards, and to
comply with safety requirements,
repairs to this electrical appliance or

its power cord must be carried out by

our customer service. If repairs are

needed, please contact our customer
service department by phone or email

(see appendix).
- WARNING! Before setting up the
device, make sure that the power

cable and mains plug are not pinched

or damaged.

+ Place the device on a flat, non-slip
and water-resistant surface.

- Make sure there is sufficient room
around the device to allow air to
circulate freely (8 cm at the sides, 30
cm above).

SEVERIN

+ WARNING! Do not cover the

ventilation slots.

- WARNING! Do not place multiple

sockets or power units at the rear of
the device.

- Always remove the plug from the wall

socket

- before assembling or disassembling
the appliance,

- in case of any malfunction,

- after use,

- before cleaning the appliance.

- WARNING! Any misuse can cause

severe personal injury.

+ Caution: After switching off, always

wait until the motor has come to a
complete standstill. Do not touch any
moving parts. Do not put your hand (or
objects of any kind) into the bowl.

+ To avoid the risk of electric shock, do

not clean the main unit with liquids or
immerse it.

+ Clean all detachable parts in hot

soapy water.

+ For detailed information on cleaning

the appliance, please refer to the
section Cleaning and care.

* As ice-cream is being made, the

volume of the mixture increases. The
maximum fill capacity of 750 ml must
therefore not be exceeded.

* When preparing food, always

observe proper hygiene, and
use only clean drinking water for
preparation.

+ This appliance is intended for

domestic or similar applications, such
as



- in staff kitchens in shops, offices and
other similar working environments,

- in agricultural working environments,

- by customers in hotels, motels etc.
and similar accommodation,

- in bed-and breakfast type
environments.

- This appliance is not intended for

commercial use, nor for use in the
catering business or similar wholesale
environments.
The cooling circuit in this
appliance contains the
refrigerant isobutane
(R600a), a natural gas
with a high level of environmental
compatibility, which is nevertheless
flammable. Ensure, therefore, that
none of the components of the
refrigerant circuit become damaged
during transportation and installation
of the appliance. If damage to the
cooling circuit does occur, do not
switch on or connect the appliance to
the mains power. In the case that
there is an open fire or any other
sources of ignition in the vicinity of the
refrigerant gas, make sure it is
removed immediately from this area
and that the room is then thoroughly
ventilated.

+ [f the unit is sold, handed over to
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a third party or disposed of at a
suitable recycling facility, attention
must be drawn to the presence of
the refrigerant R600a. For additional
information on correct recycling refer
to the Disposal section.

+ This appliance is not designed for the

storage of explosive substances such
as aerosol cans with a flammable
propellant.

- Warning: Do not use any external

device (e.g.; heaters or heating fans)
to accelerate de-frosting; follow only
the methods recommended in this
manual.

- This appliance may be used by

children (at least 8 years of age) and
by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or
lacking experience and/or knowledge,
provided they have been given
supervision or instruction concerning
the use of the appliance and fully
understand all dangers and safety
precautions involved.

+ Children must not be permitted to

carry out any cleaning or maintenance
work on the appliance unless they

are supervised and at least 8 years of
age.

+ The appliance and its power cord must

be kept well away from children under
8 at all times.

+ Children must not be permitted to play

with the appliance.

- Caution: Keep any packaging materials well away from

children - these are a potential source of danger, e.g. of
suffocation.

+ Every time the appliance is used, the main body

including the power cord as well as any attachment fitted
should be checked thoroughly for any defects. Should
the appliance, for instance, have been dropped onto a
hard surface, or if excessive force has been used to pull
the power cord, it must no longer be used: even invisible
damage may have adverse effects on the operational
safety of the appliance.

+ Avoid switching the appliance on and off unnecessarily.

To prevent damage to the compressor, always wait for at
least 5 minutes between switching on and off.



+ Always ensure that the action of the motor cannot be
impeded or blocked by over-solid ice-cream or any hard
objects.

To prevent the ice-cream bowl from being damaged, do
not use any sharp or pointed metal objects to remove
the ice-cream.

When removing the plug from the wall socket, never pull
on the power cord; always grip the plug itself.

Do not let the power cord hang free.

Do not allow the appliance or its power cord to touch hot
surfaces or to come into contact with any heat sources.
No responsibility is accepted if damage results from
improper use, or if these instructions are not complied
with.

Applications

The appliance is suitable for making ice-cream, fruit ice-
cream (sorbet), frozen yoghurt, chilled drinks as well as for
making yoghurt.

Before using for the first time
Remove the stickers from the display and the top of the
appliance, and also any other packing materials.
Clean the appliance as described in the section
Cleaning and care.

+Avoid tilting the unit more than 45°. After unpacking,
or if the unit has been tilted more than 45° during
transport, allow it to stand upright for at least 4
hours before it is connected to the mains. Do this
also hefore the appliance is used again.

Operation

On/Off switch

Once it is connected to the mains, switch the appliance on
by using the On/Off switch on the lower right side. Always
switch off after use.

Rotary switch
The rotary switch is used to select and change to different
functions of the appliance:
Turning:
Changing between programmes and setting the processing
time
Pressing briefly:
Selecting the chosen programme
Programme start
Interrupting the programme to change the processing
time
Pressing longer:
Interrupting the programme and returning to previous menu
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Dlsplay
After switching on, the different programme options flash
in the display.
Once a programme is selected, the corresponding
symbol remains permanently lit, the pre-set processing
time starts flashing and can be changed.
During a programme sequence, the display alternates
between the remaining running time and the
temperature inside the processing bowl (but not during
the yoghurt programme).

Programmes

# Cooling

To cool down liquids without stirring.

The processing time can be set from 5 to 60 minutes.
The pre-set time is 30 minutes.

oy Stirring

To stir liquids without cooling.

The processing time can be set from 5 to 60 minutes.
The pre-set time is 10 minutes.

g Making ice-cream

For making ice cream.

The processing time can be set from 5 to 60 minutes.
The pre-set time is 60 minutes.

O Making yoghurt

For making yoghurt.

The processing time can be set from 3 to 24 hours.
The pre-set time is 8 hours.

Preparlng the unit
Prepare all ingredients in a separate container according
to the chosen recipe.
The maximum fill capacity is 0.75 litres. Do not fill the
bowl to more than 60% when making ice-cream, as the
mix will expand during the freezing process.
Ensure that the bowl is clean and dry.
Place the ice-cream bowl into the housing. Caution:
Ensure that the handle mountings fit snugly into the
corresponding recesses on the main unit.
For the ‘Stirring’ and ‘Making ice-cream’ programmes, fit
the stirring insert into the ice bowl.
Put the properly mixed ingredients into the bowl.
Fit the lid and turn it anti-clockwise to lock it (g — -
The hinged opening in the lid must be facing forward.
The opening in the lid allows for adding further
ingredients during processing.
Insert the plug into a suitable wall outlet.
Use the On/Off switch to turn the appliance on.
Unless there is any further input, the display turns dark
after approx. 15 seconds.
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Coollng liquids

Proceed as described under ‘Preparing the unit .

Turn the rotary control until the symbol & appears.
Confirm the selection by briefly pressing the control.
Use the control to set the desired time.

Start the programme by briefly pressing the control
again.

The cooling process starts.

Once the pre-set time has elapsed, beep signals are
heard, the display shows 0000 and the unit switches to
stand-by mode.

Stlrrlng liquids

Proceed as described under ‘Preparing the unit and fit
the stirring insert.

Turn the rotary control until the symbol S appears.
Confirm the selection by briefly pressing the control.
Use the control to set the desired time.

Start the programme by briefly pressing the control
again.

The stirring process starts.

Once the pre-set time has elapsed, beep signals are
heard, the display shows 0000 and the unit switches to
stand-by mode.

Maklng ice-cream
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Proceed as described under ‘Preparing the unit and fit
the stirring insert.

There is no need to cool the ingredients down first.
Turn the rotary control until the symbol & appears.
Confirm the selection by briefly pressing the control.
Use the control to set the desired time.

Start the programme by briefly pressing the control
again.

The process starts.

Once the pre-set time has elapsed, beep signals are
heard.

During processing, the consistency of the ice-cream
should be monitored. If it is too firm, switch the appliance
off. Should the mass become too hard, the motor will in
any case stop to prevent damage to the unit.

If the ice-cream is not taken out immediately after
processing, the unit automatically starts an additional
cooling phase after around 10 minutes. The display
shows COOL and the ice-cream is cooled for another
10 minutes, when beep signals are heard and the unit
switches to standby-mode.

Hmts

If you prefer a firmer consistency, you can extend the
processing time, or transfer the ice-cream into an air-
tight container and place it in a freezer until the desired
consistency is reached.

Do not place the ice-cream bowl into a freezer.

Food aromas are generally stronger before chilling;
likewise, sweetness is reduced when the food is frozen.
Sugar may be replaced by artificial sweeteners.

When using yoghurt, any excess water should be
drained off first.

Nuts, fruits and other ingredients should be chilled
before use, and only added to the ice-cream 1 - 3
minutes before the preparation is finished.

+Allingredients that do not require prior cooking or

heating are best prepared in an electric blender to
increase the volume of the mixture.

When using eggs in a recipe, it is advisable to heat up
the mixture in order to eliminate any bacteria.

The taste of sorbets (fruit ice-cream) largely depends on
the ripeness and sweetness of the fruit used.

For longer-term storage of the ice-cream in a freezer, it
should be put in a suitable air-tight container.

Making yoghurt

Ingredlents

To make yoghurt you will need the specified amount of
milk and, to start the fermentation process, natural fresh
yoghurt (without, fruit or fruit juice).

Yoghurt with a thicker consistency is achieved by using
milk and yoghurt with a similar (preferably high) fat
content.

The addition of milk powder (ca. 1.5 thsp. for 600 ml of
milk) also thickens the yoghurt.

Dry culture can be used instead of fresh yoghurt. Simply
follow the instructions on the packet. Dry culture yoghurt
is available in eg health food stores.

Generally, any sort of milk can be used. Sterilised or U.
H. T. milk will give the best results. Any other sort of milk
should be heated up to 90°C for a short time before use.
Allow the milk to cool down to approx. 40°C afterwards.
During processing, any kind of shock or vibrations
should be avoided.

Preparmg the ingredients

Add 30 g of natural yoghurt (without adding sugar, fruits
or fruit juice) into a separate container.

Dry culture can be used instead of fresh yoghurt:

Put the yoghurt powder into the separate container,
following the manufacturer’s instructions.

Briefly heat up 600 ml of milk to 90°C in a pot, and then
allow it to cool to approx. 40°C.

Mix the milk and yoghurt/yoghurt powder together and
stir gently but thoroughly.



Processmg
Proceed as described under ‘Preparing the unit .
Turn the rotary control until the symbol {§ appears.
Confirm the selection by briefly pressing the control.
Use the control to set the desired time.

With warm milk, it will take 5 to 6 hours to make yoghurt.

If cold milk is used, it will take 8 to 9 hours to make
yoghurt.

Start the programme by briefly pressing the control
again.

The yoghurt-making process starts.

Once the pre-set time has elapsed, beep signals are
heard. The display shows COOL, and the unit starts to
bring the yoghurt mass down to fridge temperature until
it is switched off.

After processing
Switch the appliance off and disconnect it from the
mains.
Take off the lid and use a plastic scraper or similar
implement to remove the processed food. Caution: Do
not use any metal objects.
The appliance and its accessories should be cleaned
after each use.

Cleanlng and care
Before cleaning, ensure that the appliance is
disconnected from the power supply.

+ Always wait until the unit has cooled down to ambient
temperature before the interior is cleaned.
Do not use abrasives, harsh cleaning solutions or hard
brushes for cleaning.
To avoid the risk of electric shock, do not clean the
appliance with water and do not immerse it in water.
Clean the exterior with a slightly damp cloth.
The ice-cream bowl, lid, stirring insert, measuring cup
and ice-cream scraper may be cleaned in hot water
using a normal detergent. Note: these components are
not dishwasher-proof.

Disposal

Devices marked with this symbol must be
E: disposed of separately from your household

waste, as they contain valuable materials which
can be recycled. Proper disposal protects the environment
and human health. Your local authority or retailer can
provide information on the matter. The refrigerant R600a
must be disposed of correctly. Take special care not to

damage the cooling circuit before the unit is handed over
for competent disposal.

SEVERIN
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Sorbetiére avec fonction yaourtiére

Cheére cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire soigneusement les
instructions suivantes et conserver ce manuel pour future
référence. L'appareil doit étre utilisé exclusivement par des
personnes familiarisées avec les présentes instructions.

Branchement au secteur

Assurez-vous que la tension d’alimentation correspond a
la tension indiquée sur la fiche signalétique de I'appareil.
Ce produit est conforme a toutes les directives relatives au
marquage “CE”.

Familiarisez-vous avec votre appareil
Appareil principal (bloc moteur)
Commande rotative

Affichage

Commutateur Marche/Arrét
Fentes de ventilation

Gobelet doseur

Racloir a glace

Pale

. Cuve

10. Couvercle avec hublot ouvrant
11. Cordon d’alimentation avec fiche
Non illustré

Livre de recettes

©oNaR WD =

Consignes de sécurité importantes

+ Afin d’éviter tout risque de blessures,
et pour rester en conformité avec les
exigences de sécurité, les réparations
de cet appareil électrique ou de son
cordon d’alimentation doivent étre
effectuées par notre service clientéle.
Pour toute réparation, veuillez
contacter notre Service Clientele par

téléphone ou courriel (voir appendice).

- AVERTISSEMENT ! Lors de
I'installation de I'appareil, veillez a ce
que le cable de raccordement avec
prise secteur ne se retrouve pas
coince ou endommage.

+ Posez 'appareil sur une surface
plane, antidérapante et résistante a
'eau.
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+ Veillez a laisser suffisamment

d'espace tout autour de 'appareil pour
garantir une libre circulation de l'air (8
cm sur les cotés, 30 cm au-dessus).

- AVERTISSEMENT ! Ne couvrez pas

les fentes d’aération de I'appareil.

- AVERTISSEMENT ! Ne placez

pas de prises multiples mobiles ou
d’alimentations électriques a l'arriére
de l'apparell.

- Débranchez toujours la fiche de la

prise murale

- avant le montage ou le démontage
de 'appareil,

- en cas de fonctionnement
défectueux,

- aprés 'emploi,

- avant de nettoyer I'appareil.

+ AVERTISSEMENT ! Une mauvaise

utilisation peut provoquer des
blessures corporelles graves.

- Attention : Attendez toujours, apres

avoir éteint ['appareil, que le moteur se
soit complétement arrété. Ne touchez
aucun élément en mouvement. Ne
pas mettre votre main (ou d'autres
objets) dans la cuve.

+ Pour éviter tout risque de décharge

électrique, abstenez-vous de nettoyer
I'appareil principal avec du liquide et
ne pas le plonger dans du liquide.

- Nettoyez les pieces détachables

a 'eau chaude additionnée d'un
detergent normal.

+ Pour des informations détaillées

concernant le nettoyage de l'appareil,
veuillez vous référer au paragraphe
Entretien et nettoyage.



+ Le volume du mélange augmente

au fur et a mesure que la glace se

prépare. Veillez a ce que la capacité

maximale de 750 ml ne soit pas
dépasseée.

- Lors de la préparation des

aliments, accordez toujours de

I'importance a I'hygiene et utilisez

uniquement de I'eau potable.

+ Cet appareil est destiné a étre utilisé

dans des applications domestiques et

analogues telles que :

- des coins cuisines réserves au
personnel dans des magasins,
bureaux et autres environnements
professionnels ;

- des fermes ;

- [utilisation par les clients des hotels,
motels et autres environnements a
caractere residentiel ;

- des environnements de type
chambres d’hétes.

+ Cet appareil n’est congu ni pour

un usage commercial ni pour un

usage dans la restauration ou

environnements similaires.
Le réfrigérant contenu
dans le circuit de
refroidissement de cet
appareil est isobutane

(R600a), un gaz naturel non polluant,

mais qui est, cependant, inflammable.

Par conséquent, évitez d'endommager

les composants du systeme de

refroidissement pendant le transport et

I'installation de l'appareil. Si, toutefois,

le circuit de refroidissement s'avere

endommage, ne pas mettre en
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marche |'appareil et ne pas le
connecter au secteur. Si une flamme
ou autre source d'allumage se trouve
a proximité du gaz réfrigérant, retirez
immeédiatement 'appareil de la zone,
puis aerez amplement la piéce.

+ En cas de vente ou cession de

I'appareil a un tiers, ou sa remise a
un centre de recyclage agréé, il est
important de signaler la présence
du réfrigérant R600a. Pour des
informations supplémentaires
concernant un recyclage approprie,
veuillez vous référer au paragraphe
Mise au rebut.

+ Cet appareil n'est pas congu pour la

conservation des liquides explosifs
tels que les aérosols a gaz propulseur.

+ Avertissement : Ne pas accélérer

le dégivrage a 'aide d'un appareil
externe (ex. chauffage rayonnant
ou soufflant) ; conformez-vous
uniquement aux procédures
recommandées dans ce manuel.

- Cet appareil peut étre utilisé par

des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites ou dont ['expérience

ou les connaissances ne sont

pas suffisantes, a condition qu'ils
bénéficient d'une surveillance ou
qu'ils aient regu des instructions quant
a ['utilisation de I'appareil en toute
sécurité et en comprennent bien les
dangers potentiels.

- Cet appareil peut étre utilisé par

des enfants agés d’au moins 8 ans,
a condition qu'ils bénéficient d’'une
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surveillance ou qu'ils aient regu

des instructions quant a ['utilisation
de 'appareil en toute sécurité et
qu'ils comprennent bien les dangers
encourus.

Le nettoyage et 'entretien par
[utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants, a moins
qu'ils ne soient agés de plus de 8 ans
et qu'ils soient sous la surveillance
d'un adulte.

Conserver 'appareil et son cable hors
de portée des enfants agés de moins
de 8 ans.

Les enfants ne doivent pas utiliser
I'appareil comme un jouet.

- Attention : Tenez les enfants a I'écart des emballages,

qui représentent un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

- Avant toute utilisation, vérifiez soigneusement que

I'appareil, son cordon d’alimentation et ses accessoires
ne présentent aucun signe de détérioration qui pourrait
avoir un effet néfaste sur la sécurité de fonctionnement
de I'appareil. Au cas ou I'appareil, par exemple,

serait tombé sur une surface dure, ou si une force
excessive aurait été employée pour tirer sur le cordon
d'alimentation, il ne doit plus étre utilise.

Evitez de mettre en marche et d'éteindre I'appareil
inutilement. Pour éviter d'endommager le compresseur,
attendez toujours au moins 5 minutes avant de mettre
en marche et éteindre.

* Assurez-vous toujours que le mouvement du moteur

n’est ni géné ni bloqué par de la glace trop solide ou des
objets durs.

Pour éviter d’'endommager la cuve, ne pas utiliser
d’objets métalliques coupants ou pointus pour retirer la
glace.

Ne débranchez pas I'appareil en tirant sur le cordon ;
tirez toujours sur la fiche.

Ne laissez pas pendre le cordon.

- Assurez-vous que I'appareil ou le cordon d’alimentation

16

n’entrent jamais en contact avec une surface chaude ou
une source de chaleur.

Nous déclinons toute responsabilité pour les dommages
éventuels subis par cet appareil, résultant d’'une
utilisation incorrecte ou du non-respect de ce mode
d’emploi.

Utilisations

L'appareil est congu pour préparer des glaces, sorbets
aux fruits, yaourts glacés, boissons fraiches ainsi que des
yaourts.

Avant la premiere utilisation
Retirez toutes les étiquettes de I'écran d’affichage, sur
le dessus de I'appareil, ainsi que tout autre matériau
d’emballage.
Nettoyez I'appareil tel qu'indiqué au chapitre Entretien et
nettoyage.
Evitez de pencher I'appareil a plus de 45°. Aprés le
déballage, ou si I'appareil a été incliné a plus de 45°
pendant le transport, laissez-le en position verticale
pendant 4 heures minimum avant de le brancher sur
le secteur. Effectuez également ceci avant d’utiliser
a nouveau I'appareil.

Fonctionnement

Commutateur Marche/Arrét
Une fois branché au secteur, mettez 'appareil en marche a
I'aide du commutateur marche/arrét, situé en bas a droite.
Eteignez toujours I'appareil aprés utilisation.
Commande rotative
La commande rotative sert a sélectionner et a modifier les
différentes fonctions de I'appareil :
Tourner :
Pour changer de programme et régler le temps de
préparation
Appuyer brievement :
Pour sélectionner le programme choisi
Pour démarrer le programme
Pour interrompre le programme et changer le temps de
préparation
Appuyer plus longtemps :
Pour interrompre le programme et revenir au menu
précédent

Afflchage
Aprés avoir mis I apparell en marche, les différentes
options ‘programme’ clignotent a I'écran.
Une fois le programme sélectionné, le symbole
correspondant reste affiché en permanence, le temps
de préparation préréglé se met a clignoter et peut étre
modifié.
Pendant le déroulement d’'un programme, I'affichage
a I'écran alterne entre temps de préparation restant et
température a l'intérieur de la cuve (sauf pendant la
préparation de yaourts).

Programmes

# Refroidissement

Pour refroidir des liquides sans brasser.

Le temps de préparation peut étre réglé entre 5 et 60
minutes.

Le temps pré-établi est de 30 minutes.



S Brassage

Pour brasser des liquides sans refroidissement.

Le temps de préparation peut étre réglé entre 5 et 60
minutes.

Le temps pré-établi est de 10 minutes.

g Préparation de glace

Pour préparer des glaces

Le temps de préparation peut étre réglé entre 5 et 60
minutes.

Le temps pré-établi est de 60 minutes.

O Préparation de yaourts

Pour préparer des yaourts.

Le temps de préparation peut étre réglé entre 3 et 24
heures.

Le temps pré-établi est de 8 heures.

Preparatlon de I'appareil
Préparez tous les ingrédients dans un récipient a part,
selon la recette choisie.
La capacité maximum de remplissage est de 0,75 litres.
Pour la préparation de glace, ne pas remplir la cuve
a plus de 60%, car le volume du mélange augmente
pendant le processus de refroidissement.
Assurez-vous que la cuve est propre et séche.
Placez la cuve dans I'appareil principal. Attention :
Assurez-vous que les supports de fixation de
la poignée s’adaptent parfaitement dans les
renfoncements correspondants de I'appareil.
Pour les programmes ‘Brassage’ et ‘Préparation de
glace’, installez la pale dans la cuve.
Versez les ingrédients bien mélangés dans la cuve.
Fixez le couvercle et verrouillez-le en le tournant dans le
sens contraire des aiguilles d’une montre (g — ). Le
hublot ouvrant dans le couvercle doit étre orienté vers
l'avant.
Le hublot ouvrant permet de rajouter des ingrédients
pendant le processus.
Branchez I'appareil sur une prise murale.
ATlaide du commutateur Marche/Arrét, mettez en
marche |'appareil.
A moins d’une nouvelle entrée de données, I'éclairage
de I'écran s’éteint au bout d’environ 15 secondes.

Refroidissement de liquides

+ Procédez tel indiqué au paragraphe ‘Préparation de
l'appareil .
Tournez la commande rotative jusqu'au symbole 3.
Confirmez la sélection en appuyant briévement sur la
commande.
Réglez le temps de préparation désiré a 'aide de la
commande rotative.
Démarrez le programme en appuyant, a nouveau,
brievement sur la commande.
Le processus de refroidissement démarre.
Une fois le temps pré-établi écoulé, des signaux
sonores sont émis ; L'écran affiche 0000 et I'appareil se
met en mode stand-by.
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Brassage des liquides

Procédez tel indiqué au paragraphe ‘Préparation de
I'appareil et installez la pale.

Tournez la commande rotative jusqu’au symbole ‘e,
Confirmez la sélection en appuyant brievement sur la
commande.

Réglez le temps de préparation désiré a l'aide de la
commande rotative.

Démarrez le programme en appuyant, a nouveau,
brievement sur la commande.

Le processus de brassage démarre.

Une fois le temps pré-établi écoulé, des signaux
sonores sont émis; L'écran affiche 0000 et 'appareil se
met en mode stand-by.

Preparatlon de glace

Procédez tel indiqué au paragraphe ‘Préparation de
I'appareil et installez la pale.

Il n’y a pas besoin de refroidir au préalable les
ingrédients.

Tournez la commande rotative jusqu'au symbole .
Confirmez la sélection en appuyant briévement sur la
commande.

Réglez le temps de préparation désiré a l'aide de la
commande rotative.

Démarrez le programme en appuyant, a nouveau,
brievement sur la commande.

Le processus démarre.

Une fois le temps pré-établi écoulé, des signaux
sonores sont émis.

Pendant la préparation, la consistance de la glace doit
étre surveillée. Si elle est trop ferme, éteignez I'appareil.
Lorsque la masse devient trop ferme, le moteur s'arréte
pour éviter d'endommager I'appareil.

Si la glace n'est pas retirée immédiatement en fin de
préparation, I'appareil démarre automatiqguement un
cycle de refroidissement supplémentaire au bout de 10
minutes. L'écran affiche COOL et la glace est refroidie
pendant 10 minutes supplémentaires, un signal sonore
est émis et 'appareil passe en mode standby.

Conseils

Si vous préférez une consistance plus ferme, vous
pouvez rallonger le temps de refroidissement ou
transférer la glace dans un récipient hermétique puis
placez ce dernier dans le congélateur jusqu’a I'obtention
de la consistance désirée.

Ne pas placer la cuve dans le congélateur.

L'aréme des aliments est en général plus prononcé
avant la réfrigération ; de méme le godt sucré est moins
fort lorsque les aliments sont congelés.

Le sucre peut étre remplacé par des édulcorants de
synthese.

Lorsque vous utilisez des yaourts, enlevez au préalable
I'excédent d’eau.

Les noix, fruits et les autres ingrédients doivent étre
réfrigérés avant leur utilisation et n'étre rajoutés a la
glace que 1 a 3 minutes avant la fin de la préparation.
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Il est recommandé de préparer tous les ingrédients

qui ne nécessitent pas de cuisson préalable ou de
réchauffage dans un mixeur électrique pour augmenter
le volume du mélange.

Il est recommandé de faire chauffer le mélange si des
ceufs sont utilisés dans une recette afin d'éliminer toutes
bactéries.

Le go(t des sorbets (glace aux fruits) dépend largement
de la maturité et de la teneur en sucre du fruit utilisé.
Pour conserver la glace au congélateur pendant une
longue durée, placez-la dans un récipient hermétique
adapteé.

Préparation de yaourts

Ingrédients

* Pour préparer des yaourts, vous avez besoin d'une
quantité spécifique de lait, et pour démarrer le
processus de fermentation, de yaourt frais nature (sans
sucre fruit, ni jus de fruit).
Les yaourts de consistance plus épaisse sont préparés
avec du lait et un yaourt de méme teneur en matiéres
grasses (de préférence haute).
L'ajout de lait en poudre (env. 1 %2 cuil. a soupe pour
600 ml de lait) rend également le yaourt plus épais.
Au lieu d’un yaourt naturel vous pouvez utiliser un
yaourt en poudre en vente dans le commerce.
En général, vous pouvez utiliser n'importe quel type de
lait. Toutefois, vous obtiendrez les meilleurs résultats
avec du lait homogénéisé. Si vous utilisez un autre type
de lait, il est conseillé de préchauffer le lait jusqu'a 90°C
(ne pas bouillir) et de le laisser refroidir jusqu'a 40°C
environ avant ['utilisation.
Pendant la préparation, évitez les chocs ou vibrations.

Preparatlon des ingrédients
Ajoutez 30 g de yaourt nature (sans ajouter ni sucre, ni
fruits, ni jus de fruit) dans un récipient a part.
Un milieu de culture sous forme séche peut étre utilisé a
la place du yaourt nature :
Placez la poudre de yaourt dans un récipient a part et
suivez les instructions du fabricant.
Faites chauffer 600 ml de lait &8 90°C dans un récipient,
puis laissez-le refroidir a environ 40°C.
Mélangez le lait au yaourt /a la poudre de yaourt et
remuez bien et délicatement.

Preparatlon
Procédez tel indiqué au paragraphe ‘Préparation de
l'appareil .
Tournez la commande rotative jusqu’au symbole {.
Confirmez la sélection en appuyant briévement sur la
commande.
Réglez le temps de préparation désiré a l'aide de la
commande rotative.
Avec du lait chaud, prévoyez entre 5 et 6 heures pour
préparer un yaourt.
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Si vous utilisez du lait froid, prévoyez entre 8 et 9 heures
pour préparer un yaourt.

Démarrez le programme en appuyant, a nouveau,
brievement sur la commande.

La préparation des yaourts démarre.

Une fois le temps pré-établi écoulé, des signaux
sonores sont émis. L'écran affiche COOL, et I'appareil
commence a refroidir le yaourt a la température du
refrigérateur jusqu’a ce qu'il s'éteigne.

Apres la préparation
Arrétez I'appareil et débranchez la fiche de secteur.
Retirez le couvercle et retirez les aliments a 'aide
d’'un racloir en plastique ou autre ustensile similaire.
Attention : Ne pas utiliser d’objets métalliques.
L'appareil et ses accessoires doivent étre nettoyés
aprés chaque utilisation.

Entretlen et nettoyage
Avant le nettoyage, assurez-vous que I'appareil est
débranché du secteur.
Attendez toujours que I'appareil ait refroidi a
température ambiante avant de nettoyer l'intérieur de la
cuve.
Ne pas utiliser de substances abrasives, de détergents
trop puissants ou de brosses dures pour nettoyer
l'appareil.
Pour éviter tout risque de choc électrique, ne pas
nettoyer I'appareil a 'eau et ne pas 'immerger dans
I'eau. Nettoyez I'extérieur avec un chiffon légérement
humide.
La cuve, le couvercle, la pale, le gobelet doseur et le
racloir a glace peuvent étre nettoyés a I'eau chaude
additionnée d’'un détergent normal. Remarque : Ces
éléments ne peuvent pas étre lavés au lave-vaisselle.

Mise au rebut

Les appareils qui portent ce symbole doivent étre
E collectés et traités séparément de vos déchets

ménagers, car ils contiennent des matériaux
précieux qui peuvent étre recyclés. En vous débarrassant
correctement de ces appareils, vous contribuez a la
prévention de potentiels effets négatifs sur la santé
humaine et 'environnement. Votre mairie ou le magasin
aupres duquel vous avez acquis I'appareil peuvent vous
donner des informations a ce sujet. Le réfrigérant R600a
doit étre recyclé selon la reglementation en vigueur. Prenez
soin de ne pas endommager le circuit de refroidissement
avant de remettre I'appareil aux services compétents.
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Roomijs maker met yoghurt functie

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt, de volgende
instructies goed doorlezen en deze handleiding bewaren
voor toekomstige raadpleging. Dit apparaat mag alleen
gebruikt worden door personen die bekend zijn met de
gebruiksaanwijzing.

Aansluiting

Zorg ervoor dat de op het typeplaatje aangegeven
spanning overeenkomt met de netspanning. Dit product
komt overeen met de richtlijnen aangegeven op het CE-
label.

Beschrijving

Hoofdeenheid
Draaibare controleknop
Display

Aan/Uit schakelaar
Ventilatiesleuven
Maatbeker

IJs schraper

Roer inzetstuk

. Roomijs kom

10. Deksel met scharnierende opening
11. Snoer met stekker
Geen afbeelding
Receptenboek

©ENDO AWM

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

+ Om risico te voorkomen, en te
voldoen aan de veiligheidseisen,
mogen reparaties aan dit elektrische
apparaat of het power snoer slechts
uitgevoerd worden door onze
klantenservice. Voor reparatie, graag
contact opnemen met onze afdeling
klantenservice via telefoon of email
(zie aanhangsel).

- WAARSCHUWING! Zorg er bij het
plaatsen van het apparaat voor dat het
netsnoer met stekker niet ingeklemd
wordt of beschadigd raakt.

+ Zet het apparaat op een viakke,
slipvrije en waterbestendige
ondergrond.

- Let erop dat rondom het apparaat
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voldoende vrije ruimte bestaat om
een onbelemmerde luchtcirculatie te
garanderen (zijkanten 8 cm, boven 30
cm).

+ WAARSCHUWING! Bedek de

ventilatiesleuven van het apparaat
niet.

- WAARSCHUWING! Leg geen

verplaatsbare meervoudige
contactdozen of voedingen aan de
achterkant van het apparaat.

- Verwijder altijd de stekker uit het

stopcontact:

- voor het opbouwen of uit elkaar
halen van het apparaat,

- wanneer het apparaat niet werkt,

- na gebruik,

- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.

- WAARSCHUWING! Verkeert gebruik

van dit apparaat kan persoonlijk letsel
veroorzaken.

- Waarschuwing: Wanneer men

het apparaat uitschakelt moet men
wachten tot de motor geheel tot
stilstand gekomen is. Raak nooit
bewegende delen aan. De hand (of
enig ander voorwerp) niet in de kom
steken.

+ Om elektrische schokken te

voorkomen de hoofdeenheid nooit
met vloeistoffen schoonmaken of
onderdompelen.

+ Maak alle afneembare delen schoon

met heet water en gewone zeep.

+ Voor uitvoerige informatie over het

schoonmaken van het apparaat,
raadpleeg de sectie Onderhoud en
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schoonmaken.

- \Wanneer men het roomijs maakt

zal het volume van het mengsel
verhogen. De maximale vulcapaciteit
van 750 ml moet daarom niet
overschreden worden.

- Bij het bereiden van voedsel, altijd

de juiste hygiéne in acht nemen
en alleen schoon drinkwater
gebruiken voor de voorbereiding.

- Dit apparaat is bestemd voor

huishoudelijk of gelijkwaardig gebruik,

zoals

- in bedrijfskeukens, in winkels,
kantoren of andere bedrijfsruimtes,

- in agrarische instellingen,

- door klanten in hotels, motels enz. en
gelikwaardige accommodaties,
- in bed and breakfast gasthuizen.

- Dit apparaat is niet geschikt voor

LN
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commercieel gebruik, evenmin voor
gebruik in een catering bedrijf en
gelijkwaardige groothandels.

Het koelingscircuit in dit
apparaat bevat het
koelvriesmiddel
isobutane (R600a), een
natuurlijk gas met een hoge level van
milieu compatibility, welke brandbaar
is. Zorg er daarom voor, dat geen van
de componenten van het
koelingscircuit beschadigt worden
tijdens het transporteren of installeren
van het apparaat. Wanneer er toch
schade aan het koelingscircuit
ontstaat, moet men het apparaat niet
aanzetten of aansluiten op het
stroomnet, maar verwijder open vuur

en andere bronnen van ontvlamming
weg van het koelvries gas; laat de
kamer waar het apparaat geplaatst is
goed ventileren.

- Wanneer het apparaat verkocht

word, en overgegeven wordt aan een
derde of wanneer men het apparaat
weggooit in een daarvoor geschikte
recycle faciliteit, attentie moet
gegeven worden aan de aanwezigheid
van de koelvriesmiddel R600a. Voor
aanvullende informatie over de juiste
wijze van recyclen paragraaf Afval
weggooien raadplegen.

- Dit apparaat is niet ontworpen voor het

opbergen van explosieve materialen
zoals spuitbussen met een brandbaar
drijfgas.

- Waarschuwing: Gebruik geen

externe middelen (b.v.; verwarming
of verwarmingsfan) om het
ontdooien te versnellen; volg alleen
de methode aangegeven in deze
gebruiksaanwijzing.

- Dit apparaat mag gebruikt worden

door kinderen (tenminste 8 jaar oud)
en door personen met verminderde
fysische, zintuigelijke of mentale
bekwaanheden, of gebrek van
ervaring en/of kennis, wanneer deze
onder begeleiding zijn of instructies
ontvangen hebben over het gebruik
van dit apparaat en volledig de
gevaren en veiligheidsvoorschriften
begrijpen.

- Kinderen mogen in geen geval

dit apparaat schoonmaken of
onderhoudswerkzaamheden uitvoeren



behalve wanneer onder toezicht van
een volwassene en ze tenminste 8
jaar oud zijn.

- Het apparaat en het snoer moeten
altijd goed weggehouden worden van
kinderen jonger dan 8 jaar.

- Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen.

+ Waarschuwing: Houdt kinderen weg van
inpakmateriaal, daar deze een bron van gevaar zijn b.v.
door verstikking.

- Voordat het apparaat wordt gebruikt moet zowel de
hoofdeenheid inclusief het powersnoer als gelijk welk
hulpstuk, dat wordt aangebracht, eerst zorgvuldig op
eventuele defecten worden gecontroleerd. Ingeval
het apparaat, bijvoorbeeld, op een hard oppervlak is
gevallen, of wanneer men met overdadige kracht aan
het power snoer getrokken heeft, mag men het niet
meer gebruiken: zelfs onzichtbare beschadiging kan
ongewenste effecten hebben op de gebruiksveiligheid
van het apparaat.

+ Vermijd onnodig aan en uitschakelen van het apparaat.
Om schade aan de compressor te voorkomen, altijd
minstens 5 minutes wachten tussen het aan en
uitschakelen.

+ Zorg er altijd voor dat de actie van de motor niet
belemmert of geblokkeerd kan worden door extra hard
roomijs of andere harde voorwerpen.

Om te voorkomen dat de roomijs kom beschadigt,
gebruik geen scherpe of puntige metalen voorwerpen
om het roomijs te verwijderen.

- Trek de stekker niet aan het snoer uit het stopcontact,
trek aan de stekker zelf.

Laat het snoer nooit los hangen.

+ Zorg ervoor dat het apparaat en het snoer niet in
aanraking komen met een hete ondergrond of andere
hittebronnen.

De fabrikant heeft geen verantwoordelijkheid wanneer
dit apparaat verkeerd gebruikt word of wanneer de
veiligheidsinstructies niet gevolgd worden.

Toepassingen

Het apparaat is geschikt voor het maken van roomijs,
vruchtenijs (sorbet), bevroren yoghurt, gekoelde drankjes
en voor het maken van yoghurt.

Voor het eerste gebruik
+ Verwijder de stickers van het display en de bovenkant
van het apparaat en ook alle verpakkingsmaterialen.
Maak het apparaat schoon zoals beschreven in de
sectie Onderhoud en schoonmaken.

- Voorkom verder kantelen dan 45°. Na het uitpakken,
of wanneer het apparaat meer dan 45° gekanteld
is tijdens transport, laat hem dan voor tenminste
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4 uur rechtop staan voordat hij op het stroomnet
aangesloten wordt. Doe dit ook voordat het apparaat
weer in gebruik genomen wordt.

Gebruik

Aan/Uit schakelaar

Zodra het op het lichtnet is aangesloten, het apparaat
aanschakelen met behulp van de Aan/Uit-schakelaar
rechtsonder. Na gebruik altijd uitschakelen.

Draaibare controleknop
De draaibare controleknop dient ervoor om de
verschillende functies van het apparaat te selecteren en te
wijzigen:
Draaien:
Voor het wijzigen van het programma en het instellen van
de verwerkingstijd
Kortstondig indrukken:
Selecteren van het gekozen programma
Starten van het programma
Onderbreken van het programma om de verwerkingstijd
te wijzigen
Langer indrukken:
Onderbreken van het programma en terugkeren naar het
vorige menu

Dlsplay
Na het aanschakelen, zullen de verschillende
programma opties in het display gaan knipperen.

- Zodra het programma geselecteerd is, blijft het
corresponderend symbool continu branden, de vooraf
ingestelde verwekingstijd begint te knipperen en kan
dan gewijzigd worden.

+ Tijdens het programmaverloop, wisselt het display af
tussen de resterende looptijd en de temperatuur in de
kom (maar niet tijdens het yoghurt programma).

Programma’s

3 Koelen

Om vloeistoffen af te laten koelen zonder te roeren.

De verwerkingstijd kan ingesteld worden 5 tot 60 minuten.
De vooraf ingestelde tijd is 30 minuten.

%oy, Roeren

Om vloeistoffen te roeren zonder te koelen.

De verwerkingstijd kan ingesteld worden van 5 tot 60
minuten.

De vooraf ingestelde tijd is 10 minuten.

g Roomijs maken

Voor het maken van roomijs.

De verwerkingstijd kan ingesteld worden van 5 tot 60
minuten.

De vooraf ingestelde tijd is 60 minuten.

{3 Het maken van yoghurt

Voor het maken van yoghurt.

De verwerkingstijd kan ingesteld worden van 3 tot 24 uur.
De vooraf ingestelde tijd is 8 uur.
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Het apparaat gereedmaken

Bereid alle ingrediénten in een aparte houder volgens
het gekozen recept.

De maximale vulcapaciteit is 0,75 liter. De kom

niet verder vullen dan 60% voor het maken van ijs,
aangezien het mengsel tijdens het vriesproces zal
expanderen.

Zorg ervoor dat de kom schoon en droog is.

Plaats de roomijs kom in de behuizing. Let op: Zorg
ervoor dat de greep bevestigingen goed passen

in de corresponderende uitsparingen van de
hoofdeenheid.

Voor de programma’s ‘Roeren’ en ‘Roomijs maken’, het
roer inzetstuk in de roomijs kom plaatsen.

Plaats de goed gemengde ingrediénten in de kom.
Plaats de deksel en sluit deze door hem linksom te
draaien (g — ). De scharnierende opening in de
deksel moet naar voren gericht zijn.

De opening in de deksel geeft de mogelijkheid meer
ingrediénten toe te voegen tijdens de verwerking.

Stop de stekker in het stopcontact.

Gebruik de Aan/Uit schakelaar om het apparaat aan te
zetten.

Tenzij er geen andere invoer is, gaat het display na circa
15 seconden op zwart.

Het koelen van vloeistoffen

Ga verder zoals beschreven in ‘Het apparaat
gereedmaken’.

Draai aan de draaibare controleknop totdat het symbool
: verschijnt.

Bevestig de selectie door kortstondig op de controleknop
te drukken.

Gebruik de controleknop om de gewenste tijd in te
stellen.

Start het programma door nogmaals kortstondig op de
controleknop te drukken.

Het koelproces begint.

Wanneer de vooraf ingestelde tijd verstreken is, zullen
piepsignalen hoorbaar zijn; op het display verschijnt
0000 en het apparaat schakelt over naar de stand-by
modus.

Het roeren van vloeistoffen
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Ga verder zoals beschreven in ‘Het apparaat
gereedmaken’ en plaats het roer inzetstuk.

Draai aan de draaibare controleknop totdat het symbool
Seq Verschijnt.

Bevestig de selectie door kortstondig op de controleknop
te drukken.

Gebruik de controleknop om de gewenste tijd in te
stellen.

Start het programma door nogmaals kortstondig op de
controleknop te drukken.

Het roerproces begint.

Wanneer de vooraf ingestelde tijd verstreken is, zullen
piepsignalen hoorbaar zijn; op het display verschijnt

0000 en het apparaat schakelt over naar de stand-by
modus.

Het maken van roomijs

Ga verder zoals beschreven in ‘Het apparaat
gereedmaken’ en plaats het roer inzetstuk.

Het is niet nodig om de ingrediénten eerst te koelen.
Draai aan de draaibare controleknop totdat het symbool
g verschijnt.

Bevestig de selectie door kortstondig op de controleknop
te drukken.

Gebruik de controleknop om de gewenste tijd in te
stellen.

Start het programma door nogmaals kortstondig op de
controleknop te drukken.

Het proces begint.

Wanneer de vooraf ingestelde tijd verstreken is, zullen
piepsignalen hoorbaar zijn.

Tijdens verwerking, moet de consistentie van het ijs
worden gecontroleerd. Als het te vast is, schakel het
apparaat dan uit. Als de massa te hard wordt, zal de
motor in elk geval stoppen om schade aan het apparaat
te voorkomen.

+ Als het roomijs niet onmiddellijk na verwerking eruit

gehaald wordt, begint het apparaat na circa 10 minuten
automatisch met een extra koelfunctie. Het display geeft
COOL aan en het roomijs wordt nog eens 10 minuten
gekoeld en als de pieptoon hoorbaar is schakelt het
apparaat naar de stand-by modus.

T|ps

Wanneer een vastere consistentie gewenst wordt kan
de looptijd verlengd worden of het roomijs overgeplaatst
worden in een luchtdichte houder en deze in een vriezer
geplaatst worden totdat de gewenste consistentie
bereikt is.

Plaats de roomijs kom niet in een vriezer.

Voedsel aroma’s zijn normaal sterker voor het afkoelen;
eveneens, zoetheid is verlaagd wanneer voedsel is
gevroren.

Suiker mag vervangen worden door kunstmatig
zoetmiddel.

Wanneer men yoghurt gebruikt moet men eerst
overtollig water afgieten.

Noten, fruit, en andere ingrediénten moeten voor
gebruik eerst gekoeld worden en alleen aan het (room)
ijs toegevoegd worden 1 - 3 minuten voordat het
bereiden klaar is.

Alle ingrediénten welke niet van te voren gekookt of
opgewarmd hoeven te worden zijn het beste bereid in
een elektrische blender om het volume van het mengsel
te verhogen.

Wanneer men eieren in een recept gebruikt, is het
aanbevolen, dat men het mengsel opwarmt om
bacterién te elimineren.

De smaak van de sorbets (vruchten roomijs) hangt
grotendeels af van de rijpheid en zoetheid van het



gebruikte fruit.

+ Voor het opbergen van langere periodes van roomijs
in de vriezer, moet men het roomijs in een daarvoor
geschikte luchtdichte container plaatsen.

Yoghurt maken

Ingredlenten
Om yoghurt te kunnen maken is een specifieke
hoeveelheid melk en, om het fermentatie proces
te starten, natuurlijke verse yoghurt (zonder fruit of
fruitsap) nodig.
Yoghurt met een dikkere consistentie wordt bereikt door
melk en yoghurt te gebruiken met een soortgelijke (bij
voorkeur hoog) vetgehalte.
Het toevoegen van melkpoeder (ca. 1,5 eetlepels voor
600 ml melk) maakt de yoghurt ook dikker.
In plaats van de verse yoghurt kan ook een
yoghurtpoeder gebruikt worden. Yoghurtpoeder kunt U
in reformhuizen kopen.
U kunt elk soort melk gebruiken. Het beste is
gehomogeniseerde melk. ledere andere melk moet kort
voor het gebruik op ca. 90°C verhit worden en weer
afgekoeld tot ca. 40°C.
Tijdens het verwerken moet elke soort schok of trilling
voorkomen worden.

De ingrediénten voorbereiden
Doe eerst 30 g natuurlijke yoghurt (zonder suiker, fruit of
fruitsap) in een aparte houder.
Yoghurtpoeder kan gebruikt worden in plaats van
natuurlijke yoghurt:
Plaats de yoghurtpoeder in de aparte houder volgens de
instructies van de fabrikant.
600 ml melk even opwarmen tot 90°C in een pan en dan
tot circa 40°C af laten koelen.
Meng de melk en yoghurt/yoghurtpoeder door elkaar en
roer dit voorzichtig maar grondig door.

Verwerken
Ga verder zoals beschreven in ‘Het apparaat
gereedmaken’.
Draai aan de draaibare controleknop totdat het symbool
0 verschijnt.
Bevestig de selectie door kortstondig op de controleknop
te drukken.
Gebruik de controleknop om de gewenste tijd in te
stellen.
Met warme melk duurt het 5 tot 6 uur om yoghurt te
maken.
Wanneer koude melk gebruikt wordt duurt het 8 tot 9 uur
om yoghurt te maken.
Start het programma door nogmaals kortstondig op de
controleknop te drukken.
Het proces voor het maken van yoghurt begint.
Wanneer de vooraf ingestelde tijd verstreken is, zullen
piepsignalen hoorbaar zijn. Op het display verschijnt
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COOL, en het apparaat begint de yoghurt temperatuur
omlaag te brengen tot koelkast temperatuur, totdat hij
uitgeschakeld wordt.

Na verwerking
Schakel het apparaat uit en trek de netstekker eruit.
Neem de deksel eraf en gebruik een plastic schraper
of een vergelijkbaar hulpstuk, voor het verwijderen van
het verwerkte product. Let op: Gebruik hiervoor geen
metalen voorwerpen.
Het apparaat en zijn accessoires moeten altijd na
gebruik schoongemaakt worden.

Onderhoud en schoonmaken
Voor het schoonmaken, moet men ervoor zorgen dat de
stekker uit het stopcontact verwijderd is.
Wacht altijd totdat het apparaat afgekoeld is tot
de omgevingstemperatuur voordat de binnenkant
schoongemaakt wordt.
Gebruik nooit schuurmiddelen, harde schoonmaak
middelen of een harde borstel voor schoonmaken.
Om gevaar van elektrische schokken te voorkomen,
moet men de apparaat niet met water schoonmaken of
in water dompelen. Maak de buitenkant schoon met een
vochtige doek.
De roomijs kom, deksel, roer inzetstuk, maatbeker en ijs
schraper kunnen schoongemaakt worden in heet water
en met een gewoon afwasmiddel. Let op: Geen enkel
deel in de vaatwasser wassen.

Afval weggooien

Instrumenten gemerkt met dit symbool moeten
E apart weggegooid worden van het huishoudelijke

afval, daar deze waardevolle materialen bevatten
welke men kan recyclen. Het op de juiste wijze afvoeren
zal het milieu en de gezondheid beschermen. De
plaatselijke autoriteit of handelaar kan daar informatie over
geven. Het koelmiddel R600a moet op de juiste wijze
afgevoerd worden. Pas heel goed op dat men het
koelingscircuit niet beschadigd voordat de unit is
overgegeven voor het weggooien.
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Méaquina de helados con funcién yogurtera

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea atentamente estas
instrucciones y conserve este manual para cualquier
consulta posterior. El aparato sélo debe ser usado por
personas que se han familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red

Asegurese de que la tension de la red coincide con la
tension indicada en la placa de caracteristicas. Este
producto cumple con las directivas obligatorias que
acompafan el etiquetado de la CEE.

Elementos componentes

Unidad principal

Control giratorio

Visualizador

Interruptor de encendido/apagado
Ranuras de ventilacion

Vaso para la medicién

Espatula para helado
Removedor

Recipiente para el helado

10. Tapa con apertura con bisagra
11. Cable de alimentacién con clavija
Sin ilustracion

Libro de recetas

©oNaR WD =

Instrucciones importantes de seguridad

- Para evitar cualquier peligro, y cumplir
con las normas de seguridad, la
reparacion del aparato eléctrico o
del cable de alimentacion deben ser
realizadas por técnicos cualificados.
En caso de reparacion, debe ponerse
en contacto con el departamento de
atencion al cliente por teléfono o email
(consulte el apéndice).

- jATENCION! Al instalar el aparato,
asegurate de que el cable de conexion
y el enchufe de alimentacion no esté
torcido ni dafiado.

+ Coloca el aparato en una superficie
plana, antideslizante y resistente al
agua.

- Asegurate de que haya espacio
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suficiente alrededor del aparato
para permitir la circulacion del aire
sin obstaculos (laterales 8 cm, parte
superior 30 cm).

- jATENCION! No cubras las rejillas de

ventilacion del aparato.

- jATENCION! No coloques regletas de

enchufes 0 adaptadores de corriente
en la parte posterior del aparato.

+ Desenchufe siempre el exprimidor

- antes de montar o desmontar el
aparato,

- 8i hay una averia,
- despues del uso,

- antes de I|mp|arlo

- jATENCION! El uso incorrecto puede

provocar lesiones personales graves.

+ Precaucion: Después de apagar

el aparato, espere siempre a que €l
motor se pare por completo. No toque
ninguna parte en movimiento. No
introduzca la mano (ni ningun tipo
de objeto) en el recipiente.

- Para evitar el riesgo de descargas

eléctricas, no limpie la unidad principal
con sustancias liquidas y no la
sumerja.

+ Limpie las piezas desmontables con

agua caliente utilizando un detergente
normal.

+ Para tener informacion detallada

sobre la limpieza del aparato, consulte
la seccion Limpieza y mantenimiento.

+ Durante la preparacion del helado,

el volumen de los ingredientes
incrementa. La capacidad maxima no
podra exceder nunca 750 ml.

* Ala hora de preparar alimentos,



siempre debe adoptar medidas

correctas de higiene, y utilizar

solo agua potable limpia para su
preparacion.

- Este aparato ha sido disefiado para

el uso domestico u otra aplicacion

similar, por ejemplo

- en cocinas de personal, en oficinas y
otros puntos comerciales,

- en empresas agricolas,

- por los clientes de hoteles,
pensiones, etc. y alojamientos
similares,

- en casas rurales.

- Este aparato no se debe utilizar

para el uso comercial, no se debe

utilizar en restauracion ni otro servicio

mayorista.
El circuito de
refrigeracion del aparato
contiene el refrigerante
isobutano (R600a), un
gas natural de alta compatibilidad
medioambiental, que sin embargo es
un gas combustible. Por ello, debera
asegurarse de que ninguno de los
componentes del circuito de
refrigeracion resulta dafiado durante
el transporte y la instalacion del
aparato. Si el circuito de refrigeracion
resulta dafiado, no encienda ni

conecte el aparato a la red eléctrica, y

aleje cualquier fuente de llamas o de

ignicion del entorno del gas
refrigerante; después ventile
sobradamente la habitacion donde
esta el aparato.

- Si el aparato se vende, se entrega
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a un tercero o se desecha en un
punto de reciclaje apropiado, debe
advertirse de la presencia del
refrigerante R600a. Consulte la
seccion Eliminacion donde se incluye
informacidn adicional sobre como
reciclar correctamente el aparato.

- Este aparato no ha sido disefiado

para conservar sustancias explosivas
como una lata de aerosol con gas
propelente inflamable.

- Advertencia: No utilice ningun

aparato externo (por ejemplo
radiadores o radiadores de aire)
para acelerar el proceso de
descongelacion; siga Unicamente
los métodos recomendados en este
manual.

- Este aparato podra ser utilizado

por nifios (mayores de 8 afios) y
personas con reducidas facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales, 0

sin experiencia y/o conocimiento

del producto, siempre que hayan
recibido la supervision o instrucciones
referentes al uso del aparato y
entiendan por completo el peligro y las
precauciones de seguridad.

* No se debe permitir que los nifios

realicen ningun trabajo de limpieza o
mantenimiento del aparato a menos
que esté bajo vigilancia y tengan mas
de 8 afios.

- Elaparato y su cable eléctrico siempre

se deben mantener fuera del alcance
de nifios menores de 8 afos.

- Los nifios no deben jugar con el

aparato.
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Precaucion: Mantenga a los nifios alejados del material
de embalaje, porque podria ser peligroso, existe el
peligro de asfixia.

Antes de utilizar el aparato, siempre se debe comprobar
que tanto la unidad principal, el cable de alimentacion
como cualquier accesorio no estan defectuosos.

En caso de que el aparato haya caido sobre una
superficie dura, o se haya tirado en exceso del cable de
alimentacion, no se debera utilizar de nuevo: incluso los
desperfectos no visibles pueden tener efectos adversos
sobre la seguridad en el uso del aparato.

Evite encender y apagar el aparato innecesariamente.
Para no dafiar el compresor, siempre debe esperar al
menos 5 minutos entre el encendido y el apagado del
aparato.

Compruebe siempre que la accion del motor no esta
obstaculizada ni obstruida por la presencia de helado
excesivamente sélido o cualquier objeto duro.

Para evitar dafar el recipiente del helado, no utilice
ningun objeto metélico afilado ni puntiagudo para
extraer el helado.

Cuando se desenchufa la clavija de la pared, nunca tirar
del cable de alimentacion.

No permita que el cable de conexion cuelgue
libremente.

Evite que la unidad o el cable de alimentacion entren en
contacto con superficies calientes o fuentes de calor.
No se acepta responsabilidad alguna si hay averias a
consecuencia del uso incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas debidamente.

Utilizacién
El aparato sirve para elaborar helados normales, helados
de frutas (sorbetes), yogur helado, bebidas frias y también

yogur.

Antes de utilizar el aparato por primera vez
Retire los adhesivos del visualizador y la parte superior
del aparato, asi como cualquier otro material de
embalaje.
Limpie el aparato siguiendo las indicaciones de la
seccion Limpieza y mantenimiento.
Evite inclinar el aparato mas de 45°. Después de
desembalarlo, o si el aparato se ha inclinado mas
de 45° durante el transporte, debera mantenerlo en
posicion vertical durante al menos 4 horas antes de
conectarlo a la red eléctrica. También debe realizar
esto antes de utilizar el aparato de nuevo.
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Funcionamiento

Interruptor Encender/Apagar

Después de conectar el aparato a la red eléctrica,
enciéndalo utilizando el interruptor On/Off del lado derecho
inferior. Después de utilizar el aparato, apaguelo siempre.

Interruptor giratorio
El interruptor giratorio permite seleccionar y cambiar entre
las distintas funciones del aparato:
Girando:
Podra cambiar entre programas y ajustar el tiempo de
procesamiento
Pulsacion breve:
Seleccionar el programa elegido
Iniciar el programa
Interrumpir el programa para cambiar el tiempo de
procesamiento
Pulsacion larga:
Interrumpir el programa y regresar al menu anterior

Vlsuallzador
Después de encender el aparato, en el visualizador
parpadearan distintas opciones de programas.
Después de seleccionar un programa, el simbolo
correspondiente permanecera encendido, el tiempo
programado comenzara a parpadear y se podra
cambiar.
Durante la secuencia de un programa, el visualizador
alterna entre el tiempo restante de funcionamiento y la
temperatura en el interior del recipiente (pero no durante
el programa de yogur).

Programas

& Enfriar

Para enfriar alimentos liquidos sin revolver.

El tiempo de procesamiento se puede configurar entre 5y
60 minutos.

El tiempo preconfigurado es de 30 minutos.

S Revolver

Para revolver alimentos liquidos sin enfriar.

El tiempo de procesamiento se puede configurar entre 5y
60 minutos.

El tiempo preconfigurado es de 10 minutos.

% Elaborar helado

Para elaborar helado.

El tiempo de procesamiento se puede configurar entre 5y
60 minutos.

El tiempo preconfigurado es de 60 minutos.

0 Elaborar yogur

Para elaborar yogur.

El tiempo de procesamiento se puede configurar entre 3 y
24 horas.

El tiempo preconfigurado es de 8 horas.



Preparaclon del aparato

Prepare todos los ingredientes en un recipiente
separado, siguiendo la receta seleccionada.

La capacidad maxima es de 0.75 litro. Al elaborar
helado, no debe llenar el recipiente por encima del 60%
de su capacidad, porque la mezcla de ingredientes se
expandira durante el proceso de congelacion.
Compruebe que el recipiente esta limpio y seco.
Coloque el recipiente para el helado en el interior de

la carcasa. Cuidado: Compruebe que el asa encaja
correctamente en los orificios correspondientes del
aparato principal.

Para los programas 'Revolver'y 'Elaborar helado',
acople el removedor en el recipiente para helado.
Introduzca en el recipiente los ingredientes
correctamente mezclados.

Coloque la tapa y ciérrala girando en sentido contrario a
las agujas del reloj (g — ). La apertura con bisagra
de la tapa debe estar dirigida hacia delante.

La apertura de la tapa permite afiadir mas ingredientes
durante el procesamiento.

Enchufe la clavija en una toma de pared adecuada.
Utilice el interruptor encender/apagar para encender el
aparato.

A menos que se realice alguna nueva accion,

el visualizador se oscurecera después de
aproximadamente 15 segundos.

Enfrlar ingredientes liquidos

- Siga las indicaciones de la seccidn 'Preparacion del
aparato'.
Gire el control giratorio hasta que aparezca el simbolo

Confirme la opcién seleccionada pulsando brevemente
el control.

Utilice el control para ajustar el tiempo deseado.

Inicie el programa pulsando brevemente el control de
nuevo.

El proceso de enfriamiento se inicia.

Cuando el tiempo preconfigurado haya transcurrido, se
escucharan sefiales sonoras; el visualizador indica 0000
y el aparato pasa al modo stand-by.

Revolver ingredientes liquidos

- Siga las indicaciones de la seccién 'Preparacion del
aparato'y acople el removedor.

Gire el control giratorio hasta que aparezca el simbolo
Soy,

Confirme la opcién seleccionada pulsando brevemente
el control.

Utilice el control para ajustar el tiempo deseado.

Inicie el programa pulsando brevemente el control de
nuevo.

El proceso de mezcla de los ingredientes se iniciara.
Cuando el tiempo preconfigurado haya transcurrido, se
escucharan unos pitidos; el visualizador indica 0000 y el
aparato pasa al modo stand-by.
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EIaborar helado
Siga las indicaciones de la seccion 'Preparacion del
aparato' y acople el removedor.

+ No es necesario enfriar los ingredientes previamente.
Gire el control giratorio hasta que aparezca el simbolo

Confirme la opcién seleccionada pulsando brevemente
el control.
Utilice el control para ajustar el tiempo deseado.

*Inicie el programa pulsando brevemente el control de

nuevo.
Se iniciara el proceso.

+ Cuando el tiempo preconfigurado haya transcurrido, se
escucharan sefiales sonoras.

- Durante el proceso de elaboracion, se puede controlar
la consistencia del helado. Si esta demasiado firme,
apague el aparato. Si esta demasiado duro, el motor se
detendra para evitar dafar el aparato.

- Si el helado no se extrae inmediatamente después de
su elaboracién, el aparato automaticamente activara
una funcion adicional de enfriamiento después de
aproximadamente 10 minutos. El visualizador indicara
COOL (FRIO) y el helado se enfriara durante 10 minutos
mas, momento en que se escucharan unos pitidos y el
aparato pasara a modo standby.

Consejos
Si prefiere una consistencia mas sélida, puede
prolongar el tiempo de funcionamiento, o trasladar el
helado a un recipiente hermético e introducirlo en un
congelador hasta conseguir la consistencia deseada.

+No introduzca el recipiente para helado en el
congelador.

+ El'aroma de los alimentos suele ser més fuerte antes
de refrigerarlos; del mismo modo, los alimentos estan
menos dulces cuando estan congelados.

El azucar puede ser sustituido por edulcorantes
artificiales.

Cuando utilice yogur, primero debera escurrir el exceso
de agua del yogur.

+ Los frutos secos, la fruta y otros ingredientes se
deberan enfriar antes de utilizarlos, y deberan afiadirse
al helado solo 1 - 3 minutos antes de finalizar el helado.
Todos los ingredientes que no precisen coccion o
calentamiento previo se preparan mejor en una batidora
eléctrica porque se incrementa el volumen de la mezcla.

- Sila receta de helado incorpora huevos, recomendamos
calentar la mezcla para eliminar cualquier bacteria.

+ El sabor de los sorbetes (helado de fruta) depende
principalmente de la madurez y la dulzura de la fruta
utilizada.

- Si desea conservar el helado en el congelador durante
un largo periodo de tiempo, debera introducirlo en un
recipiente hermético.
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Elaborar yogur

Ingredientes

+Para preparar yogur es necesario utilizar la cantidad
de leche especificada y, para iniciar el proceso de
fermentacion, un yogur fresco natural (sin fruta, ni zumo
de fruta).
Se podra elaborar yogur con consistencia mas espesa
utilizando leche y yogur con un contenido de grasa
similar (preferiblemente alto).
Afadiendo leche en polvo (aprox 1.5 cuch.sop. por 600
ml de leche) también se espesara el yogur.
En vez de yogur se puede usar también yogur en polvo
si existe en el mercado.
Se puede utilizar todo tipo de leche, pero la mejor es la
homogeneizada (UHT), cualquier otra leche se debera
calentar previamente a aprox. 90°C (justo antes de
hervir) y dejar enfriar a 40°C.
Durante la elaboracion, deberé evitar cualquier golpe o
vibracion.

Preparar los ingredientes
Afada 30 g de yogur natural (sin afiadir azucar, fruta ni
zumo de fruta) en un recipiente separado.
Se puede utilizar fermento lactico en lugar de yogur
natural:
Afiada el yogur en polvo en un recipiente separado,
siguiendo las instrucciones del fabricante.
Caliente brevemente 600 ml de leche a 90°C en
una cazuela, y después espere hasta que se enfrie
aproximadamente a 40°C.
Mezcle la leche y el yogur/yogur en polvo y revuelva
lentamente hasta mezclarlo por completo.

Procesar los ingredientes
- Siga las indicaciones de la seccion 'Preparacion del
aparato'.
Gire el control giratorio hasta que aparezca el simbolo
8.
Confirme la opcién seleccionada pulsando brevemente
el control.
Utilice el control para ajustar el tiempo deseado.
Si la leche esté caliente, en 5 0 6 horas estara listo el
yogur.
Si la leche esta fria, en 8 0 9 horas estara listo el yogur.
Inicie el programa pulsando brevemente el control de
nuevo.
El proceso de elaboraciéon del yogur se iniciara.
Cuando el tiempo preconfigurado haya transcurrido,
se escucharan sefiales sonoras. El visualizador indica
COOL, y el aparato empieza a reducir la temperatura
del yogur a temperatura de frigorifico hasta que se
apague el aparato.
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Despues de procesar los ingredientes
Apague el aparato y desenchufelo.
Retire la tapa y utilice una espatula de plastico o
utensilio similar para retirar los alimentos procesados.
Cuidado: No utilice ningun objeto metalico.
El aparato y sus accesorios se deben limpiar después
de cada utilizacion.

L|mp|eza y mantenimiento
Antes de limpiar el aparato, debera comprobar que
el cable eléctrico esta desenchufado de la toma de
corriente.
Antes de limpiar el interior del aparato, espere hasta
que se haya enfriado a temperatura ambiente.
No utilice ninguna solucién limpiadora abrasiva, fuerte y
no utilice ningun cepillo rigido para limpiar el aparato.
Para evitar el riesgo de una descarga eléctrica, no
limpie el aparato con agua y no lo sumerja en agua.
Limpie el exterior con un pafio ligeramente humedo.
El recipiente para helado, la tapa, el removedor, el vaso
para la medicion y la espatula para helado se pueden
limpiar en agua caliente utilizando un detergente
normal. Nota: Estos componentes no se pueden limpiar
en el lavavajillas.

Eliminacion

Los dispositivos en los que figura este simbolo
E deben ser eliminados por separado de la basura

doméstica, porque contienen componentes
valiosos que pueden ser reciclados. La eliminacion
correcta ayuda a proteger el medio ambiente y la salud de
las personas. Consulte a las autoridades municipales o el
establecimiento de venta donde podran facilitarle la
informacion relevante. Los aparatos eléctricos que ya no
son utilizables se pueden entregar gratuitamente en el
establecimiento de venta. El refrigerante R600a se debe
desechar correctamente. Extreme las precauciones para
no dafar el circuito de refrigeracion antes de entregar el
aparato en el punto de recogida competente.



Gelatiera con funzione yogurtiera

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi raccomandiamo di
leggere attentamente le seguenti istruzioni e di conservarle
per farvi riferimento anche in futuro. L'apparecchio deve
essere utilizzato solo da persone che hanno preso
familiarita con le seguenti istruzioni.

Collegamento alla rete

Assicuratevi che la tensione di alimentazione corrisponda a
quella indicata sulla targhetta portadati. Questo prodotto &
conforme alle direttive vincolanti per I'etichettatura CE.

Descrizione

Apparecchio principale
Manopola di comando

Display

Interruttore acceso/spento
Fessure di aerazione

Misurino

Paletta per gelato

Inserto mantecatore

. Cestello per il gelato

10. Coperchio con apertura a cerniera
11. Cavo di alimentazione con spina
Non illustrato

Libro di ricette

©ENDU AWM

Importanti norme di sicurezza

+ Per evitare ogni rischio, e nel
rispetto delle norme di sicurezza,
le riparazioni a questo apparecchio
elettrico o al cavo di alimentazione
devono essere effettuate dal nostro
servizio di assistenza tecnica. Se si
rendesse necessaria una riparazione,
vi preghiamo di contattare il nostro
servizio clienti per telefono o per email
(ved. in appendice).

- ATTENZIONE! Nella fase di
installazione dell'apparecchio,
assicurarsi che il cavo di collegamento
alla presa di corrente non sia
schiacciato o0 danneggiato.

- Sistemare 'apparecchio su una
superficie piana, antiscivolo e
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resistente all'acqua.

- Assicurarsi che intorno all'apparecchio

ci sia spazio sufficiente per garantire
la libera circolazione dell'aria (8 cm dli
lato, 30 cm in alto).

+ ATTENZIONE! Non coprire le

bocchette di aerazione del dispositivo.

- ATTENZIONE! Non collocare prese

multiple portatili o alimentatori dietro
I'apparecchio.

- Disinserite sempre la spina dalla presa

di corrente a muro

- prima di montare 0 smontare
'apparecchio,

- in caso di cattivo funzionamento,

- dopo l'uso,

- prima di pulire I'apparecchio.

- ATTENZIONE! Il cattivo uso puo

essere causa di gravi lesioni alla
persona.

- Avvertenza: Dopo aver spento

I'apparecchio, aspettate sempre

che il motore si sia completamente
arrestato. Non toccate nessun
elemento in movimento. Non mettete
le mani (né nessun altro tipo di
oggetti) nel cestello.

+ Per evitare ogni rischio di scossa

elettrica, non pulite 'apparecchio
principale con liquidi e non
immergetelo in sostanze liquide.

- Lavate gli accessori amovibili con

acqua calda e un normale detersivo
per stoviglie.

+ Per informazioni piu dettagliate su

come pulire I'apparecchio, consultate
la sezione Manutenzione e pulizia.

- Quando il gelato & pronto, il volume
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del composto aumenta. La capienza
massima di riempimento sino a 750 mi
non deve essere superata.

- Quando lavorate gli alimenti,

rispettate sempre le buone regole
di igiene e per la preparazione
utilizzate solo acqua fresca
potabile.

* Questo apparecchio é studiato per

il solo uso domestico o per impieghi

simili, come per esempio

- in cucine per il personale, negozi,
uffici e altri ambienti simili di lavoro,

- in aziende agricole,

- da clienti di alberghi, motel e
sistemazioni simili,

- da clienti di pensioni “bed-and-
breakfast” (letto & colazione).

* Questo apparecchio non é destinato
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ad uso commerciale, né per
['utilizzo in aziende commerciali di
approvvigionamento alimentare
(catering) o in simili ambienti
commerciali all'ingrosso.
Il circuito refrigerante di
quest’apparecchio
contiene il gas
refrigerante isobutano
(R600a), un gas naturale a alto livello
di compatibilita ambientale, che pero
resta pur sempre altamente
infiammabile. E consigliabile, pertanto,
assicurarsi che nessun elemento del
circuito refrigerante subisca danni
durante il trasporto o l'installazione
dell'apparecchio. Nel caso si verifichi
un danno al circuito, non accendete e
non collegate |'apparecchio

all'alimentazione elettrica, ma
eliminate ogni fiamma libera e ogni
fonte di ignizione in prossimita del gas
refrigerante; poi areate perfettamente
il locale in cui si trova 'apparecchio.

* In caso di vendita dell'apparecchio,

0 comunque di passaggio a terzi o
di smaltimento presso un servizio
di riciclaggio autorizzato, prestate
molta attenzione alla presenza del
refrigerante R600a. Per maggiori
informazioni sul riciclaggio corretto,
consultate la sezione Smaltimento.

+ Questo apparecchio non € adatto alla

conservazione di sostanze esplosive
come per esempio bombolette aerosol
con propellenti infiammabili.

+ Avvertenza: Non utilizzate mai

apparecchi elettrici esterni (ad es.
radiatori o termoventilatori) per
accelerare il processo di shrinamento;
sequite sempre le modalita descritte
nel presente manuale.

- |l presente apparecchio puo essere

usato da bambini (di almeno 8 anni di
eta) e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali, 0 da
persone senza particolari esperienze
e/o conoscenze, purché siano sotto
sorveglianza o siano state date loro
istruzioni sull'uso dell'apparecchio

e comprendano pienamente i rischi

e le precauzioni di sicurezza che
'apparecchio comporta.

+ Al bambini non deve essere consentito

di effettuare operazioni di pulizia 0
di manutenzione sull'apparecchio a
meno che non siano supervisionati



da un adulto e siano comunque piu
grandi di 8 anni di eta.

- L'apparecchio e il cavo di
alimentazione devono essere tenuti
sempre fuori della portata di bambini
di eta inferiore agli 8 anni.

- Al bambini non deve essere consentito
di giocare con I'apparecchio.

- Avvertenza: Tutto il materiale di imballaggio deve
essere tenuto fuori della portata dei bambini a causa
del rischio potenziale esistente, per esempio di
soffocamento.

Prima di ogni utilizzo dell'apparecchio, controllate
attentamente che I'apparecchio e gli accessori inseriti
non presentino tracce di deterioramento. Se per
esempio fosse caduto battendo su una superficie
dura, 0 se ¢ stata usata una forza eccessiva nel tirare
il cavo di alimentazione, I'apparecchio non va piu
usato: danni anche invisibili ad occhio nudo potrebbero
comportare conseguenze negative sulla sicurezza nel
funzionamento dell'apparecchio.

Evitate di accendere e spegnere I'apparecchio senza
reale motivo. Per evitare danni al compressore,
aspettate sempre almeno 5 minuti tra 'accensione e il
successivo spegnimento.

*Accertatevi sempre che il movimento del motore non
sia impedito o bloccato da gelato eccessivamente
solidificato o da oggetti duri.

Per evitare danni al cestello per il gelato, non utilizzate
oggetti taglienti o appuntiti per estrarre il gelato dal suo
interno.

Per disinserire la spina dalla presa di corrente, non tirate
mai il cavo di alimentazione ma afferrate direttamente la
spina.

Non lasciate pendere liberamente il cavo di
alimentazione.

Evitate che il cavo di alimentazione tocchi fonti di calore
o superfici calde.

Nessuna responsabilita verra assunta in caso di danni
risultanti da un uso erroneo o dalla non conformita alle
istruzioni.

Funzioni

Questo apparecchio € adatto per la preparazione di gelati,
gelati alla frutta (sorbetti), yogurt gelato, bevande fredde e
anche per la preparazione dello yogurt.
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Primo utilizzo

+Eliminate gli adesivi dal display e dalla parte superiore
dell’apparecchio cosi come ogni altro materiale di
imballaggio.
Pulite 'apparecchio come descritto nel paragrafo
Manutenzione e pulizia.
Evitate di inclinare I'apparecchio a piu di 45°. Dopo
la shallatura, o se durante il trasporto I'apparecchio
e stato inclinato a piu di 45°, lasciatelo in posizione
verticale per almeno 4 ore prima di collegarlo
all’alimentazione elettrica. Ripetete la stessa cosa
anche prima di riutilizzare I’'apparecchio.

Funzionamento

Interruttore Acceso/Spento (On/Off)

Dopo il collegamento all’alimentazione elettrica, accendete
I'apparecchio tramite l'interruttore On/Off che si trova in
basso sul lato destro. Spegnetelo sempre dopo I'uso.

Manopola di comando
La manopola di comando serve a selezionare e cambiare
le diverse funzioni dell’'apparecchio:
Rotazione:
Cambio dei programmi e impostazione dei tempi di
lavorazione
Leggera pressione:
Selezione del programma scelto
Awvio del programma
Interruzione del programma per cambiare i tempi di
lavorazione
Pressione prolungata:
Interruzione del programma e ritorno al menu precedente

Display

+ Dopo I'accensione, sul display lampeggiano le diverse
opzioni dei programmi.
Dopo aver selezionato il programma, il simbolo
corrispondente rimane acceso stabilmente e comincia a
lampeggiare il dato relativo ai tempi di lavorazione che
ora puo essere modificato.
Durante I'esecuzione di un programma, sul display
si alternano i dati relativi al tempo rimasto per il
completamento e alla temperatura internamente al
cestello di lavorazione (ma non durante il programma
per la preparazione di yoghurt).

31



Programmi

#: Raffreddamento

Serve a raffreddare liquidi senza mescolare.

Il tempo di lavorazione pud essere impostato da 5 a 60
minuti.

Il tempo pre-impostato € di 30 minuti.

S, Mescolare

Serve a mescolare liquidi senza raffreddare.

Il tempo di lavorazione puo essere impostato da 5 a 60
minuti.

Il tempo pre-impostato € di 10 minuti.

% Preparazione del gelato

Serve a preparare il gelato.

Il tempo di lavorazione pud essere impostato da 5 a 60
minuti.

Il tempo pre-impostato € di 60 minuti.

{ Preparazione dello yogurt

Serve a preparare lo yogurt.

Il tempo di lavorazione pud essere impostato da 3 a 24 ore.

Il tempo pre-impostato & di 8 ore.

Preparazmne dell’apparecchio
Preparate tutti gli ingredienti in un contenitore separato,
secondo la ricetta che avete scelto.

La capacita massima di riempimento & di 0,75 litro. Non
superate il 60% della capacita totale del cestello quando

preparate il gelato, perché 'amalgama aumenta di
volume durante il processo di congelamento.
Accertatevi che il cestello sia pulito e asciutto.
Sistemate il cestello per il gelato nell'alloggiamento
dell'apparecchio. Avvertenza: Controllate che

i supporti di montaggio del manico poggino
correttamente nelle cavita corrispondenti che sono
sull’unita centrale.

Per i programmi “Mescolare” e “Preparazione del gelato

montate l'inserto mantecatore nel cestello per il gelato.
Versate gli ingredienti ben mescolati all'interno del
cestello.

Inserite il coperchio e bloccatelo ruotandolo in senso
anti-orario (g — ). Le cerniere di apertura sul
coperchio devono essere rivolte in avanti.

L'apertura presente sul coperchio consente di
aggiungere altri ingredienti durante il processo di
lavorazione.

Collegate la spina in una presa di corrente a muro
adatta.

Agite sull'interruttore di acceso/spento per accendere
I'apparecchio.

Se non inserite nessun altro comando, il display si
scurisce dopo circa 15 secondi.
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Raffreddamento di liquidi

Procedete secondo quanto descritto nella sezione
“Preparazione dell'apparecchio”.

Ruotate la manopola di comando sino a far comparire il
simbolo

Confermate la selezione con una leggera pressione
della manopola di comando.

Agite sulla manopola di comando per impostare il tempo
di lavorazione desiderato.

Avviate il programma con un’ulteriore leggera pressione
della manopola.

Il processo di raffreddamento ha inizio.

Al completamento del tempo preimpostato, sono emessi
dei segnali acustici; sul display compaiono le cifre

0000 e l'apparecchio si imposta sulla modalita di attesa
(stand-by).

Mescolare liquidi

Procedete secondo quanto descritto nella sezione
“Preparazione dell'apparecchio” e montate I'inserto
mantecatore.

Ruotate la manopola di comando sino a far comparire il
Simbolo Sey,.

Confermate la selezione con una leggera pressione
della manopola di comando.

Agite sulla manopola di comando per impostare il tempo
di lavorazione desiderato.

Avviate il programma con un’ulteriore leggera pressione
della manopola.

Il processo per mescolare ha inizio.

Al completamento del tempo preimpostato, sono emessi
dei segnali acustici; sul display compaiono le cifre

0000 e I'apparecchio si imposta sulla modalita di attesa
(stand-by).

Preparazione del gelato

Procedete secondo quanto descritto nella sezione
“Preparazione dell'apparecchio” e montate I'inserto
mantecatore.

Non c’é bisogno di raffreddare gli ingredienti prima di
cominciare.

Ruotate la manopola di comando sino a far comparire |l
simbolo &.

Confermate la selezione con una leggera pressione
della manopola di comando.

Agite sulla manopola di comando per impostare il tempo
di lavorazione desiderato.

Avviate il programma con un’ulteriore leggera pressione
della manopola.

Il processo ha inizio.

Al completamento del tempo preimpostato, sono emessi
dei segnali acustici.

Durante la lavorazione, dovete monitorare la
consistenza del gelato. Se € troppo compatta, spegnete
I'apparecchio. Se la massa diventa troppo dura, il
motorino si fermera comunque, per prevenire eventuali
danni all'apparecchio.



Se non togliete via il gelato immediatamente dopo la
lavorazione, 'apparecchio da automaticamente 'avvio
a un'ulteriore funzione di raffreddamento della durata
di 10 minuti. Sul display & mostrata la dicitura COOL
(RAFFREDDAMENTO): il gelato & tenuto in freddo per
altri 10 minuti, dopo sono emessi dei segnali acustici e
I'apparecchio si pone in modalita di attesa stand-by.

ConS|gI| utili

Se preferite una consistenza piu ferma, potete
prolungare i tempi di lavorazione o versare il gelato
in un contenitore a chiusura ermetica da mettere nel
congelatore sino al raggiungimento della consistenza
desiderata.

Non mettete il cestello per il gelato nel congelatore.

Gli aromi degli alimenti in genere sono piu intensi prima
del congelamento, e anche la dolcezza é ridotta quando

gli alimenti sono congelati.

Lo zucchero pud essere sostituito da dolcificanti
artificiali.

Se utilizzate lo yogurt, fate scorrere prima tutta 'acqua
in eccesso.

Noccioline, frutta e altri ingredienti, devono essere
raffreddati prima di essere utilizzati e vanno aggiunti al
gelato solo negli ultimi 1 - 3 minuti di preparazione.
Tutti gli ingredienti per cui non serve che prima siano
cotti o riscaldati, &€ meglio che siano sminuzzati

con un frullatore elettrico per aumentarne il volume
nell'amalgama.

Se una ricetta prevede I'utilizzo di uova, vi consigliamo
di riscaldare I'amalgama per eliminare eventuali batteri.
Il gusto dei sorbetti (gelati alla frutta) dipende
principalmente dal punto di maturazione e dalla
dolcezza del frutto utilizzato.

Per conservare per lunghi periodi il gelato in
congelatore, dovrete versarlo in un contenitore adatto a
chiusura ermetica.

SEVERIN

Durante la lavorazione, evitate ogni tipo di scossone o
di vibrazione.

Preparazione degli ingredienti

In un contenitore separato aggiungete 30 g di yoghurt
naturale (senza aggiungere né zucchero né frutta né
succo di frutta).

Al posto dello yoghurt naturale & possibile utilizzare
coltura secca:

Mettete la polvere di yoghurt in un contenitore separato
e seguite le istruzioni del produttore.

Riscaldate 600 ml di latte sino a 90°C in una terrina e
poi lasciatelo raffreddare sino a circa 40°C.

Mescolate insieme il latte e lo yoghurt/yoghurt in polvere
e girate delicatamente ma a fondo.

Lavorazione

Procedete secondo quanto descritto nella sezione
“Preparazione dell'apparecchio”.

Ruotate la manopola di comando sino a far comparire il
simbolo 3.

Confermate la selezione con una leggera pressione
della manopola di comando.

Agite sulla manopola di comando per impostare il tempo
di lavorazione desiderato.

Con il latte caldo, ci vorranno 5 o 6 ore per preparare lo
yoghurt.

Se invece utilizzate latte freddo, ci vorranno 8 0 9 ore
per preparare lo yoghurt.

Awviate il programma con un’ulteriore leggera pressione
della manopola.

Il processo di preparazione dello yoghurt ha inizio.

Al completamento del tempo preimpostato, sono
emessi dei segnali acustici. Sul display compare la
dicitura COOL (Raffreddamento), e I'apparecchio da
awvio al processo di raffreddamento alla temperatura
da frigorifero dell'amalgama di yoghurt sino allo
spegnimento dell'apparecchio.

Preparazione dello yogurt
Dopo il procedimento

Ingredlentl Disattivare 'apparecchio e scollegare la spina di

Per preparare lo yogurt servira la quantita specificata
di latte e per dare inizio al processo di fermentazione ci
sara bisogno di yogurt fresco naturale (senza frutta o
succo di frutta).

Otterrete yoghurt con una consistenza pil densa
utilizzando latte e yoghurt con un contenuto di grassi
simile (preferibilmente alto).

Anche aggiungere del latte in polvere (ca. 1,5 cdt. per
600 ml di latte) aumenta la consistenza dello yoghurt.
Potete utilizzare anche coltura secca al posto dello
yogurt fresco. Le colture secche di yogurt sono
disponibili per esempio nei negozi di alimenti naturali.
Se utilizzate latte sterilizzato o latte UHT otterrete
risultati migliori. Ogni altro tipo di latte deve essere
riscaldato sino a 90°C per un breve lasso di tempo
prima di essere utilizzato. Lasciate poi che il latte si
raffreddi sino alla temperatura di 40°C circa.

alimentazione.

Togliete il coperchio e con una spatola di plastica

0 un utensile simile rimuovete 'alimento lavorato.
Avvertenza: Non utilizzate nessun oggetto metallico.
Lavate e pulite 'apparecchio e i suoi accessori dopo
ogni utilizzo.
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Manutenzione e pulizia

* Prima di pulire 'apparecchio, accertatevi che sia
scollegato dall'alimentazione elettrica.

Aspettate sempre che I'apparecchio si sia raffreddato
sino alla temperatura ambiente prima di pulirne la parte
interna.

Non utilizzate prodotti abrasivi, detergenti corrosivi o
spazzole dure.

Per evitare il rischio di scosse elettriche, non lavate
I'apparecchio con acqua e non immergetelo in acqua.
Pulite I'esterno con un panno leggermente umido.

- Il cestello per il gelato, il coperchio, l'inserto
mantecatore, il misurino dosatore e la paletta per il
gelato possono essere lavati utilizzando acqua calda
e un normale detersivo per stoviglie. Nota: Questi
componenti non possono essere inseriti in lavastoviglie.

Smaltimento

Gli apparecchi contrassegnati con questo simbolo
E devono essere smaltiti separatamente dai normali

rifiuti domestici perché contengono materiali di
valore che possono essere riciclati. Lo smaltimento
adeguato protegge I'ambiente e la salute umana. Le
autorita locali o il negoziante di riferimento possono fornire
ulteriori informazioni in materia. Il refrigerante R600a deve
essere smaltito adeguatamente. Prestate particolare
attenzione a non danneggiare il circuito refrigerante prima
di consegnare I'apparecchio ai centri di smaltimento
autorizzati.
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DK

Ismaskine med yoghurt funktion

Kere kunde,

Inden apparatet tages i brug bar denne brugsanvisning
leeses omhyggeligt, og derefter gemmes til senere
reference. Apparatet bar kun benyttes af personer der er
bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Veer opmaerksom pa, om lysnettets spaending svarer
til spaendingen angivet pa typeskiltet. Dette produkt
overholder direktiverne som geelder for CE-maerkning.

Apparatets dele
Kabinet
Drejeknap
Display
Teend/sluk-knap
Ventilationsabninger
Malebaeger
Isspatel
Omrgringsindsats
. ls-skal

10. Heengslet lag

11. Ledning med stik
Ingen illustration
Bog med opskrifter

©ENDO AWM

Vigtige sikkerhedsregler

+ For at undga farer, og overholde
sikkerhedsbestemmelserne, skal
reparation af dette elektriske apparat
eller dets ledning, altid udfgres af
vores kundeservice. Hvis reparation
bliver nadvendig, kontakt vores
kundeservice afdeling per telefon eller
e-mail (se tilleeg).

- ADVARSEL! Nar apparatet opstilles,
skal det sikres, at tilslutningsledningen
med netstikket ikke kommer i klemme
eller bliver beskadiget.

- Apparatet skal stilles pa et jeevnt,
skrid- og vandfast underlag.

+ Sgrg for at der er plads nok rundt
om apparatet, sa luften kan cirkulere
uhindret (8 cm i siderne, 30 cm
foroven).

SEVERIN

- ADVARSEL! Ventilationsspalten pa

apparatet ma ikke tildeekkes.

 ADVARSEL! Strgmfordelerlister

eller netdele ma ikke anbringes pa
bagsiden af apparatet.

+ Tag altid stikket ud af stikkontakten

- inden samling eller demontering af
apparatet,

- i tilfeelde af fejifunktion,

- efter brug,

- inden rengaring af apparatet.

- ADVARSEL! Misbrug kan forarsage

alvorlig personskade.

+ Advarsel: Vent altid indtil motoren

er stoppet fuldsteendigt efter der
er slukket for apparatet. Rar aldrig
ved nogle af de bevaegelige dele.
Stik ikke handen (eller andre
genstande) ned i skalen.

- For at undga elektrisk stad, bar

kabinettet ikke rengares med nogen
former for veeske og heller ikke
nedsankes i vaeske.

- Renggr alle aftagelige dele i varmt

saebevand med varmt vand tilsat lidt
opvaskemiddel.

+ Detaljeret information om rengaring

af apparatet findes i afsnittet om
Rengaring og vedligehold.

- Ved isfremstillingen ages blandingens

masse. Det maksimale rumindhold pa
750 ml ber derfor aldrig overskrides.

* Ved tilberedning af mad skal du

altid overholde korrekt hygiejne,
og brug kun rent drikkevand ved
tilberedningen.

- Dette apparat er beregnet til privat

brug eller i tilsvarende omgivelser,
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sasom

- | tekgkkener, kontorer eller andre
mindre virksomheder,

- landbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller, moteller m.m.
og tilsvarende foretagender,

- B&B pensionater.

- Dette apparat er ikke beregnet til

kommerciel brug, heller ikke til brug
| cateringfirmaer og tilsvarende
engrosvirksomheder.
Dette apparats kalende
kredslgb indeholder
kelevaesken isobutan
(R600a), en naturlig gas
som er miljavenlig, men alligevel let
anteendelig. Serg derfor altid for at
ingen af komponenterne i det kalende
kredslab bliver beskadigede ved

transport eller installering af apparatet.

Hvis kredslgbet alligevel skulle blive
beskadiget, ma apparatet ikke teendes
eller tilsluttes til stramforsyningen,
ligesom det er vigtigt da at flytte alt
som kan vaere ophav til anteendelse
langt veek fra apparatet; rummet som
apparatet er placeret i ma derefter
udluftes grundigt.

* Hvis apparatet szlges, overdrages

til tredjepart eller bortskaffes til en
genbrugsstation, ma man gare
opmaerksom pa tilstedevaerelse

af kelevaesken R600a. Yderligere
information om korrekt genbrug findes
| afsnittet om Bortskaffelse.

- Dette apparat er ikke beregnet til
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opbevaring af eksplosive substanser
sasom spraydaser med braendbar

drivgas.

- Advarsel: Benyt aldrig andre

genstande (som f.eks. varmeapparatet
eller varmeblaesere) til at fremskynde
afrimning af apparatet; benyt kun

de metoder som anbefales i denne
brugsanvisning.

+ Dette apparat kan benyttes af barn

(som er mindst 8 ar) og af personer
med reducerede fysiske, sensoriske
eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring og/eller viden, safremt de har
faet vejledning og instruktion i brugen
af dette apparat og fuldt ud forstar alle
farer og forholdsregler vedrgrende
sikkerheden som brug af apparatet
medfarer.

- Born ma aldrig fa lov il at

udfgre rengerings- eller
vedligeholdelsesarbejde pa dette
apparat, medmindre de er under
opsyn og mindst 8 ar gamle.

- Apparatet og dets ledning ma altid

holdes veek fra bgrn som er yngre en
8 ar.

- Bern ma aldrig fa lov til at lege med

apparatet.

+ Advarsel: Hold barn veek fra emballeringen, da denne

udgar en mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

+Inden apparatet benyttes ma bade apparatet og dets

tilbehar ses grundigt efter for fejl. Hvis apparatet for
eksempel har veeret tabt pa en hard overflade eller der
er blevet trukket i ledningen med stor kraft, ma det ikke
leengere benyttes: Selv skader der ikke er synlige kan
have ugunstig indvirkning pa sikkerheden ved brug af
apparatet.

+ Undga at teende og slukke for apparatet ungdigt. For at

forhindre skade pa kompressoren, vent altid mindst 5
minutter mellem at teende og slukke.

+ Sgrg altid for at motorens beveegelse ikke kan hindres

eller blokeres af for fast is eller andre harde genstande.

- For at undga at skalen til is bliver @delagt, bar man

aldrig benytte skarpe eller spidse metalredskaber til at



tage isen ud med.

+ Treek aldrig i selve ledningen, nar ledningen tages ud af
stikkontakten; tag altid fat i selve stikket.
Lad ikke ledningen haenge lgst ud over bordkanten.
Lad aldrig apparatet eller dets ledning bergre eller
komme i kontakt med varme overflader eller andre
varmekilder.

+ Vi patager os intet ansvar for skader, som skyldes
misbrug eller manglende overholdelse af denne
brugsanvisning.

Anvendelse

Apparatet er egnet til fremstilling af is, frugtis (sorbet),
frossen yoghurt eller kalige drikke, samt til fremstilling af
yoghurt.

F¢r brug
Fjern klistermaerkerne fra displayet og toppen af
apparatet, samt alle andre emballagematerialer.
Renger apparatet som anvist i afsnittet om Renggaring
og vedligehold.
Undga at vippe apparatet mere end 45°. Efter
udpakningen, eller hvis apparatet er blevet vippet
mere end 45° under transporten, skal man lade det
sta oprejst i mindst 4 timer inden det tilsluttes til
stromforsyningen. Gor ogsa dette, inden apparatet
bruges igen.

Betjening

Teend/sluk-knap

Nar apparatet er tilsluttet elektriciteten, skal du teende for
det ved at bruge teend/sluk-knappen i nederste hgjre side.
Sluk det altid efter brug.

Drejeknap
Drejeknappen bruges til at veelge og skifte til forskellige
funktioner i apparatet:
Drejning:
AEndring mellem programmer og indstilling af
bearbejdningstid
Kort tryk:

Bekreefter det valgte program

Starter programmet
« Afbryder programmet for at eendre bearbejdningstiden
Langt tryk:
Afbryder programmet og vender tilbage til foregaende
indstilling

SEVERIN

Dlsplay
Nar apparatet teendes, blinker de forskellige
programindstillinger i displayet.
Nar et program er valgt, forbliver det tilsvarende symbol
permanent, den forindstillede bearbejdningstid begynder
at blinke og kan aendres.
Under en programsekvens skifter displayet
mellem den resterende tid og temperaturen inden i
bearbejdningsskalen (dog ikke pa yoghurtprogrammet).

Programmer

#: Koling

Til afkeling af veesker uden omrgring.
Bearbejdningstiden kan indstilles fra 5 til 60 minutter.
Den forudindstillede tid er 30 minutter.

S, Omrering

Til omraring af veesker uden kaling.
Bearbejdningstiden kan indstilles fra 5 til 60 minutter.
Den forudindstillede tid er 10 minutter.

% Fremstilling af is

Til fremstilling af is.

Bearbejdningstiden kan indstilles fra 5 til 60 minutter.
Den forudindstillede tid er 60 minutter.

{ Fremstilling af yoghurt

Til fremstilling af yoghurt.

Bearbejdningstiden kan indstilles fra 3 til 24 timer.
Den forudindstillede tid er 8 timer.

Forberedelse af enheden
Forbered alle ingredienserne i en separat beholder, i
henhold til opskriften.
Skalen kan maksimalt rumme 0,75 liter. Fyld ikke skalen
til mere end 60%, nar du laver is, da blandingen vil
udvide sig under fryseprocessen.
Sarg for, at skalen er ren og ter.
Placer is-skalen i kabinettet. Forsigtig: Serg for, at
handtagsbeslaget passer godt ind i de tilsvarende
fordybninger pa hovedenheden.

« Til’Omraring’ og 'Fremstilling af is’ programmerne,
placer omrgringsindsatsen i is-skalen.
Hzeld de godt sammenblandede ingredienser i skalen.
Seet laget pa og las det ved at dreje mod uret (g — &)-
Den haengslede abning i laget skal vende fremad.
Abningen i laget tillader tilfgjelse af yderligere
ingredienser under tilberedningen.
Seet stikket i en passende stikkontak.
Benyt teend/sluk-knappen til at teende for apparatet.
Med mindre der er yderligere indtastninger, bliver
displayet markt efter ca. 15 sekunder.
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Kyalmg af vaesker

Fortseet som beskrevet under 'Forberedelse af
enheden’.

Drej drejeknappen indtil symbolet # vises.

Bekreeft valget ved et kort tryk pa drejeknappen.

Brug knappen til at indstille den gnskede tid.

Start programmet ved endnu et kort tryk pa knappen.
Keleprocessen starter.

Nar den forudindstillede tid er gaet, hares bip-signaler;
displayet viser 0000 og apparatet skifter til standby.

Ommrlng af vaesker

Fortseet som beskrevet under 'Forberedelse af enheden’
0g monter omrgringsindsatsen.

Drej drejeknappen indtil symbolet S vises.

Bekreeft valget ved et kort tryk pa drejeknappen.

Brug knappen til at indstille den gnskede tid.

Start programmet ved endnu et kort tryk pa knappen.
Omrgringsprocessen starter.

Nar den forudindstillede tid er gaet, hares bip-signaler;
displayet viser 0000 og apparatet skifter til standby.

Fremstllllng af is
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Fortsaet som beskrevet under ’'Forberedelse af enheden’
0g monter omrgringsindsatsen.

Det er ikke ngdvendigt at afkgle ingredienserne forst.
Drej drejeknappen indtil symbolet & vises.

Bekreeft valget ved et kort tryk pa drejeknappen.

Brug knappen til at indstille den gnskede tid.

Start programmet ved endnu et kort tryk pa knappen.
Processen starter.

Nar den forudindstillede tid er gaet, hares bip-signaler.
Under tilberedningen skal der holdes gje med isens
konsistensen. Hvis der er for fast, sluk for apparatet.
Hvis massen bliver for hard, stopper motoren under alle
omsteendigheder for at forhindre skade pa apparatet.
Hvis isen ikke tages ud umiddelbart efter
bearbejdningen, starter enheden automatisk en
yderligere kglefunktion efter ca. 10 minutter. Displayet
viser COOL, og isen afkgles i yderligere 10 minutter,
hvorpa der hgres bip-signaler, og enheden skifter til
standby-tilstand.

T|ps

Hvis man foretraekker en fastere konsistens, kan man
forlenge bearbejdningstiden eller heelde isen over i
en luftteet beholder og seette den i fryseren indtil den
gnskede konsistens er naet.

Leeg ikke is-skalen i fryseren.

Smagstilsaetninger er ofte kraftigere inden de afkeales,
pa samme made som sgdme bliver reduceret nar mad
fryses ned.

Sukker kan erstattes med kunstige sgdemidler.

Nar der benyttes yoghurt, ber den drzenes for
overskydende vandindhold farst.

Nadder, frugt og andre ingredienser bar afkeles far
brug, og farst tilseettes isen 1 - 3 minutter fgr den er
feerdig.

+ Alle ingredienser som ikke behaver forudgaende

kogning eller opvarmning kan med fordel findeles i en
blender for derved at @ge blandingens masse.

Nar der benyttes g i en opskrift anbefales det at
blandingen varmes op for at fierne eventuelle bakterier.
Smagen pa sorbet (frugtis) afheenger i hgj grad af hvor
moden og sad frugten som benyttes er.

Hvis isen skal opbevares i fryseren i laengere tid, bar
den heeldes over i en luftteet beholder.

Fremstilling af yoghurt

Ingredlenser

For at lave sin egen yoghurt har man brug for

den angivne maengde maelk og, til at starte
geeringsprocessen, frisk yoghurt naturel (uden frugt eller
frugtjuice).

* Yoghurt med en tykkere konsistens opnas ved at bruge

meelk og yoghurt med et tilsvarende (fortrinsvis hgijt)
fedtindhold.

- Tilsaetning af maelkepulver (ca. 1,5 spsk. til 600 ml

maelk) fortykker ogsa yoghurt.

Man kan ogsa benytte tarret yoghurtkultur i stedet for
frisk yoghurt. Tar yoghurtkultur er tilgeengelig f. eks. i
helsebutikker.

Steriliseret eller langtidsholdbar (UHT) meelk vil give det
bedste resultat. Andre former for maelk ma varmes op il
90°C i kort tid far brug. Lad maelken kgle af til

ca. 40°C bagefter.

Under processen bgr enhver form for sted eller
vibrationer undgas.



Forberedelse af ingredienser
Tilsaet 30 g naturlig yoghurt (uden tilszetning af sukker,
frugt eller frugtsaft) i en separat beholder.

+ Tearret yoghurtkultur kan ogsa benyttes i stedet for frisk
yoghurt naturel:
Kom yoghurtpulveret i en separat beholderen og folg
producentens anvisninger.

+ Varm kortvarigt 600 ml meelk op til 90°C i en gryde og
lad den derefter kale af til ca. 40°C.
Bland maelken og yoghurt / yoghurtpulveret sammen og
rer forsigtigt, men grundigt.

Bearbejdnmg
Fortseet som beskrevet under 'Forberedelse af
enheden’.
Drej drejeknappen indtil symbolet { vises.
Bekreeft valget ved et kort tryk pa drejeknappen.
Brug knappen til at indstille den gnskede tid.
Med varm meelk vil det tage 5 til 6 timer at lave yoghurt.
Hvis der benyttes kold meelk, vil det tage 8 til 9 timer at
lave yoghurt.
Start programmet ved endnu et kort tryk pa knappen.

- Yoghurtfremstillingsprocessen starter.
Nar den forudindstillede tid er gaet, hares bip-signaler.
Displayet viser COOL, og apparatet begynder at bringe
yoghurtmassen ned til keletemperatur, indtil det bliver
slukket.

Efter brug
Sluk apparatet, og tag stikket ud af stikkontakten.

- Tag laget af og brug en plastikskraber eller lignende
redskab til at fierne den fremstillede mad. Forsigtig:
Brug ikke metalgenstande.

- Apparatet og dets tilbehgr skal rengares efter hver brug.

Rengarmg og vedligehold
Sarg for at stikket er taget ud af stikkontakten.

+ Vent altid indtil enheden er kglet ned til den omgivende
temperatur, fgr det indre renses.
Benyt aldrig slibende, skrappe renggringsmidler eller
harde berster til rengeringen.
For at undga elektrisk stad ber apparatet ikke renggres
med vand og heller ikke nedsaenkes i vand. Rengar
apparatets ydre med en let fugtig klud.
Is-skalen, laget, omrgringsindsatsen, malebaegeret
og isspatelen kan renggres med varmt vand tilsat
lidt opvaskemiddel. Bemzerk: Disse dele taler ikke
opvaskemaskine.
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Bortskaffelse

Apparater meerket med dette symbol ma ikke
E smides ud sammen med husholdningsaffaldet, da

de indeholder veerdifulde materialer som kan
genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter bade miljget og
menneskers helbred. Din kommune eller forhandleren kan
give dig yderligere information om dette. Kelemidlet R600a
skal bortskaffes korrekt. Sgrg derfor for ikke at beskadige
kolekredslgbet inden apparatet afleveres pa
genbrugsstationen.
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Glassmaskin med yoghurtfunktion

Bésta kund!

Innan du anvander apparaten bér du lasa denna
bruksanvisning noga och spara den for framtida referens.
Apparaten bor endast anvandas av personer som bekantat
sig med dessa instruktioner.

Anslutning till vdgguttaget

Se till att natspanningen i vagguttaget motsvarar den som
ar markt pa apparatens skylt. Denna produkt uppfyller de
krav som &r gallande for CE-markning.

Komponenter
Huvudenhet
Vridreglage

Display

Pa/av-knapp
Ventilations6ppningar
Mattkopp

Glasskrapa
Blandningsinsats

. Glasskal

10. Lock med gangjarn
11. Elsladd med stickpropp
Ingen bild

Receptbok

©oNaR WD =

Viktiga sakerhetsforeskrifter

+ For att undvika risker och for att
uppfylla sakerhetskraven, far
reparationer av denna elektriska
apparat eller dess elsladd endast
utforas av var kundservice. Om
reparation skulle behovas, vanligen
kontakta var kundservice via telefon
eller email (se bilagan).

- VARNING! Nar du installerar
apparaten, se till att anslutningskabeln
med natkontakten inte ar kiamd eller
skadad.

- Placera apparaten pa en plan, halkfri
och vattentat yta.

- Se till att det finns tillrackligt med
utrymme runt apparaten for att
sakerstalla obehindrad luftcirkulation
(sidor 8 cm, topp 30 cm).
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- VARNING! Tack inte over

ventilationsdppningarna pa apparaten.

+ VARNING! Placera inte barbara

kontaktdosor med flera uttag eller
eluttag pa apparatens baksida.

- Dra alltid stickproppen ur vagguttaget

- innan du tar apparaten i anvandning
eller monterar ihop den,

- ifall apparaten skulle krangla,

- efter anvandning,

- Innan apparaten rengors.

- VARNING! Felaktig anvandning kan

orsaka svara personskador.

- Varning: Nar du stangt av apparaten

bor du vanta tills motorn har stannat
helt. Ror aldrig delar som ar i rorelse.
Satt inte handen (eller nagra andra
foremal) i skalen.

+ Undvik risken for elektrisk stot

genom att inte rengora eller doppa
huvudenheten i vatskor.

+ Rengor alla lostagbara delar med

varmvatten och vanligt diskmedel.

+ Se avsnittet Skotsel och rengéring

for detaljerad information om hur
apparaten bor rengoras.

+ Medan glassen tillreds kommer

blandningsvolymen att oka.
Overskrid darfor inte den maximala
blandningskapaciteten pa 750 ml.

- Ta alltid god hygien i beaktande under

matlagning, och anvand endast rent
dricksvatten.

- Apparaten ar avsedd for hemmabruk

eller liknande anvandning, sasom

- I personalkok, kontor och andra
kommersiella miljcer,

- | foretag inom jordbrukssektorn,



- for gaster i hotell, motell och liknande
inkvarteringsstallen,
- for gaster i bed-and-breakfast hus.
+ Denna apparat ar inte amnad for
kommersiell anvandning och inte
heller for anvandning i cateringfirmor
eller liknande miljoer.
Apparatens kylkrets
innehaller kdldmediet
isobutan (R600a), en
naturgas som har liten
miljépaverkan, men som dock ar
|attantandlig. Se darfor till att ingen av
komponenterna i kylkretsen skadas
vid transporten eller installationen av
apparaten. Om det uppstar en skada i
kylkretsen bor du inte koppla pa
apparaten eller ansluta den till elnatet,
utan slack oppen eld och hindra andra
antandningskallor fran att komma i
narheten av koldmediet; vadra darefter
noga rummet dar apparaten ar
placerad.
- Om enheten ar sald, dverlaten ill
tredje part eller lamnad till en lamplig
atervinningsstation bor man observera
att apparaten innehaller kdldmediet
R600a. Mer information om korrekt
atervinning hittar du i avsnittet
Avfallshantering.
- Denna apparat ar inte amnad for
forvaring av explosiva amnen sasom
sprayflaskor med ett lattantandligt
drivmedel.
- Varning: Anvand inte externa
apparater (t.ex. varmare eller
varmeflaktar) for att paskynda
avfrostningen; folj endast de atgarder
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som rekommenderas i denna
bruksanvisning.

- Denna apparat kan anvandas av

barn (minst 8 ar gamla) och av
personer som har minskad fysisk
rorelsefdrmaga, reducerat sinnes-
eller mentaltillstand, eller som har
bristfallig erfarenhet och/eller kunskap,
forutsatt att dessa personer ar under
uppsyn eller har fatt tillrackliga
instruktioner betraffande apparatens
anvandning och vet vilka risker och
sakerhetsatgarder som anvandningen
innefattar.

- Barn bor inte tillatas rengora eller gora

service pa apparaten ifall de inte ar
Overvakade och minst 8 ar gamla.

- Apparaten och dess elsladd bér hallas

utom rackhall for barn under 8 ar.

+ Barn bor inte tillatas leka med

apparaten.

+ Varning: Hall barn pa avstand fran apparatens

forpackningsmaterial eftersom fara eventuellt kan
uppsta. Det finns t.ex. risk for kvavning.

*Innan varje anvéndning bér apparaten samt dess

elsladd och monterade tillbehdr inspekteras noga s att
de inte har nagra skador. Om apparaten t ex har tappats
pa en hard yta, eller om elsladden har utsatts for alltfor
hard kraft, bor den inte langre anvandas: Aven osynliga
skador kan férsamra apparatens driftsakerhet.

+ Undvik att koppla pa och stanga av apparaten i onddan.

For att undvika risken att kompressorn skadas bor du
vanta minst 5 minuter mellan pa- och avslagningar.

+  Se alltid till att motorns rotation inte hindras eller

blockeras av hardfrusen glass eller harda féremal.

- Skydda glasskalen fran att skadas genom att aldrig

anvanda vassa eller spetsiga metallredskap for att ta
bort glassen.

+Ta stickproppen ur vagguttaget genom att dra i

stickproppen, aldrig i sladden.

+Latinte sladden hanga fritt.
- Latinte apparaten eller elsladden komma i kontakt med

heta ytor eller heta kallor.

- Om apparaten anvants felaktigt eller om

bruksanvisningen inte foljts, kan inga krav stallas mot
leverantdren eller forsaljaren.
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Andamal
Med denna apparat kan du gora glass, sorbet av frukt eller
bar, frusen yoghurt, kalla drycker samt yoghurt.

Innan du anvander apparaten for forsta gangen
- Avlagsna klistermarkena fran displayen och apparatens
oversida, och allt annat packningsmaterial.
Rengdr apparaten enligt beskrivningen i avsnittet
Skotsel och rengéring.
Undvik att luta apparaten mer an 45°. Efter
uppackningen, eller om enheten har lutat mer an 45°
vid transporten bor den sta uppratt i minst 4 timmar
innan den ansluts till eluttaget. Gor dven detta innan
apparaten anvands igen.

Anvéandning

Pa/av-knapp

Nar apparaten ar ansluten till eluttaget, kopplar du pa
den med pa/av-knappen nere till hdger. Stang alltid av
apparaten efter anvandningen.

Vridreglage
Med vridknappen valjer du funktion och vaxlar mellan
apparatens olika funktioner:
Vridning:
Véxlar mellan program och instéllningar av beredningstid
Kort tryck:
+ Valjer 6nskat program
Programstart
- Avbryter programmet for att andra beredningstid
Langre tryck:
Avbryter programmet och atergar till tidigare meny

Dlsplay
Efter att du startat apparaten blinkar de olika
programvalen i displayen.
Nar du valjer ett program kommer den motsvarande
symbolen att lysa, den férinstallda beredningstiden
borjar blinka och kan andras.
Under ett program vaxlar displayen mellan kvarvarande
tid och temperatur i glasskalen (men inte under
yoghurtprogrammet).
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Program

%k Nerkylning

For att kyla ner vatskor utan blandning.
Beredningstiden kan stéllas in fran 5 till 60 minuter.
Den forinstallda tiden ar 30 minuter.

%oy, Blandning

For att rora om vatskor utan nerkylning.
Beredningstiden kan stéllas in fran 5 till 60 minuter.
Den forinstallda tiden ar 10 minuter.

% Gora glass

For att gora glass.

Beredningstiden kan stallas in fran 5 till 60 minuter.
Den forinstallda tiden &r 60 minuter.

8 Gora yoghurt

For att gora yoghurt.

Beredningstiden kan stéllas in fran 3 till 24 timmar.
Den forinstallda tiden ar 8 timmar.

Forbered apparaten
Forbered alla ingredienser i en separat behallare enligt
det recept du har valt.
Maximala kapaciteten ar 0,75 liter. Fyll inte skalen
mer an 60 % vid glasslagning, eftersom blandningen
kommer att expandera under frysningen.
Granska att skalen ar ren och torr.
Lagg glasskalen i holjet. Varning: Kontrollera
att handtagsfastena passas in i motsvarande
fordjupningar i huvudenheten.
For programmen 'Blandning’ och 'Géra glass’ placerar
du blandningsinsatsen i glasskalen.
Lagg de ordentligt blandade ingredienserna i skalen.
Stang locket och Ias det genom att vrida det motsols
(fm — &) Lockets 6ppning med gangjarn bor placeras
framat.
Tack vare oppningen i locket kan du lagga till ytterligare
ingredienser under tillagningen.
Satt stickproppen i ett [ampligt vagguttag.
Anvand péa/av-knappen for att koppla pa apparaten.
Om ingen vidare input ges blir skarmen mork efter ca.15
sekunder.

Kylvatskor
GOr som beskrivs i ‘Férbered apparaten’.

+ Vrid pa vridknappen tills du ser g symbolen.
Bekrafta ditt val genom ett kort tryck pa knappen.

» Anvand knappen for att stalla in 6nskad tid.
Starta programmet genom att kort trycka pa knappen
igen.
Kylningsprocessen borjar.
Nar den forinstallda tiden har gatt ut hors pipsignaler;
displayen visar 0000 och enheten dvergar till stand-by
funktion.



Blandnlngsvatskor

Gor som beskrivs i 'Férbered apparaten’ och placera
blandningsinsatsen pa plats.

+ Vrid pa vridknappen tills du ser Se, symbolen.
Bekrafta ditt val genom ett kort tryck pa knappen.

+ Anvand knappen for att stélla in 6nskad tid.

Starta programmet genom att kort trycka pa knappen
igen.

Blandningsprocessen borjar.

Nar den forinstallda tiden har gatt ut hors pipsignaler;
displayen visar 0000 och enheten 6vergar till stand-by
funktion.

Gora glass

Gor som beskrivs i 'Forbered apparaten’ och placera
blandningsinsatsen pa plats.

Du behéver inte kyla ner ingredienserna pa férhand.
Vrid pa vridknappen tills du ser & symbolen.
Bekréfta ditt val genom ett kort tryck pa knappen.

+ Anvand knappen for att stalla in dnskad tid.

Starta programmet genom att kort trycka pa knappen
igen.

Processen borjar.

Nar den forinstallda tiden har gatt ut hors pipsignaler.
Medan processen &r i gang bor du kontrollera glassens
konsistens. Om den &r alltfor fast bdr du stanga av
apparaten. Om massan blir for hard kommer motorn att
stangas av for att forhindra att enheten skadas.

Om glassen inte tas ut direkt efter bearbetningen
pabdrjar apparaten en automatisk kylningsfunktion efter
ca.10 minuter. Displayen visar COOL och glassen kyls
ner i 10 minuter tills pipsignaler hérs och apparaten slar
om till standby-lage.

Tlps

Om du foredrar en fastare konsistens kan du forlanga
tillagningstiden eller flytta glassen till en lufttat behallare
och placera den i frysen tills den 6nskade konsistensen
ar uppnadd.

Lagg inte glasskalen i frysen.

Matens smak ar i allmanhet starkare innan du kyler den;
den s6ta smaken minskas nar maten fryses.

Socker kan ersattas med artificiella sdtningsmedel.

Nar du anvander yoghurt bor du forst lata extra vatten
rinna av.

Notter, frukter och andra ingredienser bor kylas innan de
anvands och bor tillsattas till glassen 1 — 3 minuter innan
tillredningen ar klar.

+Alla ingredienser som inte behdver kokas eller varmas

upp fore anvandningen forbereds bast med en elvisp sa
att volymen okar.

Nar det ingar &gg i receptet rekommenderar vi att du
hettar upp blandningen for att eliminera eventuella
bakterier.

Smaken pa sorbet (fruktglass) beror till stor del pa
fruktens mognad och s6thet.

Om du vill spara glassen i frysen ar det bast att du
lagger den i en lamplig lufttat behallare.
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Gora yoghurt

Ingredienser

For att gora yoghurt behéver du den specificerade
mangden mj6lk och naturell yoghurt (utan frukt eller
fruktjuice) for att starta jasningen.

» Yoghurt med tjockare konsistens far du med mjélk och

yoghurt med liknande (helst hdgt) fettinnehall.

Da du tillsatter mj6lkpulver (ca.1,5 msk fér 600 ml mjolk)
blir yoghurten tjockare.

Torr yoghurtkultur kan anvandas i stéllet for naturell
yoghurt. Torr yoghurtkultur finns tillgénglig i t.ex.
halsokostaffarer.

Steriliserad eller UHT mjélk ger det basta resultatet.
Annan typ av mjolk bor hettas upp till 90°C under en
kort tid innan anvéndningen. Lat mjolken svalna till

ca 40°C efter upphettningen.

Under processen bor stotar eller vibrationer undvikas.

Forberedelse av ingredienserna

Tillsatt 30 g naturell yoghurt (utan att tillsatta socker,
frukter eller fruktsaft) i en separat behallare.
Du kan anvénda torr yoghurtkultur i stéllet for naturell

yoghurt:

Légg yoghurtpulvret i den separata behéllaren, enligt
tillverkarens instruktioner.

» Varm hastigt upp 600 ml mjolk till 90°C och Iat den

svalna till ca 40°C.
Blanda mjélken och yoghurt/yoghurtpulvret och rér om
forsiktigt men grundligt.

Berednmg

GOr som beskrivs i ‘Férbered apparaten’.

Vrid pa vridknappen tills du ser {J symbolen.

Bekrafta ditt val genom ett kort tryck pa knappen.
Anvand knappen for att stalla in dnskad tid.

Med varm mjolk tar det 5 till 6 timmar att gora yoghurt.
Om du anvander kall mj6lk tar det 8 till 9 timmar att gora
yoghurt.

Starta programmet genom att kort trycka pa knappen
igen.

Tillagningen av yoghurt borjar.

Nar den forinstallda tiden har gatt ut hors pipsignaler.
Displayen visar COOL och enheten bdrjar minska ner
yoghurtmassan till kylskapstemperatur tills den sténgs
av.

Efter beredningen

Sténg av apparaten och dra ut stickproppen.

- Avlagsna locket och anvand en plastskrapa eller

liknande redskap for att avlagsna den bearbetade
maten. OBS: Anvand inte redskap av metall.

- Apparaten och tillbehdren bor rengoras efter varje

anvandning.
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otsel och rengoring

Innan du pabdrjar rengdringen bor du férsakra dig om
att apparaten inte ar ansluten till elnatet.

Vénta alltid tills apparaten har kylts ner till
rumstemperatur innan du rengor insidan.

*Anvand inga slipmedel, starka rengéringsmedel eller

Av

harda borstar for rengdringen.

For att undvika risken for elstotar bor du inte rengdra
apparaten med vatten och inte sénka ner den i vatten.
Rengdr exterioren med en Iatt fuktig duk.

Glasskalen, locket, blandningsinsatsen, mattkoppen
och glasskrapan kan rengéras med varmvatten och
vanligt diskmedel. OBS: dessa delar kan inte diskas i
diskmaskin.

fallshantering

Enheter markta med denna symbol maste
kasseras separat fran hushallsavfallet, eftersom

de innehaller vardefulla material som kan

atervinnas. Korrekt avfallshantering skyddar miljén och
manniskors halsa. Din lokala myndighet eller aterforsaljare
kan ge information i arendet. Kylmedlet R600a maste
kasseras pa ratt satt. Var sarskilt noggrann med att inte
skada kylsystemet innan apparaten lamnas for atervinning.
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Jaatelokone jogurttitoiminnolla

Hyva Asiakas,
Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa ja
sailyta tdmé opas tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat

kéyttaa vain henkil6t, jotka ovat tutustuneet naihin ohjeisiin.

Verkkoliitanta

Varmista, ettd verkkojannite vastaa laitteen arvokilpeen
merkittya jannitettd. Tdma tuote on kaikkien voimassa
olevien CE-merkint6ja koskevien direktiivien mukainen.

Osat

Paayksikko

Kiertosaadin

Naytto

Kaynnistyspainike (On/Off)
Tuuletusaukot

Mittakuppi

Jaatelokaavin

Sekoitinosa

. Jaatelokulho

10. Kansi, jossa saranallinen aukko
11. Liitantajohto ja pistotulppa
Ei kuvaa

Reseptikirja
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Tarkeita turvallisuusohjeita

- Vaarojen valttamiseksi ja
turvallisuusvaatimusten
noudattamiseksi ainoastaan
valmistajan huoltopalvelu saa
korjata taman sahkolaitteen ja
uusia litantajohdon. Jos vaakaa
joudutaan korjaamaan, ota yhteytta
asiakaspalveluosastoomme
puhelimitse tai sahkopostitse (katso
liite).

- VAROITUS! Varmista laitetta
asentaessasi, etteivat liitosjohto ja
verkkopistoke joudu puristuksiin tai
vaurioidu.

+ Aseta laite tasaiselle ja
luistamattomalle pinnalle, joka ei ole
herkka vedelle.

- Varmista, etta laitteen ymparilla on
riittavasti tilaa, jotta ilma paasee
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kiertamaan esteitta (sivuilla 8 cm,
ylhaalla 30 cm).

- VAROITUS! Al3 peita laitteen

tuuletusrakoja.

- VAROITUS! Al sijoita siirrettavia

moniosaisia pistorasioita tai
verkkolaitteita laitteen taakse.

+ Irrota pistotulppa pistorasiasta aina

- ennen laitteen lisaosan asentamista
siihen tai purkua,

- jos laitteessa on kayttohairio,

- kayton jalkeen,

- ennen laitteen puhdistamista.

- VAROITUS! Vaarinkaytosta saattaa

seurata vakavia henkilovammoja.

- Varoitus: Kun olet katkaissut virran,

odota aina kunnes moottori on taysin
pysahtynyt, alaka kosketa mitaan
likkuvia osia. Ala laita katta (tai
mitaan esineita) kulhoon.

+ Sahkoiskun vaaran valttamiseksi ala

puhdista paayksikkoa nesteilla alaka
upota sita nesteisiin.

+ Pese kaikki irrotettavissa olevat osat

kuumassa saippuavedessa.

+ Yksityiskohtaisia tietoja laitteen

puhdistuksesta on osassa Laitteen
puhdistus ja hoito.

+ Jaatelon valmistamisen aikana

seoksen tilavuus kasvaa.
Maksimitayttotilavuutta (750 ml) ei saa
siksi ylittaa.

+ Huomioi ruokaa valmistaessasi

kunnollinen hygienia ja kayta
valmistukseen vain puhdasta
juomavetta.

 Tama laite on tarkoitettu

kotitalouskayttoon tai vastaavaan,
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kuten

- ruokalat, toimistot ja muut kaupalliset
ymparistot;

- maatalousyritykset;

- hotellien, motellien jne. ja vastaavien
yritysten asiakkaat;

- aamiaisen ja majoituksen tarjoavat
majatalot.

+ Tata laitetta ei ole tarkoitettu

kaupalliseen kayttoon, eika myoskaan
pitopalvelutoimintaan tai sen kaltaisiin
tukkumyyntiymparistoihin.
Taman laitteen
jaahdytyspiirissa
kaytetaan kylmaaineena
isobutaania (R600a). Se
on luonnonkaasu, jolla ei ole haitallisia
ymparistovaikutuksia, mutta se on
tulenarkaa. Varmista siksi, ettei
mikaan jaahdytyspiirin osista
vahingoitu kuljetuksen ja laitteen
asennuksen aikana. Jos jaahdytyspiiri
vahingoittuu, ala kaynnista laitetta
alaka kytke sita verkkovirtaan, vaan
siirra avoin tuli ja kaikki muut herkasti
syttyvat lahteet pois kylmakaasun
laheisyydesta ja tuuleta sitten huone,
jossa laite sijaitsee.

- Jos laite myydaan, annetaan

ulkopuoliselle tai havitetaan
sopivassa kierratyslaitoksessa, on
kiinnitettava huomiota kylmaaineen
(R600a) olemassaoloon. Lisatietoa
oikeaoppisesta kierratyksesta on
osiossa “Jatehuolto”.

+ Tata laitetta el ole tarkoitettu
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rajahdysherkkien aineiden
sailytykseen kuten aerosolipurkkien,

joissa on tulenarkaa ponneainetta.

+ Varoitus: Ala kayta mitaan ulkoista

laitetta (esim. [ammityslaitteita tai
lampopuhaltimia) nopeuttamaan
sulatusta. Noudata ainoastaan tassa
oppaassa suositeltuja menetelmia.

- Tata laitetta saavat kayttaa lapset

(vahintaan 8-vuotiaat) seka henkilot,
joilla on fyysisesti, aistillisesti tai
henkisesti rajoittunut toimintakyky tai
joilla on puuttuvat ja/tai vajavaiset
tiedot laitteen toiminnasta, mikali
heita valvotaan tai ohjataan laitteen
kaytossa ja he ymmartavat taysin
kaikki kayttoon liittyvat vaarat ja
turvatoimenpiteet.

+ Lasten ei saa antaa tehda laitteen

puhdistus- tai huoltotoimenpiteita,
elleivat he ole aikuisen valvonnassa
seka vahintaan 8 vuotta vanhoja.

- Laite ja sen litantajohto taytyy

aina pitaa alle 8-vuotiaiden
ulottumattomissa.

+ Lasten ei saa antaa leikkia laitteella.

+ Varoitus: Pida lapset poissa pakkausmateriaalien luota

potentiaalisen vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
VUOKSI.

+ Tarkasta aina ennen laitteen kayttda huolellisesti

laitteen runko, liitdntajohto ja mahdolliset asennetut
lisdosat vaurioiden varalta. Jos laite on esimerkiksi
pudonnut kovalle pinnalle tai litantajohdon vetamiseen
on kaytetty liikaa voimaa, laitetta ei saa enaa kayttaa:
nakymattomatkin vauriot voivat aiheuttaa laitetta
kaytettdessa vaaratilanteita.

+Valta laitteen turhaa kytkemista paalle ja pois. Odota

vahintdén 5 minuuttia paalle- ja poiskytkennan valilla,
jotta valtetdan kompressorin vaurioituminen.

+ Varmista aina, ettd moottorin toiminta ei hairiinny tai esty

liian kiintean jaatelon tai kovien esineiden vuoksi.

- Jotta jaatelokulhon vahingoittuminen estetaan, ala kayta

mitaan teravia tai teravakarkisia metalliesineita jaatelon
poistamiseen.

- Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta, ala veda

litdntajohdosta vaan tartu aina pistotulppaan.

- A3 anna liiténtajohdon roikkua laitteesta.



- Al anna laitteen tai liitantajohdon koskettaa kuumia
pintoja tai joutua kosketuksiin ldmmonlahteiden kanssa.
Jos laite vahingoittuu seurauksena vaarinkaytosta, tai
siksi, etta annettuja kayttdohjeita ei ole noudatettu,
valmistaja ei vastaa aiheutuneista vahingoista.

Kayttotarkoitukset

Laite soveltuu jaatelon, hedelméajaatelon (sorbetin),
pakastejogurtin, jaéhdytettyjen drinkkien seka jogurtin
tekoon.

Ennen ensimmaista kayttoa
Poista tarrat naytosta ja laitteen ylaosasta, poista myos
muut pakkausmateriaalit.

Puhdista laite luvussa Laitteen puhdistus ja hoito
kuvatun mukaisesti.

- Valta kallistamasta laitetta yli 45°. Jos laitetta on
kallistettu yli 45° kuljetuksen aikana, anna sen seista
pakkauksesta purkamisen jalkeen pystyasennossa
vahintaan 4 tuntia ennen verkkovirtaan liittamista.
Tee tdma myos ennen kuin laitetta kaytetaan
uudelleen.

Kayttd

Kaynnistyspainike (On/Off)

Kun laite on kytketty pistorasiaan, kytke siihen virta
alaoikealla olevaa kaynnistyspainiketta painamalla.
Katkaise aina virta k&yton jalkeen.

Kiertokytkin
Kiertokytkin on tarkoitettu laitteen eri toimintojen valintaan
ja vaihtamiseen:
Kaantaminen:
Vaihtaminen ohjelmien valilla ja valmistusajan asetus
Lyhyt painallus:

Valitun ohjelman valinta

Ohjelman kaynnistys

Ohjelman keskeytys valmistusajan vaihtoa varten
Pitka painallus:
Ohjelman keskeytys ja paluu edelliseen valikkoon

Naytto
Kun laitteeseen on kytketty virta, eri ohjelmavaihtoehdot
vilkkuvat naytolla.
Kun on valittu ohjelma, vastaava symboli jaa palamaan
tasaisesti, esiasetettu valmistusaika alkaa vilkkua ja sité
voidaan muuttaa.
Ohjelmajakson aikana naytt6 vaihtuu jaljella olevan
kayntiajan ja kasittelykulhon sisalampédtilan valilla (mutta
ei jogurttiohjelman aikana).
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Ohjelmat

S Jadhdyttaminen

Nesteiden jaahdyttamiseen ilman sekoittamista.
Kasittelyajaksi voidaan asettaa 5 - 60 minuuttia.
Ajan esiasetus on 30 minuuttia.

Sy Sekoittaminen

Nesteiden sekoittamiseen ilman jaahdyttamista.
Kasittelyajaksi voidaan asettaa 5 - 60 minuuttia.
Ajan esiasetus on 10 minuuttia.

g Jaatelon valmistaminen

Jaéatelon valmistukseen.

Kasittelyajaksi voidaan asettaa 5 - 60 minuuttia.
Ajan esiasetus on 60 minuuttia.

O Jogurtin valmistaminen

Jogurtin valmistukseen.

Kasittelyajaksi voidaan asettaa 3 - 24 tuntia.
Ajan esiasetus on 8 tuntia.

Laltteen valmistelu
Valmistele kaikki ainekset erillisessa astiassa valitun
reseptin mukaisesti. i
Maksimi tayttotilavuus on 0,75 litraa. Ala tayta kulhoa
yli 60 prosentin jaatelda valmistettaessa, silla seos
laajenee pakastettaessa.

+ Varmista, ettd kulho on puhdas ja kuiva.
Sijoita jaatelokulho rungon paalle. Varoitus: Varmista,
ettd kulhon kahvan asennuskohdat sopivat tiiviisti
paalaitteen vastaaviin syvennyksiin.

+Asenna sekoitinosa jadkulhoon ohjelmia "Sekoittaminen”
ja "Jéaételén valmistaminen” varten.
Lisaa kulhoon kunnolla sekoitetut ainekset.
Aseta kansi paikalleen ja lukitse se vastapéivaan
kiertdmalla (g — ). Kannessa olevan saranallisen
aukon taytyy osoittaa eteenpain.
Kannessa oleva aukko mahdollistaa ylimaaraisten
ainesten lisadmisen valmistuksen aikana.
Kytke pistotulppa sopivaan seinapistorasiaan.
Kytke virta laitteeseen painamalla kaynnistyspainiketta
(On/Off -kytkin).
Ellei nayttoa enaa kaytetd, se pimenee noin 15 sekunnin
kuluttua.

Nestelden jaahdyttaminen
Toimi luvun "Laitteen valmistelu” mukaisesti.
Kaanna kiertosaadinta, kunnes symboli g tulee
nayttoon.
Vahvista valinta painamalla sdadinta lyhyesti.

+ Aseta saatimelld haluamasi aika.
Kaynnista ohjelma painamalla saadinta lyhyesti
uudelleen.
Jaahdytysprosessi kaynnistyy.
Esiasetetun ajan kuluttua kuuluu merkkiaania; naytolla
nakyy 0000 ja laite kytkeytyy valmiustilaan.
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Nestelden sekoittaminen

Toimi luvun "Laitteen valmistelu” mukaisesti ja kiinnita
sekoitinosa.

Kaanna kiertosaadinta, kunnes symboli S tulee
nayttoon.

Vahvista valinta painamalla saadinta lyhyesti.

+  Aseta saatimella haluamasi aika.

Kaynnista ohjelma painamalla saadinta lyhyesti
uudelleen.

Sekoitusprosessi kaynnistyy.

Esiasetetun ajan kuluttua kuuluu merkkiaania; naytolla
nakyy 0000 ja laite kytkeytyy valmiustilaan.

Jaatelon valmistaminen

Toimi luvun "Laitteen valmistelu” mukaisesti ja kiinnita
sekoitinosa.

- Aineksia ei tarvitse jaahdyttaa ensin.

Kaanna kiertosaadinta, kunnes symboli & tulee
nayttoon.
Vahvista valinta painamalla s&&dinta lyhyesti.

+ Aseta saatimella haluamasi aika.

Kaynnista ohjelma painamalla séadinta lyhyesti
uudelleen.

Toimenpide kaynnistyy.

Esiasetetun ajan kuluttua kuuluu merkkiaania.
Jaatelon koostumusta on valvottava valmistuksen
aikana. Jos se on liian kiinteda, kytke laite pois paalta.
Jos massasta tulee liian kovaa, moottori pysahtyy joka
tapauksessa laitteen vaurioitumisen estamiseksi.

Ellei jaatelda poisteta heti valmistuksen jalkeen,

laite kaynnistada automaattisesti yliméaaraisen
jaahdytystoiminnon noin 10 minuutin kuluttua. Naytélla
nakyy COOL ja jaateloa jaahdytetaan vielda 10 minuutin
ajan, kunnes aanimerkit kuuluvat ja laite siirtyy
valmiustilaan.

Vlhjelta

Jos suosit kiinteampaa koostumusta, pidenna ohjelma-
aikaa tai siirra jaatelo iimatiiviiseen astiaan ja laita se
pakastimeen, kunnes haluttu koostumus on saavutettu.

« Al laita jaatelokulhoa pakastimeen.
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Ruoan aromit ovat yleensa vahvempia ennen
pakastamista; samoin makeus vahenee, kun ruoka
pakastetaan.

Sokeri voidaan korvata keinotekoisilla makeutusaineilla.
Kun kaytetaan jogurttia, kaikki liiallinen vesi on
valutettava ensin pois.

Pahkinat, hedelmat, alkoholi ja muut ainekset on
jaahdytettava ennen kayttoa ja ne saadaan lisata
jaateloon vasta 1 - 3 minuuttia ennen valmistuksen
paattymista. Esimerkiksi alkoholi voi muutoin estaa
jaatymisprosessin.

Kaikki ainekset, jotka eivat edellyta ensin keittamista tai
[ammittamista, on paras valmistaa sahkdsekoittimella
seoksen maaran kasvattamiseksi.

Kun reseptissa kaytetdan munia, seoksen lammittamista
suositellaan bakteerien eliminoimiseksi.

Sorbettien (hedelméajaateld) maku on pitkalti riippuvaista
kaytetyn hedelman kypsyydesta ja makeudesta.
Jaateloa voidaan sailyttaa pidempi aika pakastimessa,
jos se laitetaan ilmatiiviiseen astiaan.

Jogurtin valmistaminen

Amekset

Tarvitset jogurtin valmistukseen tietyn maaran
maitoa ja kdymisprosessin kaynnistykseen tuoretta,
maustamatonta jogurttia (ilman hedelmi ja
hedelmamehua).

Paksumpi jogurttikoostumus saavutetaan kayttamalla
maitoa ja jogurttia, joilla on sama rasvapitoisuus
(mieluiten korkea).

Maitojauheen lisadminen (noin 1,5 rkl 600 ml:n
maitomaaraa varten) paksuntaa myos jogurttia.
Tuoreen jogurtin sijasta voidaan kayttaa kuivaa
jogurttijauhetta. Kuivaa jogurttijauhetta saa esim.
luontaistuotekaupoista.

Sterilisoidulla tai iskukuumennetulla maidolla saadaan
parhaat tulokset. Kaikki muun tyyppiset maidot on
kuumennettava hetkeksi 90°C [ampétilaan ennen niiden
kéayttda. Anna maidon jaahtya sen jalkeen noin 40°C
lampatilaan.

Valmistuksen aikana taytyy valttaa iskuja ja tarinaa.

Ainesten valmistelu

Lisaa 30 g maustamatonta jogurttia (ilman sokeria,
hedelmia ja hedelmamehua) erilliseen astiaan.
Maustamattoman jogurtin sijasta voidaan kayttaa kuivaa
jogurttijauhetta:

Laita jogurttijauhe erilliseen astiaan valmistajan ohjeiden
mukaisesti.

Kuumenna 600 ml maitoa lyhyesti 90°C:een kattilassa ja
anna sen jaahtya noin 40°C:een.

Sekoita maito ja jogurtti/jogurttijauhe ja h&mmenna
kevyesti mutta perusteellisesti.

Valmlstus

Toimi luvun "Laitteen valmistelu” mukaisesti.
Kaanna kiertosaadinta, kunnes symboli J tulee
nayttoon.

+Vahvista valinta painamalla saadinta lyhyesti.

Aseta saatimellda haluamasi aika.

Lampimalla maidolla jogurtin valmistus kestaa 5 - 6
tuntia.

Kylmaa maitoa kaytettaessa jogurtin valmistus kestaa
8 - 9 tuntia.

Kaynnista ohjelma painamalla saadinta lyhyesti
uudelleen.

Jogurtin valmistusprosessi alkaa.

Esiasetetun ajan kuluttua kuuluu merkkiaania. Naytolla
nakyy COOL, ja laite alkaa laskea jogurttimassan
lampdtilaa jadkaapin lampdtilaan, kunnes se kytkeytyy
pois paalta.



Valmistuksen jalkeen

+ Kytke laite pois toiminnasta ja irrota pistoke
pistorasiasta.
Poista kansi ja irrota valmistettu ruoka muovilastalla
tai vastaavalla valineella. Huomio: Ala kayta
metalliesineita.
Laite ja sen lisdosat taytyy pesta jokaisen kayttokerran
jalkeen.

Laitteen puhdistus ja hoito

+ Varmista ennen puhdistusta, etta laite on kytketty irti
virtalahteesta.
Odota aina, kunnes laite on ja@htynyt ympariston
lampdtilaan ennen sen sisépuolen puhdistamista.

- Ala kayta puhdistukseen hankaavia tai voimakkaita
puhdistusaineita tai kovia harjoja.
Sahkoiskuvaaran valttamiseksi ala puhdista
kayttoyksikkoa vedella. Ald myoskaan upota sité veteen.
Puhdista ulkopinnat hieman kostealla ratilla.
Jaatelokulho, kansi, sekoitinosa, mittakuppi ja
jaatelokaavin voidaan puhdistaa kuumassa vedessa
normaalilla puhdistusaineella. Huomaa: Nama osat eivat
ole astianpesukoneenkestavia.

Jatehuolto

Talla symbolilla merkityt laitteet taytyy havittaa
E kotitalousjatteesta erillaan, silla ne siséltavat

arvokkaita kierratyskelpoisia materiaaleja.
Asianmukaisella havittamiselld suojellaan ymparistéa ja
ihmisterveytta. Saat aiheesta listietoa paikallisilta
viranomaisilta tai jalleenmyyjilta. Kylmaaine R600a taytyy
havittaa oikein. On kiinnitettava erityistd huomiota, ettei
jaahdytyspiiri vahingoitu, ennen kuin laite luovutetaan
ammattimaiseen kerayspisteeseen.

SEVERIN
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Maszynka do lodéw i jogurtow

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze doktadnie zapoznaé
sie z ponizszq instrukcja, ktérg nalezy zachowac do
pozniejszego wgladu. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane
wytgcznie przez osoby, ktdre zapoznaly sie z niniejszg,
instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej
Nalezy sprawdzi€, czy napiecie sieciowe zgadza sig z

napieciem podanym na tabliczce znamionowej urzagdzenia.

Niniejszy wyrdb zgodny jest z obowigzujacymi w UE
przepisami dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw

Korpus gtéwny urzadzenia
Obrotowy przetacznik
Wyswietlacz

Wigcznik On/Off

Szczeliny nawiewowe
Naczynie do mierzenia
Szpatutka do lodow
Mieszadto

. Kubetek na lody

10. Pokrywka z klapkg na zawiasie
11. Przewdd zasilajacy z wtyczka
Brak ilustracji

Broszura z przepisami

©oNaR WD =

Instrukcja bezpieczenstwa

+ Aby zachowac bezpieczenstwo,
wszelkie naprawy tego elektrycznego
urzadzenia oraz przewodu
zasilajacego musza by¢ wykonywane
przez nasz serwis. W przypadku
koniecznosci wykonania naprawy,
nalezy skontaktowac sie telefonicznie
lub elektronicznie (zob. zatacznik) z
dziatem obstugi klienta.

- OSTRZEZENIE! Nalezy upewnic sie,
Ze podczas instalowania urzadzenia
zlgcze elektryczne ani wtyczka
zasilajaca nie zostaty Scisniete,
sprasowane lub uszkodzone.

- Urzadzenie nalezy postawic na
powierzchni rownej, niesliskiej |
odpornej na dziatanie wody.
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- Nalezy zwrdci¢ uwage, aby wokot

urzgdzenia byto wystarczajaco duzo
przestrzeni, aby zapewni¢ swobodng
cyrkulacje powietrza (8 cm po bokach
1 30 cm od gory).

- OSTRZEZENIE! Nie wolno zakrywac

szczeliny wentylacyjnej urzadzenia.

- OSTRZEZENIE! Z tytu urzadzenia

nie wolno umieszczac przenos$nych
przedtuzaczy wielogniazdowych ani
zasilaczy.

- Wiyczke nalezy wyjac z gniazda

elektrycznego

- przed przystapieniem do skiadania
lub rozktadania urzadzenia;

- W przypadku awarii urzadzenia;

- po zakonczeniu pracy;

- przed przystapieniem do czyszczenia
urzadzenia.

- OSTRZEZENIE! Nieprawidtowe

uzytkowanie urzadzenia moze
doprowadzi¢ do powaznych obrazen
Ciata.

- Ostrzezenie: Po wytgczeniu odczekac

az zatrzyma sie silnik. Nie wolno
dotyka¢ zadnych ruchomych czesci.
Nie wktadac rak (ani jakichkolwiek
innych przedmiotow) do kubetka.

* Aby nie dopusci¢ do porazenia

pradem, nie czysci¢ korpusu cieczami
ani nie zanurzac go.

+ Wszystkie zdejmowane czesci nalezy

my¢ w gorgcej wodzie z detergentem.

+ Szczegotowe informacje na temat

czyszczenia urzadzenia znajdujg sie w
punkcie Czyszczenie i konserwacja.

- W trakcie przyrzadzania masy

lodowej, objetos¢ mieszanki wzrasta.



Dlatego wypetnienie kubetka na lody

nie moze przekroczy¢ 750 ml.

+ Podczas przyrzadzania produktow

spozywczych zawsze nalezy

przestrzegaC zasad higieny i uzywac
wytacznie czyste] wody pitnej.

- Urzadzenie przeznaczone jest

do zastosowan domowych lub

podobnych, jak np. w
- kuchniach biurowych lub innych
miejscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp. oraz innych
podobnych lokalach (przez klientow);
- pensjonatach.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do

profesjonalnego uzytku komercyjnego

ani do uzytku w punktach
gastronomicznych lub handlowych.

: Obwdd chtodzacy
znajdujacy sie w
urzadzeniu zawiera
czynnik chtodniczy

izobutan (R600a), naturalny gaz o

wysokim stopniu zgodnosci

srodowiskowe, ktory jest jednak
materiatem tatwopalnym. Dlatego
nalezy zadbac o to, by w trakcie
transportu i instalacji urzadzenia nie
doszto do uszkodzenia ktoregokolwiek

Z komponentow obwodu chtodzacego.

Jezeli dojdzie do uszkodzenia obwodu

chtodzacego, nie wtgczac ani nie

podfgczac urzadzenia do sieci i

usunac wszelkie zrodta ognia lub

zaptonu z pomieszczenia, w ktorym
znajduje sie urzadzenia, po czym
doktadnie przewietrzy¢
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pomieszczenie.

- W przypadku sprzedazy, przekazania

osobie trzeciej lub utylizacji
urzadzenia w przeznaczonym do
tego miejscu, nalezy zwrdci¢ uwage
na obecnosc czynnika chtodniczego
R600a. Wiecej informacji 0
prawidtowym sposobie zutylizowania
produktu mozna znalez¢ w punkcie
Utylizacja.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone

do przechowywania substancji
wybuchowych, jak np. pojemniki z
palnym aerozolem.

- Ostrzezenie: Nie uzywac zadnych

zewnetrznych urzadzen (jak np.
nagrzewnice) w celu przyspieszenia
procesu rozmrazania; stosowac
wytacznie metody zalecane w
niniejszej instrukgji.

+ Osoby o ograniczonych zdolnosciach

fizycznych, czuciowych lub
psychicznych albo nieposiadajace
stosownego doswiadczenia i/lub
wiedzy, a takze dzieci (w wieku co
najmniej 8 lat), moga korzysta¢

Z Urzadzenia, pod warunkiem ze
znajdujg sie pod nadzorem lub zostaty
poinstruowane, jak uzywac urzadzenia
| sq W petni Swiadome wszelkich
zagrozen i wymaganych srodkow
0stroznosci.

- Nie wolno pozwalac dzieciom

na wykonywanie jakichkolwiek
prac zwigzanych bezposrednio

Z konserwacja lub czyszczeniem
urzadzenia, a jezeli juz, to dziecko
musi mie¢ co najmniej 8 lat i by¢

51



nadzorowane przez osobe dorosta.

- Nie dopuszczac do urzadzenia i jego
przewodu zasilajacego dzieci ponizej
8 lat.

- Nie dopuszczac do uzywania
urzadzenia jako zabawki przez dzieci.

Ostrzezenie: Nie pozwalac¢, aby dzieci miaty dostep

do elementdw opakowania, poniewaz mogg one
spowodowac zagrozenie, np. uduszenia.

Przed uzyciem nalezy doktadnie sprawdzi¢, czy gtowny
korpus urzadzenia i wszystkie elementy czynnosciowe
sq sprawne i nie noszg $ladow uszkodzenia. Jezeli
urzadzenie np. spadio na twardg powierzchnig albo
przewod zasilajacy zostat narazony na zbyt silne
szarpniecie, nie nadaje sie ono do dalszego uzytku:
nawet najmniejsza, niewidoczna usterka powstata z
tego powodu, moze mie¢ ujemny wplyw na dziatanie
urzadzenia i bezpieczenstwo uzytkownika.

Nie wytaczac ani nie wiaczac urzadzenia bez potrzeby.
Aby zapobiec uszkodzeniu kompresora, zawsze nalezy
odczekac co najmniej 5 minut pomiedzy wytaczeniem a
wigczeniem urzadzenia.

Uwazac, aby pracy silnika nie zaktocaty ani nie
blokowaty zbyt geste kawatki lodu badz inne twarde
przedmioty.

*Aby nie uszkodzi¢ kubetka na lody, nie uzywac¢ do
usuwania lodu zadnych ostrych czy szpiczastych
narzedzi z metalu.

-+ Wyjmujac wtyczke z gniazdka nie szarpa¢ za przewdd.
Nie nalezy pozostawia¢ przewodu zasilajacego
swobodnie zwisajacego.

Urzadzenie oraz przewdd zasilajacy nie powinny stykac
sie z gorgcymi powierzchniami, ani by¢ poddawane
dziataniu wysokiej temperatury.

» Za szkody wynikte z nieprawidtowego uzywania sprzetu
lub uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi
odpowiedzialno$¢ ponosi wytacznie uzytkownik.

Zastosowanie

Urzadzenie stuzy do przygotowywania loddw, kremow
lodowych (sorbetéw), mrozonego jogurtu lub zimnych
drinkéw, a takze do przyrzadzania jogurtu.

Przed pierwszym uzyciem
Usunag¢ naklejki z wyswietlacza oraz gornej Scianki
urzadzenia, jak rowniez wszelkie elementy opakowania.
- Wyczysci¢ urzadzenie zgodnie z instrukcjami w punkcie
pt. Czyszczenie i konserwacja.
Nie przechyla¢ urzadzenia pod katem powyzej 45°.
Po rozpakowaniu, lub jezeli w trakcie transportu
urzadzenie zostato przechylone o ponad 45°, przed
podtaczeniem do zasilania pozostawi¢ je w pozycji
pionowej na co najmniej 4 godziny. To samo nalezy
zrobi¢ przed ponownym uzyciem urzadzenia.

52

Obstuga

Wiacznik On/Off

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci zasilajgcej wigczy¢
je za pomocg wiacznika On/Off znajdujacego sie u dotu
po prawej stronie. Po zakonczeniu czynno$ci urzadzenie
nalezy wytaczyc.

Obrotowy przetacznik
Obrotowy przetacznik stuzy do wybierania funkcji
urzadzenia i przetaczania migdzy nimi.
Obracanie:
Zmiana pomigdzy poszczegolnymi programami i
ustawieniami czasu przyrzadzania.
Krétkie naci$niecie:
Wybér danego programu
Uruchomienie programu
Przerwanie programu w celu zmiany czasu
przyrzadzania
Dluzsze naci$niecie:
Przerwanie programu i powrét do poprzedniego menu.

Wyswmtlacz
Po wigczeniu urzadzenia na wysSwietlaczu migaja roézne
Oopcje programowania.
Po wybraniu programu odpowiadajgcy mu symbol
zaczyna by¢ wySwietlany stale, a zaczyna miga¢ czas
przyrzadzania, ktdry mozna zmienic.
Podczas wykonywania programu (za wyjatkiem
programu do przygotowywania jogurtu) na wy$wietlaczu
pojawia si¢ na przemian pozostaty czas pracy i
temperatura w kubetku.

Programy

#k Chtodzenie

Schtadzanie ptyndw bez mieszania.

Czas pracy mozna ustawi¢ w przedziale pomiedzy 5 a 60
minut.

Domyslnie ustawiony czas to 30 minut.

% Mieszanie

Mieszanie ptynéw bez chtodzenia.

Czas pracy mozna ustawi¢ w przedziale pomiedzy 5 a 60
minut.

Domyslnie ustawiony czas to 10 minut.

% Przyrzadzanie lodow

Przyrzadzanie lodow.

Czas pracy mozna ustawi¢ w przedziale pomiedzy 5 a 60
minut.

Domysinie ustawiony czas to 60 minut.

O Przyrzadzanie jogurtu

Przyrzadzanie jogurtu.

Czas pracy mozna ustawi¢ w przedziale pomigdzy 3 a 24
godziny.

Domyslinie ustawiony czas to 8 godzin.



Wyswietlacz

Na poczatku wy$wietlacz pokazuje domysinie ustawiony
czas albo czas ustawiony przez uzytkownika. Podczas
wykonywania programu, na wy$wietlaczu pokazany jest
czas pozostaty do zakonczenia pracy.

Przygotowame urzadzenia
Przygotowa¢ w odrebnym pojemniku wszystkie sktadniki
wg wybranego przepisu.

Do kubetka mozna wtozy¢ maksymalnie 0.75 litra
sktadnikéw. Przyrzadzajac lody nie napetnia¢ kubetka
powyzej 60%, poniewaz mieszanka zwigkszy swojg,
objetos¢ podczas zamrazania.

Kubetek powinien by¢ czysty i suchy.

+ Wiozy¢ kubetek do obudowy. Ostrzezenie: Zwrocic
uwage na to, aby ucha, do ktdrych przymocowany
jest uchwyt, zostaty doktadnie wsuniete do rowkéw
w korpusie urzadzenia.

W przypadku korzystania z programu ,Mieszanie”
lub ,Przyrzgdzanie lodow” zamontowac w kubetku
mieszadto.

+ Wiozy¢ odpowiednio wymieszane sktadniki do kubetka.

- Zatozy¢ pokrywke i zablokowac jg, krecac w lewo
(&m — &) Pokrywka z klapkg na zawiasie musi by¢
skierowana do przodu.

Klapka w pokrywce umozliwia dodawanie kolejnych
sktadnikow podczas przyrzadzania.

-+ Wiozy¢ wtyczke do kontaktu.

+ Za pomocag przetacznika On/Off wigczy¢ urzadzenie.

+Jezeli nie zostanie wykonane kolejne dziatanie, po okoto
15 sekundach wy$wietlacz zgasnie.

Schiadzanle plynow
+ Wykona¢ czynno$ci opisane w punkcie ,Przygotowanie
urzadzenia’.
Ustawi¢ przetacznik obrotowy tak, aby pojawit sig
symbol
Potwierdzi¢ wybdr krétkim naci$nigciem przetacznika.
+ Za pomocq obrotowego przetacznika ustawi¢ czas.
Uruchomi¢ program ponownie naciskajac krotko
przetacznik.
Rozpocznie sie proces schtadzania.
Po uptynieciu ustawionego czasu, pojawig sygnaty
dzwiekowe; na wySwietlaczu pojawi sig 0000 i
urzadzenie przejdzie w tryb oczekiwania.
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Mleszanle ptynow

+ Wykona¢ czynnosci opisane w punkcie ,Przygotowanie
urzgdzenia® i zatozy¢ mieszadto.
Ustawi¢ przetacznik obrotowy tak, aby pojawit sig

symbol ey,

Potwierdzi¢ wybdr krotkim naci$nieciem przetgcznika.

+ Za pomocg obrotowego przetacznika ustawi¢ czas.

Uruchomi¢ program ponownie naciskajac krétko
przetacznik.

Rozpocznie sie proces mieszania.

Po uptynieciu ustawionego czasu, pojawig sygnaty
dzwiekowe; na wyswietlaczu pojawi sie 0000 i
urzadzenie przejdzie w tryb oczekiwania.

Przyrzqdzanle lodéw

Wykona¢ czynnosci opisane w punkcie ,Przygotowanie
urzadzenia’ i zatozy¢ mieszadto.

Nie ma konieczno$ci wczesniejszego schtadzania
sktadnikow.

Ustawi¢ przetacznik obrotowy tak, aby pojawit sig
symbol .

Potwierdzi¢ wybdr krotkim naci$nieciem przetgcznika.

» Za pomocg obrotowego przetgcznika ustawi¢ czas.

Uruchomi¢ program ponownie naciskajac krotko
przetacznik.

Rozpocznie sie proces przyrzadzania.

Po uptynieciu ustawionego czasu, pojawig sygnaty
dzwigkowe.

Nalezy monitorowa¢ konsystencje wytwarzanych
lodéw przez caty proces przyrzadzania. Jezeli jest
zbyt spoista, wytaczy¢ urzadzenie. Jezeli masa stanie
sie zbyt twarda, silnik sam sie wytaczy, aby zapobiec
uszkodzeniu urzadzenia.

- Jezeli przyrzadzone lody nie zostang od razu wyjete, po

okoto 10 minutach urzadzenie automatycznie uruchamia
funkcje dodatkowego schtadzania. Na wyswietlaczu
pojawia sie komunikat COOL i lody sg schtadzane

przez kolejne 10 minut, po czym pojawiajg sie sygnaty
dzwiekowe i urzadzenie przechodzi w tryb oczekiwania.
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Porady

Aby uzyskac twardsze lody, mozna przedtuzy¢ czas
przyrzadzania albo wiozy¢ gotowe lody do szczelnego
pojemnika i umie$ci¢ go na jaki$ czas w zamrazarce.
Nie wstawia¢ do zamrazarki kubetka na lody.

- Aromaty spozywcze sg zazwyczaj stabsze po

zamrozeniu, podobnie wrazenie stodkosci obniza sie
wraz z temperaturg dania.

Cukier mozna zastapi¢ stodzikiem.

Uzywajac jogurtu, najpierw nalezy odcedzi¢ z niego
wode - jesli sie wydzielita.

Orzechy, owoce i inne dodatki nalezy schtodzi¢ przed
uzyciem i dodac¢ bezposrednio do lodéw na 1 do 3 minut
przed zakonczeniem procesu przyrzadzania.

Wszelkie sktadniki, ktore nie wymagajg wczesniejszego
gotowania lub podgrzewania, najlepiej przygotowac za
pomocg miksera elektrycznego, aby zwigkszy¢ objetosé
mieszanki.

Jezeli przepis przewiduje uzycie jaj, zaleca sie najpierw
podgrza¢ mieszanke, aby wyeliminowac¢ ewentualne
bakterie.

Smak sorbetu oraz lodow owocowych zalezy w duze;
mierze od dojrzatosci i stodkosci uzywanych owocow.
W celu dtuzszego przechowania lodéw w zamrazarce,
nalezy je umiesci¢ w odpowiednim szczelnym
pojemniku.

Przyrzadzanie jogurtu

Skladnlkl

* Aby zrobi¢ wiasny jogurt potrzebna jest odpowiednia
lo$¢ mleka i —w celu zainicjowania procesu fermentacii
— Swiezego jogurtu naturalnego (bez owocdw czy soku
oWOoCcowego).

 Aby uzyskac gestszy jogurt, nalezy uzy¢ mleka i jogurtu
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0 podobne;j (najlepiej wysokiej) zawartosci ttuszczu.
Innym sposobem zageszczenia jogurtu jest dodanie
mleka w proszku (ok. 1,5 tyz. stot. na 600 ml mleka).
Zamiast Swiezego jogurtu mozna uzy¢ suchej kultury
bakterii. Suche kultury bakterii jogurtowych mozna
naby¢ np. w sklepach ze zdrowg zywno$cia.
Najlepszy rezultat otrzymamy stosujac mleko
sterylizowane lub U.H.T. Korzystajac z innego typu
mleka, najpierw nalezy je na krotko rozgrza¢ do
temperatury 90°C. Nastepnie pozostawi¢ mleko do
ostygniecia do temperatury ok. 40°C.

Nalezy unika¢ wszelkich wstrzasow podczas
przyrzadzania.

Przygotowanle sktadnikow

W odrebnym pojemniku umiesci¢ 30 g jogurtu
naturalnego (bez dodawania cukru, owocéw czy soku
OWOCowego).

Zamiast jogurtu naturalnego mozna uzy¢ suchej kultury
bakterii:

Wsypac¢ jogurt w proszku do odrebnego pojemnika
wedtug instrukcji producenta.

Podgrza¢ w garnku 600 ml mleka do 90°C, po czym
natychmiast odstawi¢, by ostygto do ok. 40°C.
Wymiesza¢ delikatnie ale doktadnie mleko z jogurtem/
jogurtem w proszku.

Przyrzadzanie

Wykona¢ czynnosci opisane w punkcie ,Przygotowanie
urzadzenia’.

UstawiC przetacznik obrotowy tak, aby pojawit si¢
symbol £J.

Potwierdzi¢ wybdr krotkim naci$nieciem przetgcznika.
Za pomocg obrotowego przetgcznika ustawi¢ czas.
Jezeli mleko jest ciepte, jogurt bedzie gotowy po okoto
5-6 godzinach.

Stosujac zimne mleko, przygotowanie jogurtu zajmie
8-9 godzin.

Uruchomi¢ program ponownie naciskajac krétko
przetacznik.

Rozpocznie sie proces przygotowywania jogurtu.

Po uptynieciu ustawionego czasu, pojawig sygnaty
dzwiekowe. Na wyswietlaczu pojawi sie COOL i
rozpoczyna sie schtadzanie jogurtu, ktére konczy sie
wraz z wylgczeniem urzadzenia.

Po przyrzadzeniu

+ Wylgczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z sieci.

Zdja¢ pokrywke i za pomoca plastikowej szpatutki lub
innego podobnego przyboru przetozyé przyrzadzony
produkt. Ostrzezenie: Nie uzywac przyborow
metalowych.

Urzadzenie wraz z akcesoriami nalezy wyczyscié¢ po
kazdym uzyciu.

Czyszczenie i konserwacja

Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia,
nalezy sprawdzic, czy jest ono wytgczone z sieci.
Przed przystapieniem do czyszczenia wewnetrznych
elementow urzadzenia, zawsze nalezy odczekac, az
ostygnie ono do temperatury otoczenia.

Nie stosowa¢ do czyszczenia $cierajgcych lub Zracych
substanciji ani twardych szczotek.

+ Aby nie narazi¢ sie na porazenie pradem, nie nalezy

my¢ zespotu napedowego w wodzie, ani zanurzac go.
Wytrze€ go z zewnatrz lekko wilgotng Sciereczka.
Kubetek na lody, pokrywke, mieszadto, miarke i
szpatutke do lodéw mozna my¢ w goracej wodzie z
ptynem do mycia. Wskazowka: Elementy te nie nadajg
sie do mycia w zmywarce.



Utylizacja

Urzadzenia oznaczone powyzszym symbolem
E nalezy utylizowac osobno, a nie wraz ze zwyktymi

odpadkami z gospodarstwa domowego.
Urzadzenia takie zawierajg bowiem cenne materiaty, ktére
mozna poddac recyklingowi. Odpowiednia utylizacja takich
urzadzen pomaga w ochronie $rodowiska i zdrowia
cztowieka. Szczegdtowych informaciji na ten temat udzielajq
lokalne wtadze lub sklepy prowadzace sprzedaz detaliczna.
Nalezy zadba¢ o prawidtowa utylizacje czynnika
chtodniczego R600a. Nalezy szczeg6lnie uwazag, aby nie
uszkodzi¢ obwodu chtodniczego, zanim urzadzenie nie
zostanie przekazane w odpowiednim miejscu do utylizacji.

SEVERIN
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MaywTtopnxavi pe AeItoupyia yiaoupTiou

Odnyieg xpong

MpIvV XpNOILOTIOIRCETE TN GUCKEUR, SI0PBACTE TTPOTEKTIKA
TIG akOAouBe¢ 0dnyieg xpAang Kal QUAGETE To TTapOV
EYXEIPIOI0 yIa WEAOVTIKA XpAoT. H cuokeun TTpéTel va
XPNOo1oTIoIEITaI ATTO ATOUA TTOU VA YVWPICoUV QUTEG TIG

odnyieg.

LUvdeon e TNV Trapoxn NAEKTPIKOU pEUATOS
BeBaiwBeite 611 n 1éion ToU NAeKTPIKOU PEUPATOC TTOU
xpnoiyotrolgite oupBadicel Pe authv Tou avaypdeeTal
OTNV TNIVAKIOO OVOUACTIKWY TIMWY TNG GUOKEUAG. To
TIPOIOV AUTO GUPHOPQWVETAI PE OAEG TIG I0XUOUCES 0dNYiEg
¢ EE mepi avaypagng aToixgiwv.

Ta pépn TNG CUOKEUAG

Kevtpikn povada
MepIoTPEQOUEVOC DIAKATITNG
084vn

AiakdTrTng Aeimoupyiag
Avoiyuata ¢aepiapou
KutreAo pétpnong
2TTaTouAa TTaywtoU

‘EvBeTo avauigng

Mo\ TTaywrou

10. Komdki pe avolyua pe pevieoé
1. HAekTpIKd KaAwdIO pE QIG
Kapia ameikévion

BiBAio auvtaywv

©oNDOTA LN

INMAVTIKOi KAVOVEG a0 @AAEING

- [0 va amo@euyeTe KIvOUVOUG, Kal va
OUMHOPQUWVEDTE E TIC OTTAITATEIC
aoQAAEINg, 01 EMOKEVES OE AUTA TV
NAEKTPIKI GUOKEUN 1) TO NAEKTPIKO
KaAwdI0 TG TTpETTel va diecayovTal
QaTTo TNV €EUTINPETNOT TTEAQTWV
MOC. Z€ TIEQITITWOT TTOU aTTauTN B¢
ETTIOKEUN, ETTIKOIVWVACTE JE TO TUAWA
eCUTINPEETNONG TTEADTWV TNAEQPWVIKWC
f MEow email (deite TaPAPTNAQ).

- MIPOZOXH! Kara v eykardotaon
NG GUOKEUNG EAEYCTE TO KAAWDIO
peUHaTOC yia TUXOV (BopEC.

- TotoBetaTe TNV GUOKEUN OF
eTrimedn, avriohiodnTikA

* KOl OTEYVI ETIQAVEIQ.

56

- BePaiwBeite o1 umdipxel ETTPKAG

eAeUBEPOC XWPOC YUPW aTTo TN
OUOKEUN WaTe va ecao@ahideral ny
eAeUBepn KukAoQopia Tou aépa (8 ex.
a1a TAyia, 30 eK. amo Tavw).

* MIPOXOXH! Mnv kaAuTrTETE TV

gXI0n £¢aEpITpOU TNG GUTKEUNC.

* MIPOZOXH! Mnv TommoBereite

TToAUTTPI0 1} TPOPODOTIKA 10YUOC

KOVTA aTnV TTiow TTAEUpA TG

TUOKEUNG.

Ppovrilete TAvTOTE VA BYALETE TO

KaAwdIo amd v mpila

- TIPIV OTTO TN GUVApPHOAGYNaN 1) TNV
QATTOCUVAPUOAOYNaT TNC CUTKEUNC,

- O€ TIEPITITWOT) TUXOV
OUTAeIToUpYiag,

- JeTa m xpnan,

- TIPIV T0 KOBAPITUO TS GUOKEUNC.

- [IPOZOXH! H kakn xprion umopei

va TTPOKOAEDEI GOBAPd TTPOCWTTIKG
TPAUATIOO.

- [lpoooxn! Apou aBAOETE TN OUTKEUN,

TIEPIMEVETE VO OTAUOTATEI EVIEAWC

0 Kivnmpag. Mnv ayyidete kavéva
KIVOUpEVo egapTnua. Mn Badete

T0 XEpI (1) oTro100ATTOTE AANO
QVTIKEIPEVO) 0OC HETT OTO UTTOA.

» [0 va aTroQeUYETE TOV KivOUVO

TTPOKANONG nAekTpOTANCiag, Unv
KaBaICETE TNV KEVTPIKI Hovada e
uypa kai unv T BuBicete o€ uypa.

- KaBapioTte OAa 10 amoaTwyeva pépn

Me EaTO GOTIOUVOVEO.

+ [1a avaAuTIkEC TTANPOPOpiES YIa

TOV KaBapIou6 TN GUOKEUNC,
avarpecte atnv TapAypaQo «evikog
kaBapIouoc kai ppovrioay.



+ Kabw¢ rapackeudderal 1o maywro,
0 OYKOC TOU iyuaToC aucaveral.
2UVETTWG, DEV TIPETTEI VA UTTEPPAiVETE
™ KEYIOTN XwenTikotTa Twv 750 ml.
- Orav gtoiyadete eaynro, va
TNPEEITE TTAVTA T CWATA UYIEIVA
KOl VO XPNOIPOTIOIEITE POVO
kaBapd TOCIUO VEPOS YIa TV
TTPOETOINATIQL.

- H ouoKsur'] aum npoopi{aml yia

OIKIaKT Xprion 1) TapOpoleg XPATEI,

OTTWG Y10l TTapadeIyua:

- O€ KOUCIVEG ETAIPEIQY, OF YPpageia
Kal GAAa epyaaiakd mepiBarAovTa,

- O€ VEWPVIKEC ETAIPEIEC,

- a6 TEAATEC OE LEVODOXEIQ,
navéoxeia KTA. KQI TIAPOUOIES
EYKATAOTAOEIC,

- ¢ Eavwveg TToU aepPipouv TPwIVO.

* H guokeun aum OV ﬂpooplCaTal

VIOl EUTTOPIKI) XPAON, OUTE YIa

Xpian € UTTNpPETieC TP0Yodoaiag

Ko Trapdpolwy TEPIBAaAOVTWY

XOVOPIKNAG.

: To KUKAwpa Yigng aurg
NG GUOKEUNG TTEPIEXEI TO
WUKTIKO I00B0UTAVIO

(R600a), Eva gualko
aépIo e uwnAo Baduod aupBardmrag
LE T0 TEPIBAAAOV, TO 0TT0i0 OUWC Eival
eUQAeKTO. ETrOpéEVWG, BePaiwbeite 0TI
Oev £xel TpoKANBei PAGPN a€ kavéva
£CAPTNHO TOU KUKAWWATOS TNC
TUOKEUNG KATA TN JETAQOPA Kall TV
TOTT0BETNON TG GUOKEUNG. AV
TTPoKANBei BAGRN 0T KUKAWa YUeng,
LNV EVEQYOTIOINTETE KAI [ GUVOEDETE
TN GUGKEUR OTNV KEVTPIKI) NAEKTPIKA
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TTAPOXN. ATTOUOKQUVETE TUXOV YUHVEC
QAOYEG Kal GMAEG TINYEC avaQAEenC
QTIO TV TIEPIOXT KOVTA OTO WUKTIKO
aéplo. Karormiv, agpiate KAAG 10
OWHATIO OTO OTT0i0 PPICKETAI N
OUOKEUN.

* Av TTWAAOETE, TTAPAdWOETE € TPITO

TIPOCWTIO 1} ATTOPPIWETE € KATAANAN
£yKaTaoTaAON AVAKUKAWGNG TN
OUOKEUN, TIPETTEI VO QWOETE TIPOCOX
gTnV TTapouaia Tou YukTike R600a.
[0 emimpoofeTe TANPOPOPiES
OXETIKA E TN OWATH) avOKUKAwWaN,
avarpécte atnv Trapdypago
«AToppIYN.

- H ouokeur autn dev Eival

axedlaopévn yia TV amoBrkeuon
EKONKTIKWY UAIKWV, OTTWC TTEPIEKTEC
AEQOAUHATWV PE EUPAEKTN
TTpowdnTIKA ouaia.

- lpocidotroinon: Mn xpnoipotolgite

KOMiar EGTEPIKA GUOKEUN (TT.X.
KaAopIpEp 1 aEpOBEppa) yia

va EMTAYUVETE TV amToyuan.
AkoAoubnaTe Povo TIC UeBodoUC TTou
OUVICTWVTAI GTO TIAPOV EYXEIPIDIO.

* H guakeun autn pmopei va

xpnoigotoin6ei amé maidid
(Tou)\dxlmov 8 £T(bV) kai amo aropa
e HEIWHEVEG QUOTKES, aloenmplag f
6|avor]n|<sg IKQVOTNTEC 1) XWPI¢ TIEipa
r]/Kou YVWOEIG, e TNV 1Tp0U1T09£0r]
OTI ETMITNEOUVTAI 1) TOUG £XOUV 000Ei
0dnyieC OYETIKA WE TN XPNTN TNS
OUOKEUNG Kl KATAVOOUV TTAPWCS
0AOUC TOUC EUTTAEKOUEVOUC KiVOUVOUC
Kol TTPOQUAGEEIC YO TV 00QAAEIQL.

- Aev TIpETIEN va EMITPETIETAI OTA TTAIOIC
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va eKTEAOUV OTTOIAOATTOTE EpYOTia
kaBapiapou f auvipnong o
OUOKEUN EKTOC £QV ETTITNPOUVTAI KAl
gival TouhdyiaTov 8 eTwv.

- KpatAaTe TavTa T GUOKEUN Kal TO
NAEKTPIKO KAAWDIO TG AKPIA OTTO
TTaIdIA KATW TWV 8 ETWV.

+ Tamaudia dev TPETTE va EMITPETTETAN
Va TTAiCOUV JE TN GUCKEUN.

Mpoooxn! Ta maidid TpéTel va TApAPEVOUV HaKpPIA
amo 10 UAIKGO OUOKEUAOiag, ETTEIDN Eival dUVNTIKWG
emKivouva, .. Kivduvog ao@ugiag.

KaBe gopd Tou xpnaipoToIEiTe T ouakeur, Ba

TTPETTEI va EAEYXETE TTPOTEKTIKA TNV KUpIa povada,

T0 NAEKTPIKG KaAwdI0, KaBWG Kal KaBe e¢aptnua yia
TUXOV eAatTwpara. Av n GUOKEUTR, yia TTapAadelyua, £XEl
Téoel o€ OKANPR €TIavela A éxel aoknBei uttepPoAIKN
d0vapn yia 1o TPARNYa Tou NAEKTPIKOU KaAwdiou dev
Ba mpémel va xpnaipoTroinBei gavd, akoun ki av n nuid
dev @aivetal 611 PTTopei va TpokaAéael TpoBAfuaTa
0NV ao@aAn AsiToupyia TNG CUOKEUNG.

- ATTOQUYETE TNV (IOKOTTN EVEPYOTTOINGT KAl
QTTEVEQYOTIOINON TNG OUOKEUNC. Ia va atmo@euyBei n
POKANON {NUIAG OTO CUPTIIETTR, VA TIEPIJEVETE TTAVTA
TOUAGXIOTOV 5 AETITAN PETAU TNG EVEPYOTIOINONG KAl
QATTEVEQYOTTOINONG.

MpéEmel TAVTA va GPOVTICETE N Kivnan Tou YOTEP Va
Hnv eutrodileTal oute va epaaaete amod oAU akAnpd
TTaywT6 i 0TT01001TTOTE OKANPO AVTIKEIUEVO.

[ va pnv TPOKANBE ¢nuid aTo PTTOA TTaywToU, N
XPNOIUOTIOIEITE OKANPA A JUTEPA QVTIKEIJEVA VI TV
agaipean Tou aywrou.

- Orav Byadete 10 @I a6 TV TTPICA, PNV TPARATE TTOTE TO
NAEKTPIKO KaAwdI0. Na TIdveTe TravTa T0 QIG.

Mnv a@rveTe T0 NAEKTPIKO KOAWSIO va KPEWETAN
eAeUBepoO.

®povridete n oUOKEUN Kal TO NAEKTPIKO KOAWAIO va pnv
£pxovTal O€ ETAPN WE BepUEC ETIPAVEIES f OTTOIADNTTOTE
mnyn BepudTaC.

-+ Aev pépoupe Kapia uBUvn yia {nuIEG TTOU
mpokaAoUvTal Adyw AavBaapévng xpRang f emmeidr) dev
€xouv Tnpnoei o1 Tapoloeg 0dnyieg.

Xpnoeig

H ouokeur gival KataAAnAn yia v Tapackeur KAAOIKOU
TTaywtoU, TTaywToU amo GpouTa (TOPUTTE), TTaywHéVoU
YI00UPTIOU, TTAYWHEVWY TTOTWV KABWS Kal TNV TTAPOOKEUR
ylaoupTiou.

58

I'Ip|v XPNOIPOTTOIATETE TH OUCKEUN Y10 TTPWTH POopd
AgaipéaTe Ta autokdAAnTa ad TNV 086Vvn Kal To TTavw
MEPOG TNG OUCKEUNG. ETTiong, agaipéaTe Tuxov GAAa
UAIKG oUOKEUaaiag.

KaBapioTe T ouokeun OTIwg TePIYpAPETal 0TV
TapPAyPAPo «[EVIKOS KaBapIoHOS Kal QpovTiday.

+ Atmo@Uyete va dwoete kKAion oTtn povada
peyaAOTepn amo 45°. A@ou BydAeTe T GUOKEUN
a1rd TN OUOKEUOTIia, 1} OV ) CUOKEUN £XEI YEipE
mEPIOOOTEPO Ao 45° KaTd TN BIAPKEIA TNG
peTagopdg, apnoTe TNV 6pBia yia TouldyioTov 4
WPES TTPIV TN OUVOETETE TNV KEVTPIKI NAEKTPIKN
mapoxn. Kavre To autod Kkai mpIv XpnoIMOTTOINCETE
§avda Tn ouokeu.

AsiToupyia

AiakémrTng Aciroupyiag (On/Off)

MOoAIG guvdeBei otV KUpIa TTAPOXR, AVAWTE TN GUOKEUN
amo 1o d1ak6TTn Asitoupyiag (On/Off) atnv kéTw degia
ywvia. Na oBAveTe TAVTA T GUCKEUR WETA TN XPrON).

MeproTpepopEVOg BIAKOTITNG
O TePIoTPEPOUEVOS DIOKOTITNG ECUTINPEETET yIa TNV €TTIAOYA
kal aAAayr oTIG DIaQOPETIKEC AEITOUPYIES TG TUOKEUAG:
MepioTpo@n:
ANayR peTagu TpoypappdTwy Kail pUBuion Tou Xpdvou
emeCepyaoiag
Z0vTOolO TATNHA:
EmiAoyn Tou katdAAnAou TTpoypdupaTog
Evapin mpoypapuarog
* AIOKOTT) TOU TTPOYPAWKATOG Yia aAAayr| Tou Xpovou
emeCepyaoiag
Maparerapévo waTnpa:
AlakoTTA) TOU TTPOYPAUUATOS KAl ETTIOTPOYY GTO
TTPONYOUKEVO HEVOU

OBovn
Mgt v evepyotroinan, o TMIAOYEG yia TO DIOPOPETIKA
mpoypdauuata avaoaBrivouv aTnv 084vn.
MOoAIg eTTiAeyei éva Tpdypauua, To avTiaTolxo aUuBoAo
TIOPAMEVE] HOVIO QVAUEVO, O TIPOKABOPITUEVOS
xpbvog emeepyaaiag apyiel va avaBooBrivel kal
MTTOPEITE va TOV OAAGEETE.
Karé tv akoAouBia evog Tpoypduuarog, n 086vn
aMadel petagu Tou urdAoITTOU XPOVOU AsiToupyiag
Kal TNG BEpPOKPATIag OTO ECWTEPIKO TOU UTTOA
emeCepyaoiag (Opwg ox1 katd T didpkela Tou
TTPOYPAMHATOS YIAOUPTIOU).



Mpoypdppata

sk Wogn

M TN Wogn uypwy xwpig avadeuan.

O xpovog emeepyaaiag umopei va pubuioTei amd 5 £wg
60 AetrTa.

O mpokaBopiopévog xpovog eivar 30 AeTTd.

S Avadeuon

Ma TV avadeuan uypwy Xwpic yogn.

O xpdvog emeepyaaiag pmopei va pubuioTei ammd 5 £wg
60 AetrTa.

O mrpokaBopiouévog xpdvog ival 10 Aetrta.

g Nopaokeun Taywrou

[la v TTapAcKeUR TTaywToU.

O xpdvog emegepyaaiag pmopei va pubuioTei amo 5 £wg
60 AetrTd.

O mpokaBopiopévog xpovog eival 60 AeTTd.

5 Napaokeun ylaoupTioU

[la v TTapackeun yiaoupTiou.

O xpdvog emegepyaaiag pmopei va pubuioTei amd 3 £wg
24 wpeEg.

O mpokaBopIopEVog XpOVog gival 8 WpEg.

I'Iposromaolq NG povadag
EtoipdoTe dAa ta uAika o€ éva EexwploTd doxeio,
OUHQWVA e TNV TTIAEYUEVN TUVTAYH.
H péyiotn xwpenrikdtra ivai 0,75 Aitpo. Mn yepiceTe
TO UTTOA TIEPIOTGTEPO ATT6 60% KATA TNV TTAPOCKEUN|
TTaywTou, emmeld 1o Yeiyua Ba diaaTaBei katd Ty
pugn.
BeBaiwBeite 611 T0 UTTOA €ival kaBapd kail aTeyvo.

TotmoBetaTe TO PTTOA TTAYWTOU PECa OTO TIEPIBANUAL.

Mpoooxn! BeoaiwBeite 0TI 01 oTEPEWOEIS AaPAG

TalpIddouv KOAG OTIS AVTIOTOIXES ECOXES OTNV KUpPIQ

povada.
lNa ta mpoypauuara «Avadeuon» kai «apaokeun

Taywrou», TPOTAPHACTE TO EVOETO AVANIENS OTO UTTOA

TTaywToU.

Pitre T0 owoTA avapelypéva oUCTATIKA MECT GTO UTTOA.

MpocapudaTe TO KOTTAKI KOI TIEPICTPEWTE TO
apIOTEPOATPOPA YIA VO TO A0PANIOETE (E — &
To avolyua e Pevteaé OTo KOTTAKI TIPETTEI VAl Eival
OTPAMMEVO TTPOG TA UTTPOCTAL.

To Gvolyua 070 KATTaKI ETITPETTEI TNV TIPOCOAKN
TIEPIOOATEPWY CUCTATIKWY KATa TN d1adiKaaia.

BaATe T0 @Ig TOU NAeKTPIKOU KaAwdiou O€ Hia KATGAAnAn

pica.
Me 10 d10kOTITN AciToupyiag, BEOTE TN OUOKEUR O€
AeiToupyia.

Ek10¢ £@v uTdipxouv TrepaITépw KaTaxwpioelg, n 0Bovn

oBrver perd amo mepitou 15 deutepdAeTTO.

lPu«in uypwv
ZUVEXiOTE OTIWG TIEPIYPAPETAI OTNV TIAPAYPAPO
«[lMpoeroiuaoia ¢ povadacy.
MepIOTPEWTE TOV TIEPIOTPEPONEVO DIAKOTITN HEXPI Va
eppavioTei 10 aUUBoA0 .
EmpBepaiwaTe Tnv Aoy TTATWVTOG OUVTOPA TOV
OIaKOTITN.
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XpnOIUOTIOIRCTE TOV BIOKOTITN VIO VO OPICETE TOV
€MOUPNTO XpOVoO.

Z€KIVAOTE TO TIPOYPAUHA TTOTWVTAG §ava GUVTONA TOV
dlaKoTITN.

+ Apyiel n diadikaoia wogng.

MoAIG TTapEABEI 0 TTpOoKaBOPIoEVOS XPOVOG,
akoUyovTal NXNTIKG orjpaTa. 21nv 086vn eggaviceTal
0000 kai n povada alalel o€ AsiToupyia avapovig.

Avuplf,n uypwv

ZuveyioTe OTIwG TEPIYPAYPETAI TNV TTAPAYPAPO
«[Mpoeroiuaaia ¢ povadag» Kal TPOCAPHOTTE TO
€vBeTO avapIgng.

[MepIOTPEWTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN WEXPI Va
EUQAVIOTEI TO OUHPBOAO Sey,

EmBefaitwaTe v emAoyr TTATWVTAS GUVTOUA TOV
dlakoTTN.

XpNOIPOTIOINCTE TOV BIOKATITN YIO VA OPICETE TOV
€mOuPNTO XPOVO.

ZEKIVAOTE TO TTPOYPANKA TTATWVTAG EAVA GUVTOUA TOV
dlaKoTITN.

+ ApxiCel n diadikacia avapigng.

MOAIG TTapEABEI 0 TTPOKABOPITHEVOS XPOVOG,
akoUyovTal NXNTIKA arjuata. ZTnv 086vn eugavileral
0000 kai n yovada aAalel o€ Asitoupyia avapovig.

I'Iapaoxaun Taywrou

ZuveyioTe OTIwG TTEPIYPAPETAI OTNV TTAPAYPAPO
«[poeroipaaia e Lovadagy Kal TPOCAPUOTTE TO
€vOETO avapIgng.

- Aev xpelddetal va WUEETE TIPWTA TOL CUCTATIKA.

[MepIoTPEWTE TOV TIEPIOTPEQOUEVO DIAKOTITN WEXPI Va
eNavioTei T0 aUPRoAO & .

EmpBeBaiwate TV emAoyr TAT@WVTAS GUVTOUA TOV
OlaKOTITN.

XpnOIPOTIOINaTE TOV BIOKATITN VIO VO OPICETE TOV
€mBupNTO XPOVO.

Z€KIVAOTE TO TIPOYPAUHA TTOTWVTAG §ava GUVTONA TOV
OlaKOTITN.

* ApxiCel n diadikaagia.

MoAIg TTapéABEI o TTpokaBopIauévog Xpovag,
akoUyovTal NXNTIKG orjuara.

Kard t d1dpkeia TnG emegepyaaiag, Ba mpétel va
TrapakoAoubeiTal n TTUKvoTnTa TOoU TraywToU. Av €ival
TOAU 0QIXTO, OPAOTE T oUOKEUR. Av T0 0UVOAO

TOU TTaywroU ivel TTOAU akAnpo, T0 HOTEP, O€ KABE
TEPITITWOT, 60 OTAPATACE! yIa va aTTOQPEUXDEi N
mpdKAnoN {nuIag oTn povada.

* Av dev Bydhete 10 TTAYWTS OPECWG PETG TNV

emegepyaaia, n povada apyilel autoparta yia
EmMTPOCOETN AcIToupyia Wugng Yerd amd Tepitou 10
AetTd. 2Tnv 006vn epgaviletar n £voeign COOL kai 1o
Taywtd Yuyxetar yia dAa 10 Aetrrd. Metd akoUyovral Ta
nxNTIKG oApara kai n yovada petapaivel o€ Asioupyia
QVAWUOVAG.
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ZupBouAsg

Av TrpoTiudre o gTaBEPr TTUKVOTNTA, UTTOPEITE VOl
TIOPATEIVETE TO XPOVO AEITOUPYIOG 1) VO PETOPEPETE

TO TTAYWTO O€ éva agpoaTeyEG DOXEIo Kal va To
TOTTOBETATETE TO OTNV KATAWUEN LEXPI va QTATEI OTNV
emOuuNTA TTUKVOTNTA.

Mnv TotroBeteiTe T0 pTTOA TTAyWTOU OTNV KATAWUEN.

Ta apwuaTa Twv TPOPiNwV Eival 10 Eviova TpIv autd
karayuyxBolyv. ETriong, n yAUKUTNTA TWV TPOPIWY
HEIWVETAI OTAV TO TPOPIUO KaTaWUXOE.

MropeiTe va avTIKOTAOTAOETE T {AXaPN PE TEXVNTEG
YAUKQVTIKEG OUTTEG.

Otav XpnoIUOTIOIEITE YIOOUPTI, TIPETTEI VA
ATTOOTPAYYICETE TIPWTA TUXOV TTEPITTEIN VEPOU.

Mpétel va katayuyeTe Toug gnpols kapToug, Ta GpouTa
KOl Ta GAAG GUCTATIKA TIPIV ATTO Tr) PO Kal va Ta
TPOOBETETE OTO TTAYWTO POVO 1 €wg 3 AeTTTd TIpIV TV
oAOKAipwan TOU TTAPACKEUATATOG.

Eival mpoTiudrepo va etolgaderal ta UNIKG TTou dev
amaitouv payeipepa i BEpuavan ae NAEKTPIKG UTTAEVTED
yla va augnBei 0 Gykog Tou PiyuaTog.

Ortav xpnaiyotroleite auyd g€ Yia guvtayn, cuvioTaral
va BepuaiveTe TO Piyua yia v e¢aAeIyn TUXOV
BakTnpiwv.

H yeuon Twv oopptré (YpaviTeg) eéaptaral o€ Yeyaro
BaBud amd TV wpINOTNTA Kal YAUKUTNTA TwV GPOUTWY
TTOU XPNOIUOTTOIEITE.

la pakpoxpedvia eUAan Tou TTaywtoU g€ KaTayukTn,
TIPETTEI VO TO TOTTOBETEITE OE Eval KATAAANAO 0EPOTTEVES
doxeio.

Mapaokeun yiaoupTiol

TuoTaTiKd
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l'a va TTapaoKeEUAaETE YIooUpTI Ba XPEIOOTEITE TNV
kaBopiopévn TTOGOTNTA YAAAKTOC Kall, VIO VA CEKIVATETE
™ diadikagia UPwang, QUTIKG PPETKO YIaoUPTI (XwpPig
@pouTa A XUUO @PoUTwWY).

To yi0oUpTI WE TTI0 PEYAAN TTUKVATNTA ETTITUYXAVETQI E
N XpAon yaAakTog kai yiaoupTiol e rapdpola (Katd
TTPOTIPNGN UWNAR) TIEPIEKTIKOTNTA AiTTOUG.

H mpoabrkn okovng yaAaktog (Trepitou 1,5 K.0. yia
600 ml yahakTog) etriong Kdvel 1o y1aoUpTI TTI0 TTUKVO.
Mropei va xpnaipomoinBei ¢npr kaAiépyeia avri

yia @pEOKO yiaoUpTl. H gnpry kaANIEpyeia yiaoupTioU
uTT@pxel O1aBEaIUN O€ KATaoTAUATA UYIEIVAG BIATPOPKG.
To amooTelpwpévo yaAa fi 0 yaAa uakpdg dIGpKeIag
divouv Ta KaAuTepa amoteAéapara. OmolodnoTe GANO
gidog yahakrog mpétel va BepuavBei atoug 90°C yia
ouvTOpN XPOVIKR Tepiodo Tpiv amd T xperion. Metd,
aenoTe 10 yaAa va wuybei atoug 40°C mepittou.

Kard v emetepyaaia, Oa péTmel va atmopeuyBei
oTTo1000ATIOTE KPAdAT UGG i dOvNON.

I'Iposromaola TWV UAIKWV

MpoaBéaTe 30 yp. puaIKOU YIaoUpPTIOU (XWPIS va
mpooBEaete Cayxapn, @pouTa fi Xupd @poUTwy) o€ £va
Lexwp1oTd doyeio.

Mropei va xpnaipotroinBei ¢npri kaAigpyeia avti yia
QUOIKG YI00UPTI:

TotmoBetAaTe T KOV YIO0UPTIOU OF EEXWPIOTO dOXEIO,
aKoAouBwvTag TIC 0dNYiEC TOU KOTOOKEUATTH.
ZeoTavere ouvtopa 600 ml yaha aToug 90°C péoa o€
IO KaTaapoAa Kal YETA aQrOTE TO VA KPUWOEI PEXPI
mepitou 40°C.

Avapigre yadi 1o yaAa kail 1o yiaoupti/okdvn yiaoupTiou
kal avadeloTe amahd aAG kaAad.

Errs§spyaa|a

ZUVEXIOTE OTIWG TIEPIYPAPETAI GTNV TIAPAYPAPO
«[lMpoeroiuaoia ¢ povadacy.

MepIOTPEWTE TOV TTEPIOTPEPOHEVO DIAKOTITN PEXPI Va
eupaviaTei o alpporo .

EmBePaiwaTe Tnv emmIAoyr TTATWVTOG OUVTOUA TOV
OIaKOTITN.

XpNnOIUOTTOIRaTE TOV BIAKOTITN YIA VA OPICETE TOV
€mBupnTo XpPOVo.

Me CeaT6 yaha, Ba xpelaaTolv 5 €we 6 WPEGS yia va
TTOPACKEUAOTE YI00UPTI.

Av xpnaipotoifoeTe KpUo yaAa, Ba xpelaaTolv 8 £wg 9
WPEG YIO VO TTOPACKEUATTET yIaoUPTI.

Z€KIVAOTE TO TIPOYPAHKA TTATWVTAG Eava aUvVTOua TOV
DIOKOTITH.

ApxiCel n dladikagia TTAPACKEUAG yiaoupTioU.

MOoAIG TTapEABEI 0 TTPOKABOPITUEVOS XPOVOC,
akoUyovTal NXNTIKG opara. v 0Bévn epgavicetal

n évoeign COOL (Wugn) kai n wovada apyilel va
HEIWVEl T Bepuokpaaia TnG Walag yiaoupTioU PEXPI TN
Beppokpaaia Wuyeiou WaTTOU va OPATEL.

Msm v emedepyaoia

+ ATtevepyoTroInOTE TN CUOKEUN Kal aTTOOUVOEDTE TO QIG
amo my mpida.

ByaATe T0 KOTTAKI KO XPNOIUOTIOINGTE Ia TIAAGTIKA
oTaTouAd 1) TTaP6HOoI0 OKEUOG Yia VO aPaIpETTE TO
emecepyaopévo eaynto. Mpoooxn! Mn xpnoiyoTrolgite
Kavéva PeTaAAIKG avTIKEiPEVO.

Mpémel va kaBapilete TN GUOKEUN Kal Ta ateaoudp TG
METG OTTO KABE Xprion.



F£V|Kog KoBapIopog Kal ppovTida
Mpiv amod Tov KaBapiopo, BefaiwbEiTe 6Tl N UTKEUN
eival armoouvoedepévn atmd TNV NAEKTPIKI TTAPOXT).
Na TepIPEVETE TTAVTA PEXPI N HOVABA VO KPUWOEI WG
Tn Bepuokpacia mepIBAovTog TTpIv kabapioeTe T0
EOWTEPIKO TNG.
Mn xpnaoipotrolgite dlaBpwTIkEG ouaieg, okAnpd
amoppuTIaVTIKG 1} OKANPES BOUPTOES yia TOV
kaBapiopo.
lNa va amo@euxBei o Kivduvog nAekTpoTTAngiag, pnv
kaBapioete TN Povada Kivnong Je vepo Kal unv
BuBilete o€ vepd. KabBapioTe TIG EGWTEPIKES ETTIQPAVEIES
HE Eva ehaQpa Bpeypévo TTavi.
Mropeite va kaBapioeTe To uTTOA TTaywToU, TO KATTAKI,
T0 €vOETO avAIENG, TO KUTTEAAO WETPNONG Kal TN
OTIaroula TTaywTou pe (eaTd VEPO XPNOIPOTIOIWVTAG
KOVOVIKO OTTOPPUTTAVTIKO. Znpeiwan: Autd Ta
ecapthuara dev mpoopidovtal yia TAUGIHO GTO
TAUVTAPIO TTIATWV.

Atoppiyn

O1 oUOKEUES e auTO TO GUHPBOAO TTPETTEI VOl
E amoppIPOoUV EEXWPIOTA ATTO TA OIKIOKA

amoRANTa, ETTEION TTEPIEXOUV TTOAUTIUAN UAIKG TTOU
pTTopoUV va avakukAwBouv. H owaoTh d106eon
TpooTarelel To TepIBAMoV Kal Tnv avBpwrivn uyeia. Oa
Bpeite TTANPOPOPIES YIa TO CUYKEKPIPEVO BEPA aTTd TV
TOTTIKI) 0ag appddia apxn 1 Eummopo Alavikig. Mpétmel va
amoppiyere 10 YukTiKO R600a Ye owaTo TpoTo. MNpocétrte
va unv pokaAéaete BAGRN aTo KUKAwpa wigng Tmpiv
TTAPAOWOETE TN GUCKEUN yIa KATAAANAN atmdppiyn.

SEVERIN
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MopoxeHuua-norypTHuya

YBaxaeMblii noKynatenb!
Mepen ncnonb3oBaHMEM 3TOrO npubopa npoynTanTe,
noxanymcra, BHUMaTENbHO JaHHOE PYKOBOACTBO M

LEPXKNTE ero Nof PyKoi, Tak kak OHO MOXET NOHafobuUTLCS
BaMm B byayLiem. IToT Npubop MOryT MCMOMb30BaTh TOMbKO

nnua, 03HakoMuBLLKECA C AaHHbIM PYKOBOACTBOM.

BkntoyeHue B ceTb
HanpshkeHue B CeTW JOMKHO COOTBETCTBOBATh
HaNpSPKEHWHO, YKa3aHHOMY Ha 3aBOLCKOM Tabnnyke.

[laHHOe 13genue cooTBETCTBYET TPeGOBaHUAM ANPEKTHB,
0bs3aTeNbHbIX AMs NOMyYeHIsl NpaBa Ha UCTOMNb30BaHie

mapkuposku CE.

YcTponcTBo

Kopnyc npubopa
[OBOPOTHbIN NepekntoyaTenb
HOvcnnei

Mepekntovatens Bkn./Bbikn.
BeHTunALMOHHbIE OTBEPCTUA
MepHbiIit cTakaH

LLInatenb AN MOPOXEHOMO
MyToBka

. Yawa ans mopoxeHoro

10. KpblLwKa C LWApHUPHBLIM OTNUPaHNEM
1. WHyp nuTaHms ¢ BUNKoM
WUnniocTpauum Het

C6opHuk peLenToB

©oNDOTA LN

MpaBuna 6ezonacHocTu

* UT00bI N3DEXATH HECYACTHBIX
Cny4aeB u obecneyntb cobNoaeHMe
NPaBKN TEXHUKI Be30nacHOCTH,
PEMOHT JaHHOro anekTponpubopa
WK €ro LWIHYpa NUTaHUS JOMKEH
NPOM3BOAUTLCS HaLLen Cnyxooi
CepBUCHOrO 0bcnyxneaHmus. Ecnm
NoTPeByeTCs PEMOHT, CBSKUTECH,
NoXanywucra, ¢ HaluM 0TaenoMm

CEPBMCHOr0 0BCYXNBAHIS KIMEHTOB

No TenedoHy Unmn no 3NeKTPOHHON
noyTe (CM. NPUIOXEHKE).

- BHUMAHME! [Npu ycTaHoBKe
yCTpOnCTBa YOEeanTeCh, YTo
COeANHUTENBHBIN Kabenb ¢ CETEBOM

BUIKON He nepexat 1 He NOBPEXAEH.

62

+ YCTaHOBITE YCTPONCTBO HA POBHYHO

HECKOMb3KY0 1 BOAOHENPOHULIAEMYIO
MOBEPXHOCTb.

+ YbeauTech, YTO BOKPYT YCTPOICTBA

[0CTaTOYHO MecTa Anst
6ecnpensaTCTBEHHON LIMPKYNALMM
Bo3Ayxa (Mo CTOpOHaM 8 cM, CBepXY
30 cm).

- BHUMAHMUE! He 3akpoigaitte

BEHTUNTALMOHHbIE OTBEPCTUS Ha
yCTPONCTBE.

- BHUMAHUE! He nowmeLante

NEPEHOCHbIE PO3ETKM MK ONOKN
NUTaHUS Ha 3aJHEN CTEHKe
YCTPOWCTBA.

- Bceraa BblHAMaWTe BUNKY 13 PO3ETKY:

- nepen cOopKom nnm pasbopkoit
npnbopa;

- Npw Ntobom Henonaake;

- 10Ce UCMOMb30BaHUS;

- nepeq YnCTKoM npubopa.

- BHUMAHUE! lNpu HenpasunbHOM

MCMONb30BaHUK NPUBOPa MOXHO
MOMYyYnTb CEPbE3HYIO TPABMY.

- [pepynpexaenue! Mocne

BbIKITOYEHWS BCETa JOXMOANTECh
MOMHOW OCTaHOBKW ABuraTens. He
NPUKAcaNTECh K ABMKYLLMMCS YacTAM.
He onyckanTe pyky (Mnu Kakue-
nmbo npeameThl) B YaLLy.

» YT00b1 3bEXATH PUCKA

AINEeKTPUYECKOro yaapa, He MouTe
Kopnyc npubopa unu He norpyxante
ero B XnOKOCTH.

* BbIMOTE BCE CbEMHbIE YaCT! B

ropsiyen MblfibHOW BOZE.

+ Yr06b1 nONy4Tb BOMee noapobHYio

MH(OPMALMIO N0 YUCTKe Nprbopa,



obpatuTech, NoxanyicTa, K pasgeny

«Obwul yxo0 U Yucmka.

- Bo Bpemsa npurotoBneHus

MOPOXEHOr0 06bEM CMECH

YBEMNUYMBAETCS, NOITOMY

MaKC/MarbHOe HanonHEHNE EMKOCTH

He AOMMKHO npeBbiwath 790 M.

* [1py NpUroToBNEHWM NULLYM BCerga

cobnogante Hagnexatlyo

[UTMEHY U UCNOSb3YUTE TOMBKO

YNCTYIO NMUTLEBYIO BOAY.

- JTOT 3NeKTponprnbop npeaHasHa4eH

L1191 CMONb30BaHNS B AOMALLHUX UM

NoA0BHbIX YCMOBMSIX, KaK, Hanpumep:

- B KYXHSIX Ans nepcoHana,
PACMoMOXeHHbIX B MarasuHax,
ocpucax 1 B Apyrov NogobHoN
paboyei cpege;

- B CENbCKOXO3IMCTBEHHOW paboyeit
cpene;

- IOCTOAMbLIAMI B OTENSIX, MOTENAX
W B APYriX NOAOBHbIX MecTax
NPOXUBAHMS;

- B FOCTEBbIX AOMaX C
NPeAOoCTaBIEHNEM Houslera 1
3aBTpaKa.

+ JTOT NpnbOp He npeaHa3HaueH ans

KOMMEPYECKOr0 UCMONb30BaHMS, B

CUCTEME KEUTEPUHTA UIK B 000N

[pYron cucteme 0BLLECTBEHHOTO

MUTaHuA.

CucteMa oxnaxaeHus
3TON YCTaHOBKM
COOEPXMT XNnapareHT
n3o6ytaH (R600a),

MPUPOAHBIA ra3, 0bnaaatoLLmit

BbICOKMM YPOBHEM 3KONOrM4eCKoM

COBMECTUMOCTH, HO, TEM HE MEHEE,

SEVERIN

roptoynit. Moatomy cregyet
yBeanTLCS, YTO HU OfNH U3
KOMMOHEHTOB CUCTEMbI OXMaXIEHNS
He BbIN NOBPEXEH BO BPEMS
TPAHCMOPTUPOBKM W YCTaHOBKM
npnubopa. Ecnn cuctema oxnaxageHus
bblna noBpeXxaeHa, He BKMHoYainTe
NN He NOACOeAUHsINTE Npubop K
CeTH, a TaKKe yaanuTe UCTOYHUK
OTKPBITOrO NameHu 1nu nioboi
LPYroi UCTOUHIK BO3rOPaHMS,
HaxoAsLLMIACS BONM3N XNafareHTa,
NOCne Yero TLaTenbHO NPOBETpUTE
KOMHaTy, B KOTOPOW HaX0AUTCS
npubop.

* [lpn npogaxe unu nepeaave LaHHOrO

M3Eenns TPETbEeN CTOPOHE Wi Npu
ero nepegave B COOTBETCTBYIOLLYIO
OpraHu3aLmio ans nepepaboTku u
yTUNM3aLnM HeobxoanMo obpaTuTb
BHUMaHe Ha Hanu4me B HeM
xnagarenta R600a. Ytobbl nomnyumnts
LONOIHUTENbBHYI MH(OPMALMIO O
MPaBWIbHON yTURM3aLmuy npubopa,
obpatuTech, noxanyicTa, K pasgeny
Ymunusayus.

+ [laHHbIN Nprbop He npeaHasHaveH

NS XPaHEHWS TaKIX B3PbIBOOMACHbIX
BELLECTB KaK, Hanpumep,
a9p0301bHbIe YNaKoBKI C FOPOYMMM
nponenneHTamm.

- [pegynpexaenue. He

NONb3yNTECh HUKAKUMM
MOCTOPOHHUMI NPUCTIOCOBEHNAMM
(Hanpumep, HarpeBaTensMu

WIv TENMOBEHTUNATOPAMM 1S
YCKOPEHNS pa3MopaxmBaHus
npubopa; MCcnonb3yinTe TOMbKO Te
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crocobbl, KOTOpbIE PEKOMEHAOBAHbI B
HaCTOSILLEM PYKOBOACTBE).

IT0T Nprbop MOXET UCMOMb30BATHCS
[eTbMU (He MnaaLLe 8-neTHero
BO3pacTa) v inuamu ¢
OrpaH1YeHHBIMIU (DU3NYECKMM,
CEHCOPHbIMU UMW YMCTBEHHbBIMM
CIOCOBHOCTSIMM WK He
obragaoLLMn OCTaTOYHBIM OMbITOM
/K yMEHUEM TOSBKO NP YCIoBIK,
YTO OHI HAXOAATCA NOA NPUCMOTPOM
WIK NOMYYMI UHCTPYKTaX Mo
NONb30BaHNK AaHHLIM MPUOOPOM,
MOSTHOCTbHK) OCO3HAIOT BCE OMACHOCTH,
KOTOPbIE MOTYT MPK 3TOM BO3HUKHYTb,
M 03HAKOMIEHBI C COOTBETCTBYHOLLMMM
NpaBuiamMn TeXHUKK He3onacHoCTy.
[leTam MOXHO paspeLLaTb YNCTKY u
obcnyxueaHue npubopa TombKo NoA
NPUCMOTPOM 1 €CNM UM He MeHee 8
neT.

Hukoraa He gonyckamTe K npubopy u K
ero LUHypy N1TaHua geteit Mnaaue 8
neT.

He paspeluainTe 4eTam urpatb C
npnubopom.

' I'Ipenynpem.qel-me. ﬂ,ep>|<v|Te ynakoBOYHbIE MaTEPUarbl

B HEAOCTYMHOM Ans AeTel MecTe, Tak Kak OHY
NPEeACTaBNST ONACHOCTb YAYLIbS.

+ [Mepen kaxabiM BKIKYEHNEM 3nekTponprubopa

crieqyet yoeanTbesi B OTCYTCTBIW NOBPEXKAEHUIA Kak Ha
OCHOBHOM YCTPOWCTBE, BKIOYas W LWHYP NUTaHUS, TaK
W Ha NBOM JOMNONHUTENBHOM, ECIIM OHO YCTAHOBMEHO.
Ecnu Bbl poHsinu Npubop Ha TBEPAYH NOBEPXHOCTb
WNW Npunaran YpeamepHoe yCunue Ans BuITArMBaHNS
LHYypa nuTaHus, aToT Npubop He crnegyet GornbLue
NCMONb30BaTh: AaXE HEBUAMMOE NOBPEXIEHNE MOXET
OTpULATENbHO CKa3aTbCs Ha SKCnyaTaLMoHHOM
BesonacHocTn npubopa.

- He BkntovaiiTe 1 He BbIKMNovaiTe npubop He3
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HagobHOCTK. YTOBbI He LOMYCTUTL NOBPEXAEHNS
KOMnpeccopa, BCeraa BbhkuaanTe He MeHee 5 MUHYT
MEXIY BKITHOYEHWEM W BbIKMOYEHUEM.

+ Bcerpa nposepsiite, uto pabota asuratens He
3aTpyaHeHa unn He 3abrnokmMpoBaHa Ype3mepHoO
NNOTHBIM MOPOXXEHBIM MMM KakuM-NM60o TBEpAbIM
npeameTom.

* Yrobbl HE BONYCTUTL NOBPEXAEHMS YaLK, HE
Nonb3yiTeCh OCTPLIMM UMW OCTPOKOHEYHBIMM
MeTanInyeckuMn npegMeTamMu Ans U3BNeYEHNs U3 Hee
MOPOKEHOTO.

+ [pn n3BneYeHnu BUNKIM U3 CTEHHOM PO3ETKM HUKOTAA He
TSHUTE 3a LWHYP, 6epuTeCh TOMBKO 3a BUIIKY.

+He ponyckaite cBo60AHOMO NPOBIUCAHNSA LHYPa
NUTaHMs.

* He ponyckaiTe npukocHOBEHMS npubopa unu WwHypa
MUTaHUS K FOPSYUM NOBEPXHOCTAM U UCTOYHUKAM
Tenna.

» M3roToBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3
MOBPEXAEHNS, BO3HUKLLME BCIEACTBIME HEMPABUIBHOMO
“cnonb30BaHus Nnpubopa unu HecobntoaeHns
NONOXEHU JaHHOTO PyKOBOACTBA.

MpepHa3HayeHune

Mpubop npegHa3Ha4YeH Ans NPUrOTOBNEHUS MOPOXEHOTO,
(OPYKTOBOTO MOPOXEHOTO (copbeTa), 3aMOPOXXEHHOTO
orypTa, XOnoAHbIX HanNUTKOB, a TaKke MorypTa.

I'Iepep, nepBbIM NPUMEHEHNEM
Yaanute Haknenku ¢ QUCnnes 1 ¢ BepxHen
noBepxHoCTK Npubopa, a Takke Bce apyrue
yNakoBOYHble MaTepuarbl.

+ Ounctute npubop, kak ykazaHo B pasgene « Obwjuli
¥X00 U yucmkay.

+ CrapanTtecb He HaKNOHATL NpUdop Gonee Yem
Ha 45°. Mocne pacnakoBKW Unu, ecnu Bo Bpemst
TPAHCNOPTUPOBKM NPUBOP HAKNOHANM Gonee Yem
Ha 45°, ocTaBbTe ero CTOfATb B BEPTUKANIbHOM
NONOXEHUN He MeHee YeM Ha 4 yaca nepe
BKINIOYeHWeM B ceTb. CaenaiiTe 3To Takxe nepea
crnepyowWMM ucnonb3oBaHueM npudopa.

Akcnnyaraums

Mepekntoyatens Bkn./Bbikn.

Mocne nogkntoveHus nprbopa K ceTu BKMKUMTE
npubop npv nomoLLm nepekntodatens Bkn./Boikn.,
pacnofioXeHHOro Ha NpaBoy CTOPOHe BHK3Y. Beeraa
BblKMto4amnTe Npubop nocne UCnonb30BaHMS.



MoBOpPOTHLIN NepekntoyaTenb
[MoBOPOTHbIN NEpeKodaTesb NpeaHasHayeH Ans Boibopa
1 U3MEHEHNS DYHKLMI npubopa.
MoBopOT CRYXUT Ans:
NepeKnYeHns Nporpamm 1 YCTaHOBKM BPEMEHU
NPUroTOBMEHUS NPOaYyKTa
KpaTkoBpeMeHHOe HaxaTue CnyxuT ans:
NOATBEPKAEHUS BbIOPAHHOM NpOrpamMmbl;
3anycka nporpammbi;
npepbiBaH1s Nporpammbl Ans U3MEHEHWS BPEMEHU
NPUroTOBIEHNS NPOAYKTA.
MpoponxuTenbHoe HaxaTue CRyXUT ANA:
npepbIBaHWs NporpaMMbl M BO3BpaTa B NpeablayLuee
MEHIO.

.[lucnneu
lMocne BKMo4eHns Npubopa Ha Aucnnee HaYnHaT
MUraTb pasfinyHbIe Onuyuy NPorpaMmbi.

+ [locne Bbibopa nporpaMMbl COOTBETCTBYHOLLMIA
CMMBOJ FOPUT NOCTOSAHHBIM CBETOM, HAQYMHAET MUraThb
NpeaBapuTeNbHO 3aaHHOe BPeMS NPUroTOBIEHUS
NPOAYKTa, KOTOPOE MOXHO U3MEHMTD.

Bo Bpemsi BbINOMHEHUS NOCNef0BaTENBHOCTY onepawui
nporpamMbl Ha Jucnree YepeyeTcs ocrarLleecs
Bpems paboTbl 1 Temnepatypa BHyTpu paboyen

YaLum (HO He BO BpeMsl BbIMOMHEHWS porpaMMbl
NPUroTOBIIEHUS 1OTYpTa).

MporpamMmbl

# OxnaxpeHue

CnyxuT onsa oxnaxaneHus xugkocten 6e3
nepemeLLnBaHus.

Bpems BbINOMHEHMs NporpamMMbl BbICTaBNSIETCS B
AnanasoHe 0T 5 40 60 MUHYT.

MpenBapuTenbHO 3aaaHHoe Bpemsi cocTaBnsieT 30 MUHYT.
Sy MepemelunBaHue

CnyxuT ons nepemeLunBaHns xuakoctein 6e3
OXNaXAEHMS.

Bpems BbINOMHEHMs NporpamMbl BbICTaBNSIETCS B
AnanasoHe 0T 5 00 60 MUHyYT.

[NpeaBapuTenbHO 3aaaHHoe Bpems cocTaBnseT 10 MUHYT.
% MpuroToBnNeHMe MOPOXEHOrO

CnyxuT 4ns NpUroToBNEHNS MOPOXEHOTO.

Bpems BbINONHEHMS NporpamMMbl BbICTaBNSETCS B
[manasoHe 0T 5 1o 60 MUHYT.

MpenBapuTenbHO 3aaaHHoe BpeMst cocTaBnsieT 60 MUHYT.
{3 NpuroTtoBneHxue iorypra

CnyxuT ons NpuroToBNEHNS orypra.

Bpems BbINOMHEHMs NporpamMMbl BbICTaBNSETCS B
AnanasoHe oT 3 40 24 Yacos.

MpenBapuTenbHO 3aaaHHOE BpEMS COCTaBNSeT 8 Yacos.

SEVERIN

Oucnnen

lepBoHayYansHoO Ha aucnnee otobpaxaeTcs
NpeaBapuTENbHO 3aJaHHoe BPEMS UK BPEMS
BbINOSHEHMS BbIOpaHHOM nporpammbl. Bo Bpems
BbINOMHEHNS NpOrpaMMbl Ha Aucnnee otobpaxaeTcs
BPEMS, OCTalOLLEEeCs 0 3aBePLUEHNS MPOrpaMMbl.

I'Io.quTOBKa npubopa
lMonoxuTe BCE MHrPeaMEHTbI B COOTBETCTBIM C
BbIOpaHHbIM peLenTom B OTAEMNbHYH EMKOCTb.

+ MakcumansHoe HanomnHeHe He JOMKHO NPEBbILLATH
0,75 nutpa. Mpun NPUroTOBNEHNUN MOPOXEHOTO HE
HanonHsnTe Yawy bonee yem Ha 60%, Tak kak cMecb
yBEnuuNTCS B 06EME B NPOLIECCE 3aMOPaXKMBAHMS.

+ YbepauTech, YTO YaLla YucTas 1 cyxas.

YcTaHoBUTE B KOPNYC YaLly Ans MOPOXEHOrO.
MpepynpexaeHue. Yoeautech, 4To Aepxarenu
PYYKM NNOTHO BOLINW B COOTBETCTBYHOWME FHe3aa
Ha Kopnyce npubopa.

[insa BbinonHeHus nporpamm ‘[lepemewusaHue’ n
‘[MpueomosneHue MOPOXeHo20 ‘* YCTAHOBUTE MYTOBKY B
yaly Anst MOPOXeHOro.

TMonoxuTe B Yally UHIPeaVEHTbI, NepeMeLLaHHble
Hagnexalm obpasom.

YCTaHOBUTE KPbILLKY U 3adpyKCUpyiTe ee, NOBEPHYB
MPOTUB YacoBoil cTpenk (g — ). LLapHupHbIii
TIOYOK B KpblLLKE AomkeH BbiTb 0bpalleH Bnepes.
OtBepcTue B KpbILLKE NO3BONSET A06ABNATL
WHrpeaneHTbI BO BPEMS BbIMOMHEHUSI NPOrpamMmbl.
BcTaBbTe ceTeByio BUSKY B CTEHHYIO PO3ETKY.
Bknrouute nprbop npu nomoLuy nepeknoyatens Bkn./
Bbikn.

Ecnu He nocneaytoT Apyrue LenCTBMS, anucnnen
noracHeT NpUMepHo Yepes 15 cekyHa,.

Oxna»c.qel-me XnAKOCTeH
BbinonHnTe AencTBus, ykasaHHble B pasgene
'[lod2omoska npubopa'.

[MoBOpaynBanTe NOBOPOTHbINA NEPEKIOYATESb, MOKa Ha
[vcnnee He NOSBUTCS CUMBON .

* [loagTBepauTe BbIOOP KPAaTKOBPEMEHHBIM HAaXaTUEM
nepekmniovarens.

* YCTaHOoBWTE NepeknoyaTesieM Xenaemoe Bpems.
3anyctute nporpamMmy, CHOBa KpaTKOBPEMEHHO HaxaB
nepekroyaTens.

HaunHaeTcs npouecc oxnaxaeHus.

+ [locne ucTeyveHns 3aaaHHOro BPEMEHU pa3aaroTes
3BYKOBbIE CUTHarbI; Ha Aucnnee nosBnsoTCa Uudpbl
0000 1 npubop nepeknto4aeTCcs B PEXUM OXMAAHMS.
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HEPEMelI.IVIBaHVIe XUAKOCTEN

BbinonHuTe AencTBus, yKka3aHHble B pasgene
'[lod2omoska npubopa' n yCTaHOBUTE MYTOBKY.
MoBopaumBanTe NOBOPOTHLIN NEpekYaTesb, Noka Ha
AUCNIee He NOSIBUTCS CUMBON e,

MogTeepaunTe BbIOOP KPaTKOBPEMEHHBIM HaXaTem
nepekmnioyarens.

YcTaHoBUTe NepekntoyaTenieM Xenaemoe Bpems.
3anyctute nporpamMmmy, CHOBa KpaTKOBPEMEHHO HaxaB
nepekrioyarens.

HaunHaeTcs npouecc nepeMeLLmBaHus.

Mocne ncTeveHms 3agaHHOroO BPEMEHM pasaatoTes
3BYKOBbIE CUTHarbl; Ha gucnnee nosensoTCA Lugpbl
0000 1 npubop nepekntoyaeTcs B PEXUM OXMAAHNS.

anFOTOBHeHMe MOpPOXeHoro
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BbinonHute aencTBus, ykasaHHbIE B pasaene
'[lod2omoska npubopa' n yCTaHOBUTE MYTOBKY.
MpeBapuTENbHOMO OXNTAXAEHNUS UHTPEANEHTOB He
Tpebyertcs.

MoBopayvBanTe NOBOPOTHLIN NEpeKIYaTenb, Noka Ha
AVcnnee He NOsIBUTCS CUMBON 4.

MogTeepaunTe BbIOOP KPaTKOBPEMEHHBIM HaxaThnem
nepekmnioyarens.

YcTaHoBUTe nepekntoyaTenieM Xenaemoe Bpems.
3anyctute nporpamMmy, CHOBa KpaTKOBPEMEHHO HaxaB
nepekrnoYarens.

HaunHaeTcs npovecc npuroToBneHus.

Mocne ncTeveHms 3agaHHOro BPEMEHM pasaatoTes
3BYKOBbIE CUTHAsbI.

Bo Bpems npurotoBneHns NnpogykTa BO3MOXHO
yrpaBrieHne cTeneHbio KOHCUCTEHLMY MOPOXKEHOTO.
Ecnu oHO crvwwkom TBEpAOE, BbIKIKUMTE Nprbop.
Ecnu macca cTaHeT Ype3MepHO XeCTKOi, ABuraTenb
OCTaHOBWTCS B Nto6OM criyyae, 4tobbl He JOMyCTUTb
noBpexaexns npubopa.

Ecnu mopoxeHoe He 13BneYb cpasy xe nocne
NPUroToBMEHUS, NPUMEpHO Yepe3 10 MuHyT
3anyckaeTcst (PYHKLMS JOMOMHUTENBHOTO OXNaXAEHNS.
Ha gucnnee nosensietca Hagnuce COOL
(OXNAXLAEHWE) n mopoxeHoe oxnaxgaeTcs elle B
TeyeHne 10 MUHYT, NOCne Yero pa3naroTcs 3BYKOBbIE
CUrHanbl 1 npubop NepexoanT B PEXUM OXnaaHuS.

I'Ione3|-|b|e COBeTbI

Ecnu Bbl npegnountaete MopoxeHoe 6onee NnoTHON
KOHCUCTEHLMW, Bbl MOXeETE YBENUYUTb BPEMS
NPUroTOBINEHUS UMW NEPENOXUTb MOPOXEHOE B
repMeTUYHYI0 eMKOCTb U OCTaBUTb e MOPO3MITbHOM
kamepe L0 AOCTUXEHMUS XenaeMon KOHCUCTEHLMN.
He ctaBbTe Yally 451 MOPOXEHOMO B MOPO3MIbHYHO
Kamepy.

HeoxnaxgeHHble npodyKTbl 0BbI4HO UMetoT 6onee
CUIbHbI apoMaT; KCTaTi, caxapucTocTb NPOAYKTOB
TaKkKe CHUXaEeTCs, KOrAa OHWN 3aMOPOXEHbI.

BmecTo caxapa MOXHO 1CMONL30BaTh €ro 3aMeHNUTENMN.
[Mpu MCNonNb30BaHWM OrypTa CHavana HyXHo CruTb
TULLHIOK XUOKOCTb.

Opexu, (pyKTbl 1 NPOYME MHIPEAUEHTbI HE0BX0AUMO
nepez NpUMeHeHneM oxnaxgaTtb U JobaBnATb

K MOPOXEHOMY TOMbKO 3a 1 — 3 MUHYTBI 4O €ro
[OTOBHOCTH.

Bce nHrpeanenTbl, koTopble He TpebyroT
npeaBapuTENbHOrO NPUTOTOBAEHNS UK HArpeBa,
nyylle cMeLLMBaTL B anekTpudeckom 6nexaepe, YTobbl
caenatb cmeck 6ornee 06beMHOM.

Ecnu B peLenTe ncnonb3ytoTcs anua, xenaTensHo
NOAOrpeTb CMECh, YTOBbI N36aBUTLCS OT BakTepuit.
Bkyc copbeTa (ppyKTOBOro MOpOXeHoro) B 60bLION
CTEMNEeHU 3aBUCHUT OT CMENOCTH U CaxapucTocTu
MCNOnNb3yemblX PPYKTOB.

[insi ANUTENLHOTO XpaHeH!st MOPOXEHOTO B
MOPO3UIbHOM KAMEPE ero HyXHO NOMNOXUTb B
BO3[YXOHENPOHULIAEMYIO EMKOCTb.

MpuroTtoBnexue orypra

MHrpe,UMEHTbI

Yto6bl NpUroTOBUTL MOrYPT, BaM NoTpebyeTcs
onpefeneHHoe KOMYECTBO MOSTOKa, @ Takke CBEXMIA
HaTypanbHbIii HorypT (6€3 pyKTOB UNK OPYKTOBOTO
COKa), 4Tobbl Ha4aTh NpoLecc BPOXeHMS.

MonyyeHue norypta ¢ 6onee NNOTHOM KOHCUCTEHLMEN
AOCTUraeTcs nocpeAcTBOM UCMONb30BAHWS MOMOKa 1
orypta ¢ COOTBETCTBYIOLMM (KenaTerbHO BbICOKUM)
coaepxaHueMm xupa.

[obaeneHwe cyxoro Monoka (npumepHo 1,5 cT. .

Ha 600 mn Monoka) Takke YNnoTHAET KOHCUCTEHLMIO
norypra.

BmecTo cBexero norypta MOXHO Takke 1Cnonb30BaTh
ero cyxyto kynbTypy. Cyxyto KynbTypy orypTa MOXHO,
KynuTb, HanpUMep, B MarasiHax 340POBOr0 NUTaHMS.
Haunyuiume pesynbTaTbl MOXHO NOMYyYNTh

NPy UCNONb30BaHUN CTEPUIN30BAHHOTO U
ynbTpanacTepu3oBaHHoOro Mosoka. [pu ucnomnb3osaHnm
Monoka Nboro Apyroro Tuna ero HyXHo cHavana
KpaTKoBpeMeHHO HarpeTb fo Temnepatypbl 90 °C.
[Mocne 3TOro MONOKO HYXHO OXNaguTb NPUMEPHO A0
40°C.

Bo Bpems npurotoBneHns npogykTta cnegyet nsberatb
nobbIX yaapoB unn Bubpauum.



I'IonrOTOBKa MHrpeaueHToB
Monoxwute 30 r HaTypanbHoro noryprta (He fobasnsas
caxap, QpyKTbl UK (PyKTOBBINA COK) B OTAENbHYHO
eMKOCTb.
BmecTo HaTypanbHOro iorypta MOXHO UCMONb30BaTh
€ero CyXylo KynbTypy:
3acbinbTe OrypTOBbI NOPOLLOK B OTAEMbHYH eMKOCTb,
criedys ykasaHusM npou3BoanTens.
KpaTkoBpemeHHO HarpeiTe B kacTptone 600 mn Mosnoka
po 90°C, 3atem faitTe emy ocTbITb NpumepHo ao 40°C.
+ CMeLLanTe MOSIOKO 1 MOrypT/MOrypTOBbIA MOPOLLOK U
nepemMeLLanTe akkypaTHO, HO TLLATENbHO.

ﬂerOTOBﬂeHVIe
BbinonHuTe peincTeus, ykasaHHbIE B pasgene
'[lodeomoska npubopa'.

- [loBopaumBanTe NOBOPOTHLIN NEPEKNOYATENb, NOKA Ha
aucnnee He nossutcs cumeon .

- [NogTBepauTe BbIOGOP KPAaTKOBPEMEHHBIM HaXaTeM
nepekmnioyarens.

YcTaHoBUTE NepekrnoyaTeneM Xeaemoe Bpems.
[MpuUroToBNEHNE orypTa 13 TENNOro MOJoKa 3aiiMeT OT
5 0o 6 yacos.

Ecnu ncnonb3yetcs xonogHoe Moroko, NPUroToBneHne
norypta 3animeT ot 8 o 9 yacos.

+ 3anycTtute nporpammy, CHOBa KpaTKOBPEMEHHO HaxaB
nepekrnioyarens.

HaunHaeTcs npouecc npurotoBneHus norypra.

+ [locne ucTeyeHns 3aaaHHOro BPEMEHU pasaatoTes
3BYKOBble curHanbl. Ha gucnnee nosBnseTcs Hapnuch
COOL, v npubop HaunMHaeT oxnaxaaTb MOTYPTHYHO
Maccy O TemnepaTypbl XONOAUNbHMKE, MOKa Bbl €ro He
BbIKIOYMTE.

I'Iocne NPUroTOBNEHNA
BbIkrounTe npubop 1 BbIHLTE LUTENCENbHYH BUAKY.
CHUMUTE KPbILIKY 1 N3BMEKUTE NPUroTOBNEHHbIN
NPOAYKT Np¥ NOMOLLM NAACTUKOBOrO ckpebka mnm
ApYroro nogo6HOro KyXOHHOIO MHCTPYMEHTA.
Mpeaynpexaexue. He nonb3ynTecs MeTanImyeckumm
npeameTamu.
[Mpubop 1 NPUHAANEXHOCTN K HEMY HY)XHO YNCTUTb
Mocrne Kaxmgoro Ncnonb30BaHus.

SEVERIN

06u.wm yXOA 1 YucTKa
Mepen yncTkomn npubopa ybeamTech, YTO OH OTKITOYEH
OT CeTH.

+ [lpexae YeM NpUCTYNUTb K YACTKE BHYTPEHHEN
MoBepXHOCTU npubopa, 06s13aTensbHO NoJOXAMTE, NoKa
OH He OCTbIHET [0 TeMMepaTypbl OKpyXXatoLer cpespl.
He ncnonb3yite Ans uicTku abpasveHble MaTepuarnsl,
CUMNbHOLENCTBYIOLLME MOKLLME CPEACTBA UK KECTKME
LEeTKM.

* Yr0o0bl HE AONYCTUTL NOPAXEHUS 3NEKTPUYECKMM TOKOM
He MoMTe NPUBOAHOM BMOK 1 He NorpyxaiTe ero B BOZy.
[MpoTpuUTE ET0 CHAPYXXM Crerka yBNaxHEHHOW TKaHbHO.

* Yawy ans MOPOXEHOTO, KPbILLKY, MyTOBKY, MEPHbIN
CTakaH 1 Wwnatenb 415 MOPOXEHOMO MOXHO MbITb B
ropsielt Boge ¢ HopMaribHbIM MOKLLMM CPEACTBOM.
[MpMeyaHme. AT KOMMOHEHTbI He NpeaHasHa4eHbl Ans
MbITbS B MOCYZOMOEYHON MaLLMHeE.

YTunusauus

YcTponcTBa, NOMEYEHHbIE 3TUM CUMBOSIOM,
E: LOMKHbI YTUU3MPOBATLCS OTAENBHO OT

[OMalLLHEro Mycopa, Tak kak OHW coaepxat
nonesHble MaTepuarbl, KOTOpble MOryT ObITb HanpasmneHbl
Ha nepepaboTKy. MpaBunbHas yTunusaums obecneumsaet
3aLLMTY OKpYXXaloLLel cpedpl 1 300pOBbS YENOBEKa.
WHopmaLmo no 3ToMy BOMPOCY Bbl MOXETE MOSTY4UTb Y
MECTHbIX BNacTen Unu y npogasLa yCTpoicTBa. XnagareHT
R600a gomkeH yTunm3npoBaTbCs Hagnexatlum obpasom.
ByabTe 04eHb OCTOPOXHbI, YTOObI HE NOBPEAUTL CUCTEMY

OXNaXaeHusi nepep OTrpaBKoii Npubopa Ha yTUM3aLUuio B
CMeLnanm3npoBaHHyto OpraHu3aLmio.
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SEVERIN

SEVERIN Elektrogeréate GmbH
Rohre 27

D-59846 Sundern

Tel +49 2933 982-0

Fax +49 2933 982-1333
information@severin.de
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