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English

afety

Read these instructions carefully and retain for future
reference.

Before using for the first time, remove all packaging
and any labels. Wash the parts: See ‘Cleaning’.

If the plug or cord is damaged it must, for safety
reasons, be replaced by Kenwood or an authorised
Kenwood repairer in order to avoid a hazard.

DO NOT process hot ingredients.

Do not operate your appliance for longer than

the times specified below without a rest period.
Processing continuously for longer periods can
damage your appliance.

Function/ Maximum Rest Period
Attachment Operation Between Operations
Time
Beaters 6 Mins Unplug the
Heavy cake 2 mins appliance and allow
mixes to cool down for

15 minutes

Never put the handmixer body in water or let the cord
or plug get wet.

Ensure the cord is fully unwound from the cord wrap
before using the handmixer.

Keep fingers, hair, clothing and utensils away from
moving parts.

Never let the cord touch hot surfaces or hang down
where a child could grab it.

Never use a damaged handmixer. Get it checked or
repaired: see ‘Service and Customer Care’.

Never use an unauthorised attachment.

Always switch off the appliance and disconnect
from the power supply, if it is left unattended, before
assembling, disassembling or cleaning.

Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

Misuse of your appliance can result in injury.
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® The rated power is based on the chopper attachment.
Other attachments may draw less power.

® This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

® Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

® Only use the appliance for its intended domestic use.
Kenwood will not accept any liability if the appliance
Is subject to improper use, or failure to comply with
these instructions.

Cleaning Refer to illustration [[J]

® Always switch off, unplug and remove the beaters
before cleaning.

® Never put the handmixer body in water or let the cord
or plug get wet.

® Never use abrasives to clean parts.

Before plugging in

® Make sure your electricity supply is the same as the one shown
on the underside of the power unit.

Important - Plug and Fuse Information

® The wires in the cord are coloured as follows:
Blue = Neutral, Brown = Live.

® [f the plug is cut off it must be DESTROYED IMMEDIATELY. An
electric shock hazard may arise if an unwanted non-rewireable
plug is inadvertently inserted into a socket outlet.

® |f the plug supplied with your appliance has a fuse fitted and the
fuse fails it must be replaced with one of the same rating.

Note:

® For non-rewireable Plug Type G the fuse cover MUST be refitted
when replacing the fuse. If the fuse cover is lost then the plug
must not be used until a replacement can be obtained. The
correct fuse cover is identified by colour and a replacement
may be obtained from your Kenwood Authorised Repairer (see
Service).

rFirs

Plug Type G

® This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on
materials and articles intended to come into contact with food.




Key

OO

5 speed selector
Tool SureEject™
Beaters

Cord wrap

To use your
Handmixer
Refer to lllustrations -

1

Insert the beaters - turn and
push until secure.

Plug in.

With the ingredients in a bowl
of an appropriate size, place
the beaters into the bowl.
Select the required speed
from 1 (slowest) to 5.

As the mixture thickens,
increase the speed.

If the machine starts to slow
or labour, increase the speed.
When the mixture has reached
the desired consistency, return
the speed selector to the off
‘O’ position and then lift the
beaters out of the bowl.

To remove the tools, make
sure the speed selector is in
the off ‘O’ position and unplug
the handmixer. Push the tool
SureEject™ down (2). Hold
onto the tool shafts when
ejecting the tools.

® \When whipping cream,
use of a high-sided bowl is
recommended to minimise
splashing.

® Switch it off as soon as
you have got the right
consistency.

Hints and Tips
® \When creaming for cake

mixtures, use butter

or margarine at room
temperature or soften
before use.

To avoid overloading your
mixing bowl, select one of
an appropriate size.

Large quantities and thick
mixtures may require a
longer mixing time.




Recommended Usage Chart

Please note that these are recommendations only and the speed
you select may depend upon the bowl size, quantities, the
ingredients you are mixing and personal preference.
Gradually increase to the recommended speeds below.
éD (MAX) / 7) (Mins)
Cb x10 4-5 1-3
@ % 200-500 ml 1-5 1-3
4-8°C
i
S B s |
1-2 2-4
$S
2 1
Optional attachment (not
ptional atia ( Cord Wrap (4)

supplied in pack)

Optional Chopper Accessory -
refer to ‘Service and Customer
Care” section. Accessory

may not be available in every
country.

Refer to lllustrations

After use wrap the cord round
the base of the handmixer.




Service and Customer Care

If you experience any problems with the operation of

your appliance, before calling for assistance refer to the

Troubleshooting guide or visit www.kenwoodworld.com.

If you need help with:

® Using your appliance or

® Servicing, spare parts or repairs (in or out of guarantee)

@ Call Kenwood Customer Care on 0345 222 0458 or visit
www.kenwoodworld.com. Have your model number
(e.g. TYPE: HMP10) and date code (5 digit code e.g. 24T04)
ready. They are located on the underside of the power unit.

® Spares and attachments

@ call 0844 557 3653.

® Other countries

® |f you experience any problems with the operation of
your appliance, before requesting assistance refer to the
‘Troubleshooting Guide’ section in the manual or visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions concerning any existing
warranty and consumer rights in the country where the product
was purchased.

® |f your Kenwood product malfunctions or you find any defects,
please send it or bring it to an authorised KENWOOD Service
Centre. To find up to date details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE
ON WASTE ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT
(WEEE)

At the end of its working life, the product must not be disposed of
as urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this service.




Troubleshooting Guide

Problem

Cause

Solution

Handmixer does
not operate.

No power.

Check appliance is
plugged in.

Handmixer
starts to slow
or labour during

Speed selected
too low.

Increase speed.

. Recommended Refer to Recommended
processing. quantity Usage Chart for speeds
exceeded. and guantities to process.
Do not operate for longer
than 3 minutes without a
15 minute rest period with
heavy cake mixes.
Excessive Speed selected Select a lower speed
splashing too high. initially and increase as the
or flour mixture thickens.
>bray dgrmg Bowl too shallow Select an appropriate sized
processing. -
or too small for mMixing bowl.
ingredients being
processed.
Unable to Speed selector To remove the tools, make

remove tools
from sockets.

not in 'O’ position.

sure the speed selector

is in the OFF “O” position
and unplug the handmixer.
Press the tool SureEject™.




Nederlands

VeMQhad

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze
voor toekomstig gebruik.

® \erwijder al het verpakkingsmateriaal en alle etiketten
alvorens dit product voor de eerste keer te gebruiken.
Was de onderdelen: zie ‘Reiniging’.

® Als de stekker of het snoer beschadigd is, moet het
om veiligheidsredenen door Kenwood of een door
Kenwood geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen
worden, om gevaar te voorkomen.

® Verwerk GEEN hete ingrediénten.

® Gebruik uw apparaat nooit langer dan hieronder
staat aangegeven zonder een pauze. Als u het
apparaat langere tijd zonder pauze gebruikt, kan dat
schade veroorzaken.

Functie / Maximale Pauze tussen twee
hulpstuk inschakeltijd inschakelingen
Kloppers 6 minuten Haal de stekker uit
Zwaar 2 minuten het stopcontact en
cakebeslag Iaat_ het apparaat 15
minuten afkoelen

® Plaats de handmixer nooit in water en laat het snoer
of de stekker nooit nat worden.

® /org dat het snoer helemaal is afgerold alvorens de
handmixer te gebruiken.

® Houd uw vingers, haar, kleding en gereedschap uit de
buurt van bewegende delen.

® [ aat het snoer nooit in aanraking komen met hete
opperviakken en laat het niet naar beneden hangen
waar een kind erbij kan.

® Gebruik nooit een beschadigde handmixer. Laat deze
in dat geval nakijken of repareren: zie Onderhoud en
klantenservice.

® Gebruik nooit een ongeautoriseerd hulpstuk.

® /et de machine altijd uit en trek de stekker uit het
stopcontact als de machine onbeheerd is, ge(de)
monteerd of gereinigd wordt.

® Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met
verminderde lichamelijke, sensorische of geestelijke
capaciteiten of gebrek aan ervaring en kennis mits ze
onder toezicht staan of instructie hebben gekregen



over het veilige gebruik van het apparaat, en de
betrokken risico’s begrijpen.

Misbruik van dit apparaat kan persoonlijk letsel
veroorzaken.

Het nominale vermogen is gebaseerd op het hak-
accessoire. Andere accessoires trekken mogelijk
minder stroom.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt.
Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van
kinderen.

Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er
zeker van te zijn dat ze niet met het apparaat spelen.
Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke
gebruik waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan

niet aansprakelijk worden gesteld in het geval dat

het apparaat niet correct is gebruikt, of waar deze
instructies niet worden opgevolgd.

Reiniging zie afbeelding [}

De mixer altijd uitschakelen, de stekker uit het
stopcontact halen en de kloppers verwijderen alvorens
deze te reinigen.

Plaats de handmixer nooit in water en laat het snoer
of de stekker nooit nat worden.

Gebruik geen schuurmiddelen om de onderdelen te
reinigen.

Voor u de stekker in het stopcontact steekt

® Controleer dat het voltage gelijk is aan wat aan de onderkant
van uw handmixer wordt aangegeven.
® Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004
inzake materialen en voorwerpen die bestemd zijn om met
levensmiddelen in contact te komen.
Legenda Het gebruik van uw
(D Keuzeschakelaar voor 5 handmixer
snelheden Zie afbeeldingen I\ -
@ SureEkielct to;igrendelknop 1 Steek de kloppers in de mixer
voor hulpstukken - draai en duw totdat ze goed
(® Kloppers vastzitten.
(@) Snoeropslag 2 Steek de stekker in het
stopcontact.

3 Doe de ingrediénten in een
geschikte kom en plaats de
kloppers in de kom.

4 Kies de gewenste snelheid van
1 (langzaam) tot 5.




Verhoog de snelheid als het
mengsel dikker wordt.

Als het apparaat langzamer
begint te draaien of te hard
moet werken, verhoogt u de
snelheid.

Wanneer het mengsel de
gewenste consistentie

heeft bereikt, zet u de
snelheidsschakelaar in de UIT-
stand ‘O’ en tilt u de kloppers
uit de kom.

Om hulpstukken te
verwijderen, zorgt u dat

de snelheidsschakelaar in

de UlT-stand (‘O’) staat en
de stekker van de mixer

uit het stopcontact is
getrokken. Duw de SureEject™
ontgrendelingsknop @ naar
beneden. Houd de stelen van
de hulpstukken vast bij het
verwijderen.

Tips

® Bij het kloppen van
margarine/boter en suiker
voor een taart, kunnen de
ingrediénten het beste op
kamertemperatuur zijn, of u
kunt de margarine of boter
eerst zacht maken.

® Om te voorkomen dat uw
mengkom te vol raakt, kiest
u een kom met de juiste
afmeting.

® Grote hoeveelheden en
dikke mengsels moeten
misschien langer worden
gemengd.

® Als u slagroom slaat, wordt
het gebruik van een diepe
kom aangeraden om zo min
mogelijk te spatten.

® Schakel het apparaat

uit zodra u de juiste
consistentie hebt bereikt.
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Tabel aanbevolen gebruik

Let op: dit zijn slechts aanbevelingen. De te kiezen snelheid hangt
af van de grootte van de mengkom, de gebruikte hoeveelheden/
ingrediénten en uw persoonlijke voorkeur.

Verhoog de snelheid geleidelijk tot de hieronder aanbevolen snelheid.

a &

éD (MAX) minuten)
Cb x10 4-5 1-3
@ % 200-500 m! 1-5 1-3
4-8°C

S o HE| |

+ 11| o 2-4

Extra hulpstuk (niet Snoeropslag (4)
meegeleverd) Zie afbeelding
Optioneel accessoire voor de
hakker: zie ‘Onderhoud en
klantenservice’. Het accessoire
is mogelijk niet in elk land
verkrijgbaar.

Wikkel het snoer na gebruik om
de onderkant van de handmixer.
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Onderhoud en klantenservice

® Als u problemen ondervindt met de werking van de machine,
raadpleegt u de informatie onder ‘Problemen oplossen’ in deze
handleiding of gaat u naar www.kenwoodworld.com.

® Dit product is gedekt door een garantie die voldoet
aan alle wettelijke regels voor bestaande garanties en
consumentenrechten die gelden in het land waar het product is
gekocht.

® Als uw Kenwood product niet goed functioneert of als
u defecten opmerkt, kunt u het naar een erkend Service
Center van KENWOOD sturen of brengen. Voor informatie
over het KENWOOD Service Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar de specifieke website in uw
land.

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
® Vervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE JUISTE VERWIJDERING
VAN HET PRODUCT VOLGENS DE EUROPESE RICHTLIJN
BETREFFENDE AFGEDANKTE ELEKTRISCHE EN
ELEKTRONISCHE APPARATUUR (AEEA)

Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet
samen met het gewone huishoudelijke afval worden verwerkt. Het
moet naar een speciaal centrum voor gescheiden afvalinzameling
van de gemeente worden gebracht, of naar een verkooppunt dat
deze service verschaft.
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Problemen oplossen

Probleem Oorzaak Oplossing

Handmixer Geen stroom. Controleer of de stekker in
werkt niet. het stopcontact zit.
Handmixer Gekozen snelheid | Hogere snelheid instellen.

draait langzaam
of moeizaam
tijldens gebruik.

is te laag.

Aanbevolen
hoeveelheid is
overschreden.

Zie tabel aanbevolen
gebruik voor snelheden en
hoeveelheden die verwerkt
kunnen worden. Gebruik
de mixer met zwaar
cakebeslag niet langer

dan 3 minuten zonder een
rustpauze van 15 minuten.

Veel spatten
of bloem vliegt
rond tijdens
gebruik.

Gekozen snelheid
is te hoog.

Start met een lagere
snelheid en verhoog deze
wanneer het mengsel
dikker wordt.

Kom is te laag of
te klein voor de
ingrediénten.

Gebruik mengkom met
juiste omvanag.

Kan hulpstukken
niet uit de
openingen
verwijderen.

Snelheidsschakelaar
staat niet in
‘O’-stand.

Om hulpstukken te
verwijderen moet de
snelheidsschakelaar in de
UIT-stand (‘O’) staan en de
stekker van de handmixer
uit het stopcontact
gehaald worden.

Duw de SureEject™
ontgrendelingsknop naar
beneden.
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Francais

Séecurité

Lisez et conservez soigneusement ces instructions
pour pouvoir vous vy référer ultérieurement.

Retirez 'ensemble de 'emballage et des étiquettes
avant la premiére utilisation. Lavez les différents
éléments. Voir « Nettoyage ».

Si le cordon ou la prise sont endommagés, il faut

les faire remplacer, pour des raisons de sécurité, par
Kenwood ou un réparateur agreée par Kenwood pour
eviter tout accident.

Veuillez NE PAS MIXER des ingrédients chauds.
N’utilisez pas votre appareil pendant plus de temps
que celui spécifié ci-dessous sans période d’arrét.
Si vous l'utilisez pendant de plus longues périodes,
vous risquez d’endommager ’appareil.

Fonction/ Temps Temps d’arrét
accessoire d’utilisation entre les
maximal utilisations

Fouets 6 minutes Débranchez
'appareil et
laissez refroidir
pendant
15 minutes

Pate a gateau 3 minutes
epaisse

Ne plongez jamais le corps du batteur dans 'eau et ne
mouillez jamais le cordon d’alimentation ou la prise.
Veérifiez que le cordon est entierement déroulé de son
sillon avant d’utiliser le batteur électrique.

Gardez les doigts, les cheveux, les vétements et les
ustensiles loin des éléments mobiles.

Ne laissez jamais le cordon au contact de surfaces
chaudes ou pendre de telle facon gu’un enfant puisse
s’en saisir.

N’utilisez jamais un batteur électrigue endommageé.
Faites-le vérifier ou réparer : voir « Service apres-
vente ».

N'utilisez jamais un accessoire non recommande.
Fteignez toujours I'appareil et débranchez-le de
I'alimentation s’il est laisse sans surveillance, avant
d’installer ou de retirer les accessoires ou de le
nettoyer.

Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes
dont les capacités physigues, sensorielles ou
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mentales sont diminuées, ou qui ne disposent pas
des connaissances ou de I'expérience nécessaires, Si
elles ont été formées et encadrées pour l'utilisation
des appareils, et si elles ont conscience des risques
encourus.

Toute mauvaise utilisation de votre appareil peut étre
source de blessures.

La puissance nominale est basée sur les données du
hachoir. es autres accessoires peuvent demander
moins d’énergie.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
Veuillez garder I'appareil et le cordon hors de portée
des enfants.

Les enfants doivent étre surveillés afin gu’ils ne
puissent pas jouer avec cet appareil.

N'employez 'appareil gu’a la fin domestique prévue.
Kenwood décline toute responsabilité dans les cas
oUu I'appareil est utilisé incorrectement ou que les
présentes instructions ne sont pas respectees.

Nettoyage Référez-vous a Pillustration [[J]

Toujours éteindre, débrancher et retirer les fouets
avant le nettoyage.

Ne plongez jamais le corps du batteur dans I'eau et ne
mouillez jamais le cordon d’alimentation ou la prise.
N’'utilisez jamais d’abrasifs pour nettoyer les éléments.

Avant de brancher I’appareil
® Assurez-vous que votre alimentation électrique correspond a

celle qui est indiguée au dos de votre batteur électrique.

® Cet appareil est conforme au réglement 1935/2004 de la CE sur
les matériaux et les articles destinés au contact alimentaire.
Légende Utilisation de votre
(D) 5 Sélecteur de vitesses batteur électrique
@ Outil SureEject™ Voir les illustrations [[Y -
(® Fouets 1 Insérez les fouets - tournez
@ Enroulement du cordon et poussez jusgu’a ce qu’ils

soient bien fixés.

2 Branchez l'appareil.

3 Avec les ingrédients dans un
bol de taille appropriee, placez
les fouets dans le bol.

4 Sélectionnez la vitesse
souhaitée, de 1 (la plus lente)
a b.
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® Au fur et a mesure que

la préparation épaissit,
augmentez la vitesse.

® Sj vous entendez votre
appareil forcer ou ralentir,
augmentez la vitesse.

5 Lorsque le mélange a atteint
la texture souhaitée, remettez
le seélecteur de vitesse sur

la position Arrét (O), puis
soulevez les fouets pétrisseurs
hors du bol.

6 Pour retirer les ustensiles,
vérifiez que le sélecteur

de vitesse est en position
Arrét (O) et débranchez le
batteur électrique. Poussez
'outil SureEject™ vers le bas
(@). Tenez la tige de l'ustensile
lorsque vous éjectez celui-ci.

Conseils et astuces

® | orsgue vous montez en
créme des mélanges pour
gateau, utilisez du beurre
ou de la margarine a
température ambiante, ou
ramollissez avant utilisation.

® Pour éviter de surcharger
votre bol de mélange,
choisissez-en un de taille
adapteée.

® | c temps de mélange peut
s’avérer plus long dans le
cas de grandes gquantités et
de mélanges épais.

® | orsque vous faites de
la creme fouettée, il est
recommandé d’utiliser un
bol a bords élevés pour
limiter les éclaboussures.

® Fteignez-le dés que vous
avez obtenu la consistance
souhaitée.
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Tableau des conseils d’'utilisation

Les présentes ne sont que des recommandations. La vitesse que
Vvous sélectionnez dépendra aussi de la taille du bol, des quantités,
des ingrédients a mixer et de vos préférences personnelles.
Augmentez progressivement la vitesse, pour passer aux vitesses

Sﬁivantes.
[o]
éD (MAX) r;\ (encr?in)
(b x10 4-5 -3
% 200-500 ml 1-5 1-3

> & |

~+ @ 1-2 2-4

Accessoire facultatif (non
fourni)

Accessoire hachoir en option

- voir la section « Service aprés-
vente ». L’accessoire n'est pas
obligatoirement disponible dans
tous les pays.

Enroulement du cordon (4)

Référez-vous a Pillustration

Aprés utilisation, enroulez le
cordon autour de la base du
batteur.

17




Service aprés-vente

® Sj vous rencontrez des problémes lors de l'utilisation de votre
appareil, reportez-vous a la section « Guide de dépannage » de
ce manuel ou consultez la page www.kenwoodworld.com avant
de contacter le service aprés-vente.

® N’oubliez pas que votre appareil est couvert par une garantie,
qui respecte toutes les dispositions légales concernant les
garanties existantes et les droits du consommateur dans le pays
oU vous avez acheté le produit.

® Sj votre appareil Kenwood fonctionne mal ou si vous trouvez un
guelcongue défaut, veuillez 'envoyer ou l'apporter a un centre
de réparation KENWOOD autorisé. Pour trouver des détails
actualisés sur votre centre de réparation KENWOOD le plus
proche, veuillez consultez www.kenwoodworld.com ou le site
internet spécifique a votre pays.

® Concu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
® Fabrigué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT AUX TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE RELATIVE AUX DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES (DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec
les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte sélective
prévus par 'administration communale ou aupres des revendeurs
assurant ce service.
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Guide de dépannage

Probléme Cause Solution
Le batteur Pas d’alimentation | Vérifiez que I'appareil est
électrigue ne électrique bien branché
fonctionne pas
Le batteur La vitesse Augmentez la vitesse.
electrique sélectionnée est
ralentit ou trop faible.
pemde a tcl)urner La quantité Voir le tableau des conseils
peh ant le recommandée a d’utilisation pour connaitre
mixage été dépasseée. les quantités et vitesses
a utiliser. Ne pas utiliser
pendant plus de 3 minutes
sans 15 minutes de repos
avec les pates épaisses.
Projections La vitesse Sélectionnez une vitesse
excessives de sélectionnée est moins importante au
liquides ou de trop forte. départ, puis augmentez la

farine lors du

vitesse au fur et a mesure

mixage gue le mélange s’épaissit.
Le bol n'est pas Sélectionnez un bol de
assez profond taille adaptée.
ou il est trop
petit pour les
ingrédients a
mixer.

Impossible Le sélecteur de Pour retirer les ustensiles,

de retirer les
ustensiles des
orifices du bloc
moteur

vitesse n'est pas
sur Arrét (O).

veillez a ce que le sélecteur
de vitesse soit bien en
position Arrét (O), et
débranchez le batteur a
électrigque.

Appuyez sur I'outil
Surekject™.
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Deutsch

S|Cherhe|t

Lesen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und
bewahren Sie sie zur spateren Bezugnahme auf.

® \or dem ersten Gebrauch die gesamte Verpackung
und etwaige Etiketten entfernen. Die Teile spulen:
siehe ,Reinigen®.

® [alls Stecker oder Netzkabel beschadigt sind,
mussen sie aus Sicherheitsgrinden von Kenwood
oder einer autorisierten Kenwood-Kundendienststelle
ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.

® KEINE hei3en Zutaten verarbeiten.

® Das Gerat nicht ohne Ruhezeit langer als
unten angegeben betreiben. Bei langerem,
ununterbrochenem Betrieb kann lhr Gerat Schaden
nehmen.

Funktion/ Maximale Ruhezeit zwischen
Aufsatz Betriebszeit Betriebsphasen
Ruhrquirle 6 Minuten Gerat vom
Schwere 3 Minuten Netzstrom
Kuchenmi- trennen und 15
schungen Minuten abkUhlen
lassen.

® Tauchen Sie den Handmixer niemals in Wasser ein -
Netzkabel und Stecker durfen nie nass werden.

® Stellen Sie vor der Benutzung des Handmixers sicher,
dass das Kabel vollstandig von der Kabelhalterung
abgewickelt ist.

® [inger, Haare, Bekleidungssticke und Kochwerkzeuge
von beweglichen Teilen des Gerats fernhalten.

® Netzkabel niemals mit hei3en Oberflachen in
BerUhrung bringen oder in Reichweite von Kindern
herunterhangen lassen.

® Benutzen Sie niemals einen beschadigten Handmixer.
Lassen Sie lhren Handmixer Uberprifen oder
reparieren: Siehe ,Kundendienst und Service”.

® Nur zugelassene Zusatzgerate benutzen.

® Das Gerat immer ausschalten und den Netzstecker
ziehen, wenn es unbeaufsichtigt gelassen wird, oder
bevor Sie es zusammensetzen, auseinandernehmen
oder reinigen.
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Gerate kdnnen von Personen mit kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Behinderungen oder von
Personen mit mangelnder Erfahrung oder Kenntnis
verwendet werden, sofern diese beaufsichtigt oder
in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen
wurden und sofern sie die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

UnsachgemalBer Gebrauch lhres Gerats kann zu
Verletzungen fuhren.

Der maximale Leistungswert wurde anhand des
Zerkleinerer-Aufsatzes berechnet. Bei anderen
Aufsatzen ist die Leistungsaufnahme u. U. geringer.
Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet
werden. Gerat und Netzkabel mUssen fur Kinder
unzuganglich sein.

Kinder mussen Uberwacht werden, damit sie nicht mit
dem Gerat spielen.

Das Gerat nur fur seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt verwenden. Kenwood Ubernimmt keine
Haftung bei unsachgemalier Benutzung des Gerats
oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.

Reinigung siehe Abbildung |[J]

Vor dem Reinigen immer ausschalten, den Stecker
ziehen und die RUhrqguirler abnehmen.

Tauchen Sie den Handmixer niemals in Wasser ein -
Netzkabel und Stecker durfen nie nass werden.
Zum Reinigen nie Scheuermittel verwenden.

Vor dem Einschalten

® Bitte Uberprufen Sie, bevor Sie das Gerat anschlie3en, ob die
Netzspannung den Angaben auf dem Typenschild entspricht
(siehe Unterseite des Handmixers).
® Das Gerat entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 Uber
Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in BerUhrung zu kommen.
Ubersicht Verwendung lhres
(™ 5-Stufen Handmixers
Geschwindigkeitsregler Siehe Abbildungen _ E
@ Q.L.“rl SgreEJect -Schalter 1 Die Ruhrquirle einschieben -
(® Ruhrouirle drehen und drticken, bis sie
(@) Kabelhalterung fest sitzen.
2 Stecken Sie den Stecker in die
Steckdose.
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Mit den Zutaten in einer
Schissel passender GroRe
die RUhraguirle in die Schissel
hinabsenken.

Wahlen Sie die gewlinschte
Geschwindigkeit zwischen 1
(am langsamsten) und 5.
Erhéhen Sie die
Geschwindigkeit, sobald die
Mischung dicker wird.
Erhdhen Sie die
Geschwindigkeit, wenn Gerat
nicht kraftig genug schlagt.
Wenn die Mischung die
gewlnschte Konsistenz
erreicht hat, stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler auf die
Aus-Position ,,0" und heben
Sie die RUhrquirle aus der
Schussel.

Zum Herausnehmen der
Quirle muss sich der
Geschwindigkeitsregler in der
Aus-Position ,0" befinden.
Den Quirl SureEject™-
Schalter nach unten schieben
(). Halten Sie die Quirlschafte
fest, wenn Sie die Quirle
herausnehmen.

Hinweise und Tipps

® F(r Kuchenteig sollten
Sie Butter oder Margarine
bei Zimmertemperatur
verwenden oder vorher
weich machen.

® \Wahlen Sie eine Schussel
von passender GrdRe, damit
beim RUhren/Kneten nichts
Ubertritt.

® Grof3e Mengen und schwere
Mischungen erfordern eine
langere Verarbeitungszeit.

® Beim Schlagen von Sahne
empfiehlt sich eine Schissel
mit hohem Rand, um
Spritzer zu verhindern.

® Schalten Sie das Gerat
ab, sobald Sie die richtige
Konsistenz erreicht haben.
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Empfehlungstabelle

Bitte beachten Sie, dass dies nur Empfehlungen sind und die
von |lhnen gewahlte Geschwindigkeit von der Schiusselgrole,
Zutatenmenge und -beschaffenheit sowie persdnlicher Vorliebe
abhangen kann.

Schalten Sie stufenweise zu den unten empfohlenen
Geschwindigkeiten hoch.

(MAX)

x10 4-5 1-3

o a m 2
D

@ % 200-500 ml 1-5 1-3

S e

x4 =+ 250 g + 500 g

@ + 11| o 2-4

B =
HO | > |

45 ml

Optionaler Aufsatz (nicht im Kabelhalterung @

Lieferumfang) Siehe Abbildung
Optionales Zerkleinerer-Zubehoér

- siehe Abschnitt ,Kundendienst Nach Gebrauch das Kabel unten

und Service®. Zubehar ist um den Handmixer wickeln.

womoglich nicht in jedem Land
erhaltlich.
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Kundendienst und Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit dem Betrieb Ihres Gerats
haben, ziehen Sie bitte den Abschnitt ,Fehlerbehebung” zu Rate
oder besuchen Sie www.kenwoodworld.com, bevor Sie Hilfe
anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass Ihr Produkt durch eine Garantie
abgedeckt ist - diese erfullt alle gesetzlichen Anforderungen
hinsichtlich geltender Garantie- und Verbraucherrechte in dem
Land, in dem das Produkt gekauft wurde.

® Falls Inr Kenwood-Produkt nicht ordnungsgemarn
funktioniert oder Defekte aufweist, bringen Sie es bitte
zU einem autorisierten KENWOOD Servicecenter oder
senden Sie es ein. Aktuelle Informationen zu autorisierten
KENWOOD Servicecentern in Ihrer Nahe finden Sie bei
ww.kenwoodworld.com bzw. auf der Website fur Ihr Land.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

Aktualisierte Informationen zur Entsorgung von Altgeraten

Das Elektro- und Elektronikgerategesetz (ElektroG) enthalt eine
Vielzahl von Anforderungen an den Umgang mit Elektro und
Elektronikgeraten. Die wichtigsten sind hier zusammengestellt.

1. Getrennte Erfassung von Altgeraten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden
als Altgerate bezeichnet. Besitzer von Altgeraten haben diese einer
vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzufUhren.
Altgerdte gehdren insbesondere nicht in den Hausmull, sondern in
spezielle Sammel- und Ruckgabesysteme.

2. Batterien und Akkus sowie Lampen

Besitzer von Altgerdten haben Altbatterien und Altakkumulatoren,
die nicht vom Altgerat umschlossen sind, sowie Lampen, die
zerstdrungsfrei aus dem Altgerat entnommen werden kdnnen, im
Regelfall vor der Abgabe an einer Erfassungsstelle vom Altgerat
zu trennen. Dies gilt nicht, soweit Altgerate einer Vorbereitung zur
Wiederverwendung unter Beteiligung eines &ffentlich-rechtlichen
Entsorgungstragers zugefuhrt werden.

3. Méglichkeiten der Riickgabe von Altgeraten

Besitzer von Altgerdten aus privaten Haushalten kdnnen diese bei
den Sammelstellen der 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstrager
oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des
ElektroG eingerichteten RUcknahmestellen unentgeltlich abgeben.
Rucknahmepflichtig sind Geschafte mit einer Verkaufsflache

von mindestens 400 m2 fur Elektro- und Elektronikgerate sowie
diejenigen Lebensmittelgeschafte mit einer Gesamtverkaufsflache
von mindestens 800 m2, die mehrmals pro Jahr oder dauerhaft
Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen. Dies gilt auch bei Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die Lager- und Versandflachen
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fur Elektro- und Elektronikgerate mindestens 400 m2 betragen
oder die gesamten Lager- und Versandflachen mindestens 800 m?2
betragen. Vertreiber haben die RUcknahme grundsatzlich durch
geeignete Ruckgabemobglichkeiten in zumutbarer Entfernung zum
jeweiligen Endnutzer zu gewahrleisten.
Die Méglichkeit der unentgeltlichen Rickgabe eines Altgerates
besteht bei ricknahmepflichtigen Vertreibern unter anderem
dann, wenn ein neues gleichartiges Gerat, das im Wesentlichen
die gleichen Funktionen erflullt, an einen Endnutzer abgegeben
wird. Wenn ein neues Gerat an einen privaten Haushalt ausgeliefert
wird, kann das gleichartige Altgerat auch dort zur unentgeltlichen
Abholung Ubergeben werden; dies gilt bei einem Vertrieb
unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln fur Gerate
der Kategorien 1, 2 oder 4 gemalR § 2 Abs. 1 ElektroG, namlich
Warmelbertrager”, , Bildschirmgerate” oder ,,Gro3gerate” (letztere
mit mindestens einer duReren Abmessung Uber 50 Zentimeter).
Zu einer entsprechenden Ruckgabe-Absicht werden Endnutzer
beim Abschluss eines Kaufvertrages befragt. Aul3erdem besteht
die Moéglichkeit der unentgeltlichen Ruckgabe bei Sammelstellen
der Vertreiber unabhangig vom Kauf eines neuen Gerates fur
solche Altgerate, die in keiner auReren Abmessung grof3er als
25 Zentimeter sind, und zwar beschrankt auf drei Altgerate pro
Gerateart.
4. Datenschutz-Hinweis
Altgerate enthalten haufig sensible personenbezogene Daten.
Dies gilt insbesondere fur Gerate der Informations- und
Telekommunikationstechnik wie Computer und Smartphones. Bitte
beachten Sie in Ihrem eigenen Interesse, dass fUr die L&schung der
Daten auf den zu entsorgenden Altgeraten jeder Endnutzer selbst
verantwortlich ist.
5. Bedeutung des Symbols ,,durchgestrichene Miilltonne*
Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelmanig
E abgebildete Symbol einer durchgestrichenen Mulltonne
weist darauf hin, dass das jeweilige Gerat am Ende seiner
EE | cbensdauer getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall
zu erfassen ist.
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Fehlerbehebung

Problem Ursache Lésung

Handmixer Kein Strom. Uberprifen, dass der

funktioniert Stecker des Handmixers in

nicht. der Steckdose steckt.

Handmixer Eingestellte Geschwindigkeit erhdhen.

wird im Geschwindigkeit zu

Betrieb langsam.

langsam , Empfohlene Menge Geschwindigkeiten und

(")der scheint Uberschritten. Verarbeitungsmengen sind

Gberlastet. in der Empfehlungstabelle
angegeben. Bei schweren
Kuchenmischungen nie
langer als 3 Minuten
ununterbrochen
betreiben. Dann jeweils
eine 15-minUtige Pause
einlegen.

Starkes Eingestellte Zu Beginn eine langsamere

Spritzen oder
Mehlstaduben
beim
Verarbeiten.

Geschwindigkeit zu
hoch.

Geschwindigkeit wahlen
und diese erhdéhen,
sobald das Mischgut sich
vermengt.

Schussel zu flach
oder zu klein far
die verarbeiteten
Zutaten.

Eine Schissel von
passender GroRe wahlen.

Quirle lassen
sich nicht aus
Steckplatzen
ziehen.

Geschwindigkeitsregler
nicht auf ,,O"
gestellt.

Zum Herausnehmen der
Quirle muss sich der
Geschwindigkeitsregler

in der Aus-Position

,O" befinden und der
Netzstecker gezogen sein.
Auf den Quirl SureEject™-
Schalter drucken.
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Sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e

conservarle come futuro riferimento.

Italiano

Prima di utilizzare 'apparecchio per la prima volta,
rimuovere tutti gli imballaggi e le eventuali etichette.
Lavare le parti: vedere “Pulizia”.
Se la spina o il cavo sono danneggiati, per motivi di
sicurezza, devono essere sostituiti da Kenwood o da
un riparatore autorizzato da Kenwood per evitare

pericoli.

NON lavorare ingredienti caldi.
Non azionare I’apparecchio piu a lungo di quanto
specificato di seguito senza periodi di pausa.
L’utilizzo continuo per lunghi periodi puo
danneggiare PPapparecchio.

Funzione/
AcCcessorio

Massimo tempo
di azionamento

Periodo di pausa
tra azionamenti

Fruste a profilo

© minuti

Togliere la spina

piatto dalla presa

di corrente
e lasciare
raffreddare per

Impasti per torte 3 minuti

densi

15 minuti

Non immergere mai il corpo motore dello sbattitore in
acqua e non lasciare che il cavo o la spina elettrica si
bagni.

Assicurarsi che il cavo sia completamente srotolato
dall’avvolgicavo prima di utilizzare lo sbattitore
elettrico.

Tenere dita, capelli, indumenti e utensili lontano dalle
parti in movimento.

Non lasciare mai che il cavo venga a contatto

con superfici calde o penzoli da dove un bambino
potrebbe afferrarlo.

Non usare mai uno sbattitore danneggiato. Farlo
controllare o riparare: vedere la sezione ‘Manutenzione
e assistenza tecnica’.

Non usare mai un accessorio non approvato.
Spegnere sempre 'apparecchio e scollegarlo
dall’alimentazione, se si lascia incustodito, prima di
procedere al montaggio, allo smontaggio o alla pulizia.
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® (Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone
con ridotte capacita psicofisico-sensoriali, 0 con
esperienza e conoscenze insufficienti solo nel caso in
cui siano state attentamente sorvegliate e istruite da
un responsabile su come utilizzare un apparecchio in
modo sicuro e siano consapevoli dei pericoli.

® Un uso improprio delllapparecchio puo provocare
serie lesioni fisiche.

® | 5 potenza nominale si basa sull’accessorio di taglio.
Altri accessori potrebbero assorbire meno energia.

® Questo apparecchio non dev’essere utilizzato dai
bambini. Tenere apparecchio e cavo lontani dalla
portata dei bambini.

® Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino
con l'apparecchio.

® Utilizzare 'apparecchio solo per 'uso domestico
per cui & stato realizzato. Kenwood non si assumera
alcuna responsabilita se I'apparecchio viene utilizzato
iIn Modo improprio 0 senza seguire le presenti
Istruzioni.

Pulizia Fare riferimento alle illustrazioni [[Jj

® Spegnere, scollegare e rimuovere sempre le fruste
prima della pulizia.

® Non immergere mai il corpo motore dello sbattitore in
acqua e non lasciare che il cavo o la spina elettrica si
bagni.

® Non usare mai prodotti abrasivi per pulire |
componenti.

Prima di collegare PPapparecchio alla rete elettrica
® Assicurarsi che l'alimentazione elettrica utilizzata sia quella
indicata sulla parte posteriore dello sbattitore.

® Questo apparecchio € conforme al regolamento (CE) No.
1935/2004 sui materiali e articoli in contatto con alimenti.

Legenda Come usare lo

(D Selettore a 5 velocita sbattitore

(@ Utensile SureEject™ Fare riferimento alle

(® Fruste a profilo piatto illustrazioni -

(@ Avvolgicavo 1 Inserire le fruste - girare e

spingere fino a fissarle.
2 Inserire la spina nella presa di
corrente.
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Con gli ingredienti in

una ciotola di dimensioni
adeguate, inserire le fruste
nella ciotola.

Selezionare la velocita
richiesta da 1 (la piu lenta) a 5.
Mano a mano che gli
ingredienti si addensano,
aumentare la velocita.

Se lo sbattitore funziona a
fatica, aumentare la velocita.
Quando la miscela ha
raggiunto la consistenza
desiderata, riportare il
selettore di velocita nella
posizione ‘O’ (spento) e quindi
estrarre le fruste dalla ciotola
Per rimuovere gli utensili,
assicurarsi che il selettore di
velocita sia nella la posizione
‘O’ (spento) e scollegare lo
sbattitore. Spingere l'utensile
SureEject™ verso il basso (2).
Nel disinserire le fruste, tenerle
dalle astine.

Suggerimenti e consigli

® Nelllamalgamare miscele
per dolci, utilizzare burro
0 margarina a temperatura
ambiente o ammorbidirli
prima dell’utilizzo.

® Per evitare di sovraccaricare
lo sbattitore con il
recipiente, selezionarne uno
della misura appropriata.

® Per grandi quantita
d’ingredienti e miscele
particolarmente dense pud
essere necessario lavorare
gli ingredienti piu a lungo.

® Nel montare la panna, si
consiglia di utilizzare un
recipiente con il bordo alto
per ridurre al minimo gli
schizzi.

® Spegnere lo sbattitore non
appena gli ingredienti hanno
raggiunto la consistenza
desiderata.
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Tabella di utilizzo consigliato

Si prega di notare che questi sono solo consigli e che la velocita
selezionata puo dipendere dalla dimensione della ciotola, dalle
guantita, dagli ingredienti da miscelare e dalle preferenze personali.
Aumentare gradualmente per raggiungere le velocita sotto indicate.

[©]

()|

B
D

(MAX) (Minuti)
x10 4-5 1-3
% 200-500 ml 1-5 1-3
4-8°C
S o HE| |
x5

250 g

=

) .

1-2 2-4

S

|

45 ml

Accessorio opzionale (hon
contenuto nella scatola)
Accessorio opzionale per il
tritatutto - consultare la sezione
“Manutenzione e assistenza
tecnica”. L’accessorio potrebbe
non essere disponibile in tutti |
Paesi.

Avvolgicavo (4)

Fare riferimento alle
illustrazioni

Dopo l'uso, avvolgere il cavo
attorno alla base dello sbattitore
elettrico.
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Manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso di qualsiasi problema relativo al funzionamento
dellapparecchio, prima di contattare il servizio assistenza
si consiglia di consultare la sezione “Guida alla risoluzione
problemi”, o di visitare il sito www.kenwoodworld.com.

® NB L’'apparecchio € coperto da garanzia, nel rispetto di tutte le
disposizioni di legge relative a garanzie preesistenti e ai diritti
dei consumatori vigenti nel Paese ove I'apparecchio & stato
acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare o consegnare di persona
'apparecchio a uno dei centri assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza KENWQOOD piu vicino, visitare
il sito www.kenwoodworld.com o il sito specifico del Paese di
residenza.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO
DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI
RIFIUTI DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE
(RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito
insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta
differenziata predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure
presso i rivenditori che offrono questo servizio.
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Guida alla risoluzione dei problemi

Problema Causa Soluzione

Lo sbattitore non Nessuna Verificare se

funziona. alimentazione 'apparecchio &
elettrica. collegato.

Lo sbattitore La velocita Aumentare la velocita.

comincia a
rallentare o a fare
fatica durante la
lavorazione.

selezionata e
troppo lenta.

Superata quantita

Fare riferimento alla

raccomandata. tabella di utilizzo

consigliato per le

velocita e le quantita da

lavorare.

Non utilizzare per piu

di 3 minuti senza una

pausa di 15 minuti con

impasti per torte densi.
Spruzzi eccessivi La velocita Inizialmente selezionare

o spruzzo di
farina durante la

selezionata e
troppo rapida.

una velocita piu basse e
guindi aumentarla man

lavorazione. mano che la miscela si
addensa.
Il recipiente & Selezionare una
troppo basso per | recipiente delle
gli ingredienti che | dimensioni corrette.
si lavorano.
Impossibile Il selettore della Per rimuovere gli

rimuovere gli
attrezzi dalle prese.

velocita non
si trova nella
posizione ‘O’.

attrezzi, accertarsi che
selettore della velocita
si trovi nella posizione
“O” OFF (SPENTO) e
scollegare lo sbattitore.
Premere l'utensile
Surekject™.
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Portugués

Seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para
consulta futura.

Antes de utilizar pela primeira vez, retire todas as
embalagens e rotulos. Lave todos os componentes:
Ver “Limpeza”.

Se a ficha ou o cabo eléctrico estiver danificado, por
razbes de seguranca deve ser substituido pela Kenwood
ou por um reparador Kenwood autorizado para evitar
qualguer perigo.

NAO processe ingredientes quentes.

Nao faga funcionar o seu aparelho durante mais tempo
do que os especificados abaixo e faca pausas entre
recome¢os. Processar continuamente durante longos
periodos pode danificar o seu aparelho.

Funcao/ Tempo Maximo | Tempo de Pausa
Acessorio de Funcionamento | Entre Funcionamentos

Varas 6 minutos
batedoras Desligue o aparelho

Misturas 3 minutos e deixe arrefecer
pesadas para durante 15 minutos

bolos

Nunca submerja a batedeira em agua nem deixe o
cabo eléctrico ou a ficha apanharem humidade.
Confirme que o cabo eléctrico esta completamente
desenrolado do aparelho antes de utilizar a batedeira.
Mantenha os dedos, o cabelo, a roupa e os utensilios
afastados das pecas moveis.

Nunca deixe o cabo eléctrico tocar superficies quentes
ou pendurado de forma a que uma crianca o possa
puxar.

Nunca utilize uma batedeira danificada. Mande-a
examinar ou reparar: ver “Assisténcia e cuidados do
cliente”.

Nunca utilize acessorios nao autorizados.

Desligue e retire da tomada eléctrica o aparelho
sempre gue nao estiver a vigia-lo, antes de montar,
desmontar e limpar.

Os electrodomeésticos podem ser utilizados por
pessoas com capacidades mentais, sensoriais ou
fisicas reduzidas, ou com falta de experiéncia ou
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conhecimento, se forem supervisionadas ou instruidas
sobre o uso do electrodomeéstico de forma segura e
se compreenderem os riscos envolvidos.

O uso inapropriado do seu electrodomeéstico pode
resultar em ferimentos.

A poténcia nominal baseia-se Nno acessorio de picar.
Outros acessorios podem consumir menos energia.
Este electrodomeéstico nao pode ser usado por
criancas. Mantenha o electrodomeéstico e o respectivo
fio eléctrico fora do alcance de criancas.

As criancas devem ser vigiadas para garantir gue nao
brincam com o electrodomeéstico.

Use o aparelho apenas para o fim domeéstico a que

se destina. A Kenwood ndo se responsabiliza caso o
aparelho seja utilizado de forma inadequada, ou caso
estas instrucdes ndo sejam respeitadas.

Limpeza consulte as llustracdes [[J]

Antes de limpar desligue sempre, retire o cabo
eléctrico da tomada e remova as varas batedoras.
Nunca submerja a batedeira em agua ou deixe o cabo
eléctrico ou a ficha apanharem humidade.

Nunca utilize abrasivos para limpar pecas.

Antes de ligar a corrente

Certifique-se gque a sua corrente eléctrica tem a mesma poténcia
gue a apresentada na parte debaixo da sua batedeira.

Este aparelho estd conforme com a Directiva n.2 1935/2004 da
Comunidade Europeia sobre materiais concebidos para estarem
em contacto com alimentos.

I_egenda 3 Com os ingredientes numa
taca de tamanho correcto,
@ Selector com 5 velocidades cologue as varas batedoras
(@) SureEject™ do utensilio dentro da taca.
(3) Varas batedoras 4 Seleccione a velocidade
@ Enrolador do cabo eléctrico Qesejada de 1(mais lenta) a 5.
® A medida que a mistura
engrossa, aumente a
Para usar a sua velocidade.
batedeira ® Sec a maguina avang¢ar com
dificuldade, aumente a
Consulte as llustragoes velocidade.
- 5 Quando a mistura chegar
1 Insira as varas batedoras - gire a consisténcia desejada,
e empurre até prender. recoloque o botédo de
2 Ligue a corrente. velocidades na posicdo
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desligado “O” e depois levante
a batedeira retirando as varas
batedoras da taca.

Para remover os utensilios,
confirme que o selector de
velocidade esta na posicao
desligado “O” e que o cabo da
batedeira esta desligado da
tomada. Empurre para baixo o
SureEject™ do utensilio (2) ao
mesmo tempo gue segura os
utensilios pelo cabo.

Dicas e Sugestodes

® Quando bater bolos, utilize
manteiga ou margarina a
temperatura ambiente ou
amoleca-a antes de a bater.

® Para evitar encher
demasiado a sua taca,
utilize uma com proporcdes
correctas.

® As grandes quantidades ou
misturas grossas exigem um
tempo maior para serem
misturadas.

® Quando bater natas, use
uma taca profunda e
estreita para que as natas
nao salpiguem para fora.

® Desligue-a imediatamente
apos ter obtido a
consisténcia desejada.
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Quadro de Utilizacado Recomendada

preferéncias pessoais.

Agradecemos gue considere que estas sdo apenas recomendacdes
e a velocidade que seleccionar deve depender do tamanho da
taca, da quantidade, dos ingredientes que esta a misturar e das

Aumente gradualmente até as velocidades recomendadas abaixo.

[©]

(7

O

éD (MAX) (Minutos)
(b x10 4-5 1-3
@ % 200-500m! 1-5 1-3
4-8°C
S o HE| |
x5 250 ¢
Sglod 9 . |
x4 4+ 250 g + 500 g
+ @ 1-2 2-4
H.O 2 1

Acessoério opcional (ndo
incluido na embalagem)
Acessorio Opcional do Picador -
consulte a seccdo “Assisténcia e
cuidados do cliente”. O acessorio
pode ndo estar disponivel em

todos os paises.
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Enrolador do cabo eléctrico (4)
Consulte as llustra¢coes

Depois de utilizar, enrole o cabo
eléctrico a volta da base da

batedeira.




Assisténcia e cuidados do cliente

® Se tiver qualquer problema ao utilizar o seu aparelho, antes
de telefonar para a Assisténcia consulte a seccdo “Guia
de avarias” do Manual ou visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o seu produto estd abrangido por uma garantia,
em total conformidade com todas as disposicdes legais relativas
a quaisguer disposicdes sobre garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais onde o produto foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood funcionar mal ou lhe encontrar
algum defeito, agradecemos gue o envie ou entregue num
Centro de Assisténcia Kenwood autorizado. Para encontrar
informacdes actualizadas sobre o Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado mais proximo de si, visite por favor o site
www.kenwoodworld.com ou o website especifico do seu pais.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® [Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA RELATIVA
AOS RESIiDUOS DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E
ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida util, o produto ndo deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha
diferenciada das autoridades locais, ou junto dos revendedores que
prestem esse servico.
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Guia de Avarias

Problema Causa Solugdo

A batedeira ndo Nao tem Confirme gue o aparelho

funciona. energia estd ligado a tomada
eléctrica. eléctrica.

A batedeira comeca
a trabalhar devagar
ou com dificuldade

durante a utilizacao.

A velocidade
seleccionada
é demasiado
baixa.

Aumente a velocidade.

Excedeu a
guantidade
recomendada.

Consulte o Quadro de
Utilizacdo Recomendada
para quantidades e
velocidades a processar.
Quando preparar misturas
pesadas ndo utilize a
batedeira durante mais de
3 minutos sem um intervalo
de repouso de 15 minutos.

Demasiados salpicos
ou pulverizacao de
farinha durante o
processamento.

A velocidade
seleccionada é
demasiado alta.

Seleccione inicialmente
uma velocidade mais baixa
e aumente lentamente

a medida que a mistura
engrossa.

A taca é pouco
profunda ou
demasiado
peguena

para poder
processar os
ingredientes.

Escolha uma taca de
tamanho apropriado.

Os acessorios nao
saem dos encaixes.

O selector de
velocidade nao
estd na posicao
“O”.

Para remover 0s acessorios,
confirme que o selector de
velocidade estd na posicao
OFF "O” e que o cabo da
batedeira estd desligado da
tomada.

Pressione o SureEject™ do
utensilio.
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Espanol

Segumdad

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas para
poder utilizarlas en el futuro.

Antes de utilizar el aparato por primera vez, quite
todo el embalaje vy las etiquetas. Para lavar las piezas,
consulte “Limpieza”.

Si el enchufe o el cable estan dafados, por razones
de seguridad, deben ser sustituidos por Kenwood o
por un técnico autorizado por Kenwood para evitar
posibles riesgos.

NO procese ingredientes calientes.

No haga funcionar el aparato durante mas tiempo
del que se especifica a continuacion sin un periodo
de descanso. Si lo hace funcionar de manera
continuada durante periodos de tiempo mas largos,
puede danar el aparato.

Funcion/ Tiempo Maximo Periodo de
accesorio de funcionamiento | descanso entre los
funcionamientos
Batidores 6 minutos Desenchufe el
Mezclas 3 minutos aparato y deje que
pesadas para se enfrie durante
tarta 15 minutos

Nunca sumerja el cuerpo de la batidora de varillas en
agua ni permita que se mojen el cable o el enchuche.
Compruebe que el cable esté totalmente desenrollado
de la base para enrollar el cable antes de utilizar la
batidora de varillas.

Mantenga los dedos, el cabello, la ropa vy los utensilios
alejados de las partes moviles.

Nunca deje que el cable toque superficies calientes

ni que cuelgue de un lugar donde un nino pueda
cogerlo.

Nunca utilice una batidora de varillas dahada. Para
solicitar que la revisen o la reparen: consulte “Servicio
técnico y atencion al cliente”.

Nunca utilice un accesorio no autorizado.

Apague siempre el aparato y desconéctelo de la toma
de corriente si se deja desatendido, antes de montarlo,
de desmontarlo o de limpiarlo.
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® [ste aparato puede ser utilizado por personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
disminuidas o con falta de experiencia o
conocimientos si han recibido instrucciones o
supervision en relacion con el uso del aparato de
forma segura y si entienden los peligros que ello

implica.

® [| uso incorrecto de su aparato puede producir

lesiones.

® | 5 potencia nominal se basa en el accesorio para
picar. Es posible que otros accesorios reguieran menos

potencia.

® F[Este aparato no debe ser utilizado por nifos.
Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de

los ninos.

® | 0s nifos deben ser vigilados para asegurarse de que

no jueguen con el aparato.

® Utilice este aparato Unicamente para el uso domeéstico
al gue esta destinado. Kenwood no se hara cargo de
responsabilidad alguna si el aparato se somete a un
uso inadecuado o si no se siguen estas instrucciones.

Limpieza consulte la ilustracién [}
® Apague, desenchufe vy retire los batidores antes de

limpiar el aparato.

® Nunca sumerja la batidora de varillas en agua ni
permita que se mojen el cable o el enchuche.
® Nunca utilice abrasivos para limpiar las piezas.

Antes de enchufar el aparato

varillas.

con alimentos.

® AsegUrese de que su suministro de energia eléctrica sea el
mismo que el que aparece en la parte posterior de la batidora de

® [Este dispositivo cumple con el reglamento (CE) n.2 1935/2004
sobre los materiales y objetos destinados a entrar en contacto

Descripcion del
aparato

Selector de 5 velocidades
Utensilio SureEject™
Batidores

OOOO

Base para enrollar el cable

Para usar su
batidora de varillas

Consulte las ilustraciones

AR F

1 Inserte los batidores - gire vy
apriete hasta que queden bien
ajustados.

2 Enchufe.

40




Con los ingredientes en un bol
de tamano adecuado, ponga
los batidores dentro del bol.
Seleccione la velocidad
deseada de 1 (la mas lenta)
ab.

A medida que la mezcla
espese, aumente la velocidad.
Si el aparato empieza a ir mas
despacio o se ahoga, aumente
la velocidad.

Cuando la mezcla haya
obtenido la consistencia
deseada, ponga el selector de
velocidad en la posicion de
apagado “O” vy, a continuacion,
sague los batidores del bol.
Para retirar los utensilios,
compruebe gue el selector de
velocidad esté en la posicion
de apagado “O” y desenchufe
la batidora de varillas. Empuje
el utensilio SureEject™ hacia
abajo @ Sujete los ejes de
los utensilios al expulsarlos.

Consejos y sugerencias

® Al batir para hacer
mezclas para tarta, utilice
mantequilla o0 margarina a
temperatura ambiente o
ablandela antes de usarla.

® Para evitar sobrecargar el
bol para mezclas, elija uno
de un tamafo adecuado.

® | 5s cantidades grandes y
las mezclas espesas pueden
requerir un tiempo de
mezclado mas largo.

® Al pbatir nata, se recomienda
utilizar un bol con bordes
altos para minimizar las
salpicaduras.

® Desconéctela tan
pronto como consiga la
consistencia adecuada.




Tabla de usos recomendados

preferencias personales.

Tenga en cuenta gue esto son solo recomendaciones y que la
velocidad gue usted seleccione puede depender del tamano del
bol, las cantidades, los ingredientes que esté mezclando vy las

Aumente la velocidad gradualmente hasta alcanzar las velocidades
gue se recomiendan a continuacion.

-

a

()2

(MAX) (Minutos)
@ 10 4-5 1-3
% 200-500 ml 1-5 1-3

D

@ 1-5 1-2

250 ¢

x4 4+ 250 g + 500 g

u]

@ +@ 1-2

2-4
1259

OB =

HzO 2 1

Accesorio opcional (ho se
suministra en el paquete)
Accesorio picadora opcional

- consulte la seccion “Servicio
técnico vy atencion al cliente”. Es
posible que el accesorio no esté
disponible en todos los paises.

Base para enrollar el cable (4)
Consulte la ilustracién

Después del uso, enrolle el
cable alrededor de la base de la
batidora de varillas.
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Servicio técnico y atencion al cliente

Si tiene problemas con el funcionamiento del aparato, antes
de solicitar ayuda, consulte la seccion “Guia de solucion de
problemas” en el manual o visite www.kenwoodworld.com.

Tenga en cuenta gque su producto esta cubierto por una
garantia que cumple con todas las disposiciones legales
relativas a cualquier garantia existente y a los derechos de los
consumidores vigentes en el pais donde se adquirid el producto.

Si su producto Kenwood funciona mal o si encuentra algun
defecto, envielo o llévelo a un centro de servicios KENWOOD
autorizado. Para encontrar informacion actualizada sobre su
centro de servicios KENWOOD autorizado mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la pagina web especifica de su pais.

Diseflado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA ELIMINACION

DEL PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA SOBRE RESIDUOS DE APARATOS ELECTRICOS Y
ELECTRONICOS (RAEE)

Al final de su vida util, el producto no debe eliminarse junto a los
desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones municipales, o a distribuidores
que faciliten este servicio.
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Guia de solucion de problemas

Problema Causa Solucidén

La batidora No hay corriente | Compruebe que el aparato
de varillas no eléctrica. esté enchufado.

funciona.

La batidora de

varillas empieza a
ir mas despacio o
se ahoga durante
el procesamiento.

La velocidad

seleccionada

es demasiado
lenta.

Aumente la velocidad.

Se ha
sobrepasado
la cantidad
recomendada.

Consulte la tabla de usos
recomendados para ver las
velocidades vy las cantidades
gue se pueden procesar.

No haga funcionar la batidora
durante mas de 3 minutos
seguidos sin un periodo de
descanso de 15 minutos con
mezclas pesadas para tarta.

Exceso de
salpicaduras o
pulverizacion de
harina durante el
procesamiento.

La velocidad
seleccionada es
demasiado alta.

Al principio, seleccione
una velocidad mas lenta vy
auméntela a medida que la
mezcla se espese.

El bol es
demasiado
poco profundo
o demasiado
pequeno para
los ingredientes
gue se estan
procesando.

Seleccione un bol para
mezclas de tamano
adecuado.

No se pueden
quitar los
utensilios de las
tomas.

El selector
de velocidad
no estd en la
posicion de
apagado "O".

Para retirar los utensilios,
compruebe que el selector de
velocidad esté en la posicion
de apagado “O” y desenchufe
la batidora de varillas.
Empuje el utensilio
SureEject™.
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Dansk

S|L<L<erhed

Laes denne brugervejledning neje, og opbevar den |
tilfeelde af, at du far brug for at sla noget op i den.

® [or forste ibrugtagning fjernes al emballage og alle
maerkater. Vask delene: Se “Rengering”.

® Hyvis stikket eller ledningen er beskadiget, skal
Kenwood eller en autoriseret Kenwood-reparator af
sikkerhedsgrunde sta for udskiftningen for at undga
fare.

® Tilbered IKKE varme ingredienser.

® Lad ikke dit apparat kere i laengere tid end
de nedenfor specificerede tider uden pause.
Kontinuerlig tilberedning i la&engere tid kan skade dit
apparat.

Funktion/tilbehar Maksimal Pause i brug
brugstid
Piskeris 6 minutter Tag apparatets
Tunge kageblan- 3 minutter stik ud, og lad
dinger det kole ned |
15 minutter

® Nedsaenk aldrig handmikserens hoveddel i vand og
lad aldrig den stremfearende ledning eller stikkontakt
blive vade.

® Sgrg for, at ledningen er rullet helt ud af
ledningsopbevaringen, fgr du bruger handmikseren.

® Sorg for at holde fingre, har, tgj og kokkenredskalber
vaek fra de bevaegelige dele.

® | ad aldrig den stromfeorende ledning bergre varme
overflader eller haenge, saledes at bern kan na den.

® Anvend aldrig en beskadiget handmikser. Fa den
kontrolleret eller repareret: se afsnittet ‘Service og
kundepleje’.

® Anvend aldrig uautoriserede dele.

® Sluk altid for apparatet og afbryd streamforsyningen,
hvis det lades uden opsyn, inden samling, adskillelse
Og rengaring.

® Apparater kan bruges af personer med reducerede
fysiske, sansemaessige eller mentale evner, eller
mangel pa erfaring og kendskab, hvis de er blevet
vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet pa
en sikker made, og hvis de forstar de farer, der er
involveret.
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Misbrug af maskinen kan fare til laesioner.

Den nominelle effekt er baseret pa hakkertilbehgret.
Andet tilbehgr kan bruge mindre strem.

Dette apparat ma ikke anvendes af bern. Opbevar
apparatet og ledningen utilgaengeligt for barn.

Born boer overvages for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood
patager sig intet erstatningsansvar, hvis apparatet
ikke anvendes korrekt, eller disse instruktioner ikke
folges.

Renggring se illustration [[J]

Sluk altid, tag stikket ud, og udtag piskerisene for
rengaring.

Nedsaenk aldrig handmikserens hoveddel i vand og
lad aldrig den stremferende ledning eller stikkontakt
blive vade.

Anvend aldrig skrappe rengeringsmidler til rengering
af handmikserens dele.

For stikket saettes i kontakten

Kontroller at din elektricitetsforsyning svarer til den, der er vist
pa undersiden af din handmikser.

Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om
materialer og genstande, der kommer i kontakt med
levnedsmidler.

Forklaring ® (g hastigheden nar
blandingen begynder at tykne.
(D 5 Hastighedsveelger ® Hvis maskinen starter for
@ SureEject™ for redskaber langsomt eller lyder anstrengt,
(3) Piskeris @ges hastigheden.
. . 5 Nar blandingen har naet den
@ Ledningsopbevaring

gpnskede konsistens, saettes
hastighedsknappen igen

Sadan anvendes din 03 FRA-positionen “O”, 0g

héndmikser piskerisene tages ud af skalen.
6 For at fjerne redskaberne

Se lllustration - skal det sikres, at

1 Seet piskerisene i - drej dem, hastighedskontakten star pa
og tryk, til de sidder fast. FRA-positionen “O”, hvorefter

2 Seet stikket i. handmikserens stik tages ud.

3 Kom ingredienserne i en skal Tryk SureEject™ for redskaber
af passende sterrelse, og saet ned @ Hold fat i tilbehorets
piskerisene ned i skalen. aksel, nar den skydes ud.

4 Veelg den gnskede hastighed
fra 1 (lavest) til 5.
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Vink og tips

® Nar kageblandingen rores blad, skal der bruges smar eller
margarine, der har stuetemperatur, eller det skal bleadgeres for

brug.

® \/z2lg en passende stgrrelse blandeskal, for at undga at

ingredienserne flyder over.
® Store maengder og tykke blandinger kan behgve laengere

blandingstid.

® Nar du pisker piskeflagde, anbefales det at bruge en skal med
hgje sider for at minimere staenk.
® Sluk for mikseren, s& snart du har opnadet den rette konsistens.

Oversigt over anbefalet brug

Bemaerk at dette kun er anbefalinger. Den hastighed, du veaelger,

kan afhaenge af skalstgrrelse, maengde, ingredienserne, du mikser,
0g personlige praeferencer..
@g hastigheden gradvist som anbefalet herunder.

[©]

(7

GlD (MAKS.) (Min.)
@ x10 4-5 1-3
@ % 200-500 ml 1-5 1-3
4-8°C
S o E| -
x5 250 g
S &2 D - |
x4 4+ 250 g + 500 g
= | ==l I
@ 22¢ (\ 2509 125 g
HzO 2 ]
45 ml
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Ekstra tilbehor (medfglger ikke Ledningsopbevaring @
i pakkgn) _ Se lllustration
Valgfrit hakkertilbehgr - se
afsnittet “Service og kundepleje”
Tiloeheret er maske ikke
tilgaengeligt i alle lande.

Efter brug skal ledningen vikles
rundt om handmikserens bund.

Service og kundepleje

® Hvis du oplever nogen problemer med betjening af
dit apparat, skal du, fer du anmoder om hjaelp, se
afsnittet “Fejlsggningsguide” i manualen eller besage
www.kenwoodworld.com.

® Bemaerk, at dit produkt er daekket af en garanti, som overholder
alle lovbestemmelser, vedrarende evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet er blevet kabt.

® Hvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen fejl,
skal du sende det eller bringe det til et autoriseret KENWOOD-
servicecenter. For at finde opdaterede oplysninger om dit
neermeste autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga til
www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT BORTSKAFFELSE
AF PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET
OM AFFALD AF ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UDSTYR (WEEE)
Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke
bortskaffes som almindeligt affald. Det ber afleveres pa et
specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en forhandler, der yder
denne service.
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Fejlsogningsguide

Problem

Arsag

Lesning

Handmikser
virker ikke.

Ingen strom.

Kontrollér, at apparatets
stik er sat i.

Handmikser
begynder at
sagtne farten
eller lyder
anstrengt under
tilberedning.

Valgt hastighed
for lav.

g hastigheden.

Anbefalet
mMmaengde
overskredet

Se oversigten over
anbefalet brug angaende
hastigheder og
tilberedelsesmaangder.
Lad den ikke kgore laengere
end 3 minutter uden 15
minutters hviletid ved
tunge kageblandinger.

Kraftig
staenkning eller
melsprojt under
tilberedning.

Valgt hastighed
for hgj.

Vaelg forst en lavere
hastighed, og @g den, nar
blandingen bliver tykkere.

Skal ikke dyb nok
eller for lille til de
ingredienser, der
tilberedes.

Vaelg en roreskal af egnet
storrelse.

Kan ikke fjerne
redskaberne fra
fatningerne.

Hastighedsveaelger
ikke i position “O”.

For at fjerne redskaberne
skal det sikres, at
hastighedsvaelgeren star i
FRA-positionen “O”, og at
handmikserens stik tages
ud.

Tryk pd& SureEject™ for
redskaber.
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Svenska

Sakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara den for
framtida bruk.

® Avladgsna allt emballage och alla etiketter fore forsta
anvandning. Rengdr delarna: Se "Rengdring”.

® Om kontakten eller sladden ar skadad maste den
av sakerhetsskal bytas ut av Kenwood eller av en
auktoriserad Kenwood-reparatdr for att undvika fara.

® Bearbeta INTE heta ingredienser.

® KOr inte apparaten under langre tid an vad
som anges nedan utan viloperiod. Kontinuerlig
bearbetning under langre perioder kan skada
apparaten.

Funktion/ Maximal Viloperiod mellan
tilloehor drifttid pearbetningar
Vispar © min.

- Koppla ur apparaten
Tungbear- 3 min. och &t den svalna

betade under 15 min.
kaksmeter

® | 3gg aldrig handmixerns stomme i vatten och 1at inte
sladden eller stickkontakten bli vata.

® Se till att linda av sladden helt och hallet fran
sladdvindan innan du anvander handmixern.

® Hall fingrar, har, klader och redskap borta fran delar
som ar i rorelse.

® | 4t aldrig sladden komma i kontakt med varma ytor
eller hadnga ned sa att ett barn kan na den.

® Anvand aldrig en skadad handmixer. Lamna in den for
kontroll eller reparation: se 'Service och kundtjanst’.

® Anvand aldrig tillbehdr som inte ar godkanda.

® Stang alltid av enheten och koppla ur den ur
natuttaget nar du ldmnar den obevakad, innan du
satter ihop den, tar isar den eller rengdr den.

® Apparaten kan anvandas av personer med begransad
fysisk eller mental férmaga eller begransad kansel
eller med bristande erfarenhet eller kunskap, om
de dvervakas eller far instruktioner om hur den ska
anvandas pa sakert satt och forstar de medfdljande
riskerna.

® Om apparaten anvands pa fel satt kan det orsaka
skador.
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® Markeffekten ar baserad pa hacktillbehdret. Andra
tilloehdr kan anvanda mindre kraft.

® Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall apparat
och sladden utom rackhall for barn.

® Barn far inte lov att leka med apparaten. Ldmna dem
inte ensamma med den.

® Anvand apparaten endast for avsett andamal i
hemmet. Kenwood tar inte pa sig nagot ansvar om
apparaten anvands pa felaktigt satt eller om dessa
instruktioner inte foljs.

Rengoring se illustrationerna [[Jj

® Stang alltid av, dra ur stickkontakten och ta bort
visparna fore rengdring.

® | 399 aldrig handmixerns stomme i vatten och 1at inte
sladden eller stickkontakten bli vata.

® Diska aldrig delarna i slipande rengdringsmedel.

Innan du satter i stickkontakten
® Se till att natspanningen hos dig motsvarar den som visas pa
handmixerns undersida.

® Den har apparaten uppfyller EG férordning 1935/2004 om
material och produkter avsedda att komma i kontakt med
livsmedel.

Forklaring till bilder @ Sénk hastigheten om

maskinen gar trogt.
(D Hastighetsreglage i 5 steg 5 Nar blandningen har fatt
(@ SureEject™ for redskap onskad konsistens staller du
®) Vispar ater hastighetsreglaget pa
@ Sladdvinda Iage O” och I;:fter sedan upp
visparna ur skalen.
6 For att avlagsna verktygen

Anvanda staller du hastighetsreglaget
handmixem i ldge “O” och drar ur
kontakten till handmixern.
Se illustrationerna gy - Tryck ner SureEject™ (2). Hall |
1 Satt i visparna - vrid och tryck redskapets skaft nar du matar
tills de sitter fast. ut det.

2 Anslut stickkontakten.

3 L&gg ingredienserna i en skal
av lamplig storlek och foér ner
visparna i skalen.

4 Valj lamplig hastighet mellan 1
(lagsta) och 5.

® Oka hastigheten néar
blandningen tjocknar.
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Tips och idéer

® [6r basta resultat ska smor eller margarin fa mjukna i
rumstemperatur innan det vispas.

® V3l en skal i ldmplig storlek s& att den inte blir dverfull.

® Stora mangder och tjocka blandningar kan krava langre vipstid.

® Nar du viskpar gradde ska du anvanda en skal med hoga kanter
sa att det inte stanker.

® Stang av den direkt nar du har dnskad konsistens.

Rekommenderad anvandning

Observera att detta endast ar rekommendationer och att
hastigheten du ska valja beror pa skalens storlek, mangden och
Ingredienserna du ska mixa, samt dven din personliga smak.
Oka gradvis till rekommmenderad hastighet nedan.

o O

MAX (Mins)

%10 4-5 -3
% 200-500 ml 1-5 1-3
4-8°C
@ T
L B s |

x4 4+ 250 g + 500 g

&S

@ + L1 1] 2 2-4

250g 1259
|

HO | - |
45 ml|

Valfritt tillbehor (inte inkluderat  Sladdvinda (2)

i paketet)

Valfritt hacktilloehor - se

avsnittet “Service och

kundtjanst”. Tillbehoéret kanske

Se illustrationerna

Rulla upp sladden runt
handmixerns bas igen efter
anvandning.

inte ar tillgangligt i alla lander.
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Service och kundtjanst

Om du far problem med att anvanda apparaten ber vi dig att
|&sa avsnittet om "Problemsdkning” i bruksanvisningen eller pa
www.kenwoodworld.com innan du ringer kundtjanst.

Produkten omfattas av en garanti som efterfdljer alla
lagstadgade bestdmmelser vad galler garanti och
konsumentrattigheter i inkdpslandet.

Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska eller om
du upptacker fel ber vi dig att 1dmna eller skicka in den till ett
godkant KENWOOD-servicecenter. For aktuell information
om narmaste godkanda KENWOQOOD-servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com eller Kenwoods webbplats for ditt
land.

Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN SKALL KASSERAS
| ENLIGHET MED EUROPEISKA DIREKTIV OM AVFALL

SOM UTGORS AV ELLER INNEHALLER ELEKTRISK OCH
ELEKTRONISK UTRUSTNING (WEEE)

Nar produktens livslangd ar dver far den inte slangas i
hushallssoporna. Den kan dverlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en aterférséljare som ger denna
service.
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Problemsdkning

Problem

Orsak

Lésning

Handmixern
fungerar inte.

Ingen strém.

Kontrollera att apparaten
ar ansluten till eluttaget.

Handmixern
borjar ga
ldngsammare
eller skakar
under
anvandning.

Vald hastighet
for lag.

Oka hastigheten.

Rekommenderad
mangd har
Overskridits.

Se tabellen
Rekommenderad
anvandning for val av
lAmplig hastighet och
mangd vid bearbetning.
Bearbeta inte
tungbearbetade kaksmeter
langre an 3 minuter utan
att gdra ett uppehdll pa 15
minuter.

Det stadnker och
yr mjol under
bearbetning.

Vald hastighet ar
for hog.

Valj en lagre hastighet
inledningsvis och dka
sedan nar blandningen
tjocknar.

Skalen ar for lag
eller for liten for
de ingredienser
som bearbetas.

Valj en skal av lamplig
storlek.

Det gar inte
att avladgsna
verktygen fran
uttagen.

Hastighetsreglaget
ar inte installt pa
lage "O”.

Nar du ska avlagsna
verktygen ska du stéalla
hastighetsreglaget pa lage
”O” och dra ur kontakten
till handmixern.

Tryck pa SureEject™ for
verktygen.
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Norsk

S|L<L<erhet

Les ngye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare
pa den slik at du kan sla opp i den senere.

® [jern all emballasje for bruk for forste gang og
eventuelle etiketter. Vask delene: Se “Rengjoring”.

® Hvis stepselet eller ledningen er skadet, ma de av
sikkerhetshensyn skiftes ut av Kenwood eller et
godkjent Kenwood-verksted for & unnga ulykker.

® Du ma IKKE behandle varme ingredienser.

® |kke bruk apparatet lenger enn de angitte tidene
uten hvileperioder. Ved kontinuerlig behandling i
lengre perioder kan det skade apparatet.

Funksjon/ Maksimum Hvileperiode
tilbehor behandlingstid mellom hver
behandling

Visper 6 minutter Koble fra

apparatet og la
det kjole seg ned |
15 minutter

Tung kake 3 minutter
mikser

® Du ma aldri legge selve handmikseren i vann eller la
ledningen bli vat.

® Kontroller at ledningen er helt viklet ut fra
ledningsbunten fgr du bruker handmikseren.

® Hold fingre, har, klesplagg og redskap unna
bevegelige deler.

® | 5 aldri ledningen bergre varme overflater eller henge
ut over benkekanten der et barn kan fa tak i den.

® Bruk aldri en skadet handmikser. Fa den ettersett eller
reparert, se “Service og kundetjeneste”.

® Bruk aldri uautorisert tilbehor.

® S|3 alltid av apparatet og trekk ut stepselet nar
den star ubevoktet, for montering, demontering og
rengjaring.

® Apparater kan brukes av personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller som
mangler erfaring eller kunnskap, hvis de har fatt tilsyn
eller veiledning om trygg bruk av apparatet og de
forstar farene det innebeaerer.

® [cil bruk av maskinen kan forarsake personskader.

® Merkeeffekten er basert pa kuttetilbehgret. Andre
tilbehar kan trekke mindre effekt.
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® Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold
apparatet og den tilhgrende ledningen utenfor barns
rekkevidde.

® Barn ma ha tilsyn for a sikre at de ikke leker med
apparatet.

® Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk.
Kenwood frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig
bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i henhold til
denne bruksanvisningen.

Rengjoring se illustrasjon |[J]

® S|3 alltid av, koble fra og fjern vispene for rengjoring.

® | cgg aldri selve handmikseren i vann, eller la
ledningen bli vat.

® Bruk aldri skuremidler til & rengjere delene.

For du setter stopselet i kontakten
® Pass pa at stremtilferselen stemmer overens med det som star
pa undersiden av handmikseren.

® Dette apparatet overholder EC-forordning 1935/2004 om
materialer og gjenstander som er bestemt a8 komme i kontakt
med naaringsmidler.

® Dersom maskinen begynner

Deler a bremse eller arbeidskraften,
@ 5 hastighetsvelger oke hastigheten.
(@ SureEject™ verktay 5 Nar blandingen har fatt
. riktig konsistens, vrir du
@ Visper

hastighetsvelgeren tilbake
til av-posisjon ‘O’ og lgfter
deretter vispene opp fra

(@ Ledningsbunt

Slik bruker du bollen.
héndmikseren 6 Néor du skal fjeome verktaoyene,
ma du ferst pase at
Se illustrasjonene - hastighetsvelgeren star i
1 Sett inn vispene - vri 0og skyv av-posisjon ‘O" og trekke ut
til de er festet. stikkontakten til handmikseren.
2 Plugg inn. Trykk SureEject™ verkteyet ned
3 Med ingrediensene i en bolle (2. Hold pé verktayhandtaket
av passende starrelse, plasser nar du tar ut verktayene.

vipsene i bollen.

4 Velg gnsket hastighet fra 1
(tregest) til 5.

® Ettersom blandingen tykner,
ok hastigheten.
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Rad og tips

® Ved kreming for kakedeig, bruker smgr eller margarin ved
romtemperatur eller mykne far bruk.
® [For 3 unngad a overbelaste bollen, velger du en med passende

storrelse.

® Store mengder og tykke blandinger kan kreve lengre blandetid.
® Nar du lager kremflgte, bruk en bolle med hgy side for & unnga

sprut.

® S|4 den av sa snart du har rett konsistens.

Tabell for anbefalt anvendelse

Dette er bare anbefalinger, og hastigheten du velger avhenger av
bollestarrelsen, mengden, ingrediensene du mikser og personlige

preferanser.

@k gradvis til anbefalt hastighet nedenfor.

[©]

(7

G% (MAX) (Min)
Q) x10 4-5 1-3
@ % 200-500 m 1-5 1-3
4-8°C
S o HE| |
x5 250 g
S = D .|
x4 4+ 250 g + 500 g
= |
@ 22¢ </\ 2509 125 g
HO | - |
45 ml
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Valgfritt tilbehor (folger ikke
med i esken)

Ledningsbunt (4)

Ekstra tilbeher til hakkeredskap Se illustrasjon

- Se “Service og kundeservice

Etter bruk ma du vikle ledningen

delen. Det kan forekomme at rundt bunnen av hdndmikseren.
tilbehgret ikke er tilgjengelig |

alle land.

Service og kundetjeneste

Hvis du har problemer med a bruke apparatet ditt, ma du
sjiekke «Feilsgkingsveiledningen» i handboken eller ga til
www.kenwoodworld.com fagr du kontakter oss for hjelp.

Vennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter angaende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjgpt.

Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du finner
defekter pa det, ma du sende eller ta det med til et autorisert
KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert informasjon om
hvor ditt neermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa nettstedet for landet ditt.

Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
Laget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT KASTING AV PRODUKTET
| HENHOLD TIL EU-DIREKTIVET OM ELEKTRISK OG
ELEKTRONISK UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)

Pa slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig avfall.
Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en
forhandler som tilbyr tjenesten.
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Feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak

Lesning

Handmikseren
fungerer ikke.

Ingen strom.

Sjekk at apparatet er
koblet til.

Handmikser
begynner
a dabbe av
eller jobbe
tungt under
miksingen.

For lav hastighet
er valgt.

@k hastigheten.

Anbefalt mengde
overskredet.

Se tabell for anbefalt
anvendelse for miksing av
mengder og hastigheter.
M3 ikke brukes i mer enn 3
minutter uten 15 minutters
hvilepause med tunge
kakeblandinger.

Mye spruting
eller melsgl
under miksing

For hgy hastighet
er valgt.

Start med en lavere
hastighet og gk etter hvert
som blandingen tykner.

Bollen er for lav
eller for liten for
ingrediensene
som mikses.

Bruk en bolle med riktig
storrelse.

Umulig & fjerne
verktoy fra
kontaktene.

Hastighetsvelger
er ikke i
‘O’-posisjon.

For & fjerne verktoy,
ma du forst pase at
hastighetsvelgeren star
i av-posisjon “O” 0g
trekker ut stopselet til
handmikseren.

Trykk pa SureEject™
verktoyet.
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Suomi

Turvallisuus

Lue nama ohjeet huolella ja sailytd ne mydhempaa
tarvetta varten.

Poista kaikki pakkausmateriaali ja merkinnat ennen
ensimmaista kayttdkertaa. Pese osat, ks. kohta
“Puhdistus”.

Jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut, sen saa
vaihtaa ainoastaan Kenwood tai Kenwoodin valtuutettu
huoltoedustaja vaarojen valttamiseksi.

ALA kasittele kuumia ainesosia.

Laitetta saa kdyttaad yhtajaksoisesti korkeintaan alla
kuvatun ajan verran ilman taukoa. Jos sita kdytetdaan
yvhtdjaksoisesti pidempaan, se saattaa vaurioitua.

Toiminto/ Pisin Tauon pituus
lisalaite yhtajaksoinen kayttdjaksojen
kayttdaika valilla
Vispilat 6 minuuttia Irrota laitteen
Paksut 3 minuuttia pistoke
kakkutaikinat pistorasiasta ja
anna laitteen
jaahtya
15 minuuttia.

Ala koskaan upota vatkaimen runkoa veteen al&ka
anna pistokkeen tai johdon kastua.

Varmista, etta liitosjohto on taysin kierretty auki
litosjohdon pidikkeestd, ennen kuin alat kayttaa
sahkdvatkainta.

Pida sormet, hiukset, vaatteet ja keittiotydvalineet
loitolla liikkuvista osista.

Ald anna johdon koskettaa kuumia pintoja tai roikkua
siten, etta lapsi voi tarttua siihen.

Ala kadyta vaurioitunutta vatkainta. Toimita se
tarkistettavaksi tai korjattavaksi. Lisatietoja on huolto
ja asiakaspalvelu -kohdassa.

Ala kayta lisélaitteita, joita valmistaja ei ole
hyvaksynyt.

Katkaise laitteesta virta ja irrota virtajohto pistorasiasta
ennen laitteen jattamista ilman valvontaa, kokoamista,
purkamista tai puhdistamista.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai
kokemattomat henkilét voivat kayttaa laitteita, jos
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heidat on koulutettu kayttdmaan niita turvallisesti ja
he ymmartavat kayttamisen aiheuttamat vaarat.

® |aitteen vaarinkayttd voi aiheuttaa loukkaantumisen.

® Nimellisvirta perustuu leikkurin virrankulutukseen.
Muut varusteet voivat kuluttaa vahemman virtaa.

® Tata laitetta el saa antaa lasten kayttdon. Pida laite ja
sen virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

® | apsia tulee pitaa silmalla sen varmistamiseksi, etta he

eivat leiki laitteella.

® [Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun
kotitalouskaytddn. Kenwood-yhtio ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai
naita ohjeita ei ole noudatettu.

Puhdistaminen Katso kuvia [[J]

® Katkaise virta vatkaimesta, irrota pistotulppa
pistorasiasta ja poista vispilat vatkaimesta aina ennen

laitteen puhdistamista.

® Al3 koskaan upota vatkaimen runkoa veteen al&ka
anna pistokkeen tai johdon kastua.
® Al3 puhdista osia hankausaineilla.

merkitty.

Ennen verkkovirtaan liittamista
® Varmista, ettd virransyottd on sama kuin vatkaimen pohjaan

® Tama laite tayttda EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden
kanssa kosketuksiin joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista.

Selite

(D 5 nopeudenvalitsin

@ Varusteen helppo
SurekEject™ -irrotin

() Vispilat

@ Liitosjohdon pidike

Vatkaimen
kayttaminen

Katso kuvia -

1 Tydbnna vispilat vatkaimeen
- kdanna ja tydnna sisaan,
kunnes ne ovat kytkeytyneet
tukevasti paikoilleen.

2 Tydénna pistoke pistorasiaan.

3 Kun ainekset on pantu sopivan

kokoiseen kulhoon, laske
vispilat sinne.

4 Valitse haluamasi nopeus

alueella 1 (hitain) - 5.

Kun seos sakenee, lisaa
nopeutta.

Jos sekoittaminen hidastuu
tai muuttuu tyolaaksi, lisaa
nopeutta.

Kun seos on haluamasi
paksuista, siirra
nopeudenvalitsin O-asentoon
ja nosta vispilat pois kulhosta.
Kun irrotat tyovalineet,
varmista, etta
nopeudenvalitsin on
O-asennossa. Irrota vatkaimen
pistoke pistorasiasta.

Paina SureEject™ -irrotin

alas (2). Kun irrotat vispilat
tai taikinakoukut, tartu niiden
varsiin.




Vihjeita ja neuvoja

® Kun sekoitat kakkutaikinaa, anna voin tai margariinin [Bmmeta
huoneenldmpoiseksi tai pehmentya ennen sekoittamista.

® Valitse oikean kokoinen kulho ylikuormittamisen estamiseksi.

® Jos taikinaa on paljon tai se on paksua, sekoittamiseen tarvitaan
ehka paljon aikaa.

® \/aahdota kerma korkealaitaisessa kulhossa roiskumisen
vahentdmiseksi.

® Katkaise virta, kun haluamasi sakeus on saavutettu.

Kayttdsuositustaulukko

Huomaa, ettd nama ovat vain suosituksia. Valitsemasi nopeus on
ehka valittava kulhon koon, maaran, aineosien ja oman makusi
mukaan.

Lisda nopeutta vahitellen, kunnes nopeus vastaa jaljempana
kuvattua.

(MAX)

x10 4-5 1-3

o a m2
D

% 200-500 ml 1-5 1-3

5 & .-

x5 250 g
S ealod 9 . |,
x4 =+ 250 g + 500 g

@ + 11 1-2 2-4

SBO =
H,O 2 1

45 ml
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Valinnainen lisévaruste (ei Liitosjohdon pidike (4)
siséjlly toimitqkseep) | Katso kuvia
Valinnainen leikkurilisalaite - ks.
osiota “Huolto ja asiakaspalvelu”.
Lisalaite ei ehkd ole saatavilla
kaikissa maissa.

Kierra liitosjohto kayton jalkeen
sahkdvatkaimen rungon
ymparille.

Huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttdmisen aikana ilmenee ongelmia, katso
lisatietoja kayttdohjeen Ongelmanratkaisuohjeista tai siirry
osoitteeseen www.kenwoodworld.com ennen avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee toimintahairio,
toimita tai laheta se valtuutettuun KENWOOD-huoltokorjamoon.
Loydat [ahimman valtuutetun KENWOOD-huoltokorjaamon
tiedot osoitteesta visit www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI OIKEIN
SAHKO- JA ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA ANNETUN
ASETUKSEN MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittaa yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden
kanssa sen lopullisen kaytdsta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen
tai anna se jalleenmyyjan havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu
kuuluu jalleenmyyjan toimialaan.
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Ongelmanratkaisu

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Vatkain ei toimi.

Ei virtaa.

Tarkista, onko pistoke
pistorasiassa.

Vatkain toimii
hitaasti tai
tyolaasti.

Valittu nopeus on
liian alhainen.

Lisda nopeutta.

Suositeltu maara
on vylitetty.

Suositellut nopeudet

ja maarat nakyvat
kayttdsuositustaulukossa.
Kun vatkaat paksuja
kakkutaikinoita,

kaytd sdhkoévatkainta
korkeintaan 3 minuuttia
kerrallaan ja anna sen
sitten levata 15 minuuttia.

Taikinaa tai
jauhoja roiskuu
runsaasti.

On valittu lilan
SUUri Nopeus.

Valitse aluksi hidas
nopeus. Kun seos
paksunee, lisda nopeutta.

Kulho on liian
kapea tai pieni
aineksien
kasittelemiseksi.

Valitse oikeankokoinen
sekoituskulho.

Tyoévalineita
el vol irrottaa
aukoista.

Nopeudenvalitsin
ei ole O-asennossa.

Kun irrotat tyovalineet,
varmista, ettd valintakytkin
on O-asennossa. Irrota
vatkaimen pistoke
pistorasiasta.

Paina varusteen
SureEject™ -irrotinta.
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Turkce

Guvenlik

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki
kullanimlar icin saklayin.

Ik kullanimdan &nce, tiim ambalaj malzemesini ve
etiketleri cikartin. Parcalari yikayin: Bkz ‘Temizlik’.
Fis veya kablo hasar gorlurse, glvenlik nedeniyle,
tehlikeye yol acmamasi icin Kenwood ya da yetkili bir
Kenwood tamircisi tarafindan dedistirilmelidir.

Sicak malzemeleri iSLEMEYIN.

Cihazinizi asagida belirtilen siireleri asacak sekilde
araliksiz olarak ¢alistirmayin. Uzun siire boyunca
siirekli olarak calisma cihaziniza zarar verebilir.

Fonksiyon / Azami Islemler arasinda
Ek Calisma dinlendirme sUresi
Suresi
Cirpicilar 6 dakika Cihazin fisini cekin ve
Yogun kek 3 dakika 15 dakika
karisimlari boyunca sogumasini
bekleyin

El mikserinin gdvdesini asla suya sokmayin veya
kordonun ya da fisin islanmasina izin vermeyin.

El mikserini kullanmadan ¢nce kablo sargisindaki
kablonun tamamen aciimis oldugundan emin olun.
Parmaklarinizi, saclarinizi, giysilerinizi ve mutfak
aletlerini hareketli parcalardan uzak tutun.

Kablonun asla sicak yUzeylere temasina izin vermeyin
veya cocuklarin erisebilecedi yerlere asmayin.

Hic bir zaman hasarli el mikseri kullanmayin. Kontrol
yva da tamir ettirin: bkz. ‘Servis ve muUsteri hizmetleri'.
Onaylanmamis eklentileri asla kullanmayin.

Basibos birakildiysa ve monte, demonte edilmeden
veya temizlemeden &dnce daima cihazi kapatin ve fisini
prizden cekin.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri
yetersiz kisiler tarafindan ya da yeterli deneyimi
olmayan kisilerce gdzetim altinda olmalari ve cihazin
guvenli sekilde kullanimina iliskin talimatlari almalari ve
olasi tehlikeleri anlamalari sartiyla kullanilabilir.
Cihazin hatali kullanimi yaralanmaya neden olabilir.
Nominal guc¢c dograyici eklentisini baz almaktadir. Diger
eklentiler daha az guc¢ cekebilir.
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® Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi
ve kordonunu cocuklarin erisemeyecegdi yerde tutun.

® Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

® Bu cihazi sadece ic mekanlarda kullanim alaninin
oldugu yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu talimatlara
uyulmadigi takdirde hic bir sorumluluk kabul etmez.

Temizlik Bakiniz Cizim |[Jj

® Temizlemeden &dnce daima kapatin, fisten ¢cekin ve
cirpicilari ¢cikartin.

® [| mikserinin gdvdesini asla suya sokmayin veya
kordonun ya da fisin i1slanmasina izin vermeyin.

® Parcalari temizlemek icin asla temizleyici kullanmayin.

Fise takmadan 6nce
® [Elektrik kaynagdinizin el mikserinizin altinda g&sterilenle ayni
oldugundan emin olun.

® Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC
1935/2004 Yonetmeligine uygundur.

pa rca|ar 5 Karisim istenilen yogunluga
eristiginde, hiz seciciyi kapall

(D 5 hiz dugmesi konuma getirin ve sonra

@ SureEject™ aleti cirpicilart kasenin disina

3 Cirpicilar clkarm.. o

@ Kablo sargis| 6 Aletleri cikarmak icin, hiz

secicinin kapall “O” konumda
oldugundan emin olun ve

El mikserinin el mikserini fisten cekin.

kullanimi SureEject™ aletini asagi ittirin
(). Aletleri ¢cikarirken alet

C|Z|mlere . . bakin milleri Gzerinden tutun.

Cirpicilart takin- yerine oturana
kadar déndudrin ve ittirin.

2 Fise takin.

3 Malzemeleri uygun buUyUklUkte
bir kasenin icine koyun,
cirpicllart kasenin icine
yerlestirin.

4 1 (en yavas) ila 5 arasinda
istenen hizi secin.

® Karisim kalinlastiginda, hizi
artirin.

® Makine yavaslamaya baslarsa
veya zorlanirsa hizi artirin.
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Oneri ve ipuclarn
® Kek karisimlari hazirlarken oda sicakhginda tereyadi veya
margarin kullanin ya da kullanmadan dénce yumusatin.

® Mikser kabinizi asirl doldurmaktan kacinmak icin, uygun boyutta

olanlardan birini secin.

® BUyUk miktarlar ve yodun karisimlar daha uzun karistirma

sUreleri gerektirebilir.

® Krema cirparken etrafa sicramasini énlemek icin yuksek kenarli

bir kase kullaniimasi tavsiye edilir.
® Dogru kivami elde eder etmez hemen kapatin.

Tavsiye edilen kullanim tablolarina

LUtfen bunlarin sadece dneriler oldugunu ve sectiginiz hizin

bagll oldugunu aklinizda bulundurun.
Asagidaki énerilen hizlara kademeli olarak artirin.

kase

boyutuna, miktarlara, karistirdiginiz malzemelere ve kisisel tercihe

a |7

O

JD (MAKS.) (Mins)
Q) x10 4-5 1-3
@ % 200-500 ml 1-5 1-3
4-8°C
@ N
X5 250 g
Sglod @) . |
x4 =+ 250 g + 500 g
= | ==l I

BB
H,O 2

45 ml
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istege bagh eklenti (pakete Kablo Sargisi @
dahjl degildir) Bakiniz ¢izim
Opsiyonel Dograyicl Aksesuari -
‘Servis ve MUsteri Hizmetleri”
bdlumUne bakin. Aksesuar her
Ulkede bulunmayabilir.

Kullandiktan sonra, el mikserinin
kordonunu tabanin etrafina sarin.

Servis ve musteri hizmetleri

® Cihazinizin calismasi ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden dnce bu kilavuzdaki “Sorun giderme kilavuzu”
bdIimUne bakin veya www.kenwoodworld.com adresini ziyaret
edin.

® | (tfen unutmayin, rdn Urdnun satildigr tlkedeki mevcut tum
garanti ve tuketici haklari ile ilgili yasal mevzuata uygun bir
garanti kapsamindadir.

® Kenwood Urinunlz arizalanirsa veya herhangi bir kusur
bulursaniz yetkili KENWOOD Servis Merkezine gdnderin veya
gotdrun. Size en yakin yetkili KENWOOD Servis Merkezinin
guncel bilgilerine ulasmak icin www.kenwoodworld.com adresini
vevya Ulkenize 6zel web sitesini ziyaret edin.

Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
Cin’de Uretilmistir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLi VE ELEKTRONIK EKIPMANIN
BERTARAF EDILMESINE ILISKIN AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN
SEKILDE BERTARAF EDILMESi HAKKINDA ONEMLI BILGI
(WEEE)

Kullanim &mrinun sonunda UrlUn evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Urtin verel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu
hizmeti saglayan bir saticiya godtUrdlmelidir.
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Sorun Giderme Kilavuzu

Sorun Neden Coéziim

El mikseri Guc yok. Cihazin takili oldugunu
calismiyor. kontrol edin.

Isleme sirasinda Secilmis olan hiz Hizi artirin.

el mikseri dusuk.

yavasliyor veya

zorlaniyor.

Onerilen miktar
asiimis.

Islenecek miktarlar ve
isleme hizlari icin tavsiye
edilen kullanim tablolarina
bakin.

Yogun kek karisimlarinda,
15 dakika ara vermeden

3 dakikadan daha uzun
calistirmayin.

Isleme sirasinda
asiri sicrama
veya un
sacilmasi.

Secilen hiz cok
yUksek.

Baslangicta daha dUsuk
bir hiz secin ve karisim
kalinlastikca hizi artirin.

Kase cok dar
vevya islenen
malzemeler icin
cok kucuk.

Uygun boyda bir karistirma
kabi secin.

Aletler soketten
cikartilamiyor.

Hiz secici ‘O’
pozisyonunda
degil.

Aletleri cikarmak icin,

hiz secicinin KAPALI “O”
konumda oldugundan emin
olun ve el mikserini fisten
cekin.

SureEject™ aletine basin.
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Cesky

Bezpecnost

Prectéte si peclive pokyny v této prirucce

a uschovejte ji pro budouci pouziti.

Pred prvnim pouzitim odstrante veskery obalovy
materidl a nalepky. Umyjte jednotlivé ¢asti: viz
cisteni.

Pokud by doslo k poskozeni napajeciho kabelu nebo
zastrcky, je z bezpecnostnich divodd nutné nechat je
vymenit od firmy Kenwood nebo od autorizovaného
servisniho technika firmy Kenwood, aby se predeslo
nebezpedi.

NEZPRACOVAVEJTE horké ingredience.
Nepouzivejte spotrebi¢ bez preruseni déle nez

po dobu uvedenou nize. P¥i delSim pouzivani bez
pFferuseni se muze spotrebi¢ poskodit.

Funkce/ Maximalni Doba odpocinku
nastavec doba pred dalsim pouzitim
provozu

Slehace 6 minut Odpojte spotfebi&

Hutné smeési na 3 minut a nechte na 15 minut

dorty vychladnout

Nikdy nevkladejte téleso ru¢niho mixéru do vody

a zabrante tomu, aby se kabel nebo zastrcka
namocdily.

Pred pouzitim rucniho mixéru zkontrolujte, zda je
kabel zcela odmotany z drazky na kabel.

Prsty, vlasy, obleceni a nadobi uchovavejte

v dostatecné vzdalenosti od pohyblivych ¢asti.

Dbejte na to, aby se kabel nedotykal horkych povrchu,
a nenechavejte ho viset dold, aby ho nemohlo zachytit
dite.

Vas rucni mixer nepouzivejte, pokud je poskozeny.
Nechejte jej zkontrolovat nebo spravit: viz ¢ast ,Servis
a udrzba“.

Nikdy nepouzivejte nepovolené prislusenstvi.

Pristroj vzdy vypnéte a odpojte od napajeni, pokud

ho nechavate bez dozoru a pred sestavovanim,
rozebiranim nebo cisténim.

Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkusenosti a znalosti mohou spotrebic¢ pouzivat
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vV pripade, Zze jsou pod dozorem nebo byly pouceny
O bezpecném pouzivani spotrebice a chapou rizika,
ktera jsou s pouzivanim spojena.

Nespravné pouzivani spotrebice mize zpUsobit
zraneni.

Jmenovity vykon vychazi z hodnot pro sekacek.
Ostatni nastavce mohou odebirat energie meéne.
Tento spotrebi¢ nesméji pouzivat déti. Spotrebic

a jeho kabel musi byt mimo dosah deti.

Dohlédnete, aby si deti s pristrojem nehraly.

Toto zarizeni je urceno pouze pro domaci pouziti.
Spole¢nost Kenwood vylucuje veskerou odpovednost
v pripade, ze zarizeni bylo nespravneé pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.

Cisténi viz ilustrace 1]
°

Pred cisténim vzdy pristroj vypnéete

a odpojte od zdroje napajeni a sundejte slehace.
Rucni mixér nikdy nevkladejte do vody a zabrante
tomu, aby se kabel nebo zastrcka namocdily.

Na cisténi dild pristroje nepouzivejte piskové
pripravky.

Pfed pFipojenim pfFistroje do sité
® Ujistéte se, Ze elektrickd pripojka ma vlastnosti shodné s témi,

které jsou uvedeny na spodni strané ru¢niho mixéru.

® Tento spotrebic splnuje narizeni ES ¢. 1935/2004 o materidlech

a vyrobcich urcenych pro styk s potravinami.

P [ 3 Umistéte ingredience do misy
opIs o hared )
vhodné velikosti a vliozte
@ Sstupnovy voli¢ rychlosti dlehace do misy.
@ Packa SureEject™ pro 4 Zvolte pozadovanou rychlost
uvolnovani nastrojd od 1 (nejnizsi) do 5.
(3 Slehace ® Kdyz smés zhoustne, zvyste

(4) Drazka pro kabel

rychlost.
® Pokud pfistroj zacne
zpomalovat nebo se otacet

Obsluha vaseho s obtizemi, zvyste rychlost.
I’Uéﬂl'hO mixéru 5 Kdyz smés dosahne
pozadované konzistence,
Viz ilustrace = vratte prepinad rychlosti
1 Nasadte Slehace, otocte jimi do vypnuté polohy , O
a zatlacte na ne, aby zapadly a vytahnéte slehace z misy.
na misto. 6 Pred vytazenim prislusenstvi
2 Zapojte pristroj do elektrické Z mMixeéru se ujistéte, ze je
ZASUVKy. prepinac rychlosti ve vypnuteé
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Zatlacte na packu SureEject™ Pri vytahovani prislusenstvi
poloze ,,O a odpojte rucni z mixéru je drzte za hridele.
mixér z elektrickeé zasuvky.

pro uvolnovani nastroju @

Rady a tipy

® Pri pripravé krémU do moucnikd pouzivejte maslo nebo
margarin pri pokojoveé teploté nebo je pred pouzitim nechte
zmeknout.

® VVyberte misu vhodné velikosti, aby nedoslo k jejimu preplnéni.

® Vetsi mnozstvi a husté smési mohou vyzadovat delsi dobu
mixovani.

® Pri Slehani smetany doporucujeme pouzit hlubokou misu, aby
obsah co nejméné strikal ven.

® Jakmile dosdhnete spravné konzistence, mixér vypnéte.

Tabulka doporucenych rychlosti a mnozstvi

Uvedené Udaje predstavuji pouze doporuceni a zvolena rychlost
bude zaviset na velikosti misy, mnozstvi a typu zpracovavanych
pfisad a na osobnich pozadavcich.

Postupné zvysujte rychlost na nize doporucené drovneé.

H ~ | ©
éD (\lvg’.) 7) (Min)
(b x10 4-5 1-3

% 200-500 m! 1-5 1-3
4-8°C
& =
1-5 1-2
a\ s |
@ x4 4+ 250 g + 500 g
=[P R
22¢ 250g 125 g
S5
HO | - |
45 ml

/2



Volitelny nastavec (neni Drazka pro kabel @
dodavan s pfistrojem) Viz ilustrace

Volitelny sekacek - viz ¢ast
Servis a udrzba. Sekacek nemusi
byt mozné zakoupit ve vsech

Po skonceni prace omotejte
kabel kolem zakladny ru¢niho
Mmixeru.

zemich.

Servis a udrzba

Pokud pfi pouzivani spotrebice narazite na jakékoli problémy,
pred vyzadanim pomoci si prec¢téte ¢ast ,Prlvodce
odstranovanim problém{“ v navodu nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

Upozornujeme, Zze na vas vyrobek se vztahuje zaruka, ktera je
v souladu se vSemi zadkonnymi ustanovenimi ohledné vsech
existujicich zaru¢nich prav a prav spotrebiteld v zemi, kde byl
vyrobek zakoupen.

Pokud se vas vyrobek Kenwood poroucha nebo u néj zjistite
zavady, zaslete nebo odneste jej prosim do autorizovaného
servisniho centra KENWOOD. Aktualni informace o nejblizsim
autorizovaném servisnim centru KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na webu spole¢nosti Kenwood
pro vasi zemi.

Zkonstruovano a vyvinuto spolecnosti Kenwood ve Velké

Britanii.
Vyrobeno v Ciné.

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU LIKVIDACI VYROBKU
V SOULADU S EVROPSKOU SMERNICi O ODPADNICH
ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukonéeni doby provozni zivotnosti se tento vyrobek nesmi
likvidovat spolec¢né s domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro

sbér tridéného odpadu, zfizovaném méstskou spravou anebo
prodejcem, kde se tato sluzba poskytuje.
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Privodce odstranovanim problému

Problém PFic¢ina Reseni

Pristroj se Chybfi napajeni. Zkontrolujte zapojeni do
nespusti. elektrické zasuvky.
Pristroj Byla zvolena pfrilis | Zvolte vyssi rychlost.

zpomaluje nebo
zacne pracovat
ztézka.

nizka rychlost.

Byla prekro¢eno
doporucenée
mnozstvi.

Spravné rychlosti

a mnozstvi ke zpracovani
najdete v tabulka
doporucenych rychlosti
a mnozstvi.

Pri zpracovani tuhych
smesi na dorty
nenechavejte pristroj
pustény bez 15minutové
prestavky déle nez

3 minuty.

Smés pri
zpracovani prilis
strikd nebo

Z misy vyletuje
mouka.

Byla zvolena pfilis
vysoka rychlost.

Zvolte nejprve nizsi
rychlost a jak bude smés
houstnout, zvysSujte ji.

Misa je vzhledem
k objemu
Zpracovavanych
prisad prilis mélka
nebo pfrilis mala.

Zvolte misu odpovidajici
velikosti.

Nastroje nelze
vyjmout ze
zasuvek.

Prepinac rychlosti
neni v poloze ,O".

: 0

Pred vysunutim nastroju
zkontrolujte, zda je
prepinac rychlosti v poloze
vypnuto ,O", a odpojte
pristroj od elektrického
napajeni. Stisknéte packu
SureEject™ pro uvolnovani
nastroju.
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Magyar

Elsd a biztonsag

® Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és érizze
meg keésdbbi felhasznalasra!

® Az elsé hasznalat eldtt tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkeét. Mosogassa el a
részegyseégeket (1asd ,A készUlék tisztitasa”).

® Ha a csatlakozodugd vagy a haldzati vezeték sérult,
azt a veszélyek megelbzése érdekében biztonsagi
okokbol ki kell cseréltetni a Kenwood vagy egy
hivatalos Kenwood szerviz szakemberevel.

® Ne dolgozzon fel forré hozzavaldkat.

® Ne miikodtesse a késziiléket pihentetés nélkiil
az alabbiakban megadottnal hosszabb ideig. Ha
hosszabb ideig miikédteti egyfolytaban, azzal
karosithatja a késziiléket.

Funkcid/tartozék Maximalis A muUkodtetések
mukodeési idd | kozdtt szukseges
pihentetés

Habverdk 6 perc A halozati
SUrd tészta- 3 perc csatlakozot huzza
keverékek ki a konnektorbadl,
és varjon 15 percet,
hogy a készulék
lehdljon

® Soha ne meritse a kézi mixert vizbe, és Ugyeljen ra,
hogy a vezeték vagy csatlakozd ne legyen nedves.

® Ugyeljen ra, hogy a kézi mixer hasznalata eldtt a
vezetéket teljesen letekerje a vezetéktartorol.

® Tartsa tavol ujjait, hajat, ruhazatat és a konyhai
eszkdzdket a mozgod alkatrészektdl.

® A vezeték soha ne érjen forro fellletekhez, és ne
hagyja azt lelogni olyan helyen, ahol egy gyermek
megfoghatja azt.

® Soha ne hasznaljon sérult kézi mixert. Ellendriztesse és
javittassa meg: lasd “Szerviz és vevdszolgalat”.

® Soha ne hasznaljon nem engedélyezett tartozékot.

® Ha fellUgyelet nélkul hagyja, illetve dsszeszerelés,
szétszerelés vagy tisztitas el6tt mindig kapcsolja
ki a keszUléket és a csatlakozodugot huzza ki a
konnektorbal.
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® A készuléket Uzemeltethetik olyanok is, akik
mozgasukban, érzékeléstkben vagy mentalisan
korlatozottak, illetve nincs kellé hozzaértésuk vagy
tapasztalatuk, amennyiben a készUléket fellgyelet
mellett hasznaljak, vagy annak biztonsagos
hasznalatara vonatkozoan utasitasokkal lattak el dket,
és tisztaban vannak a kapcsolodo veszélyekkel.

® A készuléek nem megfelel® hasznalata sértlést
okozhat.

® A névleges teljesitmeény a daralo tartozeék
teljesitményén alapszik. A tobbi tartozék kisebb
teljesitménnyel mUkédhet.

® [zt a készuléket nem hasznalhatjak gyermekek.
Ugyelni kell arra, hogy a készulékhez és zsindrjdhoz
gyermekek ne férjenek hozza.

® A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanak a
készulekkel.

® A készuléket csak a rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznaljal A Kenwood nem vallal
felelésseget, ha a készuleket nem rendeltetésszerden
hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitasokat nem
tartjak be.

Tisztitas Lasd a ] dbrakat

® Tisztitas eldtt mindig kapcsolja ki a készuléket, huzza
ki a haldzati csatlakozot és vegye ki a habverdket.

® Soha ne meritse a kézi mixert vizbe, és Ugyeljen r3a,
hogy a vezeték vagy csatlakozo ne legyen nedves.

® Soha ne hasznaljon suroldszert a tisztitashoz.

Miel6tt csatlakoztatna
® Ellendrizze, hogy aramforrasa megfelel-e a kézi mixer aljan
feltUntetettnek.

® A készUlék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszerlien
érintkezésbe kerllé anyagokrodl és targyakrdl szold 1935/2004/
EK rendelet kdvetelmeényeinek.

A keészUulék részei A kézi mixer
(D) 5 fokozatu hasznalata

sebessegvalaszto Lisd _ abrak
@ SureEje?tTM kioldogomb 1 Helyezze be a habverdket -
(® Habversk forgassa el és nyomja be, amig
(@) Vezetéktarto régzul.

2 Csatlakoztassa a készUléket a
halézathoz.
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Helyezze a hozzavaldkat egy
megfeleld méretl edénybe,
és meritse a habverdket az
edénybe.

4 Valassza ki a kivant
sebességet 1 (leglassabb) és 5
kdzdtt.

® Amint a keverék sUrlsodik,
névelje a sebességet.

® Ha a készulek lelassul vagy
gyengll, ndvelje a sebességet.
5 Amikor a keverék elérte a
kivant allagot, allitsa vissza

a sebességvalasztot a
kikapcsolt ,O” allasba, és
emelje ki a habverdket a
talbol.

6 A keverdéfejek eltdvolitasa
elétt ellendrizze, hogy a
sebességvalaszto kikapcsolt
,O” allasban legyen, és huzza
ki a kézi mixer halozati
csatlakozdjat. Nyomja lefelé
az SureEject™ kioldogombot
(). A keverdfejek
kiemelésekor fogja meg a
szarukat.

Tanacsok és tippek

® Tésztakeverékek
dsszedolgozasakor a
vajat vagy a margarint
szobah&dmérsékleten
hasznalja, vagy hasznalat
elétt lagyitsa meg.

® A keverbdedeny
tulterhelésének megeldzése
eérdekében megfeleld
méretl edényt valasszon.

® Nagyobb mennyiségeknél
vagy slru keverékeknél
hosszabb keverési iddre
lehet szUkség.

® Tejszinhab készitéséhez
magas oldalu edényt
hasznaljon, hogy megelbzze
a hab kifroccsenését.

® Kapcsolja ki a készuléket,
amint elérte a megfeleld
allagot.
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Felhasznaldsi utmutatod

Vegye figyelembe, hogy ezek csak javaslatok, és a kivalasztandd
sebesseg flgg az edény meéretétdl, a mennyiségektdl, a felhasznalt
alapanyagoktol és az egyéni igényektdl is.

Fokozatosan ndvelje a sebességet az alabbi ajanlott értékig.

(MAX.)

x10 4-5 1-3

m&] a 0
D>

@ % 200-500 ml 1-5 1-3

1-5 1-2
S 3 s |
1-2 2-4
$S
2 1
Valaszthaté tartozék (nincs a Vezetéktartd @
csomagban) Lasd abrak
Valaszthato daralo tartozék - ) ) ' o
lasd: ,Szerviz és vevészolgalat” Hasznalat utadn tekerje a zsindrt
rész. A tartozék nem minden a kezi mixer alapja kore.

orszagban érheto el.
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Szerviz és vevdszolgalat

® Ha barmilyen problémat tapasztal a készulék hasznalata soran,
vagy latogasson el a www.kenwoodworld.com webhelyre,
mielétt segitséget kérne.

® A termékre garanciat vallalunk, amely megfelel az dsszes
olyan el&irasnak, amely a garancialis és a fogyasztoi jogokat
szabalyozza abban az orszagban, ahol a terméket vasarolta.

® Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kuldje el vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontba. A legkdzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontok elérhetdségét megtaldlja a
www.kenwoodworld.com weblapon vagy annak magyar
verzidjan.

® Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az Egyesult Kiralysagban.

® KészUlt Kinaban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES
ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK HULLADEKAIRA (WEEE)
VONATKOZO IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére érkezett készlléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal fenntartott szelektiv
hulladékgyUjté helyeken vagy az ilyen szolgaltatast biztositd
kereskeddknél adhato le.
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Hibaelharitasi utmutato

Hiba

A hiba lehetséges
oka

Megoldas

A kézi mixer nem
mMuUkodik.

Nincs aramellatas.

Ellendrizze, hogy a haldzati
csatlakozd be van-e dugva
a konnektorba.

A kézi mixer
lelassul vagy
gyengul a
keverés kdzben.

A kivalasztott
sebesség tul
alacsony.

Novelje a sebességet.

Tullépte az ajanlott
mennyiséget.

A sebességekre és

a feldolgozando
mennyiségekre
vonatkozoan lasd a
Felhasznalasi utmutatot.
SUr( tésztakeverékek
dsszedolgozasakor ne
mUkddtesse a keszUléket
3 percnél tovabb, és
utdna legaldbb 15 percig
pihentesse.

Tulzott
kifréccsenés
vagy kiszérodas
(liszt) a

A kivalasztott
sebesség tul nagy.

Az indulasnal valasszon
alacsonyabb sebességet,
majd ndvelje, ahogy a
keverék sUrlbb lesz.

feldolgozas Az edény tul lapos | Valasszon megfeleld
soran vagy tul kicsi a méretl keverdedényt.
feldolgozando
hozzavaldkhoz.
Nem lehet A A keveréfejek eltavolitasa
kivenni a sebességvalasztd | eldtt ellenérizze, hogy a
keverdfejet az nincs az ,0” sebességvalaszto az ,0”
aljzatbol. kikapcsolt kikapcsolt allasban legyen,
allasban. és huzza ki a kézi mixer

haldzati csatlakozojat.
Nyomja le az SureEject™
kiolddogombot.
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Polski

Bezpieczenstwo obstugi

Przeczytac uwaznie ponizszg instrukcje i zachowac na
wypadek potrzeby skorzystania z niej w przysztosci.
Przed pierwszym uzyciem usungc¢ wszelkie materiaty
pakunkowe i etykiety. Umyc¢ czesci Zob. ustep pt.
,Czyszczenie”.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa uszkodzony przewod
Musi zosta¢ wymieniony przez pracownika firmy
Kenwood lub upowaznionego przez firme Kenwood
zaktadu naprawczego w celu unikniecia zagrozenia.
NIE rozdrabnia¢ sktadnikéw goracych.

Nie uzywac urzadzenia bez przerwy przez czas
dtuzszy niz czasy podane ponizej. Nieprzerwana
praca przez czas diuzszy moze spowodowacé
uszkodzenie urzadzenia.

Funkcja/ Maksymalny czas| Dtugosc przerwy
nasadka pracy pomiedzy etapami
pracy
Koncowki 6 minut Wyjac wtyczke z
do ubijania i gniazda zasilajgcego
mieszania | odczekac 15 minut,
Geste 3 minuty az urzadzenie
mieszanki ostygnie
na ciasta na
stodko

Nie zanurzac korpusu miksera w wodzie ani nie
dopuszczac do zamoczenia wtyczki badz przewodu
zasilajgcego.

Przed uzyciem miksera nalezy sprawdzic¢, czy przewod
zasilajgcy jest catkowicie odwiniety z rowka na
przewod.

Nie zblizac palcow ani przyborow kuchennych do
obracajgcych sie czesci miksera i nie dopuszczac, by w
ich poblize dostaty sie wtosy lub czesci garderoby.

Nie dopuszczac, by przewod zasilajgcy stykat sie

z gorgcymi przedmiotami lub zwisat z blatow lub
powierzchni w miejscach dostepnych dla dzieci,
poniewaz dziecko moze pociggnac za przewod |
zrzucic¢ urzadzenie.
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Nie uzywac uszkodzonego urzadzenia. W razie awarii
oddac je do sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt.
,Serwis i punkty obstugi klienta™).

Nigdy nie stosowac niezatwierdzonych przez firme
nasadek.

Przed pozostawieniem urzgdzenia bez nadzoru

oraz przed jego demontazem, montazem oraz
czyszczeniem nalezy zawsze wytaczyc je | odtgczyc¢ od
zrodta zasilania.

Urzadzenia mogg byc¢ uzytkowane przez osoby

O obnizonej sprawnosci fizycznej, zmystowej lub
umystowej lub osoby niemajgce doswiadczenia ani
wiedzy na temat zastosowania tych urzadzen, o ile
korzystajg z nich pod nadzorem odpowiedniej osoby
lub otrzymaty instrukcje dotyczace ich bezpieczne]
obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane z ich
uzytkowaniem.

Stosowanie urzadzenia w sposob niezgodny z
przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem.

Moc znamionowa oparta jest na wynikach koncowki
siekajgcej. Pobor mocy innych nasadek moze byc
mniejszy.

Urzadzenia nie wolno obstugiwac dzieciom.
Urzadzenie i przewodd zasilajgcy nalezy przechowywac
W miejscu niedostepnym dla dzieci.

Dzieci nalezy nadzorowac i nie dopuszczac, by bawity
sie urzadzeniem.

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do
zgodnego z przeznaczeniem uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi odpowiedzialnosci

za wypadki i uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzadzenia lub w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej instrukciji.

Czyszczenie Zob. ilustracje [[J]
® Przed przystapieniem do czyszczenia mikser nalezy

wytgczyc, wyjac wtyczke z gniazda zasilajgcego |
wyjgc ubijaki.

Nie zanurzac korpusu miksera w wodzie ani nie
dopuszczac do zamoczenia wtyczki badz przewodu
zasilajgcego.

Do czyszczenia elementdow urzgdzenia nie uzywac
sSrodkow sciernych.
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przeznaczonych do kontaktu

Przed podtaczeniem do zrédta zasilania
® Sprawdzié, czy napiecie sieciowe odpowiada danym
znamionowym podanym na tyle obudowy urzadzenia.

® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspdlnoty
Europejskiej nr 1935/2004 dotyczgcego materiatdow i wyrobdow

Z ZYyWNOSscCig.

Oznaczenia
@

5-stopniowy przetgcznik
predkosci

Przycisk SureEject™ do
zwalniania koncoéwek
Koncowki do ubijania i
mieszania

® © ©

Rowek do zawijania
przewodu

Eksploatacja
recznego miksera

Zob. ilustracje -

1 Zamocowac ubijaki -
przekreci¢ i wcisngé, az beda
stabilnie osadzone.
Podtaczy¢ urzadzenie do
zasilania.

Sktadniki umiesci¢ w
odpowiedniej wielkosci misce i
wtozyc¢ do niej ubijaki.
Wybrac¢ odpowiednia
predkos¢ miksowania: od 1
(najwolniejsza) do 5.

W miare gestnienia
mieszanych sktadnikow
zwiekszac predkosc.

Jesli urzadzenie zacznie
zwalniac lub sie przesilac,
nalezy zwiekszyc¢ obroty:.
Gdy miksowane sktadniki
0siggng zadana konsystencje,
przesunac przetgcznik
predkosci z powrotem do
pozycji ,wytgczony” (O), a
nastepnie wyjac ubijaki z
miski.

Aby wyjac¢ koncowki,
sprawdzi¢, czy przetgcznik
predkosci znajduje sie w
pozycji ,O” (wytaczony), a

nastepnie wyjac¢ wtyczke
urzadzenia z gniazdka
zasilajgcego. Nacisnad
przycisk SureEject™ do
zwalniania korcowek (2).
Wyjmujgc koncowki, nalezy
trzymac je za trzonki.

Porady i wskazowki

® Ucierajgc sktadniki na
ciasta na stodko, uzywac
masta lub margaryny w
temperaturze pokojowej lub
zmiekczyc je przed uzyciem.
Aby nie przepetniac
naczynia, w ktérym
miksowane sa sktadniki,
nalezy wybrac¢ naczynie
odpowiedniej wielkosci.
Duze ilosci sktadnikow

oraz sktadniki geste moga
wymagac dtuzszego czasu
miksowania.

Ubijajgc smietane, uzyc
wysokiego naczynia, co
pomoze zminimalizowac
rozchlapywanie sktadnikow.
Po uzyskaniu zgdanej
konsystencji natychmiast
wytgczy¢ mikser.
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Tabela zalecen

Nalezy pamietac, ze ponizsze informacje to wytacznie zalecenia
i ze wybrana predkos¢ moze zalezec¢ od wielkosci miski, ilosci i
rodzaju miksowanych sktadnikdow oraz osobistych preferenciji.
Stopniowo zwiekszac predkosc¢ do predkosci zalecanych ponize;.
MAX ( ) 44
( ) minutach)
Cb x10 4-5 1-3
% 200-500 ml 1-5 1-3
4-8°C
&
S 3 s |
1-2 2-4
$S
2 1

Dodatkowa nasadka
(niezatagczona w zestawie)
Opcjonalny rozdrabniacz —
zob. czesc pt. ,Serwis | punkty
obstugi klienta”. Przystawka
moze nie byc¢ dostepna we
wszystkich krajach.

Rowek do zawijania przewodu

Zob. ilustracje

Po zakonczeniu pracy przewdd
zasilajgcy owing¢ wokot
podstawy miksera.
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Serwis | punkty obstugi klienta

® \WV razie wszelkich problemdw z obstuga urzadzenia przed
zwroceniem sie o pomoc nalezy zapoznac sie ze wskazdwkami
w czesci pt.: ,Rozwigzywanie problemow” w instrukcji
obstugi urzgdzenia lub odwiedzic¢ strone internetowa
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietad, ze niniejszy produkt objety jest gwarancjg,
ktora spetnia wszystkie wymogi prawne dotyczace wszelkich
istniejgcych praw konsumenta oraz gwarancyjnych w kraju, w
ktorym produkt zostat zakupiony.

® \WV razie wadliwego dziatania produktu marki Kenwood lub
wykrycia wszelkich usterek prosimy przestac lub dostarczyc
urzadzenie do autoryzowanego punktu serwisowego firmy
KENWOOD. Aktualne informacje na temat najblizszych
punktéow serwisowych firmy KENWOOD znajdujg sie na stronie
internetowe] firmy, pod adresem www.kenwoodworld.com lub
adresem wtasciwym dla danego kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

Uwagi dotyczgce prawidtowego usuwania produktu.

Na koniec okresu uzytecznosci produktu nie nalezy wyrzucac do
odpaddw miejskich. Mozna go dostarczyc¢ do odpowiednich
osrodkow segregujacych odpady przygotowanych przez wtadze
miejskie lub do jednostek zapewniajgcych takie ustugi. Osobne
usuwanie sprzetu AGD pozwala unikng¢ negatywnych skutkow dla
srodowiska naturalnego i zdrowia z powodu jego
nieodpowiedniego usuwania i umozliwia odzyskiwanie materiatéw,
z ktorych jest ztozony, w celu uzyskania znaczacej oszczednosci
energii i zasobow. Zuzyty sprzet moze miec¢ szkodliwy wptyw na
srodowisko | zdrowie ludzi, z uwagi na potencjalng zawartosc
niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Na
obowigzek osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje
umieszczony na produkcie symbol przekreslonego pojemnika na

smieci. E
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Mikser nie dziata.

Brak zasilania.

Sprawdzic¢, czy wtyczka
urzadzenia jest podtaczona
do pradu.

Mikser zaczyna
zwalniac lub
przesilac¢ sie
podczas pracy.

Wybrana predkosc
obrotow jest zbyt
niska.

Zwiekszyc predkosc
obrotow.

Przekroczono
zalecana ilos¢
sktadnikow.

Informacje na temat
predkosci i ilosci
sktadnikdw do miksowania
znajdujg sie w tabeli
zalecen.

Miksujgc geste sktadniki
na ciasto, nie nalezy
uzywac miksera przez
okres dtuzszy niz 3 minuty
ciggtej pracy w odstepach
krotszych niz 15 minut.

Podczas pracy
sktadniki sa
nadmiernie
rozchlapywane/
maka jest
rozsypywana.

Wybrana predkoscé
obrotow jest zbyt
wysoka.

Na poczatku pracy uzyc
nizszej predkosci obrotow
i zwiekszac jg w miare
gestnienia sktadnikow.

Uzyta miska
jest zbyt ptytka
lub zbyt mata
w stosunku do
miksowanych
sktadnikow.

Wybrac¢ odpowiednigj
wielkosci miske do
miksowania.

Koricdwek nie
mozna wyjac z
gniazd.

Przetacznik
predkosci nie
znajduje sie w
pozycji ,,O”.

Aby wyjac¢ koncowki,
sprawdzic, czy przetacznik
predkosci znajduje sie w
pozycji ,,O0” (WYLACZONY),
a nastepnie wyjac¢ wtyczke
urzadzenia z gniazdka
zasilajgcego.

Nacisnac przycisk
SureEject™ do zwalniania
koncowek.
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EAANVIKQ
Aodm?\aa

ALOBAOTE TIDOOEKTIKA TIC odNnvyiec Kal GUAGETE TIG
VIO LEAAOVTIKN avadopd.

® [Iplv Attd TNV TIPWTN XPNon, adalpeote OACQ TA UAIKA
OUOKEUQOLAG KAl TUXOV €TIKeTEeC. [MAUVETE TA UEPN:
BA. «KaBaplouogy.

® Edv to BUoua N To KAAWDLo uttooTel {NLd, TIPETIEL,
via Adyouc aodaAelac, va aviikataotads! arnod
TNV Kenwood n arod e£o0UclodoTNUEVO TEXVIKO TNG
Kenwood TIpOKEULEVOU VA ATtodeUXBOel evOEXOILEVOCQ
Kivduvocg.

® MHN snefepydleote KAUTA UALIKA.

® MnV XPNOLUOTIOLEITE TN CUCKEUN oag yla diactnua
MEYAAUTEPO ATIO AUTA TIou Tpoadlopidovtal
TIAPAKATW, XWEIG va tTnv aPiVveETE va
«€ekoupaoTei» yla Kanowa wpa. H cuvexng
enefepyacia yia peyaAvtepa SIacTRMATA UTTOPE(L
va npokaAéoel BAABN 0TN CUOKEUN.

Aertoupyia/ MeyLoTOC ALQOTNUA U
EEdpTnua XPOOVOG AeLTtoupylag
AelToupyiag LETAEY TWV
XPNOEWV
XTutinTnpla 6 AeTITA ATIOOUVOEOTE TN
SDIXTA LelypaTa 3 AETTITA OUOKeUN Atto TNV
KEK mpolda kal adpnote
TN VA KPUWOEL YA
15 AetTtd

® [lote unv Bubidste TN Hovada Tou [iEep XelPOC
o€ VEPO Kal LNV AdDAVETE TO KAAWDLO N TO DG va
BoexovTal.

® [Iplv attd TN XPron Tou WiEep xelpoc, BeBalwbdelte ot
EXETE EETUALEEL TIANPWC TO KAAWDLO aATtO TNV €00XN
ATIOBNKEUONG KAAWODIOU.

® Na Kpatdte Ta OAXTUAQ, TA [LAAALA KAl TC poUuxa oag
KAl TA cUvepya Koulivac WaKPLA ATtd TA KIVOULEVA
LEEnN.

® MnVv AdPrVETE TIOTE TO KAAWDLO VA CKOUUTIA O€
KOUTEC ETUDAVELEG, OUTE VA KOEUETAL WOTE VA UTIOPEL
Va TO TUAOEL eva TTaldl.
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® MnVv XPNOULOTIOLE(TE TIOTE TO WUEEP XEPOC ecv
exel uttooTel BAARBN. PpovTiEeTe va eAEYXETE N va
etiiokeudldete TIc BAABEC: delte TNV evoTNTA «2£0BLG
KOl EEUTINOETNON TIEAQTWV.

® MnV XONOLUOTIOLEITE TIOTE UN EYVKEKPLUEVA
eEapThuaTa.

® NO ATIEVEQYOTIOLE(TE TIAVTA TN OUCKEUN KCll VA
TNV ATIOCUVOEETE ATIO TNV TIAPOXN PEUUATOC,
otav OgVv TNV ETURBAETIETE KABWC KAl TIoY Attd TN
OUVAPLOAOYNON, TNV ATTIOCUVAPQLOAOYNON 1 TOV
KaBOaPLoUo.

® Ol CUOKEUEC UTTOPOUV VA XpoNoLlUoTIolouvTal arto
ATOA UE UELWMEVEC OWATIKEC, ALOONTNPLIAKES N
VONTIKECG LKAVOTNTEC N EAAEWPN TIE(DAC KAl YVWONC,
edooov BplokovTal uttd ettiBAsWN 1 ToUug €XOUV
dobel odnvieg yia TNV aocdaAn xpnon tThG OUCKEUNG
KAl €POOOV KATAVOOUV TOUC OXETIKOUG KLVOUVOUC.

® H KaKr Xpnon TtThG CUOKEUNC OAC UTToPEl va
TIOOKAAEOCEL TOAULATIONO.

® H OovouUAOoTIKN loxUg Baoidetal oto eEdptnua
KODTN. Ta utto oA €EQPTAATA EVOEXETCL VA
KATAVOAWVOUV AlyoTePN LoXU.

® AUTr N OoUcKeun DeEV TIPETIEL VA XPNOLlLOTIOE(TCL aTtO
adld. PUAACOETE TN CUOKEUN KAl TO KAAWDLO TNC
LLakpLdL atto mtadLd.

® Ta rtauwdld Ba TIpEeTEl va BplokovTal utto
TIapakoAoUBNonN, €Tol WOTE va dlaodaAiletal OTl
maidouv e TN CUOKEUN.

® N XONOUUOTIOLEITE TN CUOKEUN OVO VIA TNV OLKLAKN
Xxonon via tnv ortola rtpoopidetal. H Kenwood dev 6a
depel Kaula eubuvn edv N CUOKEUN XpNoLoTtoliNOel ue
OAKATAAANAO TOOTIO N O€ TIEPTTTWON N CUULOPDWONG
ILLE AUTECG TIC odnViea.

Kadaplopog Avarpégre otig ewoveg [

® Na OeTeTE TIAVTA TN OUOKEUN EKTOC AslTOUpPVIaC, va
TNV ATIOOUVOEETE ATTO TNV TIpida Kal va adalpeite ta
XTUTINTAPLA TIPOTOU TNV KaBaploeTe.

® [Jote unv Bubidete TN Hovada Tou i&Eep Xelpoc
O€ VEPO KAl NV AdDrVETE TO KAAWODLO | TO PLIG va
BpeExovTal.

® MnV XPNOLUOTIOLE(TE TIOTE ATIOEEOTIKA TIPOIOVTA VIA
va KaBaploste Ta UEPN TNC OUOKEUNG.
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Mpwv and tn cuvdeon otnv Npila

® BeRalwbelte OTL N TIALEOXNA TOU NAEKTPKOU peUaToc sival dla
LLE ekelvn TToU avaypddeTal OTo THow EPOC Tou Ui&Eep XelpoOC.

® AUTHA N OUOKEUN ouuopdwveTal ue Tov Kavoviouod EK
1935/2004 OXETIKA UE TA UAIKA KAL TAL AVTIKELEVA TTOU
TipoopidovTal va €pbouv o eTtadn e TOODUA.

ETte€nynon
OUUBOAWYV

EtuAoveac 5 Taxuthtwy
EpvaAeio SureEject™
XtTutntnela

OO

Ecoxr) amoBnkeuconc
KaAwdlou

[wc
XONOLULOTIOLE(TCAL TO
LIEED XELPOC

AvaTpEETE OTIC ELKOVEG

AR F

1 Eloaydyete tTa XTuminthpla -
OTPEYTE KAL TILECTE eWC OTOU
aocdaAioouv.

2 JUVOEOTE TN CUOKEUN OTNV
tolda.

3 XpNOULOTIOINOTE |UTTOA
KATAAANAOU UEYVEBOUC VIa TA
UALKA KAl KOATNOTE TO Ui€ep
ILE TA XTUTINTAPLA UECCA OTO
ILLTTOA

4 ETuAgETE TNV TAXUTNTA TTIOU
OeAete a0 TO 1 (XQUNAOTEPN)
£wc 1o 5.

® 'Ooo 1INCeL TO UElvua,
auédveTte TNV TAXUTNTO.

® EAv N oUoKeun apxiosl va
XONAWYVEL TAXUTNTA A va
Katarovel{tal auénote TNV
TaxyTnTa.

5 ‘Otav To uelyua ATTOKTAOEL
TNV udn TIoU BEAETE, CUQETE
TOV €TIIAOYEQ TAXUTNTAG
oTn B€on arevepyortoinong
«O» KAl ATIOUAKPUVETE TA
XTUTINTAPLA (UWUATOC ATtd
TO [ULTTOA.

6 MNa va adalpeoste TA

e€aptiuata, BeBalwbeite
OTL O €TUAOVEQC TAXUTNTAC
Bploketal otn 6¢€on
artevepyottioinong «O» Kal
ATIOOUVOEOTE TO WIEEP
XEPOC Ao tnv Tpida.
MEoTE TIPOC TA KATW TO
epyaheio SureEject™ (2).
Koatnote Ta armo touq
doveg Twv €EAPTNUATWY
otav adalpsital Ta
e€apTAuaTa.

ZUMBOUAEG Kal uTtodeielg

® Katd TNV TIAOAOKEUN

LLElYUATOQ VIa KELK,
xpnotluottole{te BoUTtupo N
Lapyapivn os Bepuokpacia
dwuaTiou | AlWOTE TA TPV
anod TN Xpenon.

® [la va unv Eexelaidouy
TA UALKA ATtio TO
ILTTOA, ETUAEYETE UTIOA
KATAAANAOU UEYEBOUC.

® O peydAAec TIOCOTNTEG
KOl TA TINXTA ElyuaTa
evdEXETAL va xpeldllovTal
TIEQLOOOTEPO XPOVO
avauelEnc.

® Katd TNV TIAOCOKEUN
KPELLAG oavTLly(, ouvioTaTal
va XONOULOTIOLE(TE
BaBU UTIOA €TOL WOTE
va EAQXLIOTOTIOLE(TE TO
TutolAloua.

® NQ O£TETE TN CUOKEUN
EKTOC AslToupviag woALlC N
20N ATIOKTACEL TN OWOoTN

uodn.
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[1lvaKaAC CUVIOTWIEVNG XPNONG

Exete utt OWLV OTL TA TIAPAKATW £lval ATIAWC CUOTACELG KAl OTL
N TAaXUTNTA TIOU €TIAEVETE UTTOPEL va eEapTdTal artd To eyeBoQ
TOU UTIOA, TIC TTOOOTNTEC, TA UAIKA TIOU AVCAUELYVUETE KAl TIG
TIOOOWTILKEC OOC TIOOTUUINOELG.

AuEdveTe oTAdIAKA TIC TIAPAKATW CUVIOTWLEVEC TAXUTNTEC.

- a 0

(MET.) (Asmttd)

(b 10 4-5 1-3
% 200-500 ml 1-5 1-3
S o HE| |

250 g

@@@X@ﬁs 1

x4 4+ 250 g + 500 g

1-2 2-4

MpoalpeTikd e£apThHa (dev Eocoxn amo®nkeuong KaAwdiou
TtapEXETAL OTN CUCKEUAGIA) @

MpoaupeTikd agecoudp AVTIOALOONTIKOC SAKTUALOG
TeEAXIOUOU - avaTpeETs

oOTNV evoTNTA «>2£PRIC Kal
eEUTINPETNON TIEAQTWY». TO
a&sooudp Uttopsl va unv sivau
dLOOECILO O OAEC TIC XWPEC..

MeTd tn xpNon TtuAifte to
KOAWOLO YUpw artd Tn BAon tou
&ep xepoc.
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> €PRLC KAl EEUTINPETNON TIEAQTWYV

® Edv avTUeTWTUETE TIEPORANUATA e TN AslToUpyia TNG
OUOKEUNC oag, TIpoTtou ntnoete BonbBela avatpeste otny
EVOTNTA «0dNYOC AVTIIUETWTUONC TIOOBANUATWY» TOU
BLBAloU odnyLwv N eTilokedOeite TN dIADIKTUAKY ToTtoBeC(a
www.kenwoodworld.com.

® Execte Ut OWLY OTL TO TIPOIOV KAAUTITETAL ATtO £yyUnon, n oTtola
elval cUudwvn e OAEC TIC VOULKEC dlaTdéelc TTou adopoUv
TUXOV UPLOTAMEVN €yyUNoN Kal OIKAULWUATA KATAVAAWTWY OTN
XWPEA OTNV OTIola AyopAOCTNKE TO TIPOIOV.

® Edv To TIp0idV Kenwood Ttou €xeTe ayopdoel ODUCAEITOUPYEL
A Bpelte TuxOV eAATTWUATA, OTEIATE TO A TIAPADWOTE
To og e€oualodoTnuUeVvo KevTpo 2£pRBic tng KENWOOD.
[l EVNUEQPWILEVA OTOLXEICL OXETIKA JUE TO TIANCLECTEPO
e€ouolodotnuevo Kevtpo Z€pRic tng KENWOOD, sttiokedBseite
TN dladIKTUaKr ToTtoBecia www.kenwoodworld.com | t™
dlAadIKTUCKN ToTtoBeoia TTou adopd CUYKEKQLIUEVA TN XWEA CaC.

® > ¥cOIAOTNKE KAl AvaTTTUXONnKe artd tnv Kenwood oto Hvwugvo
BaoiAelo.
® KataokeudotTnke otnv Kiva.

ZHMANTIKEZ NAHPO®OPIEXZ INA TH ZQXTH ANOPPIVH

TOY NMPOIONTOX SYM®QONA ME THN EYPQMAIKH OAHrIA
ZXETIKA ME TA ANIOBAHTA HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY
EZONAIZMOY (AHHE)

>TO TEAOC TNC WPEANC CWNAC TOU, TO TIPOLOV DEV TIPETIEL va
ATIOPPITITETAL |UE TA AOTIKA ATtopPiMuaTA.

MNogtmel va amnoppldOel os d kA KevTpa dladopoTiolNUEVNC
OUAAOVYNC ATIOPPUUATWY TIou opidouv ol DNUOTIKES APXEC N
OTOUC GOPEIC TTOU TIAPEXOUY QUTHV TNV UTtNEEoia.
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OdNYOC AVTILETWTILONC TIPORANUATWY

MNpdéBANuLa

Attia

AuUon

To u&ep xepocg
dev AslToUpyEL.

Asv UTTAPXEL
peupLaL.

EAEyETE €AV N CUOKEUN
elval ouvdedeugvn otnv
Toida.

To ui&ep xelpocg
apxidel va
XOULNAWVEL
Taxytnta N va
katTarove({tal
KATA TNV
sTieEgpyaoia.

H eTilAsyEVN
TaxyutTnTa sivat
TIOAU XCQUNARA.

AUEAOTE TNV TAXUTNTA.

Exete uttepBel

TN OUVIOTWEVN
TIOOOTNTOL

AvVaTpEETE OTOV Tiivaka
OUVIOTWMEVNC Xpronc

yla TIC TaXUTNTEC KAl TIC
TtIocoTNTEC eMte€epyaoiac.
Mo TaxUppeuoTa
LElyuaTa yia Kew, unv
XPNOULOTIOLEITE TN CUCKEUN
yla TIEpLocOTEPO ATO 3
AETITA Xwplic dakoriny 15
AETTTWV.

Ta uypd H etuAeyevn ETuAg€Te xaunAoTeEEN
OUOTATIKA Taxytnta sivat TaxUTNTA OTNV aPXn K
" TO AAgUPL TIOAU UPYNANA. auv&dvete TNV 000 TO
TIETAYOVTAl Lelyua yiveTal 1o mnxTo.
UTEEPBOAKA To oA eival ETUAEETE UOA avAUEelEng
KaTa TNV TIOAU pNXO 1 UWKEO | KATAAANAOU LeyEDOUC.
ene€epyaoia. VIOl TA UAIKA TToU

eneEepyaleote.
Ta e€optnuata | O stiAoveac Mo va apalpeCETE TA

dev UTIOPOUV va
adalpebolv armod
TIC UTTODOXEC.

Taxutntac Oev
Bploketal otn
Bgon «Ov.

c€apTnUaTa, BeBalwwbeits
OTL O DLAKOTITNG ETUAOYAC
Bploketal otn B€on
artevepyotioinong «O» Kal
ATIOCUVOEOTE TO Wi&ep
XELPOG ATt TNV Tpida.
MNatnote To gpyaAeio
SureEject™.
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Pycckuu

Mepbl 6e30MacHOCTM

BHMUMATEABHO MPOYTUTE U COXPAaHUTE 3TY
MHCTPYKUMIO.

[MoeXxkae YeM UCMOAb30BaTh MPUMOOP B MepBbIN Pa3,
YAQAUTE BCHO YMNAKOBKY M BCE HAaKAeMKKW. BeiMonTe
AeTann: CM. pasaen ““HumcTka”.

Mov NOBPEXXAEHUN BUAKW VAU LLIHYPA BO M3bexKaHme
PUNCKa NX HEODXOAMMO 3aMEHNTb B KOMMaHUM
Kenwood MAM aBTOPM30BAHHOM CEPBUCHOM LIeHTpe
Kenwood 13 coobparkeHnm 6e3onacHoOCTL.

HE CAEAYET o6pa6aTbiBaTb ropsiuMe UHrpeAUEeHTbI.
HenpepbiBHas pa6oTa npub6opa He AOAXHA
npeBbILWATb NPeAeAbl, YKa3aHHbIe HUXXe; No
OKOHYAaHMM YKA3aHHOIo NepuoAa CAeAyeT Ha BpeMa
OCTAHOBUTb paboTy. MNpeBbilLeHUe AONYCTUMOro
BPeMeHU 06paboTKN MOXKET NPUBECTU K
NnoBpeXAeHUIo npubopa.

dyHKUMA/ Hacaaka MaKCHMaAbHOe VIHTepBaA MexxAyY

Bpemsa neproAaMm
PaboThbl PaboTbl
B3bumBaAKku 6 MUH BbIKAOUUTE
[YCTble CMecu AAS 3 MUH npnbop "3
TOPTOR ceTu 1 panTe

eMy OCTbITb B
TeyeHme 15 MUH.

HuKoraa He norpy»kamrte Koprnyc py4HoOro Mmkcepa

B BOAY U HE AOMYyCKaMTe MonasaHna BAArv Ha LLUHYP
NAN SAEKTPUYECKYIO BUAKY.

[Nepea MCMOABb30BaHMEM PYYHOIO MMKCEPa LLUHYP
AONAXKEH DObITb MOAHOCTbBIO Pa3MOTaH.

CAeanTe 33 TeM, YToObl BallK MaAbLibl, BOAOCHI,
OAEXKAA U MPeAMEeTbl KYXOHHOW YTBapW HE OKa3aAMCb
MOOAU3OCTU OT ABVDKYLLMXCA YacTen npunbopa.

He aonyckanmTe, 4Tobbl LUHYP COMPUKACaACa C
ropsaden MoBePXHOCTbK UAKM CBELUMBAACS TaM, TAE AO
HEero MoXeT AOTAHYTbCA pebeHOoK.

HurKkoraa He MOAb3YMTECh MOBPREXAEHHBIM PYYHbIM
MUKCepOM. [103aboTbTeChb O TOM, YTOObI ero
MNPOBEPUAM UAK OTPEMOHTUPOBAAK. CM. pasaen
“ObcAy>kMBaHWe 1 3aboTa 0 nokynaTeaax”.

Hukoraa He MoOAb3YyMTEeCb HACAAKOM, HE BXOAALLEN B
KOMMAEKT MOCTaBKMN.
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[Nepes MOHTaXXOM, AEMOHTA»XOM AW YUCTKOM
BCErAa BbIKAKOYAMTE NPUHOP M OTCOEANHANTE ero
OT SAEKTPOCETU, ECAMN Bbl OCTaBAAETe ero tes
NPMCMOTPA.

Monbopbl MOTYT MCMOAB30BaTbCA AMLIAMU CO
CHUYKEHHbBIMU PU3NYECKUMU, CEHCOPHbBIMU NAU
YMCTBEHHbIMU CMOCODHOCTAMU, @ Tak>Ke AMLLaMU

C HEAOCTATOYHbIM OMbITOM VAWM 3HAHUAMU, ECAM

OHW HaXOAATCHA MOA HADAKOAEHUMEM UAM MOAYYMAU
MHCTPYKUMKM MO 6e30MacHOMY MCMOAb30BaHMIO
YCTPOWMCTBA N €CAU OHWM MOHUMMAKOT COMPAMXKEHHbIE C
3TUM PUCKN.

HenpaBuAbHOE MCMOAb30BaHME NPUbopa MoXKeT
NPUBECTU K MOAYYEHUIO TPABMBbI.

PacuyeT pacxoaa aHeprmm oCHOBaH Ha paboTe
HaCaAKUM AAS Hape3KkU. Apyrme HaCaAKM MOryT
NOTPEDAATb MEHbLLUE DHEPTrUn,

3a AeTbMU HEODOXOAMMO MPUCMATPMBATb, YTOObI OHM
He UrpPaAn C NPNOOPOM.

Monbop He NpeAHasHavYeH AAS MCMOAb30BaHUSA
AETbMU. XpaHUTe Npnbop M ero LLHYP B HEAOCTYMHOM
ANA AETEU MecTe.

OTOT ObITOBOW IAEKTPOMPUOOP pa3peLLaeTCH
MCMOABb30BaTb TOABKO MO €ro NpAMoMy HasHadYeHM Io.
KomMnanma Kenwood He HeceT OTBEeTCTBEHHOCTH,
eCAU MPUbOoP NCMOAB3YETCSA He MO HAa3HAYEHUIO UAM
HEe B COOTBETCTBUM C AQHHOW UHCTPYKLMEN.

YunucTka cm. nanocrpauun [fij

[lepep YMCTKOW BCErAa BbIKAIOYAUTE, OTCOEAUHANTE
NPUVbopP OT CEeTU U CHUMaMTE B3OUBAAKUL.

Hrkoraa He noMeLllanTe KoOpnyc Py4YHOro MMCcKepa B
BOAY WM HE AOMYyCKamTe HaMOKaHMA LWHYPaA U BUAKMN.
ANAA YUCTKUM AETAAEN HNKOMAA HE MOAb3YUTECH
abpasmnBHbIMM CpeACTBaMMN.

MepeA NOAKAIOYEHUEM K CETU SAEKTPONUTAHUSA
® YOeanTeChb B TOM, YTO DAEKTPOMUTAHME B Ballen ceTu

COOTBETCTBYET XapaKTepPUCTVKaM, YKa3aHHbIM Ha 3aAHew
MOBEPXHOCTWM PYYHOrO MMKCepa.

® [pmbop cooTBeTCcTBYET AMpekTmBe EC 1935 / 2004 o

MaTepPManax N N3AANAX, NMpeAHa3Ha4YeHHbIX AANA KOHTaKTa C
nLeBbIMM MOOAYKTaMIK.
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OCHOBHbIe
KOMIMOHEHTb!

@ Peryandatop 5 ckopocTen.

@ VIHCTPYMEHT
Pa3bAOKMPOBKM Surekject™

@ B3buBaAkM
(@) CeepTbiBaHMe LWHYPA

Kak MOAb30BaTbCH
PYYHBbIM MUKCEPOM
CM. UAAIOCTPALM -

1 YcTaHoBUTE B3OUBAAKU -
MOBEPHUTE N MOATOAKHUTE AO
durkcaunn.

2 BcTaBbTe BMAKY B CeTb.

3 [ToMecTVB MHIPEeANEHTbI B
Yally COOTBETCTBYHOLLEro
pasMepa onycTuTe B3OMBAAKMK
B Yallly.

4 BblbepuTe HEOBXOAMMYIO
CKOPOCTb ( M3 ckopocTen 1 -
5, rae 1 - caMasa MeaneHas).

® [0 Mepe CryLleHnsa cMecu
YBEeAUYbTE CKOPOCTb.

® [py 3aMEeAAEHHOW UAK
3aTPyAHEHHOW paboTe
npubopa yBeAndbTEe
CKOPOCTb.

5 Koraa cMecb AOMAET AO
HEeOHXOAMMOM KOHCUCTEHLINM,
BEPHUTE PEryAaTOp CKOPOCTU
B noAo>keHme “O” (BbIKA.), a
3aTeM U3BAEKUTE B3OUBAAKM
M3 Yalln ABUYKEHKVEM BBEPX.

6 YTOObl M3BAGYD MHCTPYMEHTDI,
ybeanTechb B TOM, YTO
PErYAATOPR CKOPOCTM
HAXOAUTCA B MOAOXKEHWU
“0Q”, a BUAKA BblHYTa 13 ceTu.
MOATOAKHUTE UHCTPYMEHT
SureEject™ aABum>keHMEM
BHM3 @ MNMpunaep>xkmBanTe
CTep»<eHb HaCaAKM, KOrAa
M3BAEKaeTe ee.

CoBeTbl

® [pn B3OMBaHUKM CcMecem
AAS TOPTa UCMOAb3YMTE
CAMBOYHOE MACAO VAU
MaprapuH KOMHaTHOM
TeMMNepaTypbl AU
pasMarymTe 1x nepea
MCMOAbL30OBaHMEM.

® BhLibepuTe Yally AAS
CMeLLMBaHWSA MOAXOASALLEro
pasmMepa, YTobbl N3beXKaTb
M3ObITOYHOWM 3arpPy3Kn.

® ECAUM Bbl XOTUTE CMELLMBaTb
DOAbLLVIE KOAMYECTBA
MAM BOAEe FyCTble cMecH,
CHUMUTE MUKCep C
OCHOBaHUA 1 MCMOAb3YMTE
Yally COOTBETCTBYHOLLEro
pasmepa.

® [1py B3OMBAHUMN
CAVBOK DEKOMEHAYTECH
MCMOAB30BaTb Yallly C
BbICOKVIMW CTEHKaMU, YTOObI
HPbI3M ObIAO KaK MOYKHO
MeHbLue.

® [10 AOCTUKEHUNU
HeobXoAMMOM
KOHCTUCTEHLIMN HEMEAAEHHO
OTKAOUMTE NPUbOoP.
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PekoMeHaAyeMble CKOPOCTU U
MaKCMMaAAbHAaA 3arpy3Ka

CaepyeT MMeTb B BUMAY, UTO 3TO TOAbKO peKoMeHAaLun 1
CKOPOCTb, KOTOPYIO Bbl BbiOMpaeTe, 3aBVCUT OT Pa3MepoB Yalln,
NHIPEAMEHTOB, KOTOPbIE Bbl CMELLIMBAETE, MX KOAMYECTB W BalLLIMX
npeAnoYTEHWNN.

[NocTeneHHO YBEeAMYMBaAUTE CKOPOCTb AO 3HAYEHMIM, YKa3aHHbIX

m
@) (7 ®
(MAKC.) 7) (MUH)

Q) 10 4-5 1-3

% 200-500 ml 1-5 13

@ |

250 g

@@X@ﬁg 1

x4 4+ 250 g + 500 g

+ @, 1-2 2-4

&S
2 1
H,O
45 m|
ml=MA/g =T
AonoAHUTeAbHas HacaaKa (B CBepTbiBaHUe LUHYpa @
KOMMAEKT NOCTaBKU He BXOAMT)

CM. UAAIOCTPALUMU
AOMOAHNTEABbHAdA

KOMMAEKTYIOLLaA AAS
M3MEAbUYUNTEAS - CM. PA3AEA
“ObCcAy>KMBaHKME 1 3ab0Ta O
nokynaTeAaax”. KOMOAeKTYoLas
MOXKeT ObITb AOCTYMHa He BO
BCEeX CTpaHax.

NocAe MCNoAb30BaHMA NMprbopa
obepHUTEe LWUHYP BOKPYr
OCHOBaHMA PYYHOIrO MUKCEPaA.
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ObCAY>XKMBaAHME 1 3aD0Ta O MOKYMaTEAAX

® EcAn B paboTe Npubopa BO3HUKAM Kake-AMBO HEMOAAAKW,
rnepea obpaLleHreM B CAYXKDOY MOAAEPIKKN 3aMAMTE Ha CanT
www.kenwoodworld.com.

® [JOMHUWTE, YTO Ha NPUMOBOP PACMPOCTPAHASTCA rapaHTUS,
oTBeuatollas BCeM 3aKOHHbIM MOAOXKEHUAM OTHOCUTEABHO
CYLLECTBYIOLLEWV rapaHTum 1 NpaB NoTpebuTeAs B TOM CTPaHe,
rAe NPrbop BbIA MPUobpeTeH.

® [1pn BO3HUKHOBEHWW HeMcrnpaBHOCTK B paboTe nprbopa
Kenwood 1AM Npu oBbHapy>XeHUn Kaknx-Anbo AedeKToB,
MO>XaAYMCTa, OTNPaBbTe UAKM NMPUHECKUTE Npubop B
ABTOPU3UNPOBAHHbBIV cepBUCHbIM LeHTPp KENWOOD. AKkTyaAbHble
KOHTaKTHble AaHHble cepBUMCHbIX LeHTpoB KENWOOD Bbil
HamaeTe Ha canTe www.kenwoodworld.com nAn Ha canTe AAS
Ballen CTpaHbl.

® CnpoeKTnpoBaHO 1 pa3paboTaHo KoMnaHen Kenwood,
CoeanHeHHoe KOpOAEBCTBO.
® CaenaHo B KuTae.

BAXXHAY MH®OPMALIMSA MO NPABUABHOWU YTUAU3ALUU
N3AEANA COFAACHO AUPEKTUBE EC NO YTUAUSALUUA
SAEKTPUYECKOIO U SAEKTPOHHOIO OBOPYAOBAHUSA
(WEEE)

1O NCTEUEeHUM CPOKa CAYXKDbI M3AEAME HEeAb3A BbliDpPachbiBaTb Kak
HbITOBble (FOPOACKME) OTXOAbI.

N3aeAne caeayeT nepepaTh B crnelmaAbHbil KOMMYHaAbHbIN
MNYHKT PAa3AEAbHOIO cHbopa OTXOAOB, MECTHOE YUPEXKAEHWE UAN B
npeAnpuaTrne, okKasbiBatoLLlee NoAODHbIE YCAYTU.

NHdopmMauma o Koae OBPATWTE BHMMAHWE:
AQTbl MOYXXET HaxXOAUTHCH MNepBble ABe LMD PDLI

Ha HV>KHEW MOBEPXHOCTU 0603Ha4YatoT roa, MOCAEAHME
NPOAYKTa UAKM OKOAO ABE LUMdpbl - MOPAAKOBbLIN
TabAUYKU C TEXHUNYECKMMU HOMEP HEAEAM TOAR.
AdHHbIMN. KoA AaTbl MOKa3aH Hampumep: 4-a HeaeAd

B BMAE KOA3 FOA3 M MecsaLa, aHBapa 2023 roaa = 23704
33 KOTOPbIM CAEAYET HOMEP

HEeAEAWN.
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MoaeAb TYPE HMP10
Hampshkenne |[220 - 240 B
YacToTa 50-60Tu4
KOAEbaHUM

MOLLHOCTb 300 Bt

YcaoBUa TeMnepaTtypa: oT +
XpaHeHns 5°C po + 45°C
BAaY>KHOCTb:
< 80 %.
Cpok He orpaHuyeH.
XpaHeHus
Cpok 2 roaa (5 AeT An4
CAY>KObI OTAEAbHbIX BUAOB
TOBapa).
YcnaoBua YTUAN3MPOBATL B
YTUAM3ALMM | COOTBETCTBUM C
3KOAOTNYECKNMU
TpeboBaHUAMMU,
YcaoBua Bo Bpemsa

TPAHCMOPTUPOBKM | TpaHCnopTMPOBKY,
He 6pOCaTb M He
NMOABEPraTb U3AULLHEN
BMOpPaLMN.

YcaoBua [NMpaBurAa
peaAmM3almm | peasmsaumm
TOBapa He
YCTaHOBAEHbI
M3rOTOBUTEAEM,
HO AOAXKHbI
COOTBETCTBOBATb
PErOHaAbHbIM,
HaLOHAAbHBIM 1
MEXAYHAPOAHBIM
HOPMaM
CTaHAAPTaM.

AAPEC MOOUN3BOANTEASA:
Kenwood Limited, New Lane,
Havant, Hampshire PO9 2NH, UK

NMOopTEP N YNMOAHOMOYEHHAas
opraHMsaumsa Ha NPpUHATUE
npeTeH3unn:

OO0 «AenoHrn», Poccusg,
127055,

MockBa, YA. CyLLéEBcKaga, A. 27,
CcTp. 3

Ten.: +7 (495) 781-26-76
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TabAnLa MoucKa 1 yCTpaHeHns
HENCMPABHOCTEW

HeuncnpaBHOCTb

MpuumnHa

YcTpaHeHue

Py4yHOM MUKCep
He paboTaeT

HeT nuTaHng

YbeanTech, B TOM, UTO
NPUHBOP BKAKOYEH B CeTb.

PaboTa py4dHoro |BbibpaHa YBeAnYbTE CKOPOCTb.

MUKcCepa CAMLLKOM HM3Kas

3aMeAAdaeTCa CKOPOCTb.

VAN CTAHOBUTCA | MpeBblLLEHO CM. “PekomMeHayeMble

3aTPyAHEHHOM PEKOMEHAOBAHHOE | CKOPOCTU M MakCMMaAbHas

B Mnpouecce KOAMYECTBO. 3arpyska”, rae ykasaHbl

06paboTKu. CKOPOCTU 1 06bEMBI
NPOAYKTOB. [pn obpaboTke
FYCTbIX CMecen AAA TopTa
He AaBanTe npubopy
paboTaTb AOAbLLE 3
MUHYT 6e3 15-MUHYTHOro
MHTEepBaAa.

YpoeamepHoe BbibpaHa CHauvana BbibepuTe bonee

Pa3bpPbI3rMBaAHME | CAVLLKOM BbICOKasa | HU3KYHO CKOPOCTD, a

MAW PacrblA€HME | CKOPOCTb. 3aTeM yBeAMYbTe Mo Mepe

MYKW B npoLiecce

cryuweHma cMmecu.

00pPaboTKM. CAMLLUKOM MeAKasi | BbibepuTe yally AAS
WA MaAeHbKas CMeLLMBaHUS MOAXOASLLEro
yalla AAS pa3mepa.
NHIPEANEHTOB,
NOABEPraroLLMXCH
obpaboTKe.
HeBO3MOXKHO PeryAsaTop AAS M3BACYEHMS
M3BAEUD CKOPOCTU He MHCTPYMEHTa PEeryAaTop

MHCTPYMEHTbI 13
FHE3A.

YCTAaHOBAEH B
noAO>KeHue “O”.

CKOPOCTN AOAXKEH ObITb
B noAoxeHun “07, a
IAEKTPOBUAKA PYUYHOIO
MUKCEepa BblHYTa 13
PO3eTKN. HaxkMunTe Ha
pbl4ar PasbAOKMPOBKU
MHCTPYMEHTA.

Ha>kMUTE Ha MHCTPYMEHT
SureEject™.
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KasakLia

KayImnci3alK

® OCbl HYCKAYAbIKTaApAbl MYKUAT OKbIHbI3 YKoHe
KeAeleKTe NanAaAaHyFa CakTaHbl3.

® AAFALL peT NanaanaHap aAAbliHAA BAPAbIK KanTaMaHbl
>KOHE Ke3 KeAreH »ancblpMaHbl aAbiM TaCTaHbI3.
BeaAwekTepal >kyy: “Tasaray” BOAIMIH KapaHbl3.

® [rep alla HeMece KabeAb 3aKbIMAAAFaH DOACA, OA
KaYIMCI3AIK MakCaTblHAAQ KAYIMNTIH aAAbIH @Ay VLLIH
Kenwood HeMece okineTTi Kenwood »eHAeyLWICI
TaparnblHaH aybICTbIPbIAYbI KEPEK.

® blcTbiK MHrpeaneHTTepai OHAEMEHI3.

® KYPbIAFbIHbI Y3IAICCi3 TOME@HAE KepcCeTiAreH
YaKbITTaH acbipa naMpAaAaHyFa 60AManAbL. ¥3aK
YaKbIT Y3AIKCIi3 NaMAAAAHY KYPbIAFbIFA 3aKbiM
KeATipYi MYMKIH.

DOyHKUMA/ MaKCUMaAAbI KyMbICcTap
CanTtama YKYMbIC YaKbITbl | apacbiHAAFbI V3IAIC
Mep3iMi
ByAfFaybiLL- 6 MUH
Tap
KaAblH KaMblp 3 MUH
KOCMaAapbl KYPbIAFbIHbI
a>KblPaTbIM,
15 MUHYT CybITbIMN
AAbIHbI3

® KOAMEH apaAaCTbIPFbILLTbIH KOPMYCbIH Cyfa CaAyFfa,
CbIMbIH He alllaCblH bIAFAAAQYFa DOAMAMADI.

® KoAMeH BacKapblAaTbIH apPaAaCTbIPFbILLUTbl KOAAAHAP
AAABIHAG DAYCbIMHbIH OPaMHaH TOAbIFbIMEH
LLblFapbIAMaFraHblHA KO3 »KETKI3IHI3.

® CaycaKTapblHbI3AbI, LALUbIHbI3ALI, KMIMIHI3AI YKoHe
bIABIC-3AKTaPAbB! XXbIAXKbIMaAbl OBAIKTEPAEH ayAaK
YCTaHbI3.

® CbIMAbI bICTbIKKA TUIOI MYMKIH »epre HemMece
OanaAAPABIH KOAbI YXETETIH >XepAe CaArbblpaTbIn
KOMMaHbI3.
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3aKbIMAAAFAH KOAMEH apaAaCTbIPFbILLThl ManAaAaHDaHbI3.
OHbl TEKCEPIHI3 HEMECE YKOHAELTIHI3: «KbI3MET KOPCETY
YKOHE TYTbIHYLLBbIAGPABI KOAAGY» DOAIMIH KapaHbI3.
PyKcaT eTiIAMereH TipKeMEHI ellKallaH KOAAAHDAHbI3.
Erep KyYpbIAFbl KapayCbl3 KaAAbIPbIAGTbIH OOACA
HeMece KypacTblpyAaH, ODOALLEKTEYAEH He
TazaAayAaH OYPbIH OHbl 9pKallaH eLipin, KyaT
KO3IHEeH aXXblpaTblHbI3.

BYA KyYPaA OAapPAbIH KYPAAAbI KAYIMCI3 KOAAGHY b
TYPaAbl HYCKay bepince HeMece BacKka aAaMHbIH
DaKkblAaYbIHAG DOACA XOHE OAAPAbIH TYbIHAAYbI MYMKIH
Kayin TYpaAbl TYCIHIrT 6oAca, DIAIMI HeMece Taxkipnbeci
YKETKIAIKCI3 HeMece PU3MKAAbIK, Ce3y HeMece OMAay
KabIAeTI Hallap aAaMAAP KOAASHYFA apHaAAFaH.
Kypaaabl AYPbIC KOAAGHDAY HOTUMXKECIHAE 3aKbIM KEAYI
MVYMKIH.

HOMUHAAADBI KYaT YCaKTafbll TIDKEMECIHE HETI3AEATEH.
©3re TIpKeEMeAEp asblipak KyaT >KyMcaybl MYMKIH.
BaAarapAblH KYPbIAFBIMEH OMHaMaYblH KaAaFaAay
Kepek.

ByA Kypanabl banarap KonsaHbay kepek. KypaA MeH OHbIH
CbIMbIH DaAaAAPAbBIH KOAbI YXETMNEWTIH »epre KOMbIHbI3.
KVYPbIAFbIHBI TEK VM LLlapyacblHa DanAaHbICTbI
KOAAAHbIHbI3. Erep KyYpPbIAFbl ©3 MIHAETIHE Ccan
MaKcaTTa KOAAAHbIAMacCa HeMece bepinreH
HYCKaYAbIKTbl AYPbIC CakTaMaraH »kafFaanaa Kenwood
KOMMaHUACHI eLLUKaHAAW >ayarnKepLUIAIKTI 63 MOWHbIHA
AAMaANADI.

Ta3aAaay [[J] cypetrepin kapaHbi3

LLlamkarbILLUTbl Ta3apTnac OypbiH 9pAaMbIM SLLIPIHI3,
TOKTaAH aXXblPaTbIHbI3 >XOHE aAbIM TaCTaHbI3.
KOAMEH apanacTbIpFbill KOPMYCbhIH CYyFa CaAyFa
HemMece CbIMHbIH He allaHblH bIAFAA DOAYbIHA
MYMKIHAIK BepMeHis.

BoeAllekTepAl TazaAay YLIIH KblpFblL 3aTTap
KOAAQHDAHbI3.

ToKKa Kocnac 6ypbiH
® DAEKTP KyaTbl KOA MUKCEPAIH apTKbl XaFblHAA KOPCETIATEH

KyaTneH 6ipaen BOAYbIH TeKCepiHi3.

® ByA KYPbIAFbI TaFaMMeH bipre KOAAAHbIAATbIH MaTepuarsap MeH

3aTTap 6omblHLLa 1935/2004 EC epexkeciHe cam KeAeAi.
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[lepHe

@ 5 >XbIAAAMABIFbI Bap
CEeAEKTOop

@ SureEject™ kypaabl

@ byAraybiluTap

(@ Opam

KoAMeH
APAAACTbIPFbILLTBI
NarAaAaHy VLiH

- cypeTTepiH KapaHbi3

1 WankarFbllWTbl CAAbIHbI3 —
bekiTiAreHLle bypan, NTepiHis.

2 TOKKa KOCbIHbI3.

3 TuWIiCTi MeALLepAeri ToOCTaraHra
NHIPEAMEHTTEPAI CaAbIm,
LIaMKaFbILLTbl TOCTaraHfa
CaAbIHbI3.

ManaaAbl KeHecTep

® TOPTKa KPeM AamblHAAFAH
Kesae, beaMe
TemMnepaTypacbiHAAFbI
Mal He MaprapuHAI
namAaAaHbIHbI3 HeMece
namAaAaHy aAAblHAS
YKYMCaPTbIHbI3.

® ApanacTblpy TabacblH
LLUaMaAaH TbIC YKYKTeMec
VLIH, TUICTI ©ALUEeMHIH DipiH
TaHAAHbI3.

® OHIM MOALLEPi Ken api
KOocCMna Koto BOAFaH Ke3ae
VY3akK apaAacTblpy Kepek.

® KaMMaKTbl LUaMKaFaH Ke3Ae
LUALLbIpay »KarAaWbiH
a3anTy YLUIH >XOFapbl
YKAKTbl TabaHbl NanAaAaHy
VCbIHbIAADI.

® AVPbIC COMKECTIKKE »XeTKeH
COH, OHbl OLLUIPIHI3.

4 Tanan eTiAeTIH >XbIAAAMADBIKTbI
TaHAaHbI3: 1 (eH basay) — 5.

® Kocna KOtoAaHFaH Ke3ae
MKBIAAAMADBIKTbl aPTThIPbIHbI3.

® KypbIAFbl 6aay He aybIp
YKYMbIC iCTece, >KbIAAAMADBIKTbI
aAPTTbIPbIHbI3.

5 Kocna Ka>keTTi CoMKecTIKKe
YKETKEH KE3AE >KbIAAAMADBIKTbI
TaHAQY KYPAaAbl ©LUIPYAI
«O» KyMiHe KanTapbin,
HyAFaybllLUTapAbl TabaaaH
aAblHbI3.

6 KypanaapAbl aAy YLLUIH,
MKbIAAAMADBIKTbI TaHAAY
KYPaAbl OWIPYAI «O» KyMiHAE
EKEeHAITHE KO3 »XeTKi3im,
KOAMEH apaAaCTblpFbILUTh
a>kblpaTblHbI3. SurekEject™
KYPAAbIH TOMEH UTEPIHI3 @
Kypanaapabl LWbiFapy KesiHae
KYPaA DIAIKTEPIH yCTaHbI3.
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¥CbIHbIAGTbIH NMAaMAAAAHY KeCcTeci

ByYA TeK YCbIHbICTap EKEHAINH »oHe Ci3 TaHAAFaH YKbIAAAMADBIK,
Taba eALLEMiIHe, MOALLEPAEPIHE, Ci3 apaAacTbipaTbiH
NHIPEAVCHTTEPre »KoHEe >KeKe TeHLLUEAIMIre BamAaHbICTbl eKeHAIMH

eCKepIiHi3.

TeMeHAe BepiAreH >KbIAAAMABIKKa AeMiH aKblPblH apTThIPbIHbI3.

[©]

(7

(MAKC.) (Mun)
Q) 10 4-5 1-3
% 200-500 ml 1-5 1-3

D

@ 1-5 1-2

250 g

x4 =+ 250 g + 500 g

@ + @, 1-2 2-4

125 g

o=

| H,O > 1

ml=MA/g =T

KocbiMwia TipkeMe (bymameH
6ipre 6epiAMereH)

KocCbIMLLa YCaKTafblLL KepeK-
Kapak - “KbI3MeT KepceTy
YKOHE TYTbIHYLLBbIAGPABI KOAAAY”
BeAIMiH KapaHbl3. Kepek->kapak
eAACPAIH DapAbIFbiHAG Bipael
HoAMaybl MYMKIH.

Opam ()

cypeTTepiH KapaHbI3
KoApaHblin BOAFaHHaH

KeliH 6aycbiMAbI

KOAMEH BacKapblAaTbIH
APAAACTbIPFbILLTbIH Heri3iHe
OpaHbI3.
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KbI3MET KepceTy »oHe TYTbIHYLLUbIAAPFa
KeHec

® KyYPbIAFbIHbIH YXYMbICbIHAA KaHAAM Aa BOAMACHIH aKayAbIK
TYbIHAAWTBIH BOACA, KEMeK cypamMac OypbiH, HYCKayAbIKTar bl
«AKAYAbIKTAPAbI YOI HYCKaYAbIFbl» OOAIMIH KapaHbl3 HeMece
www.kenwoodworld.com TopabblHa eTiHi3.

® OHIM OHIMAI CaTbIM aAFaH eAAEr TYTbIHYLLbl KYKbIKTapbl MeH Ke3
KeAreH bap KenianpeMere KaTbICTbl DapPAbIK 3aHAAPFa CalKkec
KeninaeMeMeH bepiAeTIHIH ecKepiHi3.

® Kenwood OHIMI AYPbIC >XXYMbIC iICTeEMece HeMece KaHAaM
Ad DOAMACBIH KEMLUIAIKTeP TabblAFaH ODOACA, OHbl BKIAETTI
KENWOOD KbI3MET KOpCeTy OPTaAbIFbIHa 9KEAIHI3 HeMece
Bepin >ibepiHis. EH >xakblH opHarackaH KENWOOD
KbI3MEeT KepCeTy OPTaAbIfblHbIH YXaHaPThIAFaH ACPEeKTepiH
www.kenwoodworld.com TopabbiHaH HeMece eAiHi3re TeH Beb-
TOopanTaH KapaHbi3.

® LipikkeH KopoabaikTeri Kenwood KoMnaHnAchkl >xobaAaraH »koHe
»Kacan LblFapFaH.
® KbiTaMaa »KaCcaAFaH.

AAEKTP )XXOHE S9AEKTPOHADIK XXABADbIKTbIH KAAADBIKTAPDI
BOWbIHLUA EYPOMAADbIK (WEEE) AUPEKTUBAMEH BIPTE
KOAAAHbBIAATbIH ©HIMAI A¥PbIC TACTAYFA APHAAFAH
MAHbI3ADblI MOAIMETTEP

©3 >KYMbICbIH TOKTATKaH Ke3Ae, 8HIM KaAaAblK KaAAbIK CUAKTDI
namAara acbipbIAMaybl Kepek.

OA KaAAbIKTapAbl CbIHbIMTaWTbIH KbI3METTI aTKapaTblH XXEPrIAIKTI
OUAIKTIH apHalbl MekeMeciHe HeMece OCbl KbI3MeTTi bepyLui
CaTyLblHbIH OPTaAbIFbIHA >KIOepiAyi Kepek.
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KyH KOAbI TyPaAbl aknapaT
CI3AIH OHIMIHI3AIH TOMEHT]
DOAIrHAE HeMece KeCcTeHiH
iLLi MEH »aHblHAQ OPHAAACYbI
MYMKIH. KYH KOAbI XbIA, am
KOATApPbIHAH KeWiH anTa
HEOMIPI TYPIHAE KOPCETIAEAI.

ECKEPTIIE: AAFalUKbl eKi caH

>KbIAFA, @A COHFbl eKi caH anTa

CaHblHa KaTbICTbl 60/\aAbI.

MbiCaAnbl: 4-anTa, KaHTap,
2023 = 23704

FAL

YATI TYPE HMP10
KepHey 220 - 240B
Mepu 50 - 60"y
BaTT 300BT
CakTay TemMnepaTypa:
LapTTapbl +52C >koHe
+45°C apaAnblfbl
bIAFAAABIABIK;
< 80%.
CakTay LLlekTeyciz.
Mep3iMi
KbizameT 2 YKbIA
KepceTy (TayapAapAbliH
Mep3iMi apHarbl TYPAEPI
VLLIH 5 >KbIA).
TacTay SDKOAOTUNAABIK
WwapTTapbl TaAanTapra cam

TacTay Kepex.

TacbiManpay
LapTTapbl

TacbIMarpay
Ke3iHAES
AAKTbIPYFa
KoHe LaMasaH
ThbIC AlPIAACYTE
YKOA BepinmMey
Kepek.

Caty
LwapTTapsbl

Caty
WapTTapblH
OHAIPY LI
DeArineMenal,
bipak anMaKTbIK,
VYATTbIK >KaHe
XAAbIKAPAAbIK
epexkenep MeH
CTaHAApPTTapFa
cam BOAY Kepek.

OHAIPYLLIHIH MeKeH><aWbl:
Kenwood Limited, New Lane,
Havant, Hampshire PO9 2NH, UK

LlarbiMaapAbl KabblapayFa
OKIAETTI YMbIM >KaHe
MMMopTTayLbl:

“AenoHrn” AAK, Pecewn,
127055, Mackey KaAachl, kelle
CyLieBckasa

27 Yy, 3 KYPbIAbIM

Ten: +7 (495) 781-26-76
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AKaYAbIKTAPAbI YO HYCKAYAbIFbl

AKAYAbIK, Ceb6ebi LW ewimi

KoaMeH KyaT »KOK. KYPbIAFbIHbIH TOKKA
apaAaCTbIPFblLL KOCbIAFAHbIH TEKCEPIHI3.
MKYMbIC

icTeMenA.

KoAMeH TaHAAAFaH KbIANAGMADBIKTbI
apPaAaCTbIPFbILL YKBIAAGMADBIK ThIM APTTbIPbIHbI3.

Hbaqay icke TOMEH.

KOCbIAaADI

HemMece eHAeY
HapblCbiHAA
KyLUENEA.

¥ CbIHbIAFAH
MOALLEpAEH
ACKaH.

OHAEAETIH MBALLEPAED
MEH YKbIAAAMABIKTAPAbI

VY CbIHbIAFAH KOAA3HbIC
AViarpamMMachbliHaH KapaHbl3.
KaAblH KaMblp KOCnaAapbl
HboAFaHAa 15 MUHYTTbIK
AEMAABICCbI3 3 MUHYTTaH
APTbIK ICTEeTIN KOMMaHbI3.

SHaey
HapblCbiHAG
LaMaAaH TbIC
WwaLlblpay
HemMece YHHbIH
cebinyi.

TaHAaAFaH
MKBIAAAMADBIK ThbIM
YKOFapbl.

bacTankblaa TOMEHIpeK
YKbIAAAMABIKTbEI TaHAAM,
KOCMa KOOAaHFaH
Ke3Ae apTTblPbIHbI3.

Taba TbiM Taas
HeMece eHAEAETIH
NHIPEeAMEeHTTEP
VLUIH ThiM
KiLLKEeHTaW.

TnicTi enleMal
apaAacTbipy TabacblH
TaHAAHbI3.

OwbIiKTapaaH
K¥PanAapAbl any
MVMKIH eMecC.

KbIAAGMADBIKTbI

TaHA3Y KYPaAbl
«O» KyMiHAE emMec.

Kypanaapabl aAy VLLiH
TaHAQY KYPaAbl KOCKbILLbI
OLWIPYAl «O» kyMmiHae
EKEHAITIHEe KO3 »KeTKi3im,
KOAMEH apaAaCTblPFbILLTH
aXKblPaTbIHbI3.

SureEject™ kKypaAblH ToMeH
NTEPIHI3.
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Slovencina

Bezpecnost

Pozorne si precitajte tieto insStrukcie a uchovajte si ich
pre buducu potrebu.

Pred prvym pouzitim odstrante vsetky obaly

a akeékolvek stitky. Umyte Casti: Pozrite si cast
,Cistenie”.

Ak su zastrcka alebo kabel poskodené, musia sa byt

z bezpecnostnych dbévodov vymenené spolocnostou
Kenwood alebo autorizovanym opravarom Kenwood,
aby sa zabranilo nebezpeclenstvu.
NESPRACOVAVAJTE hortce ingrediencie.
Neuvdadzajte toto zariadenie do chodu bez
prerusenia na dlhSie, nez su ¢asy uvedené nizsie.
Neprestajné spracovavanie trvajuce dlhsi ¢as ho totiz
moze poskodit.

Funkcia/ Maximalna Cas odpocinku
prislusenstvo dizka chodu | zariadenia medzi jeho
zariadenia chodom
Slahacie 6 minut Zariadenie odpojte
metlicky z elektrickej siete
Tazké kolacové | 3 minuty a nechajte ho 15
zmes; mMinut postat, aby sa
ochladilo.

Nikdy nenamacajte telo rucneho slahaca do vody a
elektrickd snuru ani zastréku nevystavujte vihkosti.
Zaistite, aby bol kabel Uplne odvinuty pred pouzitim
rucného mixeéra.

Prsty, vlasy, obleCenie a kuchynské naradie drzte v
bezpecnej vzdialenosti od pohyblivych Casti.

Nikdy nekladte privodnu elektrickd snuru na horuce
predmety, ani ju nenechavajte visiet tak, aby ju mohli
uchopit deti.

Nikdy nepouzivajte poskodeny rucny slahac.
Poskodené zariadenie dajte skontrolovat alebo
opravit: pozri Cast ,Servis a starostlivost o
zakaznikov"”.

Nikdy nepouzivajte Zziadne neschvalené prislusenstvo.
Pred zmontovanim, rozobratim alebo Cistenim vzdy
vypnite spotrebic¢ a odpojte ho od zdroja napajania, ak
zostane bez dozoru.

Osoby, ktoré maju znizené fyzickée, senzorické alebo
mentalne schopnosti, maju o takychto zariadeniach
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malo vedomosti alebo maju s takymito zariadeniami
malo skusenosti, mézu toto zariadenie pouzivat len
pod dohladom alebo po pouceni o jeho bezpecne]
obsluhe, pricom musia rozumiet sdvisiacim rizikam.
Nespravne pouzivanie tohto zariadenia mdze spdsobit
zranenie.

Menovity vykon je zalozeny na nadstavci sekacika. Iné
nadstavce mbdzu mat mensi odber elektrickej energie.
Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie
a jeho elektrickd sSndru drzte mimo dosahu deti.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, ze sa
nebudu s tymto zariadenim hrat.

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na
stanoveny ucel. Firma Kenwood nepreberie ziadnu
zodpovednost za nasledky nespravneho pouzivania
zariadenia, ani za nasledky neresSpektovania tychto
InStrukcii.

stenie Pozrite si obrazky [[j

Zariadenie vzdy vypnite, vytiahnite zastrcku zo
zasuvky a pred cCistenim vyberte slahace.

Nikdy nenamacajte telo ru¢ného slahaca do vody a
elektrickd snuru ani zastréku nevystavujte vihkosti.
Nikdy nepouzivajte na Cistenie jednotlivych Casti
abrazivne cCistiace prostriedky.

pred zapojenim do siete

Overte, ¢i ma vasa elektricka siet rovnaké parametre, aké su
uvedené na spodnej strane zariadenia.

® Toto zariadenie spifa poziadavky nariadenia Eurdpskeho

parlamentu a Rady (ES) ¢. 1935/2004 o materidloch a
predmetoch urc¢enych na styk s potravinami.

PODiS SL:ICVZaStI' 3 S prisadami vhodnej velkosti v

mise polozte slahace do misy.

@ 5 rychlostny voli¢ 4 Zvolte pozadovanu rychlost
@ SureEject™ nastroja od 1 (najpomalsia) do 5.

. , . ® Ked zmes zhustne, zvyste
(3 Slahacie metlicky , ,

S rychlost.
(@ Ovinutie kabla ® Ked mixér zac¢ne spomalovat
alebo sa trapit, zvyste

Pouzivanie ru¢neho rychlost.
vy v 5 Ked zmes dosiahla
Slahaca pozadovanukonzistenciu,
Pozrite si obrazky - vratte voli¢ rychlosti spat

1 Vlozte Slahace - otoclte a
zatlacte, aby ste ich zaistili.

do polohy VYP “O” a potom
nadvihnite slahacie metlicky
haky von z misy.

2 Zapojte do elektrickej siete.
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6 Na odstranenie nastrojov
sa uistite, ze voli¢ rychlosti
nachadza v polohe “O”

a odpojte rucny mixer.
Zatlacte nastroj SureEject™
nadol (2). Drzte driek
nastrojov pri vysuvani
nastrojov.

Rady a tipy

® Pri slahani zmesi na kolace
nepouzivajte tvrdé maslo
alebo tvrdy margarin -
nechajte ho najprv zmaknut
pri izbovej teplote.

® Aby ste predisli
nadmernému preplneniu
mixovacej misy, zvolte misu
vhodnej velkosti.

® \/acCSie mnozstva a husté
zmesi moézu vyzadovat dlhsi
¢as mixovania.

® Pri Slahani slahacky sa
odporuca pouzit hlboku
misu, aby ste minimalizovali
vysSplachovanie zmesi

® VVypnite ho hned ako
ste dosiahli spravnu
konzistenciu.
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Tabulka odporucaneho pouzivania

osobnej preferencie.

Upozornujeme, ze toto su len odporucania a zvolena rychlost
mobze zavisiet od velkosti misy, mnozstiev, prisad, ktoré miesate a

Rychlost zvysSujte postupne az na tieto odporucané rychlosti.

x4 4+ 250 g + 500 g

GID (MAX.) las) (Minuty)
Q:) x10 4-5 1-3
% 200-500 m! 1-5 1-3
4-8°C
@ N
S S .

250g

@ + @ 1-2 2-4

125 ¢

&S

—

45 ml

] HzO 2 1

Volitelné prislusenstvo (nie je
stcastou balenia)

Volitelné prislusenstvo k

sekac¢u - pozrite si ¢ast ,Servis
a starostlivost o zakaznikov”
Prislusenstvo nemusi byt
dostupné vo vsetkych krajinach.

Ovinutie kabla (3)
Pozrite si obrazky

Po pouziti kabel omotajte okolo
zakladne rucného mixéra.




Servis a starostlivost o zakaznikov

® AK pri pouzivani tohto zariadenia narazite na nejaké problemy,
pred vyziadanim pomoci si najprv precitajte ¢ast ,rieSenie
problémov" v prirucke alebo navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje zaruka vyhovujuca vsetkym
pravnym ustanoveniam tykajucim sa akychkolvek zaruk a
spotrebitelskych prav existujucim v krajine, v ktorej bol vyrobok
zakUpeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood zlyha alebo na nom najdete
nejaké chyby, poslite alebo odneste ho autorizovanému
servisnéemu centru KENWOOD. Najblizsie autorizované
servisné centrum KENWOOD mbzete najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo na jej stranke Specifickej pre
vasu krajinu.

® Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou Kenwood v Spojenom
kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODLA EUROPSKEJ SMERNICE O ODPADE Z ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI (OEEZ)

Po skonceni zivotnosti produktu sa tento produkt nesmie
jednoducho vyhodit spolu s domovym odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto na roztriedenie
odpadu alebo dilerovi, ktory sa postara o takuto likvidaciu.
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Riesenie problémov

Problém

Pri¢ina

RieSenie

Rucny slahac
nefunguje.

Ziadne napajanie.

Skontrolujte, ¢i je spotrebic
pripojeny k zdroju

Rucny slahac
zacina
spomalovat

alebo ide tazko.

napajania.
Prilis nizka Zvyste rychlost.
rychlost.
Odporucané Dodrziavajte odporucané
mnozstvo rychlosti a mnozstva
prekrocené. uvedené v tabulke

odporucaného pouzivania.
Pri tazkych koladcovych
zmesiach neprevadzkujte
mixér dlhsie ako 3 minuty
bez 15 minutoveého
odpocinku.

Nadmerné
vystrekovanie
alebo
rozprasovanie
muky pocas
spracovania.

Zvolena rychlost
prilis vysoka.

Zacnite nizsou rychlostou
a pri hustnuti zmesi
postupne zvysujte rychlost.

Prilis plytka alebo
prilis mala misa
Nna spracovavaneé
prisady.

Na miesSanie pouzite misu
vhodnej velkosti.

Nastroje sa
nedaju vybrat z
otvorov.

Voli¢ tychlosti nie
je v polohe ,0”.

Aby ste mohli vybrat
nastroje, ubezpeclte sa, ze
voli¢ rychlosti je v polohe
VYP ,O” a odpojte ru¢ny
Slahac¢ od zdroja napajania.
Stla¢te nastroj Surekject™.
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YKpalHCbKa

3axX0AMN be3neky

YBa>kHO MpoYdnTamTe IHCTPYKLIKD Ta 30epeXkiTb 11 AAA
MOAAABLLOIO BUKOPUCTAHHSA.

[Nepep MeplM BUKOPUCTAaHHAM 3HIMITb BCe
MaKoBaHHA Ta OYyAb-SKi eTUKeTKUN. BuMmiTe AeTaAl:
AVB. PO3AIA «OYULLIEHHAY.

Y BUMNAAKY MOLLUKOAYXKEHHS LUTeKepa abo WHypPa 3
MipKyBaHb B6e3neKkun NpeACTaBHMK KoMnaHii Kenwood
abo cneLujianiCT 3 PEMOHTY, YINOBHOBaXKeH MM
KOMMaHiero Kenwood, MOBUMHEH BUKOHATK IX 3aMiHY,
OO YHUKHYTW Hebe3sneku.

HE o6po6AaTH rapsidi iHFrpeAieHTM.

He nepeBuwlynTe Yac po60oTn NpuAaay 6e3 nepepsm,
BKa3aHUMN HMXXYe. besnepepBHa eKCcnAyaTauisa
NPUAAAY NPOTArOM TPUBAAOIO NEpPioAYy Hacy MoXXe
NOLKOAUTU NPUAAA.

DyHKUIa /| MaKCUMaAbHW Yac [NepepBa MiX
Hacaaka eKcnAyaTauii MOCAIAOBHMMU
3arnycKkamm
36VBaAKMK 6 XBUAWH BiaAeaHanTe MpUAaA
[ycTe TicTo 3 XBUAUHM BIA €ASKTDOMEPeX|
Ta AANTE OXOAOHYTW
NOMY MPOTATOM
15 XBUAWH

He onyckamTe Kopnyc py4YHOro Mikcepa y BOAY | He
AOMYyCKarTe NoONaAaHHA BOAOIMM Ha LLUHYP abo BUAKY.
[lepekoHamTecs, WO LWHYP MOBHICTH PO3MOTaHNM 3
MIKCepa nepea Noro BUKOPUCTAHHAM.

He HabAM»KYMTE ManbLi, BOAOCCH, EAEMEHTU OAATY Ta
KYXOHHE MPUAIAAS AO PYXOMUX AETAAEN.

He pAonyckanmTe 3BUCaHHA LWHYPa Y MIiCUAX, A€ AO
HEOMO MOXXE AOTArHYTUCA AUTUMHA, Ta CAIAKYWTE 3a
TUM, LLIOD LWHYP HE TOPKaBCHA rapayoi MoOBEpPXHI.

He BUKOPUCTOBYMTE MOLUKOAXKEHUIN PYYHMI MIKCEP.
NepeBipKa abo PEMOHT 3AIMCHIOKTLCA YV CreLiaAbHMX
LIeHTpax: AMBITbCA PO3AIA «OBCAYroBYBaHHSA Ta
PEMOHTM.

He BUKOPUCTOBYMTE HACAAKMW, LLIO HE MPU3HAYEH] AAS
LIbOrO MPUAIAY.

3aBXXAM BUMUKAUTE MPUASA Ta BIAKAKOYAUTE NOro BIA
MepeXKi eAeKTPOMOCTa4YaHHSA, AKLIO BIH 3aAULLIAETHCH
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Oe3 HarAsAy, nepea 30npaHHAM, Po3bMpPaHHAM abo
YNLLEHHSAM,

® He PeKOMEHAYETbCA KOPUCTYBATUCA LM MPUAIAOM
ocobaM i3 obMexkeHVMUN DIBNYHUMM ab0o MEeHTAAbHKVMM
MOXXAMBOCTAMU abO TUM, XTO MaA€ HEAOCTAaTHbO
AOCBIAY B MOro ekcrnAyaTtauii. BuleHasBaHM ocobam
AO3BOBAAETHCA KOPUCTYBATUCHA MPUAAAOM TIABKU
MNICAA MPOXOAXKEHHSA IHCTPYKTaXKy Ta Mia HAarA9AOM
AOCBIAYEHOT AFOAVHN | AKLLO BOHU PO3YMIOTb
MNOB’A3aHI 3 LM PU3KKW.

® HeBipHe BUKOPUCTAHHSA LUbOro MpuAaAy MoXe
NPuBECTU AO TPAaBM.

® HOMIHAAbHA MOTYXXHICTb 3aAeXUTb BiA HACAAKMN-
NOAPIOHIOBaYA. IHLUI HACaAKKM MOXKYTb CMOXMBATU
MeHLLe eHepril.

® |lel NpUAaA He MPU3HAYEHUN AAA BUKOPUCTAHHSA
AITbMU. TpUManTe MPUAIA | LLUHYP MOAAAI BIA AITEN.

® He 3aAMLLANTe AiTen 6e3 HarAgAy | He A03BOAAMTE M
rpaTmncsa I3 MPUAIAOM.

® [lel NpUAaA NMPU3HAYEHUN BUKAKOYHO AAA
BMKOPUCTaHHA Yy MobyTi. KomnaHia Kenwood He Hece
BIAMOBIAAABHOCTI 3a HEBIAMOBIAHE BUKOPUCTAHHSA
npuAaAy abo MopYyLLUEHHA NPaBUA eKCcrAyaTaLl,
BUKAAAEHUX YV LN IHCTRYKLLI.

YuLeHHSA Aus. inoctpauii [}

® 3aBXXAW BUMUMKaANTE, BIAEAHYWTE BIA
ENAEKTPOXMBAEHHSA MPUAAA Ta BUMMaMTE HaCaAKM
nepeA YnLLEHHAM MIKcepa.

® He onyckanmTe KOpnyc py4YHOro Mikcepa y BOAY | He
AOMYyCKamTe NonasaHHA BOAOIM Ha LLUHYP abo BUAKY.

® He BUKOPUCTOBYMTE abpa3vBHI MaTepiaAn AASA
YULLIEHHSA AeTaAen.

MepeA NIAKAIOUEHHAM A0 MepeXXi eAeKTPOnoCcTauYaHHA

® [lepeKkoHamTecs, WO NapaMeTpm eAeKTPUYHOI MepexXi
36iratoTbCca 3 AQHUMU, 3a3HAYEHUMU B TaDAMNYLI Ha 3aAHIN
MOBEPXHI PYYHOrO MiKcepa.

® |lei NpurAaa BiANOBIAGE BUMOraM anpekTuen EC 1935/2004
CTOCOBHO MaTepiaAiB, Lo 6e3nocepeAaHbo KOHTAKTYOTb 3 DKeto.
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[TOKaY>K4YMK NiaKka3Ku Ta nopaau

® 1oy NPUroTYBaHHI KpeMiB
BUKOPUCTOBYMTE MAcAO
abo MaprapuvH KiMHaTHOI
TeMnepaTypu, abo Po3iMHITb

MepeMmkad 5 LwBmnaKkocTeM

[MPUCTPIN 3BIABHEHHS
IHCTPYMeHTY SureEject™

® OO

306uBaAKMU iX nepea 3MillyBaHHAM.

[Na3 AA9 HAMOTYBAHHSA ® |06 He NepenoBHIOBATK

LWHYpa yawly, BMbupamnmTe yally

BIAMOBIAHOIO PO3MIPY.
;l K KOPUCTYBaTUCSH ® BeAlKa KIABKICTb
. IHFpeAIeEHTIB abo rycCTi

PYHYHNM MIKCEPOOM CyMilli BUMaraioTb 6iAbLL
AMB. iAlOCTPaLT . . TPUBaAAOI OB6POOKU.

® [lpu 36MBaHHI KpeMy
BUKOPUCTOBYWTE BUCOKY
yally, Wob 3HU3UTK
KIABKICTb BPU30K.

® []icAa OTPUMAHHA
HeOobXiAHOT KOHCUCTEHUIT
BIAKAIKOYITb MOUCTPIN.

BcTaBTe HacaaKM: MOBEPHITb
Ta HATUCHITb A0 dikcauii.

2 TTIAKAKOYITE MPUAAA AO
Mepexxi.

3 [1OMICTITb HAaCaAKM B Yallly
BIAMOBIAHOIO PO3MIPY 3

IHFpPeAIEHTaMM

4 BunbepiTb NOTRIOHY LWBUAKICTb
Bia T (HamMeHLwa) A0 b.

® HKLLIO CyMill rycTie, 30iAbLUTE
LUBUMAKICTb.

® KLU0 MpUAaA YMOBIABHIOE
TemMn poboTK, 36iAbLLTE
LWBUMAKICTb.

5 KoAM cyMill 3MiLLIaHO AO
MOTRIOHOT KOHCUCTEHLLT,
MNOBEPHITb PEFYAATOP
LUBUAKOCTI Y BUMKHEHE
MOAOXKEHHSA «O», a MOTIM
MAHIMITb 30MBaYKKM i3 YaLwi.

6 Wob BMAAANTU HAacaAKW,
nepexkoHamTecsd, Lo
PErYAATOP LWUBUAKOCTI
3HAXOAUTBCSH Y BUMKHEHOMY
MOAOYKEHHI «O», Ta BIAKAKOYITb
PYUYHUM MIKCEP BIiA PO3ETKM.
HaTWCHITb Ha NPUCTRIN
3BIABHEHHSA IHCTPYMEHTY
SureEject™ @ TpuMamTeca
33 BaAU IHCTRYMEHTY Npwu
BUTAraHHI IHCTROYMEHTIB.
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Ta6AMUﬂIwaKCMMaAbHOHD3aBaHTaWEHHﬂ

rnepesar.

[MepexoabTe AO 3a3HAYEHMX LUBUAKOCTEW MOCTYMNOBO.

MonnMIiTb A0 YBaru, Lo Le AMLe pekoMeHAaul, a LBUAKICTD,
AKY BW BUOUPAETE, MOXKE 3aAeXKaTu Bia PO3MIPY Yalli, KIAbKOCTI
MNPOAYKTY, IHFTPEAIEHTIB, AKI 3MILLUYKOTbCH, Ta BalLMX MEePCOHAAbHWX

[©]

(7

O

E}D (MAKC) (xB)
(b %10 4-5 1-3
% 200-500 m 1-5 1-3
4-8°C

@ N

S S .|
1-2 2-4

& S

2 1

ml=MA/g =T

AoaAaTKkoBa HacaaKka (He
BXOAUTb AO KOMMAEKTY

MoCTayaHHA)

AOAATKOBA Hacaaka M'acopybka
- AVB. PO3AIA «OBCcAyroByBaHHA
Ta PeMOHT». Hacaaka MOXe He

Ma3 AAS HAMOTYBaAHHSA LUHYypa

O

BXOAUTU Y KOMMAEKT Yy Baluin

KpaiHi.
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LLIHYP Ha OCHOBY MiKcepa.




OBOCAYroBYBaHHA Ta PEMOHT

® FKLO B POOOTI MPUASAY BUHUKAU DYAb-AKI HEMOAAAKW, MEpeA
3BEPHEHHSAM A0 CAYXKOU MIATOUMKM MPOYUTANTE DO3AIA
«YCYHEHHSA HecrnpaBHOCTEM» B LibOMY MOCIOHMKY abo 3aMAITb Ha
cant www.kenwoodworld.com.

® [laM’'aTanTe, L0 Ha MPUAAA MOLLUMPIOETLCA rapaHTid, Lo
BiAMOBIAGE BCIM 3aKOHHUM MOAOXKEHHAM LLIOAO ICHYIOYOT rapaHTil
Ta MpaB CroykMBaya B TiM KPaiHi, A€ MpuAas byB NpuabaHum.

® [PV BUHMKHEHHI HECMPAaBHOCTI B P0OOOTI NpurAasy Kenwood
abo Npu BUABAEHHI BYAb-SKNX AeDeKTIB, OYAb AACKa, HAAILLAITb
abo NMPUHECITb NMPUAAA B aBTOPU30BaHUIM CEPBICHUM LIEHTP
KENWOOD. AKTyaAbHI KOHTaKTHI AQHI CEPBICHUX LIEHTPIB
KENWOOD BuW 3HanmaeTe Ha canTi www.kenwoodworld.com abo
Ha CanTi AAS BALWOT KpaiHW.

® CnpoeKToBaHO Ta po3pobAeHO KoMMaHieto Kenwood, O6’epHaHe
KOpOAIBCTBO.
® 3pobaeHo B KuTai.

BAXXAUBA IHOOPMALIS CTOCOBHO HAAEXXHOT YTUAISALIT
MPOAYKTY 3riAHO I3 AUPEKTOBOIO NMPO YTUAISALIKO
EAEKTPUYHOI'O TA EAEKTPOHHOIO OBAAAHAHHSA (WEEE)
[MicAsa 3aKIHYEHHSA TEPMIHY eKCMnAyaTauil He BUKMAQMTE Lien
MPUA3A 3 IHWMMKM MOBYTOBUMW BIAXOAAMU.

BiaHECITb MpUAaA AO MICLUEBOro CrneLiaAbHOro aBTOPM30BaAHOIo
LeHTPY 36MpaHHA BIAXOAIB ab0 A0 AVMAEPA, AKUM MOXKe HaAATU
TaKi MOCAYTIW.
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Y CYHEHHA HeCrnpaBHOCTEN

Mpob6AaeMa MpuynHa YCYHeHHS
PyyHum Mikcep Hemae [NepeBipTe, YM
He MpaLtoe. EAEKTPOXXUBAEHHSA. | MIAKAOYEHWNI MPUCTPIN A0

PO3EeTKMU.

PyuyHum Mikcep
3aMyCKaeTbCH
abo npautoe

3 HU3bKOKO
LLBUAKICTHO.

BurbpaHo ay>ke

36iAbLWITH LWUBUAKICTb.

HN3bKY

LUBUAKICTb.

[NepeBULLIEHO AVB. peEKOMEHAOBaHY
PEKOMEHAOBAHY TabAMLIO peKoMeHAaLIn 3
KIABKICTb BUKOPUCTAHHA AASA
MPOAYKTY. oTpUMaHHS iHbopMaUil

LLOAO LWUBUMAKOCTENM Ta
KIABKOCTI MPOAYKTY AASA
obpobKU.

He BMUKanTe Mikcep
AOBLLE Hi>XK Ha 3 XBUAUHU
Ta pobiTb 15-XBUAUNHHI
nepepBY MPU 3aMillyBaHHI
ryCTOro TicTa.

HaaMipHe
BUMAICKYBaHHSA
TicTa abo
PO3MOPOLLUEHHS
MYKW Mip 4Yac
3MilLyBaHHA.

BribpaHo Ay>ke
BUCOKY
LUBUAKICTb.

BnbepiThb BIAbLL HU3bKY
MOYaTKOBY LLUBUAKICTb
Ta 30iAblWyMTE 1T MO MIPI
3aryCTiHHA CYMILLI.

Yalua Ay>Ke MiAKa
abo Ay>Ke MaAa
AN IHTPEAIEHTIB,
AKI 3MILLYHOTbCA.

BisbMiTb vaLly AASA
3MillyBaHHA BIiAMOBIAHOIO
PO3MIPY.

HaaMipHe
BUMAICKYBaHHSA
TicTa abo
PO3MOPOLLEHHS
MYKW MiA 4ac
3MiLLYBaHH4A.

PeryAnaTtop
LLUBUAKOCTI He
nepeBeAEeHO B
MOAOXKEHHA «O».

LLIo6 BMAAAUTU HAaCaAKM,
nepexkoHamTecs, Lo
PErYAATOR LLUBUAKOCTI
3HaXOAUTbCA Y
BVIMKHEHOMY MOAOXKEHHI
«O», a MOTIM BipA'€AHaNTe
PYUHUI MIKCEP BIA
PO3ETKMU.

HaTWCHITb Ha NPUCTPIN
3BIABHEHHS IHCTPYMEHTY
SureEject™.
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